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INSTALLER/ASSEMBLER:

Leave this manual with consumer.
CONSUMER:

Keep this manual for future reference.
Questions:

If you have questions during assembly or use of this appliance
contact your local dealer.

IMPORTANT SAFETY
INFORMATION

SAFETY SYMBOLS

The symbols and boxes shown below explain what each heading
means. Read and follow all of the messages found throughout the
manual.

A)

¢ This instruction manual contains important
information necessary for the proper assembly and
safe use of the appliance.

* Read and follow all warnings and instructions before
assembling and using the appliance.

* Follow all warnings and instructions when using the
appliance.

* Keep this manual for future reference.

A CAUTION

CAUTION: Indicates a potentially hazardous situation or
unsafe practice which, if not avoided, may result in minor or
moderate injury.

L x J):\\[e] 5

* Never operate this appliance unattended.

* Never operate this appliance within 10ft (3m) of any
structure, combustible material or other gas cylinder.

* Never operate this appliance within 25 ft (7.5 m) of
anyflammable liquid.

* If a fire should occur, keep away from the appliance
andimmediately call your fire department. Do not
attempt toextinguish an oil or grease fire with water.
Failure to follow these instructions could result in
fire,explosion or burn hazard, which could cause
propertydamage, personal injury or death.

A)

WARNING: Indicates a potentially hazardous situation which,
if not avoided, could result in death or serious injury.

€© DANGER

DANGER: Indicates an imminently hazardous situation which,
if not avoided, will result in death or serious injury.

€ DANGER

If you smell gas:

1. Shut off gas to the appliance
2. Extinguish any open flame.
3. Open lid.

4. If odor continues, keep away from the appliance
and immediately call your gas supplier or your fire
department.

A)

1. Do not store or use petrol or other flammable liquids
in the vicinity of this or any other appliance.

2. A gas cylinder not connected for use shall not be
stored in the vicinity of this or any other appliance.

l]har-Bl‘)nil;
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CARE & USE

O CAUTION

Read and follow all safety statements, assembly instructions and use
and care directions before attempting to assemble and cook.

Some parts may contain sharp edges. Wearing protective gloves is
recommended.

Grease Fires

Putting out grease fires by closing the lid is not possible. Planchas
are well ventilated for safety reasons.

Do not use water on a grease fire, Personal injury may result. If a
persistent grease fire develops, turn knobs and gas cylinder off.

If appliance has not been regularly cleaned, a grease fire can occur
that may damage the product. Pay close attention while preheating
or burning off food residue to insure that a grease fire does not
develop. Follow instructions on general appliance cleaning and
cleaning the burner assembly to prevent grease fires. The best
way to prevent grease fires is regular cleaning of the appliance.
Do not leave plancha unattended while preheating or burning off
food residue on HI. If plancha has not been regularly cleaned, a
grease fire can occur that may damage the product.

(&)

For Safe Use of Your Appliance and to Avoid Serious Injury:

USE OUTDOORS ONLY. NEVER USE INDOORS.

Read the instructions before using the appliance. Always follow
these instructions.

Do not move the appliance during use.

Accessible parts may be very hot. Keep young children away. Do not
let children operate or play near appliance.

Turn off the gas supply at the cylinder after use.

This appliance must be kept away from flammable materials during use.
Do not block holes in sides or back of appliance.

Check burner flames regularly.

Do not block venturi openings on burner.

Use appliance only in well-ventilated space. NEVER use in enclosed
space such as carport, garage, porch, covered patio, or under an
overhead structure of any kind.

Do not use charcoal or ceramic briquets in a gas appliance.

DO NOT cover grates with aluminum foil or any other material. This will
block burner ventilation and create a potentially dangerous condition
resulting in property damage and/or personal injury.

Use appliance at least 1m from any wall or surface.

Maintain 3m clearance to objects that can catch fire or sources of
ignition such as pilot lights on water heaters, live electrical appliances,
etc.

* NEVER attempt to light burner with lid closed. A buildup of non-
ignited gas inside a closed appliance is hazardous.

+ Always turn off gas at cylinder and disconnect regulator before
moving gas cylinder from specified operating position.

* Never operate appliance with gas cylinder out of correct position
specified.

+ Do not modify the appliance. Any modifications is strictly prohibited.
Sealed parts are not to be manipulated by the user. Do not
disassemble injectors.

* Do not use Griddle with lid closed on high setting for more than
20 minutes.

Failure to follow all manufacturer’s instructions could result in serious

personal injury and/or property damage.

Do not attempt to repair or alter the hose/valve/regulator for any
“assumed” defect. Any modification to this assembly will void your
warranty and create the risk of a gas leak and fire. Use only authorized
replacement parts supplied by manufacturer.

Do not cover grates with aluminum foil or any other material. This will
block burner ventilation and create a potentially dangerous condition
resulting in property damage and/or personal injury.

[lhar-Bl‘)nil;
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CARE & USE

Safety Tips

* Before opening gas cylinder valve, check the regulator for tightness.

+ When appliance is not in use, turn off all control knobs and gas.

* Use long-handled plancha utensils and oven mitts to avoid burns and
splatters. Use protective gloves when handling hot components.

+ Maximum load for hot plate, if equipped, and side shelf is 4.5 Kg.
Cooking vessel minimum dia 200mm and maximum dia. 260 mm.
NOTE: Your plancha may NOT be equipped with a Hot plate!

+ Use long-handled plancha utensils and oven mitts to avoid burns and
splatters. Use protective gloves when handling hot components.

* Be very careful when children, the elderly, or pets are nearby.

* If you notice grease or other hot material dripping from appliance onto
valve, hose or regulator, turn off gas supply at once. Determine the

cause, correct it, then clean and inspect valve, hose, and regulator
before continuing. Perform a leak test.

* Do not store objects or materials inside the appliance cart enclosure
that would block the flow of combustion air to the underside of either
the control panel or the firehox bowl.

+ DO NOT disconnect or change gas container within 3m of an open
flame or other ignition source.
Cylinder Placement

Cylinders placed in the appliance shall have a maximum diameter of
330mm and maximum height, including regulator, of 450mm. Larger
cylinders are to be placed under side shelf or behind the plancha only.
Cylinders placed on the ground shall not be placed under the hot plate.

Regulator Requirements

A regulator must be used with this appliance. Use only gas regulator
supplied with your barbeque. If a regulator is not supplied then use only
regulator certified according to EN16129 (Flow rate max. 1.5 kg/h) and
approved for your country and gas specified in Technical Data.

Hose Requirements

Use only approved hose which is certified to appropriate EN standard
and does not exceed 1.5m length. For Finland, the hose length shall
not exceed 1.2m.Before each use, check to see if hoses are cut or worn.
Make sure hose is not kinked. Replace damaged hoses before using
appliance. Replace hose as required by national requirements.

Ignitor Lighting
* Do not lean over plancha while lighting.
* When appliance is not in use, turn OFF all control knobs and gas.

. Turn gas burner control valves to OFF.
. Open lid during lighting or re-lighting.
. Turn ON gas at LP cylinder.

. To ignite, push and turn burner knob to HIGH. Immediately, push
and hold ELECTRONIC IGNITOR button until the burner lights.

5. Ifignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner controls
OFF, wait 5 minutes and repeat the lighting procedure.

6. Repeat steps 4 and 5 to light other main burners.

B~ o N -

(&)

* Turn controls and gas cylinder off when not in use.

* Make sure that when connected hose does not touch any warm
surfaces.

PN CAUTION

If ignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner controls
OFF, wait 5 minutes and repeat the lighting procedure. If the burner
does not ignite with the valve open, gas will continue to flow out of
the burner and could accidently ignite with risk of injury.

Match Lighting
* Do not lean over plancha while lighting.

* When appliance is not in use, turn OFF all control knobs and gas.

. Turn gas burner control valves to OFF.
. Open lid during lighting or re-lighting.
. Turn ON gas at LP cylinder.

. Place match into match holder (hanging from back panel of
plancha). Light match; then light burner by placing match through
the gap under plancha. Immediately push in and turn burner knob
to the A HIGH position. Be sure burner lights and stays lit.

5. Light adjacent burners in sequence by pushing knobs in and turning
to the HIGH position.

B~ w N —

Leak Testing Valves, Hose and Regulator
Leak test before first use, at least once a year, and every time the
cylinder is changed or disconnected.

1. Turn all appliance control knobs to OFF.

2. Be sure regulator is tightly connected to gas cylinder.

3. Turn on Gas. If you hear a rushing sound, turn gas off immediately.
There is a major leak at the connection. Correct before proceeding.

4. Brush soapy solution (mixture of half soap and half water) onto hose
connections.

5. If growing bubbles appear, there is a leak. Turn off gas at cylinder
immediately and check tightness of connections. If leak cannot be
stopped do not try to repair. Call for replacement parts.

6. Always turn off gas at cylinder after performing leak test.

Ehar-Bl%il;
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CARE & USE

IF APPLIANCE FAILS TO LIGHT NOTE: Removal/Detachment method will depend on the burner
« Make sure gas is turned on at cylinder. configuration. See different configurations in illustrations below.
* Make sure there is gas in the cylinder. 8. Carefully lift each burner up and away from valve openings.

+ Does the ignitor make a sparking noise?Do not smoke during leak test.

1. If yes check for spark at bumer. We suggest three ways to clean the burner tubes. Use the one easiest for

2. If no spark check for damaged or loose wires. oL
* |If wires are OK check for cracked or broken electrode,replace if (A) Bend a stiff wire (a light weight coat hanger works well) into a small
needed. hook. Run the hook through each burner tube several times.

* If wire or electrodes are covered by cooking residue, clean electrode tip
with alcohol wipe if needed.
If needed replace wires.

(B) Use a narrow bottle brush with a flexible handle (do not use a brass
wire brush). Run the brush through each burner tube several times.

+ Ifno sound check battery. (C) Wear eye protection: Use an air hose to force air into the burner tube
* Make sure battery is installed correctly. and out the burner ports. Check each port to make sure air comes out
* Check for loose wire connection at module and switch. each hole.
* Ifignitor continues to not work then use match.components can result. 9. Wire brush entire outer surface of burner to remove food residue and dirt.
A C AUTI 0 N 10. Clean any blocked ports with a stiff wire such as an open paper clip.
11. Check burner for damage due to normal wear and corrosion, some
holes may become enlarged. If any large cracks or holes are found,
S PI D E R ALE RT' replace burner. Attach electrode to burner.
C—= >
SPIDER AND WEBS
INSIDE BURNER

12. Carefully replace burners.

13. Attach burners to brackets on firebox.

14. Replace heat diffuser.

15. Replace griddle top, tile/grate.

16. Before cooking again on griddle, perform a “Leak Test".

Your burner might be different.

* If your grill is getting hard to light or the flame is weak, check and
clean the venturis and burners.

+ Spiders or small insects are known to create “flashback” problems
by building nests and laying eggs in the grill's venturi or burner,
obstructing the flow of gas. The backup gas can ignite behind the
control panel. This flashback can damage your grill and cause injury.
To prevent flashbacks and ensure good performance the burner and
venturi tube assembly should be removed and cleaned when ever the
grill has been idle for an extended period of time.

Cleaning the Burner Assembly

Follow these instructions to clean and/or replace parts of burner assembly
or if you have trouble igniting grill.

1. Turn gas off at control knobs and LP cylinder.
2. Remove the tile/grate.
3. Remove the screws on griddle (Figure A).

4. Remove the griddle top with lid.

5. Remove heat diffuser (Figure B).

6. Remove hardware securing burners (Figure C).
7. Detach electrode from burner (Figure D).

Char-Bl%ilﬁ 5 CHARBROIL.EU



CARE & USE

FIGURE A

FIGURE B FIGURED

Pry off electrode with a flat blade screwdriver

VERY IMPORTANT: Burner tubes must
reengage valve openings See illustration
at right

Correct burner-to-valve
engagement

Char-Bl%ilﬁ 6 CHARBROIL.EU
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CARE & USE

oring Your Appliance

Clean cooking surface.

Store in dry location.

When gas cylinder is connected to appliance, store outdoors in a well-
ventilated space and out of reach of children.

Cover appliance if stored outdoors.

Store appliance indoors ONLY if gas cylinder is turned off and
disconnected, removed from appliance and stored outdoors. When
removing appliance from storage check for burner obstructions.

General Appliance Cleaning

Periodic cleaning of this grill is necessary, as grill fires can occur
when grease and food debris collect in the bottom of the grill.
After each use, remove any remaining food particles from the

co
Br

oking grate and inside of the grill using a Char-Broil Cool-Clean
ush. Afterwards you could spray Char-Broil Grate Cleaner

generously onto the grate, allow it work for 10 minutes and wipe
off with a wet cloth or brush. Perform grill cleaning after the grill
has cooled down.

Do not mistake brown or black accumulation of grease and
smoke for paint. Interiors of gas planchas are not painted
at the factory (and should never be painted). Apply a strong
solution of detergent and water or use a appliance cleaner
with scrub brush on insides of appliance lid and bottom.
Rinse and allow to completely air dry. Do not apply caustic
appliance/oven cleaner to painted surfaces.

Plastic parts: Wash with warm soapy water and wipe dry.
Do not use abrasive cleaners, degreasers or a concentrated
appliance cleaner on plastic parts. Damage to and failure of
parts can result.

Porcelain surfaces: Because of glass-like composition, most
residue can be wiped away with baking soda/water solution,
glass cleaner or Char-Broil Grate Cleaner. Use nonabrasive
scouring powder for stubborn stains.

Painted surfaces: Wash with mild detergent or cleaner and
warm soapy water or Char-Broil Grill Cleaner. Wipe dry with a
soft nonabrasive cloth.

Cooking surfaces: Ensure no loose bristles remain on
cooking surfaces prior to grilling. While grill is hot, it is only
recommended to clean cooking surfaces using the Char-Brail
Hot-Clean Replacement head (on the Char-Broil Cool-Clean
Premium Brush).

Char-Bl%il;
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CARE & USE

CERAMIC GRIDDLE TOP after each use to maintain the non-stick cooking surfape.

Note: The Hot Plate does not need to be seasoned. Burning
FIRST USE - CLEANING THE HOT PLATE

grease into the surface will damage the non-stick cooking
Before using your griddle for the first time with food, wipe surface.

down the surface and edges of the Hot Plate with warm
soapy water. Rinse thoroughly with clean water. This will
dissipate any odors and eliminate any foreign matter from
cooking into your food.

1. Turn off the heat from cooking.

2. Allow the grill to cool to a point where it is safe for
cleaning, but still warm. Then, use a griddle scraper or
wooden utensil with a flat edge, to scrap off any excess

food or grease from the cooking surface.

\/\ Note: Ceramic is not completely scratch resistant and

/ can chip if using metal utensils. The best cooking

utensils to use are wood, silicone, or nylon, as these
materials will reduce wear on the cooking surface.

3. Spray or add a bit of water to the surface to steam and
loosen any stubborn areas. Wipe with a clean cloth or
paper towel. Sometimes burnt grease or debris can be
difficult to remove.

CARE & MAINTENANCE 4. Allow griddle to cool completely. Add a small amount of oil
The care of the Hot Plate is a continuous process that must to the Hot Plate and rub it around with a paper towel to all
be repeated over the life of your griddle to ensure the best corners and edges. Wipe any excess oil from the surface.
cooking experience and longest life of use. It is important to This creates a protective barrier on the surface from
clean and add a very minimal amount of oil to the Hot Plate moisture.

!E
)L
‘fw

@ Z
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IMPORTANT! PLEASE READ!

A regulator must be used with this appliance. Use only the gas
regulator supplied with your barbeque. If a regulator is not supplied
then use only a regulator certified according to EN16129 (Flow rate
max. 1.5 kg/h) and approved for your country and gas specified in
Technical Data.

For Switzerland Only

There is a danger of fire and explosion with gas appliances which are
equipped with foreign pressure regulators and are not compatible with
the gas tanks and gas regulators available in Switzerland.

Due to the different sealing systems, it is impossible to properly seal
the regulator to the gas tank. Gas will escape here and can be ignited
by flame or sparks. A lifethreatening explosion, and/or property
damage can result. Swiss and German tanks and regulators cannot be
intermixed.

For safety reason, please check your grill regulator and gas tank
connection and make sure it follows in one of the allowed cases shown
in the pictures.

Perform a leak check each time you connect your grill to the gas tank.

Foreign Gas Cylinder + CH Regulator

Char-Bl%i], 9 CHARBROIL.EU



TECHNICAL DATA

TECHNICAL DATA
CHAR-BROIL, LLC
Appliance Name Gas Barbeque/Gas Grill
lTr‘r’]t;JtNOm'”a' AL 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
Gas Category |3+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)
[Model No. 468925125 468925225
IGas Type Butane Propane Butane, Propane or their Butane, Propane or their
mixtures mixtures
|Gas Pressure 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar

Injector Size (Dia. mm)

Barbecue: 1,01 x 2 pcs

Barbecue: 1,01 x 2 pcs

Barbecue: 0,88 x 2 pcs

ES, CY, CZ, LT, CH, SI, LV, TR

HR, RO, IT, HU, LV, GR

S!de quner Injector N/A N/A N/A
Size (Dia. mm)
Sgar Bgrner Injector N/A N/A N/A
Size (Dia. mm)
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
[Destination Countries 35, AR5 L) 13 (655, (El3s (71 EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, DE, AT, CH, SK

Stainless Steel

There are many different types (alloys) of materials that are regarded as stainless steel.
A common trait of these different types is that they may corrode (oxidize), depending on the conditions they are subjected to.

This applies to your new barbecue as well.
To ensure your barbecue retains its looks and functionality for many years, please follow the advice below.
1. If the barbecue has become wet or damp, make sure to wipe it dry using a cloth in order to prevent surface corrosion.

2. Stainless steel can rust under certain conditions. This can be caused by environmental conditions such as chlorine or salt
water, or improper cleaning tools such as wire or steel wool. It can also discolor due to heat, chemicals, or grease build-up.

3. To maintain your appliance's high quality appearance, wash with mild detergent and warm soapy water and wipe dry with
a soft cloth after each use. Baked-on grease deposits may require the use of an abrasive plastic cleaning pad. Use only in
direction of brushed finish to avoid damage. Do not use abrasive pad on areas with graphics.

4. Grease the internal parts of the barbecue and the grids with cooking oil.

Please note:
When cleaning, work in the same direction the stainless steel was brushed in - 'with the grain'. Cleaning with abrasives may leave

scratches.
Storing the barbecue near a coast, swimming pool or spa will cause the barbecue to corrode (oxidize).

Cover your barbecue for rust protection.

CHARBROIL.EU
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INSTALLATEUR/ASSEMBLEUR :

Remettez ce manuel au consommateur.
CONSOMMATEUR :

Conservez ce manuel pour référence ultérieure.
QUESTIONS :

Si vous avez des questions pendant 'assemblage ou I'utili-
sation de cet appareil, contactez votre revendeur local.

RENSEIGNEMENTS DE
SECURITE IMPORTANTS

SYMBOLES DE SECURITE

Les symboles et cases présentés ci-dessous donnent la
signification de chaque en-téte. Lisez et respectez tous les
messages figurant dans le manuel.

A)

* Ce manuel d’instructions contient des
renseignements importants qui sont nécessaires
pour assembler correctement I'appareil et I'utiliser
sans danger.

* Lisez et suivez la totalité des avertissements et des
instructions avant d’assembler et d’utiliser I'appareil.

* Conformez-vous a tous les avertissements et suivez
toutes les instructions lorsque vous vous servez de
I'appareil.

» Conservez ce manuel pour pouvoir le consulter
ultérieurement.

A MISE EN GARDE

MISE EN GARDE : Indique une situation potentiellement
dangereuse ou une pratique dangereuse qui, si elle n'est pas
évitée, pourrait entrainer des blessures de gravité légére ou
moyenne.

A)

AVERTISSEMENT : Indique une situation potentiellement
dangereuse qui, si elle n'est pas évitée, pourrait entrainer la
mort ou des blessures graves.

€© DANGER

* Ne jamais faire fonctionner cet appareil sans
surveillance.

* Ne jamais faire fonctionner cet appareil a moins de
3 m (10 pi) d’'une structure, d’'un matériau combustible
ou d’une autre bouteille de gaz.

* Ne jamais utiliser cet appareil a moins de 7,5 m (25 pi)
d’un liquide inflammable.

* En cas d’incendie, s’éloigner de I'appareil et appeler
immédiatement le service d’incendie. Ne pas tenter
d’éteindre un feu d’huile ou de graisse avec de I'eau.
Le manquement a suivre ces instructions pourrait
entrainer un incendie, une explosion ou un risque
de brilure, ce qui pourrait causer des dommages
matériels, des blessures ou la mort.

€© DANGER

DANGER : Indique une situation dangereuse imminente qui,
si elle n'est pas évitée, entrainera la mort ou des blessures
graves.

€© DANGER

Si vous sentez une odeur de gaz:

1. Coupez I'alimentation en gaz de I'appareil.

2. Eteignez toute flamme nue.

3. Ouvrez le couvercle.

4. Si I'odeur persiste, tenez-vous a I’écart de I'appareil
et appelez immédiatement votre fournisseur de gaz
ou la caserne de pompiers la plus proche.

A)

1. N’entreposez pas ou n’utilisez pas de I'essence ou
d’autres liquides inflammables a proximité de cet
appareil ou de tout autre appareil.

2. Une bonbonne de gaz non raccordée ne doit pas étre
entreposée a proximité de cet appareil ou de tout
autre appareil.

[lhar-Bl‘)nil;
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SOINS ET UTILISATION

&\  MISE EN GARDE A

+ Lisez et suivez toutes les consignes de sécurité, les instructions s'enflammer ou des sources d'ignition comme des voyants
d'assemblage et consignes d'utilisation et d’entretien avant d’essayer lumineux sur les chauffe-eau, des appareils électriques sous
d’assembler et de cuisiner. tension, etc.

+ Certaines piéces peuvent contenir des rebords tranchants. Il est
recommandé de porter des gants de protection.
Feux de graisse

¢ lIn’est pas possible d’éteindre les feux de graisse en fermant le
couvercle. Les barbecues sont bien ventilés pour des raisons de
sécurité.

* Nutilisez pas d’eau sur un feu de graisse, cela peut entrainer des
blessures. Si un feu de graisse persistant se développe, fermez les
boutons de réglage et la bonbonne de gaz.

¢ Sil'appareil n’a pas été nettoyé régulierement, un feu de graisse
peut se produire et il pourrait endommager le produit. Faites
particuliérement attention pendant le préchauffage ou lorsque
vous briilez des résidus alimentaires pour vous assurer qu’un feu
de graisse ne démarre pas. Suivez les instructions sur le nettoyage
général de I'appareil et sur le nettoyage de I'ensemble du brileur
pour éviter les feux de graisse. La meilleure fagon d’éviter les feux
de graisse est de nettoyer réguliérement I'appareil.

* Ne pas laisser la plancha sans surveillance pendant le
préchauffage ou la combustion de résidus alimentaires sur la

position HI. Si la plancha n'a pas été nettoyée réguliérement, un * Ne tentez JAMAIS d’allumer un brdleur avec le couvercle fermé.
feu de graisse qui pourrait endommager le produit est possible. Une accumulation de gaz non allumé a l'intérieur d’'un appareil
fermé est dangereux.
+ Coupez toujours le gaz au niveau de la bonbonne et déconnectez
e le régulateur avant de déplacer la bonbonne de gaz de sa
Pour une utilisation siire de I'appareil et afin d’éviter de position.

+ Nutilisez jamais I'appareil avec une bonbonne de gaz en dehors
de sa bonne position.
+ Ne modifiez pas l'appareil. Toute modification est strictement

graves blessures : , ‘
UTILISEZ UNIQUEMENT A LEXTERIEUR. NE L'UTILISEZ JAMAIS A

%ﬁg&?&;%sﬁﬁzcﬁmStrUCt'ons avant dutiiser 'appareil. Suivez interdite. Les parties soudées ne doivent pas étre manipulées par
I : ['utilisateur. Ne démontez pas les injecteurs.

* Ne déplacez pas 'appareil pendant son utilisation. * Ne pas utiliser la plaque de cuisson avec le couvercle fermé sur
* Les parties accessibles peuvent étre trés chaudes. Tenez les la position élevée pendant plus de 20 minutes.

enfants en bas age a I'écart. Ne laissez pas les enfants manipuler L tde ble d . du fabricant peut entral
ou jouer prés de I'appareil. € non-respect ae Fensemole des consignes au rabricant peut entrainer

+ Coupez I'alimentation en gaz au niveau de la bonbonne de gaz des blessures graves ou des dommages matériels importants.
apres utilisation. Ne pas tenter de réparer ou de modifier le tuyau/robinet/régulateur

* Cet appareil doit étre tenu & 'écart des matieres inflammables pour corriger un défaut « présumé ». Toute modification apportée & cet
pendant l'utilisation. assemblage annule votre garantie et crée un risque de fuite de gaz
N'obstruez pas les trous dans les cotés ou a l'arriere de I'appareil. et d'incendie. N'utiliser que des piéces de rechange approuvées et

Vérifiez réguliérement les flammes des brleurs.

. N fournies par le fabricant.
N'obstruez pas les ouvertures venturi sur le brileur. P

Utilisez I'appareil uniquement dans des espaces bien ventilés. Ne Ne pas couvrir les grilles avec du papier d'aluminium ou un autre
I'utilisez JAMAIS dans un espace clos comme un abri pour voiture, matériau. Cela bloquera la ventilation du briileur et créera une condition
un garage, un porche, une terrasse couverte ou sous une structure potentiellement dangereuse qui pourrait causer des dommages
suspendue de toute sorte. matériels ou des blessures.

+ Nutilisez pas de briquettes en charbon de bois ou en céramique
dans un appareil a gaz.

+ NE COUVREZ PAS les grilles avec du papier aluminium ou tout
autre matériau. Cela bloquera la ventilation du brdleur et créera
un environnement potentiellement dangereux pouvant causer des
dégats matériels et/ou des blessures.

+ Utilisez I'appareil a au moins 1 m de tout mur ou de toute surface.

+ Maintenez un espace de 3 m avec les objets qui peuvent
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SOINS ET UTILISATION

Conseils de sécurité

* Avant d'ouvrir la vanne du gaz, vérifiez I'étanchéité du régulateur.

* Lorsque I'appareil n'est pas en cours d'utilisation, fermez tous les
boutons de réglage ainsi que le gaz.

+ Utiliser des ustensiles pour plancha a long manche et des gants de
cuisine pour éviter les brdlures et les éclaboussures. Portez des gants
de protection lorsque vous manipulez des composants chauds.

* La charge maximale de la plaque chauffante, si elle est présente, et
de I'étagere latérale est 4,5 kg. Récipient de cuisson d’un diametre
minimum de 200 mm et d’un diamétre maximum de 260 mm.
REMARQUE : Il est possible que votre plancha ne soit PAS dotée d'une
plaque chauffante!

* Soyez trés prudent lorsque vous ouvrez le couvercle, puisque de la
vapeur chaude peut s'‘échapper.

+ Soyez trés prudent lorsque des enfants, des personnes agées ou des
animaux domestiques sont a proximité.

+ Si vous remarquez de la graisse ou toute autre matiére chaude qui
coule sur la vanne, le tuyau ou le régulateur, coupez toute I'alimentation
en gaz. Déterminez la cause, corrigez-la, puis nettoyez et vérifiez la
soupape, le tuyau et le régulateur avant de continuer. Effectuez un test
d'étanchéite.

* Nentreposez pas d’objets ou de matériaux a l'intérieur du chariot de
I'appareil qui pourraient bloquer la circulation de I'air de combustion
vers le dessous du panneau de commande ou de la chambre de
combustion.

* NE déconnectez ou NE changez PAS la bonbonne de gaz & moins de
3 m d'une flamme nue ou de toute autre source d'ignition.

Position de la bonbonne

In das Gerét eingesetzte Zylinder durfen einen maximalen Durchmesser
von 340 mm und eine maximale Héhe einschlieBlich Regler von 580 mm
haben. GroRere Zylinder diirfen nur unter die Seitenablage oder hinter
den Grill gestellt werden. Auf den Boden gestellte Zylinder diirfen nicht
unter die Heizplatte gestellt werden.

Exigences relatives au régulateur

Un régulateur doit étre utilisé avec cet appareil. Utilisez uniquement un
régulateur a gaz fourni avec votre barbecue. Si un régulateur n'est pas
fourni, utilisez alors uniquement un régulateur certifié selon EN16129
(Débit max. 1,5 kg/h) et approuvé pour votre pays et votre gaz indiqués
dans les Données techniques.

Exigences relatives au tuyau

Utilisez uniquement un tuyau approuvé qui est certifié selon les normes
EN et qui ne dépasse pas 1,5 m de long. Pour la Finlande, la longueur
du tuyau ne doit pas dépasser 1,2 m. Avant chaque utilisation, vérifiez
si les tuyaux sont coupés ou usés. Assurez-vous que le tuyau n’est
pas entortillé. Assurezvous qu’une fois connecté, le tuyau ne touche
aucune surface chaude. Remplacez les tuyaux endommagés avant
d'utiliser I'appareil. Remplacez le tuyau tel que requis par les exigences
nationales.

Allumage avec I'allumeur

¢ Ne vous penchez pas au-dessus de la plancha pendant I'allumage.

* Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, fermez tous les boutons de
réglage et le gaz.

Tournez les boutons de réglage des brileurs sur la position OFF.
Ouvrez le couvercle lorsque vous allumez ou rallumez I'appareil.
OUVREZ le robinet de la bouteille de propane.

Pour allumer I'appareil, enfoncez le bouton du brdleur et tournez-

le sur la position HIGH. Immédiatement, appuyez sur le bouton de
I'ALLUMEUR ELECTRONIQUE et tenez-le enfoncé jusqu'a ce que le
brileur s'allume.

Si l'appareil ne s'allume PAS en 5 secondes, tournez les boutons de
réglage du brdleur sur la position OFF et attendez 5 minutes avant de
recommencer la procédure d’allumage.

Recommencez les étapes 4 et 5 pour allumer les autres brlleurs
principaux.

(&)

Eteignez les commandes et la bouteille de gaz lorsqu'elles ne
sont pas utilisées.

Assurez-vous que lorsque le tuyau connecté ne touche aucune
surface chaude.

&\ MISE EN GARDE

S'il n’y a PAS d’allumage dans les 5 secondes, fermez les boutons
de réglage, attendez 5 minutes et répétez la procédure. Sile
braleur ne s'allume pas avec la vanne ouverte, le gaz continuera de
s'échapper du brileur et pourrait accidentellement s’enflammer et
causer des blessures.

Allumage avec une allumette

* Ne vous penchez pas au-dessus de la plancha pendant Iallumage.

* Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, fermez tous les boutons de
réglage et le gaz.

SR —

. Tournez les boutons de réglage des brileurs sur la position OFF.

. Ouvrez le couvercle lorsque vous allumez ou rallumez I'appareil.

. OUVREZ le robinet de la bouteille de propane.

. Mettez I'allumette dans le porte-allumette (accroché sur le panneau

arriere de la plancha). Allumez I'allumette, puis allumez le brileur en
insérant I'allumette dans le trou d'allumage situé sous la plancha.
Immédiatement, enfoncez le bouton du brileur et tournez-le sur la
position HIGH. Assurez-vous que le brileur s'allume et reste allumé.

. Allumez les brileurs adjacents séquentiellement en enfoncant les

boutons et en les tournant sur la position HIGH.

Ehar-Bl%il;
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SOINS ET UTILISATION

Test d’étanchéité des vannes, du tuyau et du régulateur

Effectuez un test d'étanchéité avant la premiére utilisation, au moins

une fois par an et a chaque fois que vous changez ou déconnectez la

bonbonne.

1. Mettez tous les boutons de commande en position OFF.

2. Assurez-vous que le régulateur est solidement relié a la bonbonne de
gaz.

3. Ouvrez le gaz. Si vous entendez un bruit strident, coupez
immédiatement le gaz. Il'y a une fuite importante au niveau du
raccordement. Corrigez avant de poursuivre.

4. Passez une solution savonneuse (mélange constitué a moitié de
savon et a moitié d'eau) sur les raccords des tuyaux.

5. Si des bulles apparaissent, il y a une fuite. Coupez immédiatement
le gaz au niveau de la bonbonne et vérifiez I'étanchéité des
raccordements. Si la fuite ne peut pas étre arrétée, n’essayez pas de
la réparer. Appelez pour obtenir des piéces de rechange.

6. Coupez toujours le gaz au niveau de la bonbonne apres avoir
effectué le test de fuite.

S| LAPPAREIL NE S’ALLUME PAS

* Assurez-vous que le robinet de la bouteille de gaz est ouvert.

* Assurez-vous qu'il y a du gaz dans la bouteille.

* Lallumeur produit-il un bruit d’étincelles? Ne fumez pas pendant le
test d'étanchéité.

1. Si oui, vérifiez la présence d'étincelles au niveau du brdleur.
2.S'il n'y a pas d'étincelle, vérifiez si les fils sont endommagés ou
desserrés.

+ Si les fils sont en bon état, vérifiez que I'électrode n'est pas fissurée
ou cassée et remplacez-la au besoin.

+ Si le fil ou les électrodes sont recouverts de résidus de cuisson,
nettoyez I'extrémité des électrodes avec une lingette imbibée d'alcool,
au besoin.

* Au besoin, remplacez les fils.

+ S'iln'y a pas de bruit, vérifiez la pile.

& MISE EN GARDE

ALERTE AUX ARAIGNEES!

ARAIGNEES ET NIDS
DANS LE BRULEUR

Votre brileur est peut-étre
différent.

Si votre barbecue commence & étre difficile & allumer ou la flamme
est faible, vérifiez et nettoyez les tubes venturi et les brileurs.

Les araignées et les petits insectes peuvent créer des problémes de
« retour de flamme » en faisant des nids et pondant des ceufs dans le
tube venturi ou le brileur du barbecue, ce qui bloque le débit de gaz.
Le gaz accumulé peut s'allumer derriére le panneau de commande.
Ce retour de flamme peut endommager votre barbecue et causer
des blessures. Pour prévenir les retours de flamme et assurer un
bon rendement, I'assemblage du brlleur et du tube venturi devrait
étre enlevé et nettoyé lorsque le barbecue n'a pas servi pendant une
longue période.

Nettoyage de I'assemblage du brileur

Suivez ces instructions pour nettoyer ou remplacer des piéces de
I'assemblage du brdileur ou si vous éprouvez des difficultés a allumer le
barbecue.

1.

~N O O BB LW

10.
1.

12.
13.
14.
15.
16.

FERMEZ tous les boutons de réglage du briileur et le robinet de la
bouteille de propane.

. Enlevez la tuile/grille.
. Retirez les vis de la plaque de cuisson (figure A).

. Retirez le couvercle de la plaque de cuisson.

. Retirez le diffuseur de chaleur (figure B).

. Retirez les éléments de fixation des brileurs (figure C).
. Détachez I'électrode du brileur (figure D).

REMARQUE : La méthode utilisée pour enlever ou détacher 'électrode
dépend de la configuration du briileur. Voyez les différentes configurations
dans les illustrations ci-dessous.

. Soulevez prudemment chaque brdleur, en I'éloignant des ouvertures des

soupapes.

Nous suggérons trois fagons de nettoyer les tubes des brileurs. Utilisez
celle qui est la plus facile pour vous.

(A) Pliez un fil métallique raide (un cintre léger fonctionne bien) pour
en faire un petit crochet. Faites passer le crochet dans chaque tube de
brileur a plusieurs reprises.

(B) Utilisez un goupillon & bouteille étroit au manche flexible (n'utilisez
pas de brosse métallique en laiton). Faites passer la brosse dans chaque
tube de brdleur a plusieurs reprises.

(C) Portez une protection pour les yeux : Utilisez un tuyau d'air pour
forcer de l'air dans le tube du brlleur afin qu'il ressorte par les ports du
brlleur. Veérifiez chaque port afin de vous assurer que de I'air sort de
chaque trou.

. Récurez toute la surface du brileur au moyen d’une brosse métallique

pour enlever les résidus d'aliments et la saleté.

Nettoyez les ports bloqués au moyen d'un fil rigide comme un trombone
déplié.

Vérifiez le brileur pour déceler les dommages attribuables & l'usure

et & la corrosion normales. Certains trous pourraient s'agrandir. Si

des fissures ou des trous de grande taille sont observés, remplacez le
brileur. Fixez I'électrode au brileur.

D

Replacez prudemment les brdileurs.

Fixez les brileurs aux supports sur le foyer.

Replacez le diffuseur de chaleur.

Replacez le dessus de la plague de cuisson (tuile/grille).

Avant d'utiliser la plaque de cuisson de nouveau, effectuez un essai
d'étanchéité.

o
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FIGURE A

FIGURE B

FIGURED

Enlevez I'électrode au moyen d'un tournevis a téte plate

TRES IMPORTANT : Les tubes du briileur
doivent se réinsérer dans les ouvertures
des soupapes. Voir l'illustration a droite

Bon alignement entre le brileur
et la soupape

Ehar-Bl%il;
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Rangement de votre appareil
Nettoyez la surface de cuisson.

¢ Conservez dans un endroit sec.

* Lorsque la bonbonne de gaz est raccordée a I'appareil, rangez
I'appareil dans un espace bien ventilé et hors de portée des
enfants.

* Recouvrez I'appareil s'il est entreposé a 'extérieur.

* Rangez I'appareil a l'intérieur seulement si la bonbonne de gaz est
fermée et débranchée, retirée de I'appareil et rangée a I'extérieur.

* En sortant I'appareil de I'endroit ou il était rangé, vérifiez si le
brdleur est obstrué.

Nettoyage général de I'appareil

Un nettoyage périodique de ce gril est nécessaire, car des incendies

de gril peuvent survenir lorsque la graisse et les débris alimentaires

s’accumulent au bas du gril. Apres a chaque utilisation, retirez les

restes de nourriture de la grille de cuisson et a l'intérieur du gril a

I'aide d'une brosse Char-Broil Cool-Clean. Ensuite vous pouvez

vaporiser généreusement du nettoyant pour grille Char-Broil sur la

grille, laissez agir 10 minutes et essuyez avec un chiffon humide ou
une brosse. Nettoyez le gril une fois le gril refroidi.

* Ne confondez pas I'accumulation brune ou noire de graisse et
fumée pour la peinture. Intérieurs de gaz les barbecues ne sont
pas peints en usine (et ne doivent jamais peint). Appliquez une
solution forte de détergent et d’eau ou utilisez un nettoyant pour
appareil avec une brosse a récurer a l'intérieur du couvercle de
I'appareil et bas. Rincer et laisser sécher completement a ['air.
Ne pas appliquer nettoyant caustique pour appareil / four sur les
surfaces peintes.

* Piéces en plastique: laver a I'eau tiéde savonneuse et essuyer.
Faire ne pas utiliser de nettoyants abrasifs, de dégraissants ou
de concentré nettoyant pour appareil ménager sur les pieces
en plastique. Dommages et échecs de des piéces peuvent en
résulter.

 Surfaces en porcelaine: en raison de leur composition
semblable au verre, la plupart les résidus peuvent étre essuyés
avec une solution de bicarbonate de soude / eau, nettoyant pour
vitres ou nettoyant pour grille Char-Broil. Utilisez non abrasif
poudre a récurer pour les taches tenaces.

* Surfaces peintes: laver avec un détergent doux ou un nettoyant
et de I'eau savonneuse chaude ou du nettoyant pour gril Char-
Broil. Essuyez avec un chiffon doux non abrasif.

¢ Surfaces de cuisson: assurez-vous qu'il ne reste pas de poils
laches pendant la cuisson surfaces avant de griller. Tant que le gril
est chaud, il recommandé pour nettoyer les surfaces de cuisson a
I'aide du Char-Broil Téte de remplacement Hot-Clean (sur le Char-
Broil Cool-Clean Brosse Premium).
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PLAQUE DE CUISSON EN CERAMIQUE

PREMIERE UTILISATION - NETTOYAGE DE LA PLAQUE
CHAUFFANTE

Avant d'utiliser votre plaque de cuisson pour la premiére
fois avec des aliments, essuyez la surface et les bords de la
plaque chauffante avec de I'eau chaude savonneuse. Rincez
abondamment a I'eau claire. Cela permettra de dissiper les odeurs
et d'éviter que des corps étrangers ne pénétrent dans les aliments.

SOINS ET ENTRETIEN

L'entretien de la plaque chauffante est un processus continu qui
doit étre répété tout au long de la vie de votre plaque de cuisson
afin d’assurer une expérience de cuisson optimale et une durée
d'utilisation maximale. Il est important de nettoyer et d'ajouter une
quantité minimale d’huile sur la plaque chauffante aprés chaque

utilisation afin de maintenir la surface de cuisson antiadhésive.

Remarque : La plaque chauffante n'a pas besoin d'étre apprétée. La

graisse brilée dans la surface endommagera la surface de cuisson

antiadhésive.

1. Fermez la chaleur utilisée lors de la cuisson.

2. Laissez le barbecue refroidir jusqu'a ce qu'il puisse étre nettoyé
sans danger, mais qu'il soit encore chaud. Ensuite, utilisez un
racloir ou un ustensile en bois a bord plat pour enlever tout
exces de nourriture ou de graisse de la surface de cuisson.
Remarque : La céramique n’est pas totalement résistante
aux rayures et peut s’écailler si I'on utilise des ustensiles en
métal. Les meilleurs ustensiles de cuisine a utiliser sont en
bois, en silicone ou en nylon, car ces matériaux réduisent
I'usure de la surface de cuisson.

3. Vaporisez ou ajoutez un peu d'eau a la surface pour nettoyer a
la vapeur et décoller les zones récalcitrantes. Essuyez avec un
chiffon propre ou un essuie-tout. Il est parfois difficile d’éliminer
la graisse brilée et les débris.

4. Laissez la plaque de cuisson refroidir complétement. Ajoutez
une petite quantité d’huile a la plaque chauffante et frottez-la
avec un essuie-tout dans tous les coins et sur tous les bords.
Essuyez tout excédent de huile de la surface. Cela crée une
barriére protectrice contre I'humidité sur la surface.

N

)L
m
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IMPORTANT! LISEZ S’IL VOUS PLAIT!

Bonbonne de gaz étrangére + CH Détendeur

Un régulateur doit étre utilisé avec cet appareil. N'utilisez
que le régulateur de gaz fourni avec votre barbecue. Si
un détendeur n’est pas fourni, utilisez uniquement un
détendeur certifié conforme a la norme EN16129 (débit
max. 1,5 kg / h) et approuvé pour votre pays et le gaz
spécifié dans les données techniques. Vous devez utiliser
une bouteille de gaz a essence compatible avec votre
régulateur.

Uniquement Pour La Suisse

Il existe un risque d’incendie et d’explosion avec les
appareils ménagers a gaz qui sont équipés avec des
détendeurs étrangers, qui ne sont pas compatibles avec
les réservoirs de gaz et les détendeurs disponibles en
Suisse.

A cause des différents systémes de fermeture, il est
presque impossible de sceller proprement le détendeur
avec le réservoir de gaz. Le gaz va ensuite s'échapper

et peut étre enflammé par flamme ou étincelles. Une
explosion mortelle, et/ou dommages matériels peuvent en
résoudre. Réservoirs, détendeurs suisses et allemands ne
peuvent pas étre raccordés.

Pour des raisons de sécurité, veuillez vérifier le régulateur
de votre barbecue, le Kit de raccordement de bouteilles et
assurez-vous que ¢a correspond avec |'un des cas permis
illustré dans les images.

Effectuez une vérification de fuite chaque fois que vous
connectez votre barbecue au réservoirr.

Char-Bl%il.
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DONNEES TECHNIQUES

DONNEES TECHNIQUES
CHAR-BROIL, LLC
[Nom de l'appareil Barbecue au gaz / Gril au gaz
't%f;'t EIMiiE! 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
|Catégorie de gaz |3+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)
IN° de modéle 468925125 468925225
Type de gaz Butane Propane Butane, Pfopane ou Butane, Propane ou
leurs mélanges leurs mélanges
|Pression du gaz 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar
J;I:?md)e finjecteur taill Barbecue: 1,01 x 2 pcs Barbecue: 1,01 x 2 pcs Barbecue: 0,88 x 2 pcs
[Plaque chauffante :
Taille de l'injecteur taille N/A N/A N/A
|(2 mm)
[Brileur & saisir
Taille de l'injecteur taille N/A N/A N/A
(@ mm)
DK, NO, NL, SE, FI, IS, CZ, IT,

|Pays de destination G(?H F(?YBCEREIISE lIT’TPLTL’J CLZV’ SS}I< SK, BG, CY, EE, HR, HU, LT, AT, CH, DE, LU, SK

T T T ey LU, LV, MT, RO, SI, TR

Acier inoxydable
Il existe de nombreux types differents (alliages) de materiaux qui sont consideres comme de I'acier inoxydable.
Une caracteristique commune de ces differents types est qu'ils peuvent se corroder (oxydation), en fonction des conditions de leur environnement.
Cela s'applique egalement a votre nouveau barbecue.

Veuillez suivre les conseils ci-dessous pour vous assurer que votre barbecue conserve son apparence et ses fonctionnalites durant de nombreuses
annees.

1. Sile barbecue devient mouille au humide, veillez a le secher a I'aide d'un chiffon afin d'eviter que la surface ne se corrode.

2. L'acier inoxydable peut rouiller sous certaines conditions. Ceci peut etre cause par les conditions environnementales, comme la presence
de chlore au d'eau salee, au en utilisant des outils de nettoyage inappropries, comme de la laine de verre au d'acier. |l peut egalement se
decolorer en raison de la chaleur, de produits chimiques au d'une accumulation de graisse.

3. Pour conserver I'apparence superbe de votre appareil, lavez-le avec un detergent doux et de I'eau chaude savonneuse puis essuyez-le avec
un chiffon doux apres chaque utilisation. Les depots de graisse s'etant colles sous I'effet de la chaleur peuvent necessiter !'utilisation d'un
tampon de nettoyage abrasif en plastique. Utilisez-le uniquement dans la direction de la finition brossee pour eviter de I'endommager. N'utilisez
pas de tampon abrasif sur les zones comportant des graphismes.

4. Graissez les pieces internes du barbecue et les grilles avec de I'huile de cuisson.
Veuillez noter:
Pour eviter de rayer la surface ainsi que la formation de rouille, n'utilisez jamais de laine d'acier au similaire lors du nettoyage de I'acier inoxydable.
Lars du nettoyage, effectuez des mouvements dans le meme sens que l'effet brosse de I'acier inoxydable, dans le« sens du grain ».
Le nettoyage au moyen de produits abrasifs peut provoquer des rayures.
Le stockage du barbecue pres de la mer, d'une piscine au d'un spa entrainera sa corrosion ( oxydation ).
Couvrez votre barbecue pour le proteger de la rouille.
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INSTALLATEUR/MONTEUR:

Dieses Handbuch ist zum Verbleib beim Verbraucher bestim-
mt.

VERBRAUCHER:

Bewahren Sie dieses Handbuch zum sp.teren Nachschlagen
auf.

FRAGEN:

Wenn Sie w.hrend der Montage oder bei der Nutzung dieses
Ger ts Fragen haben, wenden Sie sich an lhren H ndler vor
Ort.

A)

+ Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige
Informationen, die fiir die ordnungsgeméafe Montage
und sichere Verwendung des Gerats erforderlich
sind.

» Vor Montage und Gebrauch des Geréts alle
Warnhinweise und Anweisungen lesen und befolgen.

* Bei der Verwendung des Gerats alle Warnhinweise
und Anweisungen befolgen.

* Diese Bedienungsanleitung zum spateren
Nachschlagen aufbewahren.

O GEFAHR e EEARR

* Lassen Sie dieses Gerat niemals unbeaufsichtigt
laufen.

* Betreiben Sie dieses Gerat niemals in einem Umkreis
von 10 FuB (3 m) um Gebaude, brennbare Materialien
oder andere Gasflaschen.

» Betreiben Sie dieses Gerat niemals in einem Umkreis
von 25 FuB (7,5 m) um brennbare Fliissigkeiten.

* Im Falle eines Brandes halten Sie sich vom Gerat
fern und rufen Sie sofort die Feuerwehr. Versuchen
Sie nicht, einen OI- oder Fettbrand mit Wasser zu
I6schen. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen
kann zu Feuer, Explosion oder Verbrennungen fiihren,
die Sachschaden, Verletzungen oder Tod verursachen
konnen.

WICHTIGE
SICHERHEITSHINWEISE

SICHERHEITSSYMBOLE

Die unten abgebildeten Symbole und Kastchen erklaren die
Bedeutung der einzelnen Uberschriften. Lesen und befolgen Sie
alle sich in der Bedienungsanleitung befindenden Hinweise.

A VORSICHT

VORSICHT: Weist auf eine potenziell gefahrliche Situation
oder eine unsichere Vorgehensweise hin, die, wenn sie nicht
vermieden wird, zu leichten oder mittelschweren Verletzungen
flhren kann.

4)

WARNHINWEIS: Weist auf eine potenziell gefahrliche
Situation hin, die, wenn sie nicht vermieden wird, zum Tod
oder zu schweren Verletzungen filhren kann.

€© GEFAHR

GEFAHR: Weist auf eine unmittelbar gefahrliche Situation
hin, die, wenn sie nicht vermieden wird, zum Tod oder zu
schweren Verletzungen flhrt.

Wenn Sie Gas riechen:

1. Schalten Sie die Gaszufuhr des Ger ts ab.

2. L schen Sie jegliches offenes Feuer.

3. Deckel ffnen.

4. Wenn der Geruch weiterhin anh It, bleiben Sie dem
Ger t fern und rufen Sie lhren Gaslieferanten oder
Ihre Feuerwache umgehend an.

4)

1. Lagern Sie weder Benzin noch andere brennbare
Fllissigkeiten in der Nahe dieser oder anderer
Haushaltsgerate auf.

2. Eine Gasflasche, die nicht zur Nutzung angeschlos-
sen ist, soll nicht in der Nahe dieser oder anderer

Haushaltsgerate aufbewahrt werden.

[lhar-Bl‘)nil;
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PFLEGE UND GEBRAUCH
O VORSICHT

* Lesen und befolgen Sie vor der Montage oder Inbetriebnahme zum
Kochen alle Sicherheitshinweise, Montage- und Nutzungsanweisungen
sowie Plegeanleitungen.

* Einige Teile kénen scharfe Kanten aufweisen. Wir empfehlen,
Schutzhandschuhe zu tragen.

Fettbrande

¢ Einen Fettbrand durch Schliefen des Deckels zu loschen, ist nicht
maglich. Grillgerate sind aus Sicherheitsgriinden sehr gut beliiftet.

+ Ladschen Sie einen Fettbrand nicht mit Wasser, dies konnte zu
Verletzungen fiihren. Wenn sich ein fortdauernder Fettbrand
entwickelt, schlieBen Sie die Drehknopfe und die Gasflasche.

¢+ Wenn dieses Gerat nicht regelmaRig gereinigt wurde, kann
ein Fettbrand auftreten, der das Produkt beschadigen konnte.
Achten Sie daher sehr darauf, wenn Sie vorheizen oder
Lebensmittelriickstdnde abbrennen, sicherzustellen, dass sich
kein Fettbrand entwickelt. Befolgen Sie die Anweisungen der
ublichen Geratereinigung und Reinigung des Brennerautomaten,
um Fettbrande zu verhindern. Der beste Weg, Fettbrande zu
verhindern, besteht in der regelméRigen Reinigung des Gerats.

+ Lassen Sie die Plancha nicht unbeaufsichtigt, wahrend Sie sie
vorheizen oder Speisereste auf ,,HI“ abbrennen. Wenn die Plancha
nicht regelmaRig gereinigt wurde, kann es zu einem Fettbrand
kommen, der das Produkt beschadigen kann.

)

oder Oberflache entfernt.

+ Halten Sie 3 m Abstand zu Gegenstanden ein, die Feuer
fangen kdnnten, oder zu Ziindquellen wie Kontroll-Leuchten von
Wasserkochern, angeschalteten Elektrogeraten usw.

+ Versuchen Sie NIEMALS, den Brenner mit geschlossenem Deckel
anzuziinden. Eine Ansammlung von nicht-entziindetem Gas
innerhalb eines geschlossenen Gerats ist gefahrlich.
e + Schalten Sie das Gas an der Flasche immer ab und unterbrechen

Zur sicheren Verwendung lhres Ger ts und zur Sie die Verbindung zum Regler, bevor Sie die Gasflasche von

Vermeidung ernsthafter Verletzungen: ihrem bestimmungsméaRigen Einsatzort wegbewegen.

« Nehmen Sie das Geréat mit Gasflasche nicht auRerhalb seines
* NUR IM FREIEN VERWENDEN. NIEMALS IN GESCHLOSSENEN . g . . ;
REUMEN VERWENDEN. bestimmungsmaRig korrekten Einsatzorts in Betrieb.

Lesen Sie die Anweisungen vor Inbetriebnahme des Geréts. Befolgen ' Nehlmen Sie. keine Veranderungen am . Gerat _vor. .Jegllliche
Sie stets folgende Anweisungen: Veranderung ist strengstens untersagt. Versiegelte Bauteile dirfen

« Bewegen Sie das Gerat wéhrend der Nutzung nicht. nicht vom Benutzer manipuliert werden. Demontieren Sie die

* Zugéngliche Teile kdnnen sehr heil sein. Halten Sie kleine Kinder . Injektoren nicht. . N .
fern. Lassen Sie Kinder nicht in der Nahe des Gerats herumtollen Die Grillplatte bei hoher Einstellung nicht langer als 20 Minuten

oder spielen mit geschlossener Haube benutzen.
« Drehen Sie die Gaszufuhr an der Flasche nach Gebrauch ab. Wenn nicht alle Anweisungen des Herstellers befolgt werden, kann dies
+ Dieses Gerat muss von brennbarem Material wahrend des zu schweren Verletzungen und/oder Sachschaden fiihren.

Gebrauchs ferngehalten werden. _ o Versuchen Sie nicht, den Schlauch/Ventil/Regler wegen eines
» Verdecken Sie nicht die Locher an den Seiten oder im hinteren Vermuteten* Defekts zu reparieren oder zu verandemn. Jegliche

Bereich des Gerats.

Priifen Sie die Brennerflammen regelmatig.

Blockieren Sie den Venturi-Ventilauslass am Brenner nicht.
Benutzen Sie das Geréat nur an einem gut bellifteten Ort. Benutzen
Sie das Gerat NIEMALS in einem geschlossenen Raum wie einem
Carport, einer Garage, einer Veranda, einem Uberdachten Hof oder
unter einer Uberdachung jeglicher Art.

Benutzen Sie weder Holzkohle noch Keramik-Briketts in einem Gas-
Grillgerét.

Bedecken Sie die Grillroste NICHT mit Aluminiumfolie oder anderem
Material. Dies blockiert die Brenner-Ventilation und schafft einen
potentiell gefahrlichen Zustand, der in Sach- oder Personenschaden
resultieren kénnte.

Benutzen Sie das Gerét mindestens einen Meter von jeder Wand

Anderung an dieser Baugruppe fiihrt zum Erldschen der Garantie und
birgt die Gefahr eines Gasaustritts und eines Brandes. Verwenden Sie
nur autorisierte Ersatzteile, die vom Hersteller geliefert werden.

Decken Sie die Roste nicht mit Alufolie oder anderem Material ab.
Dadurch wird die Beliiftung des Brenners blockiert und eine potenziell
gefahrliche Situation geschaffen, die zu Sachschaden und/oder
Verletzungen fuhren kann.

[lhar-Bl‘)nil;
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PFLEGE UND GEBRAUCH

Sicherheits-Tipps

* Bevor Sie ein Gasflaschen-Ventil 6ffnen, priifen Sie den Regler auf
Dichtigkeit.

+ Wenn das Gerét nicht in Gebrauch ist, stellen Sie die Gaszufuhr mit
den Drehreglern ab.

* Verwenden Sie langstielige Plancha-Utensilien und Ofenhandschuhe,
um Verbrennungen und Spritzer zu vermeiden. Verwenden Sie beim
Umgang mit heilen Bestandteilen Schutzhandschuhe.

+ Die maximale Belastung fiir die Heizplatte, falls vorhanden, und die
Seitenablage betragt 4,5 kg. Kochgefall Mindestdurchmesser ist 200
mm und Hochstdurchmesser 260 mm.

ZU BEACHTEN: Es ist moglich, dass |hre Plancha NICHT mit einer

Heizplatte ausgestattet ist.

+ Seien Sie besonders vorsichtig, wenn Sie den Deckel 6ffnen, da heiler
Dampf entweichen kénnte.

+ Seine Sie besonders vorsichtig, wenn Kinder, Senioren oder Haustiere
in der Nahe sind.

« Wenn sie bemerken, dass Fett oder anderes heilkes Material vom
Gerat auf das Ventil, den Schlauch oder den Regler tropft, schalten Sie
sofort die Gaszufuhr ab. Bestimmen Sie die Ursache, beheben Sie sie,
saubern und inspektieren Sie dann das Ventil, den Schlauch und den
Regler, bevor Sie fortfahren. Machen Sie einen Dichtigkeitstest.

* Lagern Sie keine Gegenstande oder Materialien im Geratewagen-
Gehause, das den Verbrennungsluft-Durchsatz zur Unterseite von
entweder der Bedienleiste oder der Wanne des Brennraums blockieren
wirde.

* Unterbrechen Sie den Anschluss NICHT oder wechseln Sie NICHT die
Gasflasche, wenn Sie weniger als 3 m von einer offenen Flamme oder
einer anderen Ziindquelle entfernt sind.

Unterbringung der Gasflasche

In das Gerét eingesetzte Zylinder durfen einen maximalen Durchmesser
von 330 mm und eine maximale Hohe von 450 mm haben. GréfRere
Zylinder durfen nur unter die

Seitenablage oder hinter den Grill gestellt werden. Auf den Boden
gestellte Zylinder drfen nicht unter die Heizplatte gestellt werden.

Anforderungen an den Regler

Ein Regler muss zusammen mit diesem Gerat verwendet werden.
Nutzen Sie nur Gasregler, die zusammen mit lhrem Grill geliefert
wurden. Wenn kein Regler mitgeliefert wird, dann benutzen Sie nur
gemaB EN 16129 zertifizierte Regler (maximaler Durchfluss 1,5 kg/
h) und die, die fiir Ihr Land und gemaR technischer Daten fir Gas
zugelassen sind.

Anforderungen an Schlduche

Nutzen Sie nur zugelassene Schlduche, die nach ordnungsgemaRen
EN-Normen zertifiziert sind und die eine Lange von 1,5 m nicht
iberschreiten. In Finnland darf die Schlauchlange 1,2 m nicht
uberschreiten.

Priifen Sie vor jeder Nutzung, ob die Schlduche Risse oder Abnutzungen
aufweisen. Vergewissern Sie sich, dass der Schlauch nicht geknickt ist.
Sorgen Sie daftr, dass der angeschlossene Schlauch nicht mit heiflen
Oberflachen in Berlihrung kommt. Ersetzen Sie beschadigte Schlduche,
bevor Sie das Gerat verwenden. Ersetzen Sie den Schlauch, wie es die
Richtlinien in [hrem Land erfordern.

Anziinden der Ziindvorrichtung

¢ Beim Anziinden nicht (iber die Plancha beugen.

 Wenn das Gerat nicht benutzt wird, alle Bedienelemente und das Gas

ausschalten.

. Gasbrenner-Regelventile auf ,OFF* stellen.

. Wahrend des Anziindens oder Nachziindens die Haube 6ffnen.

. Gas am Flussiggas-Zylinder einschalten.

. Zum Anziinden den Brennerknopf driicken und auf ,HIGH* drehen.
Drlicken Sie sofort die Taste ,ELECTRONIC IGNITOR* und halten
Sie sie gedriickt, bis der Brenner ziindet.

5. Wenn die Ziindung NICHT innerhalb von 5 Sekunden erfolgt, stellen
Sie die Brennersteuerung auf ,OFF*, warten Sie 5 Minuten und
wiederholen Sie den Zlindvorgang.

6. Wiederholen Sie die Schritte 4 und 5, um die anderen Hauptbrenner
anzuziinden.

4)

Schalten Sie die Bedienelemente und die Gasflasche aus, wenn
Sie sie nicht benutzen.

oo —

Stellen Sie sicher, dass der angeschlossene Schlauch keine
warmen Oberflachen beriihrt.

A ACHTUNG

Wenn die Ziindung NICHT innerhalb von 5 Sekunden eintritt,
drehen Sie den Brenner-Regler aus ) , warten Sie 5 Minuten
und wiederholen Sie den Ziindungsvorgang. Wenn der Brenner
nicht mit ge6ffnetem Gas-Ventil ziindet, wird weiterhin Gas aus
dem Brenner austreten und konnte versehentlich geziindet
werden, wobei ein Verletzungsrisiko besteht.

Anziinden mit Streichholz

* Beim Anziinden nicht liber die Plancha beugen.

« Wenn das Gerat nicht benutzt wird, alle Bedienelemente und das Gas

ausschalten.

. Gasbrenner-Regelventile auf ,OFF* stellen.

. Wahrend des Anziindens oder Nachziindens die Haube 6ffnen.

. Gas am Flussiggas-Zylinder auf ,ON“ stellen..

. Legen Sie das Streichholz in den Streichholzhalter (hangt an der
Riickwand der Plancha). Zlinden Sie ein Streichholz an; dann ziinden
Sie den Brenner an, indem Sie das Streichholz durch den Spalt unter
der Plancha stecken. Den Brennerknopf sofort eindriicken und auf
die Position ,HIGH" drehen. Achten Sie darauf, dass der Brenner
zlindet und eingeschaltet bleibt.

5. Ziinden Sie die benachbarten Brenner nacheinander an, indem Sie

die Knopfe eindriicken und auf die Position ,HIGH" drehen.

SN —
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PFLEGE UND GEBRAUCH

Dichtigkeitstestung fur Ventile, Schlauch und Regler Reinigung der Brennereinheit
;‘i‘;‘é‘zrs‘te'n‘:ee'%ﬂa?gg'\?:ﬁ:titﬁgtjgggsdﬁﬂralfrs&g‘nbr?t(;:gbgggﬂrgi c?hueS' Befolgen Sie diese Anweisungen, um Teile der Brennereinheit zu reinigen
Tomeoheult Wi oo aie Virbibeiune get’rer&war. unQ/oder auszutauschen, oder wenn Sie Probleme mit der Ziindung des
1. Drehen Sie alle Drehregler des Gerats auf $J. Grills haben.
2. }//:rfggm:eg Sie sich, dass der Regler mit der Gasflasche fest 1. Drehen Sie das Gas an den Drehkndpfen und der Fliissiggasflasche ab.
3. Drehen Sie das Gas an. Falls Sie ein zischendes Gerausch horen, 2. Entfernen S!e d!e Platte/den Gltterrost.l .

stellen Sie das Gas sofort ab. Es gibt eine gréRere Undichtigkeit in 3. Entfernen Sie die Schrauben an der Grillplatte (Abbildung A).

der Verbindung. Reparieren Sie diese, bevor Sie fortfahren. 4. Entfernen Sie die Grillplatte mit Deckel.
4. Biirsten Sie eine seifige Losung auf die Schlauchverbindungen 5 Wi i f Abbilduna B

(Mischung aus halb Seife und halb Wasser). - Warmeverteiler entfernen (Abbildung B).
5. Wenn Blasen auftauchen, die immer groBer werden, ist dort eine 6. Das Befestigungsmaterial der Brenner entfernen (Abbildung C).

Undichtigkeit. Stellen Sie das Gas an der Flasche sofort ab und .

7. Elektrode vom Brenner abnehmen (Abbildung D).

priifen Sie, ob die Verbindungen fest sind. Wenn die Leckage nicht

abgedichtet werden kann, versuchen Sie nicht, sie zu reparieren. HINWEIS: Die Art der Demontage héngt von der Konfiguration
Fordem Sie Ersatzteile an. . des Brenners ab. Die Abbildungen unten zeigen verschiedene

6. Stellen Sie stets das Gas an der Flasche ab, nachdem Sie einen Konfiqurationen
Dichtigkeitstest ausgefiihrt haben.,, Y oo o

WENN DAS GERAT NICHT ZUNDET 8. Heben Sie jeden Brenner vorsichtig nach oben und von den

* Vergewissern Sie sich, dass das Gas an der Flasche aufgedreht ist. Ventiloffnungen weg.

+ Vergewissern Sie sich, dass sich Gas in der Flasche befindet. : ATV R -

¢ Macht der Ziinder ein Gerausch wie bei einer Funkenbildung?? Wir SChIage,n dre[ Mpgl'Ch,ke'F,en Al Relnlgung der Brennerrohre i
1. Falls ja,'pr[]fen Sie, ob am Brenner Fur]ken entstehen. Benutzen S|e d|ejen|ge, die fUr S|e am emfaChSten ist.

2. Eggghkgé?é Eggr?gc\ghjrf]‘ge” sind, prifen Sie, ob die Kabel (A) Biegen Sie einen steifen Draht (ein leichter Kleiderbiigel eignet sich

» Wenn die Kabel in Ordnung sind, prilfen Sie, ob Elekiroden glét) zmgemem kltra]men Haken. Fihren Sie den Haken mehrmals durch
gerissen oder zerbrochen sind, ersetzen Sie sie bei Bedarf. Jédes brennerronr.

* Wenn Drahte oder Elektroden von Essensriickstanden bedeckt (B) Verwenden Sie eine schmale Flaschenbirste mit einem flexiblen Griff
sind, reinigen Sie die Elekirodenspitze mit einem in Alkohol (keine Messingdrahtbiirste). Filhren Sie die Biirste mehrmals durch jedes
getrankten Tuch, wenn es erforderlich ist. Brennerrohr.

+ Ersetzen Sie die Kabel bei Bedarf. '

» Wenn keine Geréusche auftreten, priifen Sie die Batterie. (C) Augenschutz tragen: Verwenden Sie einen Luftschlauch, um Luft in

+ Vergewissern Sie sich, dass die Batterie korrekt eingebaut ist. das Brennerrohr und aus den Brennerdffnungen zu driicken. Priifen Sie

) gpéllgﬁﬂesrtl%a%%ﬁloh die Kabelverbindungen am Modul und Schalter jede Offnung, um sicherzustellen, dass aus jedem Loch Luft austritt.

+ Falls die Zundurig weiterhin nicht funktioniert, verwenden Sie ein 9. Birsten Sie die gesamte AuRenflache des Brenners mit einer Drahtbirste
Streichholz. ab, um Lebensmittelreste und Schmutz zu entfernen.

10. Reinigen Sie alle verstopften Offnungen mit einem steifen Draht, z. B.

A VO RS'CHT einer gedffneten Biroklammer.

11. Prifen Sie den Brenner auf Schaden aufgrund von normalem Verschleil®

VORSICHT SPINNEN! und Korrosion; einige Lécher kdnnen sich vergroRert haben. Werden

groBe Risse oder Locher festgestellt, muss der Brenner ausgetauscht
werden. Elektrode am Brenner befestigen.

D =

Ihr Brenner kénnte an- 12. Brenner vorsichtig wieder einsetzen.

ders gestaltet sein 13. Befestigen Sie die Brenner an den Halterungen an der Brennkammer.
' 14. Warmeverteiler austauschen.

15. Grillplatte, Platte/Rost austauschen.

* Wenn Ihr Grill schwer anzuziinden ist oder die Flamme schwach st 16. Vor dem erneuten Grillen auf der Grillplatte einen Dichtigkeitspriifung
tberpriifen und reinigen Sie die Beliftungsoffnungen und Brenner. AT

+ Spinnen oder kleine Insekten sind dafiir bekannt, dass sie Nester
bauen und Eier in den Beliiftungséffnungen oder Brennern des Grills
ablegen und so den Gasfluss behindern, was zu Riickschlag fiihrt.
Das zurtickgestaute Gas kann sich hinter dem Bedienfeld entzlinden.
Dieser Riickschlag kann Ihren Grill beschadigen und zu Verletzungen
flihren. Um Riickschlage zu vermeiden und eine gute Leistung zu
gewahrleisten, sollten die Brenner- und Belliftungsdffnungseinheit
ausgebaut und gereinigt werden, wenn der Grill [angere Zeit nicht
benutzt wurde.
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PFLEGE UND GEBRAUCH

>~ ABBILDUNG A ABBILDUNG C

Elektrode mit einem Flachschraubendreher abheben

SEHR WICHTIG: Brennerrohre miissen
Ventil6ffnungen wieder einrasten Siehe
Abbildung rechts

Korrektes Einrasten
von Brenner und Ventil
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PFLEGE UND GEBRAUCH

Lagerung lhres Gerats

* Reinigen Sie die Grillflache.

e Lagern Sie ihn an einem trockenen Ort.

* Wenn eine Gasflasche an das Gerat angeschlossen ist, lagern
Sie es im Freien an einem gut belfteten Ort und aulerhalb der
Reichweite von Kindern.

* Decken Sie das Gerat ab, wenn es im Freien gelagert wird.

* Lagern Sie das Gerat NUR in einem geschlossenen Raum, wenn
die Gasflasche abgedreht ist und vom Gerat getrennt im Freien
gelagert wird.

¢ Wenn Sie das Gerat aus dem Lager holen, prtfen Sie, ob der
Brenner verstopft ist. Entfetter oder konzentrierte Geratereiniger
an Plastikteilen.

Allgemeine Geratereinigung

Eine regelméRige Reinigung dieses Grills ist erforderlich, da es zu

Grillbranden kommen kann wenn sich Fett und Speisereste am Boden

des Grills ansammeln. Nach Entfernen Sie bei jedem Gebrauch alle

verbleibenden Speisereste vom Rost und im Inneren des Grills mit
einer Char-Broil Cool-Clean-Biirste. Danach Sie kénnen Char-Broil

Grate Cleaner groRziigig auf den Rost spriihen, 10 Minuten einwirken

lassen und mit einem feuchten Tuch oder einer Biirste abwischen.

Fuhren Sie die Grillreinigung durch, nachdem der Grill abgekuhlt ist.

* \Verwechseln Sie nicht die braune oder schwarze Ansammiung
von Fett und Rauch flir Farbe. Innenrdume aus Gas Grills werden
im Werk nicht gestrichen (und sollten es auch nie sein) gemalt).
Tragen Sie eine starke Losung aus Reinigungsmittel und Wasser
auf oder verwenden Sie sie ein Geratereiniger mit Birste an
den Innenseiten des Geratedeckels und Unterseite. Spilen und
vollstandig an der Luft trocknen lassen. Nicht bewerben Atzgeréat /
Backofenreiniger auf lackierten Oberflachen.

* Kunststoffteile: Mit warmem Seifenwasser waschen und
trocken wischen. Machen Verwenden Sie keine Scheuermittel,
Entfetter oder konzentrierten Mittel Geratereiniger auf
Kunststoffteilen. Beschadigung und Ausfall von Teile kdnnen
entstehen.

* Porzellanoberflachen: Meistens aufgrund der glasartigen
Zusammensetzung Riickstande kdnnen mit Backpulver /
Wasser-Losung abgewischt werden, Glasreiniger oder Char-
Broil-Rostreiniger. Verwenden Sie nicht abrasiv Scheuerpulver fiir
hartnackige Flecken.

* Lackierte Oberflachen: Mit einem milden Reinigungsmittel
oder Reinigungsmittel waschen und warmes Seifenwasser oder
Char-Broil Grill Cleaner. Mit einem trocken wischen weiches nicht
abrasives Tuch.

* Kochflachen: Stellen Sie sicher, dass beim Kochen keine
losen Borsten zurtickbleiben Oberflachen vor dem Grillen.
Wahrend der Grill heil} ist, ist es nur mpfohlen, Kochflachen mit
dem Char-Broil zu reinigen Hot-Clean-Ersatzkopf (beim Char-Broil
Cool-Clean Premium Pinsel).
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PFLEGE UND GEBRAUCH

OBERFLACHE DER KERAMIK-GRILLPLATTE
ERSTE BENUTZUNG - REINIGUNG DER HEIZPLATTE

Wischen Sie die Oberflache und die Rander der Heizplatte mit
warmem Seifenwasser ab, bevor Sie die Grillplatte zum ersten
Mal mit Speisen verwenden. Griindlich mit klarem Wasser
abspllen. Auf diese Weise werden eventuelle Geriiche beseitigt
und Fremdkorper, die in Ihre Speisen eindringen kénnten,
entfernt.

PFLEGE UND INSTANDHALTUNG

Die Pflege der Heizplatte ist ein kontinuierlicher Prozess, der
wahrend der gesamten Lebensdauer der Grillplatte wiederholt
werden muss, um das beste Grillerlebnis und die langste
Nutzungsdauer zu gewahrleisten. Es ist wichtig, die Heizplatte
nach jedem Gebrauch zu reinigen und nur eine minimale Menge

Ol aufzutragen, um die Antihaftbeschichtung der Kochfléache
zu erhalten. Hinweis: Die Heizplatte muss nicht eingebrannt
werden. Das Einbrennen von Fett in die Oberflache wirde die
antihaftbeschichtete Kochflache beschadigen.

1. Schalten Sie die Kochhitze aus.

2. Lassen Sie den Grill so weit abkthlen, dass er sicher gereinigt

werden kann, aber noch warm ist. Verwenden Sie dann einen
Grillspachtel oder ein hdlzernes Utensil mit einer flachen
Kante, um Uberschiissiges Essen oder Fett von der Kochflache
zu entfernen.
Hinweis: Keramik ist nicht vollig kratzfest und kann
bei Verwendung von Metallutensilien splittern. Als
Kochgeschirr eignen sich am besten Holz, Silikon oder
Nylon, da diese Materialien den VerschleiR der Kochflache
verringern.

3. Bespriihen Sie die Oberflache mit Wasser oder fligen Sie
etwas Wasser hinzu, um hartnackige Stellen zu bedampfen
und zu lésen. Mit einem sauberen Tuch oder Papiertuch
abwischen. Manchmal lassen sich eingebranntes Fett oder
Ablagerungen nur schwer entfernen.

4. Die Grillplatte vollstandig abkihlen lassen. Geben Sie
eine kleine Menge Ol auf die Heizplatte und reiben Sie
es mit einem Papiertuch an allen Ecken und Kanten ein.
Uberschiissiges Ol von der Oberflache abwischen. Dadurch
wird eine Schutzbarriere auf der Oberflache geschaffen, die vor
Feuchtigkeit schitzt.

N

\1

vﬂJ

J

Char-Bl%il;

26 CHARBROIL.EU



WICHTIG! BITTE LESEN SIE!

Ausland Gasflasche + CH Druckregler

Ein Regler muss mit diesem Geréat verwendet werden.
Verwenden Sie nur den mit Inrem Grill gelieferten
Gasregler. Wenn kein Regler geliefert wird, verwenden Sie
nur einen Regler, der nach EN16129 (Durchflussrate max.
1,5 kg / h) zertifiziert und flr Ihr Land und Gas zugelassen
ist, wie in den Technischen Daten angegeben. Sie miissen
eine Gasflasche verwenden, die mit Ihrem Druckminder
kompatibel ist.

Nur fir die Schweiz

Es besteht die Gefahr von Feuer und Explosion mit
Gasgeraten, welche mit einem auslandischen Druckminder
reguliert werden. Diese sind nicht kompatibel mit den
Gastanks und Gasdruckminderer, die in der Schweiz
verflgbar sind.

Durch die unterschiedlichen Dichtungssysteme ist es
unmaglich, den Regler ordnungsgemal mit den Gastank
zu versiegeln. Hier wird Gas entweichen und kann
durchaus durch Flammen oder Funken Feuer fangen

und sich entziinden. Ein Lebensbedrohliche Explosion
und/oder Schaden ihres Eigentums konnten entstehen.
Schweizerische und deutsche Gasflasche und Druckregler
kénnen nicht miteinander zusammengeflhrt werden.

Aus Sicherheitsgrinden, Uberprifen Sie bitte den
Druckminderer Ihres Grills und Ihr Gastank-Anschluss
und vergewissern Sie sich, dass es den abgebildeten
Gebrauchsanweisungen entspricht. Fiihren Sie jedes Mal
eine

Leckageprufung durch, wenn Sie ihren Grill mit dem
Gastank verbinden wollen.

Char-Bl%il.
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TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

CHAR-BROIL, LLC

Geratebezeichnung Gas-Grill
Gesamtnennwarmezufuhr 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
Gas-Kategorie 13+(28-30/37) | 13B/P(30) I3B/P(50)
Modell-Nr. 468925125 468925225

Butan, Propan oder Butan, Propan oder
Gas-Art Butan Propan deren Gemische deren Gemische
Gasdruck 28-30 mbar 37 mbar 30 mbar 50 mbar
Grill:
InjektorgriiRe (Durchm. mm) 1,01 x 2 pcs 1,01 x 2 pcs 0,88 x 2 pcs
Heizplatte:
InjektorgréRe (Durchm. mm) g U A
HeilRester Brenner:
Injektorgrofie (Durchm. mm) N/A NIA N/A

LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Bestimmungslander ?EES Fg( lCT:,ZLLIf’T”éHGg’I GLS TP; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, DE, AT, CH, SK
T T e HR, RO, IT, HU, LV, GR

Ede

Istahl

Es gibt viele verschiedene Materialarten (Legierungen), die als Edelstahl bezeichnet werden. Eine gemeinsame Eigenschaft dieser verschiedenen
Materialarten ist, dass sie abhangig von den Bedingungen, denen sie ausgesetzt sind, rosten (oxidieren).
Dies gilt auch fur lhren neuen Girill.
Damit 1hr Grill sein Aussehen und seine Funktionalitat fur viele Jahre behalt, befolgen Sie bitte diesen

Rat:

1. Wenn 1hr Grill nass oder feucht geworden ist, wischen Sie ihn mit einem Tuch grOndlich trocken, um zu verhindern, dass die Oberflache

rostet.

2. Edelstahl kann unter bestimmten Bedingungen rosten. Dies kann durch Umweltbedingungen, wie zum Beispiel Chlor oder Salzwasser, oder
aber auch durch ungeeignete Reinigungstools, wie zum Beispiel DrahtbOrsten oder Stahlwolle, verursacht werden. Edelstahl kann sich auch
durch die Einwirkung von Hitze, Chemikalien oder Schmierfettablagerungen verfarben.

3. Um das hochwertige Erscheinungsbild Ihres Gerats beizubehalten, waschen Sie es mit einem milden Reinigungsmittel und warmem
Seifenwasser ab und wischen es mit einem weichen Tuch nach jedem Gebrauch trocken. Um angebrannte Schmierfetireste zu entfernen,
verwenden Sie eventuell einen rauen Kunststoffschwamm. Benutzen Sie diesen nur in Richtung der lackierten Flache, um Schaden zu
vermeiden. Verwenden Sie keine scheuernden Schleifpads auf bedruckten Bereichen.

4. Schmieren Sie die innenliegenden Teile des Grills und den Grillrost mit Speiseol bzw. Bratfett ein .

Bitte beachten Sie:

Verwenden Sie zum Reinigen von Edelstahl niemals Stahlwolle oder ahnliches, um Kratzer auf der Oberflache zu vermeiden und eine Grundlage

flr Rost zu schaffen.

Beim Reinigen arbeiten Sie in dieselbe Richtung, in der das Edelstahl gebOrstet wurde - ,in Faserrichtung'.
Das Reinigen mit Schleifmitteln konnte zu Kratzern fOhren.
Das Aufbewahren des Grills in KOstennahe, neben einem Swimmingpool oder Whirlpool wird Rostbefall (Oxidierung) beim Grill hervorrufen.
Deeken Sie Ihren Grill ab, um Ihn vor Rost zu schotzen.
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28

CHARBROIL.EU




INSTALLATORE/ASSEMBLATORE:
Lasciare il presente manuale al consumatore.

CONSUMATORE:
Conservare il presente manuale per riferimenti futuri.

DOMANDE:
Se avete domande durante il montaggio o I'utilizzo di questo
apparecchio contattare il rivenditore locale.

INFORMAZIONI IMPORTANTI SULLA
SICUREZZA

SIMBOLI DI SICUREZZA

| simboli e le descrizioni qui sotto spiegano il significato di ciascuna
avvertenza. Leggere e rispettare tutte le avvertenze contenute nel
manuale.

A ATTENZIONE:

A)

* Questo manuale d’uso contiene informazioni
importanti, necessarie per il corretto montaggio e
I'uso in sicurezza dell’apparecchio.

* Leggere e rispettare tutti gli avvertimenti e le
istruzioni prima di montare e mettere in funzione
I'apparecchio.

* Seguire tutti gli avvertimenti e le istruzioni quando si
utilizza I'apparecchio.

* Conservare questo manuale per riferimento futuro.

ATTENZIONE: si riferisce a una situazione potenzialmente
pericolosa 0 una procedura non sicura che, se non evitata,
potrebbe causare lesioni non gravi.

4)

AVVERTIMENTO: si riferisce a una situazione potenzialment
pericolosa che, se non evitata, pud causare morte o lesioni
gravi.

D

€ PERICOLO

* Non lasciare mai I'apparecchio incustodito quando in
uso.

* Non utilizzare mai I'apparecchio a meno di 3 m da
strutture, materiali infiammabili o altre bombole del
gas.

* Non utilizzare mai I'apparecchio a meno di 7,5 m da
liquidi infiammabili.

* Se dovesse verificarsi un incendio, allontanarsi
dall’apparecchio e chiamare immediatamente i vigili
del fuoco. Non tentare di estinguere con acqua un
incendio provocato da olio o grassi. Il mancato
rispetto di queste istruzioni potrebbe creare pericolo
di incendi, esplosioni o ustioni e conseguenti danni
alla proprieta, lesioni alle persone o morte.

€© PERICOLO

PERICOLO: si riferisce a una situazione di rischio imminente
che, se non evitata, causera morte o lesioni gravi.

€© PERICOLO

Se si sente odore di gas:

1. Chiudere I'alimentazione del gas all’apparecchio.
2. Spegnere le eventuali fiamme libere.

3. Aprire il coperchio.

4. Se si continua ad avvertire odore, mantenersi lontani
dall’apparecchio e chiamare immediatamente il
proprio fornitore di gas o il comando locale dei vigili
del fuoco.

A)

1. Non conservare o utilizzare benzina o altri liquidi
inflammabili in prossimita di questo o di altri
elettrodomestici.

2. Non conservare alcuna bombola di gas non
collegata per I'uso in prossimita di questo o di altri
elettrodomestici.

l]har-Bl‘)nil;
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MANUTENZIONE E USO

&\  ATTENZIONE

)

+  Leggere e seguire tutte le istruzioni di sicurezza, le istruzioni di
montaggio e le indicazioni per 'uso e la manutenzione prima di
assemblare e cucinare.

* Alcune parti possono contenere bordi taglienti. Indossare guanti di
protezione, se consigliato.

Grasso in fiamme

¢ Seil grasso inizia a bruciare, non é possibile spegnerlo chiudendo
semplicemente il coperchio. | barbecue sono ben ventilati per
motivi di sicurezza.

* Non utilizzare acqua sul grasso in fiamme, onde evitare possibili
lesioni personali. Se un incendio si sviluppa dal grasso in fiamme,
ruotare le manopole e la bombola del gas in posizione spenta
(OFF).

+ Se I'apparecchio non viene pulito regolarmente, & possibile
che il grasso si incendi, con il rischio di danneggiare il
prodotto. Fare molta attenzione durante il preriscaldamento o lo
spegnimento di residui di alimenti in fiamme, al fine di garantire
che il grasso non si incendi. Seguire le istruzioni per la pulizia
generale dell’apparecchio e la pulizia del gruppo bruciatore, al
fine di impedire che il grasso si incendi. Il modo migliore per
impedire che il grasso si incendi & eseguire una pulizia regolare
dell’apparecchio.

+ Non lasciare la plancha incustodita durante il preriscaldamento o
mentre si bruciano residui di cibo su HI (alto). Se non si pulisce
regolarmente la plancha, possono verificarsi incendi provocati da
grassi che potrebbero danneggiare il prodotto.

o

Per un utilizzo sicuro del proprio Apparecchio e per evitare lesioni
gravi:

¢ UTILIZZARE SOLO ALL’APERTO. NON PER USO INTERNO.
Leggere le istruzioni prima di utilizzare 'apparecchio. Attenersi
sempre alle istruzioni.

+ Non spostare I'apparecchio durante 'uso.

Le parti accessibili potrebbero essere surriscaldate. Tenere lontano dalla
portata dei bambini. Non permettere ai bambini di utilizzare o giocare
nelle vicinanze dell'apparecchio.

Chiudere il rubinetto del gas in prossimita della bombola dopo I'uso.

Questo apparecchio deve essere tenuto lontano da materiali
infiammabili durante I'uso.

Non ostruire i fori ai lati 0 sulla parte posteriore dell'apparecchio.
Controllare le fiamme del bruciatore regolarmente.
Non ostruire le aperture del tubo di Venturi poste sul bruciatore.

Utilizzare 'apparecchio solo in uno spazio ben ventilato. Non utilizzare
mai in uno spazio chiuso, come posti auto coperto, garage, portici, patio
coperti 0 al di sotto di una struttura sopraelevata di qualsiasi tipo.

Non utilizzare carbone o bricchette di ceramica in un apparecchio a gas.
NON coprire le griglie con un foglio di alluminio o di qualsiasi altro
materiale. In questo modo, si ostruira la ventilazione del bruciatore e

si creera una condizione potenzialmente pericolosa causando danni a
cose 0 beni e/o lesioni personali.

+ Utilizzare I'apparecchio entro una distanza di almeno 1 metro da
qualsiasi parete o superficie.

* Mantenere 3 metri di spazio libero da oggetti che possono incendiarsi
o da fonti di accensione, come fiamme pilota di scaldaacqua,
dispositivi elettrici vitali ecc.

+ NON tentare MAI di accendere il bruciatore con il coperchio chiuso.
Un accumulo di gas non acceso all'interno di un apparecchio chiuso &
pericoloso.

« Spegnere sempre il gas in prossimita della bombola e scollegare il
regolatore prima di spostare la bombola del gas dalla posizione di
funzionamento specificata.

+ Non utilizzare mai 'apparecchio con una bombola di gas mal
posizionata rispetto alla sede corretta specificata.

+ Non modificare 'apparecchio. Qualsiasi modifica & severamente
vietata. Le parti sigillate non devono essere manipolate
dall'utilizzatore. Non smontare gli iniettori.

* Non utilizzare la piastra di cottura con il coperchio chiuso e in
posizione alta per piu di 20 minuti.

I mancato rispetto delle istruzioni del produttore potrebbe causare

gravi lesioni alle persone e/o danni alla proprieta.

Non tentare di riparare o modificare il tubo/valvola/regolatore per
difetti "presunti*. Qualsiasi modifica a questo blocco rendera nulla la
garanzia e creera il rischio di perdite di gas e di incendio. Utilizzare
solo parti di ricambio autorizzate fornite dal produttore.

Non coprire le griglie con fogli di alluminio o altro materiale.
Bloccherebbero la ventilazione del bruciatore e si creerebbe una
condizione potenzialmente pericolosa con conseguenti danni alla
proprieta e/o lesioni alle persone.
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MANUTENZIONE E USO

Suggerimenti per la sicurezza

* Prima di aprire la valvola della bombola del gas, controllare la tenuta
del regolatore.

+ Se I'apparecchio non € in uso, spegnere tutte le manopole di controllo
el gas.

+ Utilizzare utensili da piastra a manico lungo e guanti da barbecue per
evitare ustioni. Indossare guanti da barbecue quando si maneggiano
componenti caldi.

* |l carico massimo consentito sulla piastra riscaldante (se presente) e
sul ripiano laterale € 4,5 Kg. Diametro minimo del recipiente di cottura
200 mm, diametro massimo 260 mm. NOTA: La plancha potrebbe
NON essere dotata di piastra riscaldante!

* La coppa raccogli grassi (se presente) deve essere inserita
nellapparecchio e svuotata dopo ogni utilizzo. Non rimuovere la coppa
raccogli grassi prima del completo raffreddamento dell’'apparecchio.

+ Fare molta attenzione quando si apre il coperchio, in quanto potrebbe
fuoriuscire del vapore caldo.

+ Fare molta attenzione quando sono presenti bambini, anziani o animali
nelle vicinanze.

+ Se si nota grasso o altro materiale caldo gocciolare dall'apparecchio
sulla valvola, sul tubo o sul regolatore, spegnere immediatamente
I'alimentazione del gas. Determinare la causa, correggerla, quindi
pulire e ispezionare la valvola, il tubo flessibile e il regolatore prima di
continuare. Eseguire una prova di tenuta.

* Non riporre oggetti o materiali all'interno del mobile carrello
dell'apparecchio che potrebbero bloccare il flusso dell’aria di
combustione sulla parte inferiore del pannello di controllo o della ciotola
del focolare.

* NON scollegare o sostituire il contenitore di gas entro una distanza di 3
metri da una fiamma libera o altra fonte di accensione.

Posizionamento della bombola

Le bombole posizionate nell’apparecchio devono avere un diametro
massimo di 330 mm e un’altezza massima, compreso il regolatore, di 450
mm. Le bombole pil grandi devono essere posizionate solo sotto il ripiano
laterale o dietro il barbecue. Le bombole appoggiate a terra non devono
essere poste sotto la piastra calda.

Requisiti del regolatore

Con questo apparecchio deve essere utilizzato un regolatore. Utilizzare
solo il regolatore del gas fornito in dotazione con il barbecue. Se il
regolatore non fa parte della dotazione, utilizzare solo un regolatore
certificato secondo la norma EN16129 (portata massima 1,5 kg/ora) e
approvato per il proprio Paese e il gas specificato nei Dati Tecnici.

Requisiti dei tubi flessibili

Utilizzare solo un tubo flessibile approvato che sia certificato secondo i
requisiti della normativa EN e che non superi 1,5 metri di lunghezza. Per
la Finlandia, la lunghezza del tubo flessibile non deve superare 1,2 metri.

Prima di ogni utilizzo, verificare che i tubi flessibili non presentino tagli o
segni di usura. Accertarsi che il tubo flessibile non sia piegato. Accertarsi
che una volta collegato il tubo flessibile non venga a contatto con superfici
calde. Sostituire i tubi flessibili danneggiati prima di utilizzare I'apparecchio.
Sostituire il tubo flessibile come richiesto dalle normative nazionali.

Ignitor Lighting
* Do not lean over plancha while lighting.
* When appliance is not in use, turn OFF all control knobs and gas.

. Turn gas burner control valves to OFF.
. Open lid during lighting or re-lighting.
. Turn ON gas at LP cylinder.

. To ignite, push and turn burner knob to HIGH. Immediately, push
and hold ELECTRONIC IGNITOR button until the burner lights.

. Ifignition does NOT occur in 5 seconds, turn the burner controls
OFF, wait 5 minutes and repeat the lighting procedure.
. Repeat steps 4 and 5 to light other main burners.

o

* Spegnere i comandi e la bombola del gas quando non vengono
utilizzati.

* Assicurarsi che quando é collegato il tubo flessibile non tocchi le
superfici calde.

&\  ATTENZIONE

Se I'accensione NON avviene entro 5 secondi, ruotare le manopole
di controllo del bruciatore in posizione “spenta” Q attendere 5
minuti e ripetere la procedura di accensione. Se il bruciatore non

si accende con la valvola aperta, il gas continuera a fluire fuori dal
bruciatore e potrebbe accidentalmente incendiarsi con rischio di
lesioni.

o B~ o DD -

D

Accensione con fiammifero

* Non chinarsi sopra la plancha durante I'accensione.

* Quando I'apparecchio non & in uso, mettere su OFF tutte le manopole
di regolazione e chiudere la bombola del gas.

1. Ruotare le valvole di controllo del bruciatore a gas su OFF.

2. Aprire il coperchio quando si accende il fuoco o si ravviva la
fiamma.

3. Aprire la bombola del GPL (ON).

4. Posizionare il fiammifero nel porta fiammiferi (sul pannello
posteriore della plancha). Accendere il fiammifero; quindi accendere
il bruciatore inserendo il fiammifero nella fessura sotto la plancha.
Premere e ruotare la manopola del bruciatore sulla posizione HIGH.
Accertarsi che il bruciatore si accenda e rimanga acceso.

5. Accendere i bruciatori adiacenti in sequenza premendo le manopole
e ruotandole sulla posizione HIGH.

Ehar-Bl%il;
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MANUTENZIONE E USO

Prove di tenuta delle valvole, del tubo flessibile e del Pulizia del blocco bruciatore

regolatore Sequire queste istruzioni per pulire e/o sostituire parti del blocco bruciatore o
Eseguire una prova di tenuta prima del primo utilizzo, almeno una in caso di problemi di accensione del grill.

volta I'anno e ad ogni sostituzione o disconnessione della bombola. . . . .

1. Byotare tutte le manopole di controllo dell'apparecchio in posizione 1. ggt’dere il gas agendo sulle manopole di regolazione e sulla bombola del

2. Accertarsi che il regolatore sia strettamente collegato alla bombola
del gas.

3. Accendere il gas. Se si sente un suono impetuoso, spegnere
immediatamente il gas. In tal caso, si € in presenza di una grande
perdita in prossimita del collegamento. Correggere il problema
prima di procedere.

4. Spazzolare i collegamenti del tubo flessibile con una soluzione
saponata (miscela per meta di acqua e sapone).

5. Se compaiono bolle d'aria, significa che & presente una perdita.

. Rimuovere la piastrella/griglia.
. Rimuovere le viti sulla piastra di cottura (Figura A).

. Togliere il piano di cottura con il coperchio.

. Rimuovere il diffusore di calore(Figura B).

. Rimuovere i dispositivi di fissaggio dei bruciatori (Figura C).
. Scollegare I'elettrodo dal bruciatore (Figura D).

~N O O BB LW

Spegnere immediatamente il gas in prossimita della bombola e NOTA: Il metodo di rimozione/scollegamento dipendera dalla
verificare la tenuta dei collegamenti. Se non & possibile arrestare la configurazione dei bruciatori. Vedi le diverse configurazioni nelle
perdita, non tentare di riparare. Ordinare le parti di ricambio. illustrazioni qui sotto.
6. Spegnere sempre il gas in prossimita della bombola dopo avere : ; )
esequito la prova di tenuta. 8. Estrarre con cautela ogni bruciatore portandolo verso ['alto e lontano dalle

IN CASO DI MANCATA ACCENSIONE DELL’APPARECCHIO D T,

« Accertarsi che il gas sia acceso in prossimita della bombola. Proponiamo tre metodi tra cui scegliere per pulire i tubi del bruciatore.

: /Dg%igﬁgsi{ocrgepll gdauscgirﬁ’rrisrﬁg:: gl”s'gltﬁtflfl‘lg (GElRlsenlzale (A) Prendere un filo di metallo rigido (va bene anche un appendiabiti
1. In presenza di scintille, controllare la preéenza di scintille in '9999.“’) t? plegarngl ?et: fo(jrmgre un %lcco.lot gancio. Far scorrere pil volte i
2. In assenza di scintille, controllare 'eventuale presenza di fili (B) Utilizzare uno scovolino sottile per bottiglie con manico flessibile (non

danneggiati o allentati.
+ Se i cavi sono integri, controllare che gli elettrodi non siano incrinati
o rotti, sostituire se necessario.

usare spazzole in metallo). Far scorrere pili volte lo spazzolino attraverso
il tubo di ciascun bruciatore.

+ Seifili o gli elettrodi sono coperti da residui di cottura, pulire gli (C) Indossare occhiali protettivi: Soffiare aria attraverso il tubo del
elettrodi con un batuffolo imbevuto di alcool, se necessario. bruciatore in direzione dei fori usando un tubo per aria compressa.
* Se necessario, sostituire i cavi : Verificare che I'aria fuoriesca da tutti i fori.
+ In assenza di rumori, controllare la batteria. o . . .
+ Accertarsi che la batteria sia installata correttamente. 9. Spazzolare tutta la superficie esterna del bruciatore per rimuovere residui
+ Controllare 'eventuale presenza di collegamenti di fili allentati in di cibo e sporcizia.
prossimita del modulo e deflinterruttore. . 10. Pulire tutti i fori bloccati con un filo di metallo rigido tipo una graffetta

» Se l'accenditore continua a non funzionare, utilizzare un fiammifero. aperta

A ATTE N Zl 0 N E 11. Controllare che |l brumatqre non prgsgntl segni di usura 0 corrosione,

che potrebbero allargare i fori. Se si rilevano crepe o fori di grandi

ALLE RT A R AG N I I dimensioni, sostituire il bruciatore. Collegare I'elettrodo al bruciatore.
| ———— -

12. Riposizionare con cautela i bruciatori.

13. Collegare i bruciatori alle staffe sul focolare.

14. Riposizionare il diffusore di calore.

Immagine del bruciatore 15. Rilposizi‘or)arlel il piano d@ cottura, la piastrella/g(iglia. .

solo indicativa 16. Prima di riutilizzare la piastra di cottura, eseguire una “Prova di tenuta”
) e una “Verifica della fiamma del bruciatore”.

RAGNI E RAGNATELE
ALL'INTERNO DEL
BRUCIATORE

+ Se diventa difficile accendere il grill o la iamma € debole, controllare
e pulire i tubi del venturi e i bruciatori.

* E noto che ragni o piccoli insetti possono costruire nidi e deporre
uova nel venturi o nel bruciatore del grill, ostruendo il flusso di gas
e creando problemi di "ritorno di fiamma" . Il gas accumulato pud
accendersi dietro il pannello comandi. Questo ritorno di fiamma pud
danneggiare il grill e causare lesioni. Per evitare ritorni di fiamma e
per un corretto funzionamento, dopo un lungo periodo di inattivita
scollegare bruciatore e tubo del venturi e pulirli prima del riutilizzo.
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MANUTENZIONE E USO

FIGURAA

FIGURAB FIGURAD

Staccare I'elettrodo con un cacciavite a lama piatta

MOLTO IMPORTANTE: I tubi del bruciatore
devono essere ricollegati alle aperture
delle valvole Vedi illustrazione a destra

Collegamento corretto
bruciatore/valvola
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Immagazzinaggio del barbecue

Pulire le griglie di cottura.

Conservare in luogo asciutto.

Quando la bombola del gas € collegata all’apparecchio,
immagazzinare all’'aperto in uno spazio ben ventilato e fuori dalla
portata dei bambini.

Chiudere I'apparecchio con il coperchio, se immagazzinato all'aperto.
Immagazzinare I'apparecchio in ambiente interno SOLO se
la bombola del gas € scollegata, rimossa dall’apparecchio e
immagazzinata all'aperto.

Al momento di riutilizzare I'apparecchio dopo I'immagazzinaggio,
controllare la presenza di eventuali ostruzioni del bruciatore.

Pulizia generale degli apparecchi

E necessaria una pulizia periodica di questa griglia, poiché
possono verificarsi incendi quando grasso e residui di cibo
si raccolgono sul fondo della griglia. Dopo ad ogni utilizzo,
rimuovere eventuali residui di cibo dalla griglia di cottura e
allinterno della griglia utilizzando una spazzola Cool-Clean Char-
Broil. In seguito puoi spruzzare generosamente Char-Broil Grate
Cleaner sulla griglia, lasciare agire per 10 minuti e pulire con un
panno umido o una spazzola. Eseguire la pulizia della griglia
dopo che la griglia si é raffreddata.

Non confondere I'accumulo marrone o nero di grasso e fumo
per la vernice. Interni di gas i barbecue non sono verniciati
in fabbrica (e non dovrebbero mai esserlo dipinto). Applicare
una soluzione forte di detergente e acqua o utilizzare un
detergente per elettrodomestici con una spazzola per pulire le
parti interne del coperchio dell’apparecchio e parte inferiore.
Risciacquare e lasciare asciugare completamente all’aria.
Non applicare detergente caustico per elettrodomestici / forni
su superfici verniciate.

Parti in plastica: lavare con acqua calda e sapone e
asciugare. Fare non utilizzare detergenti abrasivi, sgrassanti
o concentrati detergente per elettrodomestici su parti in
plastica. Danni e guasto di possono risultare parti.

Superfici in porcellana: a causa della composizione simile
al vetro, la maggior parte i residui possono essere rimossi con
una soluzione di bicarbonato di sodio / acqua, Detergente per
vetri 0 Char-Broil Grate Cleaner. Usa non abrasivo polvere
abrasiva per macchie ostinate.

Superfici verniciate: lavare con un detergente delicato o
un detergente e acqua calda e sapone o detergente per grill
Char-Braoil. Asciugare con un panno morbido non abrasivo.

Superfici di cottura: assicurarsi che non rimangano setole
sciolte durante la cottura superfici prima di grigliare. Mentre
il grill & caldo, lo & solo consigliato per pulire le superfici di
cottura utilizzando il Char-Broil Hot-Clean Testina di ricambio
(sul Char-Broil Cool-Clean Pennello Premium).

Char-Bl%il;
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MANUTENZIONE E USO

PIANO DI COTTURA IN CERAMICA

PRIMO UTILIZZO - PULIZIA DELLA PIASTRA RISCALDANTE

Prima di cucinare sulla piastra per la prima volta, pulire la
superficie e i bordi della piastra riscaldante con acqua tiepida e
detergente. Risciacquare accuratamente con acqua pulita. Questo
eliminera eventuali odori e residui che potrebbero finire nel cibo
durante la cottura.

CURA E MANUTENZIONE

Una cura della piastra riscaldante costante nel tempo ¢
fondamentale per un’esperienza di cottura ottimale e per la
massima durata della piastra di cottura. E importante pulire Ia
piastra riscaldante e applicare una quantita minima di olio dopo

ogni utilizzo per mantenere il piano di cottura antiaderente. Nota: La
piastra riscaldante non ha bisogno di stagionatura. Bruciare grasso
sulla superficie danneggera lo strato antiaderente del piano di
cottura.

1. Spegnere il fuoco.

2. Lasciar raffreddare il grill fino a quando é abbastanza tiepido
da poterlo pulire. Quindi utilizzare un raschietto per piastre o un
utensile di legno con bordo piatto per rimuovere eventuali residui
di cibo o grasso dal piano di cottura.

Nota: La ceramica non & completamente resistente ai graffi
e puo scheggiarsi se si utilizzano utensili di metallo. Gli
utensili piu indicati sono quelli in legno, silicone o nylon,
poiché riducono 'usura del piano di cottura.

3. Spruzzare 0 aggiungere un po' d'acqua sul piano per inumidire e
sciogliere le incrostazioni piu ostinate. Pulire con un panno pulito
0 uno scottex. A volte puo essere difficile rimuovere il grasso
bruciato o i residui vari.

4. Lasciar raffreddare completamente la piastra di cottura.
Aggiungere una piccola quantita di olio sulla piastra riscaldante
e distribuirla con uno scottex sulla superficie, sugli angoli e sui
bordi. Rimuovere l'olio in eccesso. In questo modo si crea sulla
piastra una barriera protettiva contro l'umidita.

N

)L
m
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IMPORTANTE! S| PREGA DI LEGGERE!

Bombola straniera + regolatore svizzero

Un regolatore deve essere usato con questo apparecchio.
Utilizzare solo il regolatore del gas fornito con il barbecue.
Se non si fornisce un regolatore, utilizzare solo il regolatore
certificato secondo EN16129 (portata max 1,5 kg / h)

e approvato per il proprio paese e gas specificato in

Dati tecnici. E necessario utilizzare una bombola di gas
compatibile con il regolatore.

Solo per la Svizzera

C’é pericolo di incendio e di esplosione se si utilizzano
apparecchi a gas con un regolatore di pressione straniero
e non compatibile con le bombole a gas e regolatori
disponibili in Svizzera.

A causa del diverso sistema di connessione, & impossibile
adattare il regolatore straniero alla bombola di gas
chiudendolo correttamente. Di conseguenza, il gas
fuoriuscirebbe e potrebbe incendiarsi venendo a contatto
con fiamme o scintille. Un’esplosione cosi generata pud
causare morte e danni a persone e cose. Le bombole a gas
e i regolatori svizzeri e tedeschi non sono intercambiabili.

Per ragioni di sicurezza, si invita a controllare il regolatore
del vostro grill e la connessione con la bombola di gas ed
assicurarsi che rientri in uno dei casi illustrati a fianco.

Si raccomanda di eseguire un test di perdita del gas ogni
volta che si connette il grill alla bombola.

Char-Bl%il.
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DATI TECNICI

DATI TECNICI
CHAR-BROIL, LLC

[Denominazione dell'apparecchio Gas Barbeque/Gas Grill

Portata termica nominale totale 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)

[Categoria gas |3+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)

Modello n. 468925125 468925225

Tipo di gas Butano Propano Butano, propano o loro Butano, propano o loro
miscele miscele

|Pressione del gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar

Barbecue

Dimensioni iniettore (dia. mm) 1,01 x2 pes 1,01 x2 pes 0882 ps

Piastra calda | N/A N/A N/A
Dimensioni iniettore (dia. mm)
Bruciatore ardente NIA N/A N/A
Dimensioni iniettore (dia. mm)

LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,

BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, PT,

|Paesi di destinazione ES, CY. CZ LT, CH, SI. LV. TR

EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Acciaio inossidabile
Esistono molti tipi diversi (leghe) di materiali che vengono considerati come acciaio inossidabile.

Un elemento che tutti questi tipi diversi di materiali hanno in comune & che si potrebbero corrodere (ossidare), a seconda delle condizioni alle quali
vengono sottoposti.

Questo vale anche per il tuo nuovo barbecue.
Per fare in modo che la tua griglia preservi il proprio aspetto e funzionalita per molti anni, segui attentamente i consigli elencati qui sotto.
1. Se la griglia si & inumidita o bagnata, assicurati di asciugarla utilizzando un panno per evitare che la superficie si corroda.

2. L'acciaio inossidabile potrebbe arrugginirsi in certe condizioni. Ad esempio, condizioni atmosferiche o elementi come il cloro o I'acqua salata,
oppure in seguito all'utilizzo di strumenti di pulizia inadeguati, come ad esempio filo di ferro o lana d'acciaio. Potrebbe anche scolorarsi dovuto
a temperature elevate, prodotti chimici o I'accumulo di grasso sulla superficie.

3. Per mantenere l'aspetto di alta qualita della tua griglia, & necessario lavarla con un detergente non abrasivo e acqua tiepida con sapone e
asciugarla con un panno soffice dopo ogni utilizzo. La rimozione del grasso accumulato potrebbe richiedere I'utilizzo di un tampone di pulizia
di plastica abrasivo. Utilizzare soltanto nella direzione della finitura della spazzola per evitare danni alla griglia. Non utilizzare le imbottiture
nelle aree dove ci sono elementi grafici.

4. Oliare le parti interne del barbecue e delle griglie con olio da cucina.
Attenzione:
Per evitare di graffiare la superficie e fornire una base per la ruggine, non usare mai lana d'acciaio o simili durante la pulizia dell'acciaio inossidabile.
Durante la pulizia della griglia, spazzolare nella stessa direzione verso la quale I'acciaio inossidabile ¢ stato pitturato - "verso il senso della fibra".
L'utilizzo di prodotti abrasivi potrebbe produrre graffi sulla superficie.
Lo stoccaggio del barbecue nelle vicinanze di una costa, una piscina o Spa potrebbe causare la corrosione (ossidazione) dello stesso.
Coprire il barbecue per evitare che si arrugginisca.
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INSTALLATEUR/MONTEUR:

Laat deze handleiding bij de consument achter.
CONSUMENT:

Bewaar deze handleiding voor toekomstig gebruik.
VRAGEN:

Indien u vragen heeft gedurende de montage of het gebruik
van dit apparaat, neem dan contact op met uw plaatselijke
dealer.

BELANGRIJKE
VEILIGHEIDSINFORMATIE

VEILIGHEIDSSYMBOLEN

De onderstaande symbolen en vensters leggen de betekenis van
elke titel uit. Lees en volg alle boodschappen in deze handleiding.

A OPGELET

A)

* Deze handleiding bevat belangrijke informatie die
u nodig hebt voor de juiste montage en het veilig
gebruik van het apparaat.

* Lees en volg alle waarschuwingen en instructies,
voordat u het apparaat monteert en gebruikt.

* Volg alle waarschuwingen en instructies wanneer u
het apparaat gebruikt.

+ Bewaar deze handleiding voor later gebruik.

OPGELET: wijst op een mogelijk gevaarlijke situatie of een
onveilige praktijk en het niet vermijden ervan kan leiden tot
licht of matig letsel.

A)

WAARSCHUWING: wijst op een mogelijk gevaarlijke situatie
en het niet vermijden ervan kan leiden tot overlijden of ernstig
letsel.

© GEVAAR

* Dit apparaat nooit onbewaakt gebruiken.

* Dit apparaat nooit gebruiken binnen een straal van
3 m van een installatie, brandbaar materiaal of een
andere gasfles.

* Dit apparaat nooit gebruiken binnen een straal van
7,5 m van een brandbare viloeistof.

* In het geval van brand, uit de nabijheid van het
apparaat blijven en onmiddellijk de brandweer
bellen. Olie- of vetbrand nooit blussen met water.

* Deze instructies niet opvolgen kan leiden tot brand,
ontploffing of gevaar voor brandwonden en tot
zaakschade, letsel of overlijden.

[ GEVAAR

GEVAAR: wijst op een naderend gevaar en het niet vermijden
ervan kan leiden tot overlijden of ernstig letsel.

€© GEVAAR

Indien u gas ruikt:
1. Draai de gaskraan dicht.
2. Doof open vuur.
3. Open de deksel.
4,

Als de stank aanhoudt, blijf op afstand van het
apparaat en bel onmiddellijk uw gasleverancier of de
plaatselijke brandweer.

A)

1. Sla geen benzine of licht ontvlambare vloeistoffen in
de buurt van dit of enig ander apparaat op.

2. Een niet aangesloten gasfles mag nooit in de buurt
van dit of enig ander apparaat opgeslagen worden.

[lhar-Bl‘)nil;
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ONDERHOUD EN GEBRUIK
PuN OPGELET O

* Lees zorgvuldig en volg alle veiligheidsinstructies, montage handleiding + Gebruik het apparaat minstens 1 m van elke wand of opperviak.
en gebruiks- en onderhoudsinstructies op voordat u begint met + Zorg voor een afstand van minstens 3 m van objecten die viam
monteren en koken. kunnen vatten of ontstekingsbronnen zoals waakvlammen van

+ Sommige onderdelen kunnen scherpe randen hebben. Het gebruik van waterboilers, ingeschakelde elektrische apparaten, enz.

beschermende handschoenen wordt aanbevolen.

Vetbrand

* Een vetbrand uitmaken door de deksel te sluiten in niet mogelijk. Om
redenen van veiligheid zijn de grillen goed geventileerd.

+ Vermijd gebruik van water in geval van een vetbrand, aangezien dit kan
leiden tot persoonlijk letsel.

* Indien het apparaat niet regelmatig wordt schoongemaakt, kan een
vetbrand ontstaan dat het product kan beschadigen. Let erop in geval
van voorverhitten of verbranden van voedselresten dat geen vetbrand
kan ontstaan. Volg de Algemene Reingingsinstructies en Instructies
voor het Reinigen van de Branders op om zo vetbrand te voorkomen.
De beste manier om vetbrand te voorkomen is het regelmatig reinigen
van het apparaat.

* De plancha niet onbewaakt achterlaten tijdens het voorverwarmen of
als u resten van voedsel afbrandt op hoge stand. Als de plancha niet
regelmatig wordt gereinigd, kan een vetbrand ontstaan die het product
kan beschadigen.

Probeer NOOIT om een brander aan te steken met een gesloten
dekstel. Een cumulatie van niet-ontbrand gas in een afgesloten
apparaat is gevaarlijk.

Schakel altijd gas van de gasfles uit en koppel de regelaar los voordat
e u de gasfles van diens specifieke positie verwijderd.

Gebruik het apparaat nooit met een gasfles in een incorrecte positie.

Voor Veilig Gebruik van Uw apparaat en om Ernstig Letsel te

Voorkomen: + Maak é;een aanpassingertl) aéan heAtfapgaLaat. E(Iike éaalnpassing og
verandering is streng verboden. Afgedichte onderdelen mogen door
* ALLEEN BUITEN TE GEBRUIKEN. GEBRUIK NOOIT BINNENSHUIS. de gebruikgr niet aa%gepast worde%. De injectoren niet degonteren.
Lees de instructies zorgvuldig voordat u het apparaat in gebruik * Bakplaat niet gebruiken met gesloten deksel in hoge stand
neemt. Volg altijd de onderstaande instructies op. gedurende meer dan 20 minuten.
* Verplaats het apparaat nooit tijdens gebruik. Het niet opvolgen van alle instructies die door de fabrikant worden
+ Toegankelijke onderdelen kunnen erg warm worden. Houd jonge gegeven, kan resulteren in ernstig letsel en/of zaakschade.
kinderen uit de buurt. Laat kinderen nooit het apparaat bedienen of in Probeer niet om de slang/klep/regelaar te repareren of te veranderen
de omgeving van het apparaat spelen. voor een 'verondersteld' defect. Door een aanpassing aan deze
+ Schakel de gastoevoer van de gasfles uit na gebruik. montage wordt de garantie nietig en is er gevaar voor een gaslek en
* Houd dit apparaat ver van brandbare materialen tijdens gebruik. brand. Gebruik uitsluitend toegestane vervangingsonderdelen die
+ Blokkeer geen van de gaten aan de zijkanten of achterkant van het worden geleverd door de fabrikant.
apparaat. De roosters niet bedekken met aluminiumfolie of ander materiaal.
+ Controleer de brander viammen regelmatig. Dit blokkeert de verluchting van de brander en kan leiden tot een
+ Blokkeer geen van de venturi buisjes van de brander. gevaarlijke situatie met zaakschade en/of letsel tot gevolg.

Gebruik het apparaat uitsluitend in een goed geventileerde ruimte.
Gebruik NOOIT in een afgesloten ruimte zoals een carport, garage,
veranda, overdekte patio, of onder een onder wat voor een overdekking
dan ook.

Gebruik nooit houtskool of keramische briketten in een gastoestel.
Roosters NOOIT met aluminiumfolie of een ander materiaal afdekken.
Dit blokkeert ventilatie van de brander en kan tot een mogelijk
gevaarlijke situatie leiden met materiéle schade en/of persoonlijk letstel
als gevolg.
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ONDERHOUD EN GEBRUIK

Veiligheidstips

+ Voordat u de gasfles opent, controleer of de regelaar goed vast zit.

+ Wanneer het apparaat niet in gebruik is, schakel dan alle regelknoppen
en gas uit.

* Gebruik voor de plancha gereedschap met een lange steel en draag
ovenwanten om brandwonden en spatten te voorkomen. Draag
beschermende handschoenen bij het hanteren van warme onderdelen.

+ Maximaal gewicht voor de hete plaat, indien aanwezig, en de zijplank is
4,5 kg. Minimumdiameter van kookvat is 200 mm en maximumdiameter
is 260 mm.
NB: mogelijk heeft uw plancha GEEN hete plaat!

* De vetopvangbak (indien aanwezig) moet moet in het apparaat
aangebracht worden en na gebruik geleegd worden. Verwijder de
vetopvangvbak alleen dan wanneer het apparaat volledig afgekoeld is.

+ Wees voorzichtig wanneer u de deksel opent, aangezien hete stoom
kan ontsnappen.

* Wees heel voorzichtig als er kinderen, bejaarden of huisdieren in de
buurt zijn.

* Indien u ziet dat vet of een andere hete substantie uit het apparaat
druipt op ventiel, slang of regelaar, schakel dan onmiddellijk het gas uit.
Vind de oorzaak, corrigeer het, en inspecteer en reinig ventiel, slang en
regelaar voordat u doorgaat. Voer een lekkagetest uit.

+ Sla geen voorwerpen of materialen op in de apparatenwagen behuizing
wat de verbrandingsluchttoevoer naar de onderkant van zowel het
controlepaneel of van de vuurhaard kan blokkeren.

* Ontkoppel of vervang de gasfles NOOIT binnen 3 meter van een open
vuur of een andere ontstekingsbron.

Plaatsen Gasfles

Cilinders die in het apparaat worden geplaatst, hebben een maximale
diameter van 330 mm en een maximale hoogte, inclusief regelaar, van
450 mm. Grotere cilinders mogen alleen onder de zijplank of achter de
barbecue worden geplaatst. Cilinders die op de grond worden geplaatst,
mogen niet onder de kookplaat worden geplaatst.

Vereisten Regelaar

Een regelaar moet met dit apparaat gebruikt worden. Gebruik uitsluitend
de gasregelaar die met uw barbecue geleverd wordt. Als deze regelaar
niet geleverd is, dan mag alleen een regelaar gebruikt worden die is
gecertificeerd volgens EN126129 (Stroomsnelheid maximaal 1,5kg per
uur) en is goedgekeurd voor uw land en gas zoals gespecificeerd in
Technische Gegevens.

Slang Vereisten

Gebruik uitsluitend een goedgekeurde slang die voldoet aan de
betreffende EN-standaard en die niet langer is dan 1,5m. Voor Finland, de
lengte van de slang mag niet langer zijn dan 1,2m.

Voor elk gebruik,dient u te controleren dat de slangen niet gebroken of
versleten zijn. Zorg ervoor dat de slang niet geknikt is. Zorg ervoor dat
de aangesloten slang niet in aanraking komt met warme oppervlakken.
Vervang beschadigde slangen voordat u het apparaat gebruikt. Vervang
de slang overeenkomstig nationale voorschriften.

Ontsteken met een lucifer
* Niet over de plancha leunen tijdens het ontsteken.
* Draai alle regelknoppen UIT en sluit het gas af als het apparaat niet in
gebruik is.
. Draai de regelkleppen aan de gasbrander in de stand UIT.
. Open het deksel tijdens het aansteken of het opnieuw aansteken.
. Sluit de Ipg-gasfles AAN.
. Om aan te steken, duwt u de knop aan de brander in een draait
u de knop in de stand HOOG. Houd de ELEKTRONISCHE
ONTSTEKER onmiddellijk ingedrukt totdat de brander begint te
branden.
5. Als er GEEN ontsteking is na 5 seconden, draait u de regelknoppen
van de brander naar UIT. Wacht 5 minuten en herhaal de stappen
voor het ontsteken.

6. Herhaal stap 4 en 5 om andere hoofdbranders aan te steken.

(&)

Schakel de bedieningselementen en de gasfles uit als ze niet
worden gebruikt.

Zorg ervoor dat de aangesloten slang geen warme opperviakken
raakt.

O OPGELET

Als het aansteken NIET binnen 5 seconden gebeurt, draai

de branderknoppen uit, wacht 5 minuten en herhaal de
aansteekprocedure. Als de brander niet gaat branden met de klep
open, dan kan gas uit de brander lekken en ontbranden wat letsel
kan veroorzaken.

B~ ow N —

Ontsteken met ontsteker

* Niet over de plancha leunen tijdens het ontsteken.

* Draai alle regelknoppen uit en sluit het gas af als het apparaat niet in
gebruik is.

. Draai de regelkleppen aan de gasbrander in de stand UIT.

. Open het deksel tijdens het aansteken of het opnieuw aansteken.

. Sluit de Ipg-gasfles AAN.

. Plaats de lucifer in de luciferhouder (hangt aan achterpaneel van
plancha). Steek de lucifer aan en dan de brander door de lucifer
door de opening onder de plancha te plaatsen. Druk onmiddellijk

de knop van de brander in en draai de knop in de stand HOOG.
Controleer of de brander brandt en blijft branden.

5. Steek de aangrenzende branders achtereenvolgens aan door de
knoppen in te drukken en in stand HOOG te draaien.

i G ICRN ORI
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ONDERHOUD EN GEBRUIK

Lektest Kleppen, Slang en Regelaar
Leak test before first use, at least once a year, and every time the cylinder
is changed or disconnected.

1.
2.
3.

6.
AL

Draai alle bedieningsknoppen van het apparaat naar O.

Zorg ervoor dat de regelaar nauw verbonden is met de gasfles.

Draai gas aan. Indien u een ruisend geluid hoort, gas onmiddellijk
uitdraaien. Er is dan een substantieel lek bij de verbinding. Corrigeer dit
voordat u doorgaat.

. Bestrijk met een zeepoplossing (mengsel van half zeep en half water)

de slangverbindingen en de plaatsen op de slangverbindingen.

. Als luchtbellen verschijnen, is er een lek. Draai het gas van de gasfles

onmiddellijk uit en controleer de afsluitingen van de verbindingen.
Indien het lek niet verholpen kan worden, probeer het in geen geval zelf
te repareren. Bel voor vervangende onderdelen.

Draai altijd het gas van de gasfles uit nadat een lektest is uitgevoerd.
S HET APPARAAT NIET ONTSTEEKT

Controleer of de fles niet leeg is.

Maakt de ontsteker een vonkend geluid? Rook niet tijdens de lektest.
1. Indien ja, controleer op vonken aan de brander.

2. Als er geen vonken zijn, controleer dan op beschadigde of losse
draden.

Als de draden goed zijn, controleer dan op een gebarsten of gebroken
elektrode. Vervang indien nodig.

Als een draad of de elektroden bedekt zijn met bakresten, maak dan,
indien nodig, de top van de elektrode schoon met een alcoholdoekje.
Vervang draden indien nodig.

Als u geen geluid hoort, controleer dan de batterij

Controleer of de batterij juist geplaatst is.

Controleer op een losse draadverbinding aan de module en schakelaar.
Als de ontsteker nog altijd niet werkt, gebruik dan een lucifer.

&  OPGELET

WAARSCHUWING VOOR SPINNEN!

SPINNEN EN WEBBEN
BINNENIN DE BRANDER

Uw brander kan anders zijn.

Als uw grill moeilijk aan te steken is of de viam zwak is, controleer en
reinig dan de venturibuizen en branders.

Het is bekend dat spinnen of kleine insecten 'vlamterugslag'
veroorzaken door nesten te bouwen en eieren te leggen in de
venturibuis of brander van de grill, waardoor de gasstroom wordt
belemmerd. Het opgehoopte gas kan dan beginnen te branden achter
het regelpaneel. Deze vlamterugslag kan de grill beschadigen en
letsel veroorzaken. Om een viamterugslag te voorkomen en te zorgen
voor een goede werking, moeten brander en venturibuis voor gebruik
van de grill worden verwijderd en worden schoongemaakt na een
lange periode niet te zijn gebruikt.

De hele brander schoonmaken

Volg deze instructies om onderdelen van de brander te reinigen en/of te
vervangen, of als u problemen ondervindt om de grill te doen branden.

10.
1.

12.
ikt
14.
15.
16.

Koppel het gas los aan de regelknoppen en de Ipg-gasfles.

Verwijder de tegel/rooster.

Draai de schroeven uit de bakplaat (afbeelding A).

Verwijder de bakplaat met deksel.

Warmteverspreider verwijderen (afbeelding B).

Verwijder schroeven en bouten die de branders vasthouden (afbeelding
C).
Verwijder de elektrode van de brander (afbeelding D).

NB: Methode voor verwijdering/losmaking is afhankelijk van de
branderconfiguratie. Zie verschillende configuraties in onderstaande
afbeeldingen.

Til voorzichtig elke brander op en weg van de klepopeningen. Wij
suggereren drie manieren om de branderbuizen te reinigen. Gebruik de
manier die voor u het gemakkelijkst is.

(A) Buig een harde draad (een lichte klerenhanger werkt goed) tot een
kleine haak. Steek de haak een aantal keer doorheen elke branderbuis.
(B) Gebruik een smalle flessenborstel met een buigzame handgreep
(geen borstel met koperen haar gebruiken). Steek de borstel een aantal
keer doorheen elke branderbuis.

(C) Draag oogbescherming. Gebruik een luchtslang om lucht in de
branderbuis en uit de branderpoorten te drijven. Controleer elke poort
om te zien of er lucht uit elk gat komt.

Borstel de hele buitenkant van de brander af om voedselresten en vuil
te verwijderen.

Reinig geblokkeerde poorten met een harde draad, bijvoorbeeld een
geopende paperclip.

Controleer de brander op beschadiging door gewone slijtage en
corrosie. Het is mogelijk dat sommige gaten groter worden. Vervang de
brander als u grote barsten of gaten ontdekt. Bevestig de elektrode aan
de brander.

D

Plaats de branders voorzichtig terug.

Bevestig de branders aan de haken van de vuurkorf.
Plaats de warmteverspreider terug.

Plaats bakplaat, tegel/rooster terug.

Doe een lektest voordat u opnieuw op de bakplaat kookt.

D
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~ AFBEELDING A AFBEELDING C

Peuter de elektrode los met een platte schroevendraaier |

ZEER BELANGRIJK: De branderbuizen
moeten weer in de klepopeningen passen.
Zie afbeelding rechts.

Juist passen van
brander op klep
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Opslaan van uw Apparaat

* Maak het kookoppervlak schoon.

* Opslaan op een droge plek.

* Wanneer een gasfles is aangesloten op het apparaat, dan buiten
opslaan in een goed geventileerde ruimte en buiten het bereik van
kinderen houden.

* Dek het apparaat af indien buiten opgeslagen.

* Sla het apparaat ALLEEN DAN binnenshuis op indien de gasfles
is afgesloten en losgekoppeld, alsmede verwijderd van het
apparaat en buiten opgeslagen.

¢ Wanner het apparaat uit de opslag wordt gehaald, dient het op
brander obstructies gecontroleerd te worden

Algemene reiniging van het apparaat

Deze grill moet regelmatig worden schoongemaakt, omdat

grillbranden kunnen ontstaan wanneer vet en voedselresten zich

op de bodem van de grill verzamelen. Verwijder na elk gebruik alle

achtergebleven voedseldeeltjes van het grillrooster en binnenkant van

de grill met een Char-Broil Cool-Clean Brush. Daarna kunt u Char-

Broil Roosterreiniger royaal op het rooster spuiten, 10 minuten laten

inwerken en afnemen met een natte doek of borstel. Reinig de grill

nadat de grill is afgekoeld.

e Verwar bruine of zwarte vetophopingen niet en rook voor verf.

De binnenkant van gasbarbecues is in de fabriek niet geverfd

(en mag nooit worden geverfd). Gebruik een sterke oplossing
van afwasmiddel en water of gebruik een apparaatreiniger met
schrobborstel aan de binnenkant van het apparaatdeksel en de
onderkant. Spoel af en laat volledig aan de lucht drogen. Gebruik
geen bijtend apparaat / ovenreiniger op geverfde opperviakken.

* Plastic onderdelen: wassen met warm zeepsop en droog
wrijven. Gebruik geen schuurmiddelen, ontvetters of een
geconcentreerde apparaatreiniger op kunststof onderdelen. Dit
kan schade aan en uitval van onderdelen veroorzaken.

* Porseleinen oppervlakken: vanwege de glasachtige
samenstelling kunnen de meeste resten worden weggeveegd met
een oplossing van zuiveringszout / water, glasreiniger of Char-
Broil roosterreiniger. Gebruik een niet-schurend schuurpoeder
voor hardnekkige viekken.

¢ Geverfde oppervlakken: wassen met een mild
schoonmaakmiddel of schoonmaakmiddel en warm zeepachtig
water of Char-Broil Grill Cleaner. Veeg droog met een zachte doek
niet-schurende doek.

* Kookoppervlakken: zorg ervoor dat er geen losse haren bij het
koken achterblijven opperviakken voordat u gaat grillen. Terwijl de
grill heet is, wordt het aanbevolen om kookoppervlakken alleen
te reinigen met de Char-Broil Hot-Clean vervangende kop (op de
Char-Broil Cool-Clean Premium Brush).
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schoon te maken en een zeer kleine hoeveelheid olie toe te voegen
KERAMISCHE BAKPLAAT om het antiaanbakoppervlak te behouden. NB: De hete plaat heeft
EERSTE GEBRUIK - HETE PLAAT SCHOONMAKEN geen voorbehandeling nodig. Als u vet in het opperviak verbrandt,
Voordat u de bakplaat voor de eerste keer met voedsel gebruikt, wordt het kookopperviak met antiaanbaklaag beschadigd.

veegt u het oppervlak en de randen van de hete plaat af met 1. Laat de warmte van het koken afkoelen.
warm zeepsop. Spoel grondig met zuiver water. Hierdoor worden
eventuele geuren verdreven en wordt voorkomen dat er vreemde
stoffen in het voedsel terechtkomen.

2. Laat de grill genoeg afkoelen om veilig schoon te maken, maar
maak dat de grill nog steeds warm is. Gebruik vervolgens een
grillschraper of houten gereedschap met een platte rand om
overtollig voedsel of vet van het kookoppervlak te schrapen.
NB: Keramiek is niet helemaal krasbestendig en kan afbrokkelen
bij gebruik van metalen keukengerei. Het beste kookgerief
om te gebruiken, is van hout, siliconen of nylon, omdat deze
materialen de slijtage van het kookoppervlak verminderen.

3. Spuit of voeg een beetje water toe op het opperviak om
hardnekkige plekken te stomen en los te maken. Veeg af met
een schone doek of keukenpapier. Soms kan verbrand vet of
vuil moeilijk te verwijderen zijn.

ZORG EN ONDERHOUD 4. Laat de bakplaat helemaal afkoelen. Giet een kleine hoeveelheid
Het onderhoud van de hete plaat is een continu proces dat olie op de hete plaat en wrijf met keukenpapier in alle hoeken
gedurende de levensduur van uw bakplaat moet worden en randen. Overtollige olie van het opperviak afvegen. Hierdoor
herhaald om de beste kookervaring en de langste gebruiksduur ontstaat een beschermende barriere op het oppervlak tegen
te garanderen. Het is belangrijk om na elk gebruik de hete plaat vocht.

!E
)L
‘fw
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TECHNISCHE GEGEVENS
CHAR-BROIL, LLC
Apparaatnaam Gasbarbecue/Gas Grill
Totale nominale
warmtebelasting 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
Gas Categorie 13+(28-30/37) | I3B/P(30) I3B/P(50)
[Model No. 468925125 468925225
| Butaan, Propaan of een | Butaan, Propaan of een
Gas Type Butaan Propaan . .
menging van de twee menging van de twee
|Gasdruk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
[Hoofdbrander
Injector Grootte (Diameter in mm) 1.01x 2t 1.01x 2t 088 x2 st
|[Kookplaat:
Injector Grootte (Diameter in mm) A A A
Schroeiende brander
Injector Grootte (Diameter in mm) N/A N/A N/A
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
|Bestemmingslanden PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE, LT, MT, SK, S|, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Roestvrij Staal
Er zijn veel verschillende soorten materialen (legeringen) die als roestvrij staal beschouwd worden.

Een gemeenschappelijk kenmerk van deze verschillende soorten is dat zij kunnen roesten (corroderen of oxideren), afhankelijk van de
omstandigheden.

Dit geldt ook voor uw nieuwe barbecue.
Om te zorgen dat uw barbecue zijn uiterlijk en functionaliteit voor vele jaren behoudt, dient u de onderstaande adviezen te volgen.
1. Als de barbecue nat of vochtig is geworden, maak het droog met een doek om het oppervlakte roest te voorkomen.

2. Roestvrij staal kan onder bepaalde omstandigheden gaan roesten. Roest kan worden veroorzaakt door omgevingsfactoren, zoals chloor
of zout water, of gebruik van ongeschikte schoonmaakmiddelen zoals staalborstel of staalwol. Het kan ook verkleuren als gevolg van hitte,
chemicalién, of vetopbouw.

3. Om het hoogwaardig uiterlijk van uw apparaat te behouden, reinig na elk gebruik met een mild schoonmaakmiddel en warm zeepwater. Droog
met een zacht doekje. Voor het verwijderen van ingebakken vet kan gebruik van een schuursponsje nodig zijn. Gebruik alleen in de richting
van geborstelde afwerking om schade te voorkomen. Gebruik geen schuursponsjes op plaatsen met een afbeelding.

4. Vet de interne onderdelen van de barbecue en de roosters in met bakolie.
NB:
Om krassen op het oppervlak en een basis voor roesten te voorkomen, gebruik nooit staalwol of iets dergelijks bij het reinigen van roestvrij staal.
Bij het schoonmaken, werk in dezelfde richting als het roestvrij staal is geborsteld - “in de vezelrichting”.
Reinigen met schuurmiddelen kan krassen veroorzaken.
Het opslaan van de barbecue in de buurt van een kust, zwembad of spa zal roesten (corroderen of oxideren) van de barbecue veroorzaken.
Dek uw barbecue af om roesten te voorkomen.
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INSTALLATOR/MONTOR:

Lamna denna bruksanvisning till konsumenten.

KONSUMENT:

Spara denna bruksanvisning for framtida referens.

FRAGOR:
Kontakta din lokala aterforséljare om du har nagra fragor om
montering eller anvandning av anordningen.

A)

* Denna bruksanvisning innehaller viktig information
som ar nodvandig for korrekt montering och saker
anvandning av grillen.

* Las och folj alla varningar och instruktioner innan
du monterar och anvander grillen.

+ Folj alla varningar och anvisningar nar du anvander
grillen.

* Forvara denna bruksanvisning for framtida bruk.

([ x ] FARA

* Anvand aldrig apparaten utan uppsikt.

* Anvénd aldrig denna apparat inom 3 m (10 fot) fran
nagon byggnad, brannbara material eller en annan
gasflaska.

¢ Anvénd aldrig denna grill inom 7,5 m (25 ft) fran na-
gon brandfarlig vatska.

* Om en brand skulle uppsta, hall dig borta fran grillen
och ring genast brandkaren. [Om du inte foljer dessa
anvisningar kan det leda till brand, explosion eller
brannskador, vilket kan orsaka egendomsskador,
personskador eller dodsfall.

VIKTIGA SAKERHETSATGARDER
INFORMATION

SAKERHETSSYMBOLER

Symbolerna och rutorna nedan forklarar meningen med varje
rubrik. L&s och f6lj alla meddelanden i bruksanvisningen.

O VAR FORSIKTIG

VARNING: Pavisar en potentiellt farlig situation eller
osaker anvandning som kan leda till mindre eller mattlig
personskada om den inte undviks.

4)

VARNING: Indikerar en potentiellt farlig situation som,
om den inte undviks, kan leda till dodsfall eller allvarliga
personskador.

FARA: Pavisar en omedelbart farlig situation som kan leda
till dodsfall eller allvarlig personskada.

] FARA

Om du kénner lukten av gas:

1. Stang av gasen till anordningen.
2. Slack eventuella 6ppna lagor.

3. Oppna locket.

4. Om lukten kvarstar bor du omedelbart ringa din
gasleverantor eller brandkaren och halla dig pa
avstand fran anordningen.

A)

1. Forvara inte och anvand inte bensin eller andra
brandfarliga vatskor i narheten av denna eller nagon
liknande anordning.

2. En gasolflaska som inte ar ansluten for anvandning
far inte forvaras i narheten av denna eller nagon
liknande anordning.
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&\ VAR FORSIKTIG

+  L&s och fdlj alla s&kerhetsanvisningar, monteringsinstruktioner och
bruks- och underhallsanvisningar innan du monterar grillen och borjar
grilla.

*  Vissa delar kan ha vassa kanter. Du rekommenderas att anvanda

skyddshandskar. )
Fettbrander

* Det gar inte att slacka fettbrander genom att stanga locket. Grillar
ar valventilerade av sakerhetsskal.

+ Anvand inte vatten pa en fettbrand, da det kan leda till
personskador Om en ihallande fettbrand utvecklas ska du vrida av
vreden och gasolflaskan.

¢+ Om anordningen inte har rengjorts regelbundet kan fettbrander
uppsta, vilket kan skada produkten. Var uppmarksam vid
forvarmning eller vid bortbranning av matrester for att sakerstalla
att en fettbrand inte utvecklas. Folj anvisningarna angaende
allmén rengdring av anordningen och rengdring av brannaren
for att forhindra fettbrander. Fettbrander forebyggs bast genom
regelbunden rengdring av anordningen.

¢ Lamna inte grillen obevakad under forvarmning eller nar matrester
branns bort pa HI. Om grillen inte har rengjorts regelbundet kan
det uppsta en fettbrand som kan skada produkten.

a)

For saker anvandning av anordningen och for att undvika allvarliga
skador:

« ANVAND ENDAST UTOMHUS. ANVAND ALDRIG INOMHUS.

Lés anvisningarna innan du anvander grillen. Folj alltid dessa
anvisningar.
* Flytta inte grillen nér den anvands.

+ Atkomliga delar kan bli mycket varma. Hall smé bam borta fran grillen.
Lat inte barn anvanda grillen eller leka i narheten av den.

Stang av gastillférseln fran gasolflaskan efter anvandning.

Denna anordning maste hallas borta fran brandfarliga material under
anvéandning.

Blockera inte hal pa grillens sidor eller baksida.
Hall brannarlagorna under uppsikt.
Blockera inte brannarens venturirdr.

Anvand endast pa valventilerade platser. Anvand ALDRIG i slutna
utrymmen sasom carport, garage, veranda, inglasad altan eller under
nagon takforsedd struktur av nagot slag.

Anvénd inte trékol eller keramiska briketter i en gasolgrill.

INTE 6ver gallret med aluminiumfolie eller nagot annat material. Det
blockerar brannarens ventilation och skapar ett potentiellt farligt tillstand,
som kan leda till skador pa egendom och/eller personskador.

Anvand grillen pa ett avstand pa minst 1 m fran vagg eller annan yta.

Hall ett sakerhetsavstand pa 3 m fran foremal som kan fatta eld eller
antandningskallor, sasom kontrollampor pa varmvattenberedare,
igangsatta elektriska apparater 0.s.v.

+ Forsok ALDRIG att tdnda brannaren med locket stangt. En ansamling
av ej antand gas inuti en sluten anordning ar farlig.

+ Stang alltid av gasen pa gasolflaskan och koppla fran regulatorn
innan du flyttar gasolflaskan fran den angivna anvandningsplatsen.

+ Anvénd aldrig anordningen om gasolflaskan inte ar pa rétt plats enligt
vad som har specificerats.

* Modifiera inte anordningen. Alla typer av modifieringar ar strangt
forbjudna. Slutna delar far inte manipuleras av anvandaren. Montera
inte isar injektorerna.

¢ Anvand inte stekhallen med locket stangt pa hog varme i
mer an 20 minuter.

Underlatenhet att folja samtliga av tillverkarens anvisningar kan
leda till allvarlig personskada och/eller egendomsskada.

Forsok inte reparera eller andra slangen/ventilen/regulatorn for
nagot "formodat” fel. All modifiering av denna montering kommer
att ogiltigforklara garantin och skapar risk for gaslacka och
brand. Anvand endast auktoriserade reservdelar som levereras
av tillverkaren.

Tack inte dver gallren med aluminiumfolie eller nagot annat
material. Detta blockerar brannarnas ventilation och skapar ett
potentiellt farligt tillstand som kan resultera i skador pa egendom
och/eller personskador.
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Sékerhetstips

Tandning med tandaren

¢ Luta dig inte dver grillen nar du tander.

* Kontrollera regulatorns tathet innan du oppnar gasventilen. Uta dig Inte i 1
* Nar grillen inte anvands ska du stanga av alla reglage och

« Sténg av alla kontrollvred och gasen nar anordningen inte anvands.

Anvénd langskaftade grillredskap och ugnshandskar for att undvika
brénnskador och stank. Anvénd skyddshandskar nar du hanterar
varma delar.

Maximal belastning pa varmeplattan, om sadan finns, och sidohyllan
ar 4,5 kg. Stekkérlens minsta diameter 200mm och storsta diameter
260mm OBS: Grillen far INTE vara utrustad med en varmeplattal

Droppskalen (om sadan finns) maste foras in i anordningen och
tommas efter varje anvandning. Ta inte bort droppskalen forran
anordningen har svalnat helt och hallet.

Var mycket forsiktig nar du dppnar locket, da het anga kan uppsta.
Var mycket forsiktig nar barn, aldre personer eller husdjur ar i narheten.

Om du upptacker att fett eller nagot annat hett droppar fran anordningen
ner pa ventilen, slangen eller regulatorn maste du omedelbart stanga
av gastillférseln. Faststall orsaken, atgérda problemet och rengor
och inspektera ventilen, slangen och regulatorn innan du fortsatter.
Genomfor ett lackagetest.

Férvara inte féremal eller material inuti anordningens hélje, som
skulle blockera forbranningsluftens flode till undersidan av antingen
kontrollpanelen eller brannarhuset.

Koppla INTE fran eller byt gasbehallare pa ett avstand kortare an 3 m
fran en Gppen laga eller annan antandningskalla.

Gasflaskans placering

Cylindrar placerade i apparaten ska ha en maximal diameter pa 330 mm
och en maximal hdjd, inklusive regulator, pa 450 mm. Storre cylindrar far
endast placeras under sidohyllan eller bakom grillen. Cylindrar placerade
pa marken far inte placeras under varmeplattan.

B oo NN -

gasen.
. Vrid gasbrannarens reglerventiler till OFF.

. Lyft pa locket under tandning eller omténdning.
. Satt PA gasen vid LP-gasflaskan.

. Téand genom att trycka in och vrida brannarvredet till HIGH.
Tryck omedelbart in knappen ELECTRONIC IGNITOR och hall
den intryckt tills brannaren tands.

5. Om tandningen INTE sker inom 5 sekunder, stang

av brannarreglagen, vanta 5 minuter och upprepa
tandningsproceduren.

6. Upprepa steg 4 och 5 for att tanda de andra huvudbrénnarna.

o

+ Stang av reglage och gasflaska nar de inte anvands.
+ Se till att nar ansluten slang inte vidror nagra varma ytor.

&\ VAR FORSIKTIG

Om grillen INTE ténds inom fem sekunder vrider du av brannarens
kontrollvred ) , vantar fem minuter och upprepar sedan
tandningsproceduren. Om brannaren inte tands med ventilen Gppen
kommer gas att fortsétta floda ur brannaren och kan oavsiktligt
antandas, vilket kan orsaka skador.

Tandning med téndsticka

¢ Luta dig inte 6ver grillen nar du tander.

* Nér grillen inte anvénds ska du stdnga av alla reglage och
gasen.

. Vrid gasbrannarens reglerventiler till OFF.
. Lyft pa locket under tandning eller omtandning.
. Sétt PA gasen vid LP-gasflaskan.

. Placera tandstickan i tandstickshallaren (som hanger pa
grillens baksida). Tand en tandsticka; tdnd sedan brannaren
genom att placera tdndstickan genom springan under grillen.
Tryck omedelbart in och vrid brannarvredet till 1aget A HIGH.
Se till att brannaren tands och att den forblir tand.

Kontrollera att slangen inte ar skadad eller utsliten. Se till att slangen inte 5. Tand intilliggande brénnare i tur och ordning genom att skjuta
har snott sig. Se till att slangen inte vidror nagra varma ytor nar den ar in vredet och vrida det till laget HIGH.

ansluten. Byt ut skadade slangar innan du anvander anordningen. Byt ut
slangen i enlighet med nationella krav.

Krav for regulator

En regulator maste anvandas med denna anordning. Anvand endast den
gasregulator som medfoljer grillen. Om det inte medfélier nagon regulator
ska du endast anvanda en regulator som certifierats enligt EN16129
(flodeshastighet pa max. 1,5 kg/tim.) och som ar godkand for ditt land och
for den gas som specifieras i avsnittet Tekniska data.

S~ oo NN -

Krav for slang

Anvand endast en godkéand slang som certifierats enligt lamplig EN-
standard och som inte ar langre an 1,5 m. For Finland ska slangen inte
vara langre an 1,2 m.

CHARBROIL.EU
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Lackagetest for ventiler, slang och regulator
Genomfor ett lackagetest fore forsta anvandning, minst en gang per ar och
varje gang gasolflaskan byts ut eller kopplas fran.

1. Vrid alla kontrollvred till O :

2.
3.

6

oM

Se till att regulatorn &r ordentligt ansluten till gasolflaskan.

Satt pa gasen. Stéang omedelbart av gasen om du hér ett susande
ljud tryck. Det betyder att anslutningen lacker. Atgarda detta innan du
fortsétter.

. Pensla med en tvallosning (en blandning av hélften tval, haften vatten)

pa slangens anslutningar.

. Om det uppstar bubblor finns det en lacka. Stang omedelbart av gasen

pa gasolflaskan och kontrollera att anslutningarna ar tata. Om lackan
inte kan atgardas ska du inte forsoka att reparera skadan. Ring efter
reservdelar.

Stang alltid av gasen pa gasolflaskan nar du har utfort ett ldckagetest.
APPARATEN INTE TANDS

Kontrollera att gasen ar paslagen vid cylindern.
Kontrollera att det finns gas i flaskan.
Ger tandaren ifran sig ett gnistrande ljud? Rok inte under
lackagetestet.
1.0m ja, kontrollera om det finns en gnista vid brénnaren.
2.0m ingen gnista bildas, kontrollera om ledningarna éar
skadade eller I6sa.
Om ledningarna ar OK, kontrollera om elektroden ar sprucken
eller trasig och byt ut den vid behov.
Om traden eller elektroderna ar tackta av matrester, rengér
elektrodspetsen med en spritduk om det behdvs.
Byt ut ledningarna vid behov.
Om inget ljud hors, kontrollera batteriet.
Kontrollera att batteriet ar korrekt installerat.
Kontrollera om det finns glapp i kabelanslutningen mellan modul
och brytare.
Om tandaren fortfarande inte fungerar, anvand tandstickan.

Rengoring av brannarenheten

Folj dessa anvisningar for att rengdra och/eller byta ut delar av
brannarenheten eller om du har problem med att tdnda grillen.

1.
2.
3.

4.
9.
6.
7.

8.

9.

Sténg av gasen vid mandverrattarna och LP-flaskan.
Ta bort plattan/grillen.
Ta bort skruvarna pa gallret (Bild A).

Ta bort grillplattan med lock.

Ta bort varmediffusorn (Bild B).

Ta bort fastanordningarna for brannarna (Bild C).
Lossa elektroden fran brannaren (Bild D).

OBS: Metoden for borttagning/tillkoppling beror pa
brannarinstéliningen. Se olika installningar i illustrationerna nedan.

Lyft forsiktigt varje brannare upp och bort fran ventildppningarna.

Vi foreslar tre satt att rengora brannarroren. Anvand det som ar
[attast for dig.

(A) Boj en styv trad (en latt kiadhangare fungerar bra) till en liten
krok. Kor kroken genom varje brénnarledning flera ganger.

(B) Anvéand en smal flaskborste med flexibelt skaft (anvand inte en
stalborste av massing). Kor borsten genom varje brannarledning
flera ganger.

(C) Anvand skyddsglaségon: Anvand en luftslang for att tvinga in
luft i brAnnarrdret och ut genom brannaréppningarna. Kontrollera
varje dppning for att se till att det kommer ut luft ur varje hal.

Borsta hela brannarens utsida med en stalborste for att avidgsna
matrester och smuts.

v 10. Rengor alla tappta éppningar med en styv staltrad, exempelvis
A VAR FORSIKTIG ett 6ppet gem.
11. Kontrollera om brannaren &r skadad pa grund av normalt slitage
SPI N DLAR' och korrosion, vissa hal kan ha utvidgats. Om stora sprickor eller
) hal finns, byt brannare. Fast elektroden pa brannaren.
SPINDLAR OCH SPINDELNAT "
BRANNARENS INSIDA C—=
12. Satt forsiktigt tillbaka brannaren.
13. Fast brannarna pa eldstadens fasten.
Din brannare kan 14. Byt ut varmefordelaren.
vara annorlunda. 15. Byt ut stekhallens topp, platta/grill.
16. Gor ett "lackagetest” innan du lagar mat pa plattan igen.
+ Om det ar svart att tanda grillen eller om lagan ar svag, kontrollera
och rengor venturioppningarna och brannarna.
+ Spindlar och sméa insekter ar kanda for att skapa problem

med "bakeld" genom att bygga bon och ldgga &gg i grillens

venturiéppningar eller brannare, vilket hindrar gasflddet. Gasen som

ansamlas kan antdndas bakom kontrollpanelen. Denna bakeld kan

skada grillen och orsaka personskador. For att forhindra bakeld och

sakerstalla god prestanda bdr brannaren och venturirdret tas bort och

rengéras om grillen inte har anvants under en langre tid.
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T~

Lyft bort elektrode med en
skruvmejsel med platt blad

MYCKET VIKTIGT: Brannarroret maste
aterinkopplas i ventiloppningarna. Se
illustration till hogers

Korrekt brannare-till-ventil
sattning
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Forvara grillen

¢ Reng0r matlagningsytan.

* Forvara pa en torr plats.

* Nar gasflaskan ar ansluten till grillen ska den forvaras utomhus pa
en valventilerad plats, utom rackhall for barn.

* Tack dver grillen om den forvaras utomhus.

* Forvara grillen inomhus ENDAST om gasflaskan ar avstangd och
frankopplad, har aviagsnats fran grillen och forvaras utomhus.

* Nar du tar fram grillen igen kontrollerar du att inga brannare ar
igentappta.

Allman rengoring av apparaten

Regelbunden rengoring av denna grill ar nédvandig, eftersom

grillbrander kan uppsta nér fett och matrester samlas i grillens botten.

Ta bort eventuella kvarvarande livsmedelspartiklar fran kokgallret och

insidan av grillen efter varje anvandning med en Char-Broil Cool-

Clean-borste. | efterhand Du kan spraya Char-Broil Grate Cleaner

generdst pa gallret, lata det fungera i 10 minuter och torka av med en

vat trasa eller borste. utfora grillrengdring efter att grillen har svalnat.

* Forvaxla inte brunt eller svart ansamling av fett och rok for farg.
Inredning av gasgrillar méalas inte pa fabriken (och bdr aldrig
malas). Applicera en stark losning av tvattmedel och vatten
eller anvand en rengoringsmedel med skrubbborste pa insidan
av apparatens lock och botten. Skolj och lat den lufttorka helt.
Applicera inte fratande apparater /ugnsrengérare pa malade ytor.

* Plastdelar: Tvatta med varmt tvalvatten och torka av dem.
Anvénd inte slipande rengéringsmedel, avfettningsmedel eller ett
koncentrerat rengéringsmedel pa plastdelar. Skador pa och fel pa
delar kan uppsta.

* Porslinsytor: Pa grund av glasliknande komposition kan de flesta
rester torkas bort med natron / vattenldsning, glasrengoringsmedel
eller Char-Broil Grate Cleaner. Anvand icke-slipande skurpulver
for envisa flackar.

* Malade ytor: Tvatta med milt rengoringsmedel eller
rengéringsmedel och varmt tvalvatten eller Char-Broil Grill
Cleaner. Torka av med en mjuk icke-slipande trasa.

* Tillagningsytor: Se till att inga l6sa borstar finns kvar pa
matlagningsytorna fore grillning. Medan grillen &r varm
rekommenderas det bara att rengéra matlagningsytorna med
Char-Broil Hot-Clean ersattningshuvudet (pa Char-Broil Cool-
Clean Premium-borsten).
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KERAMIK-GRIIITOPP varmeplattan efter varje anvandning for att bibehalla non-stick-ytan.

» . . . Observera Varmeplattan behdver inte kryddas. Om fett branns in i
FORSTA ANVANDNINGEN - RENGORING AV VARMEPLATTAN ytan skadas non-stick-ytan,

Innan du anvander stekhallen for forsta gangen med mat, torka 1. Stang av varmen fran tilagningen.
av ytan och kanterna pa varmeplattan med varmt tvalvatten. Skolj
noggrant med rent vatten. Detta kommer att ta bort eventuella
lukter och eliminera eventuella frammande &mnen fran att komma
in i maten.

2. Lat grillen svalna till en punkt dar den &r saker att rengora,
men fortfarande varm. Anvand sedan en grillskrapa eller ett
traredskap med en platt kant for att skrapa bort dverflodig mat
eller fett fran ytan.

Obs: Keramiken &r inte helt reptalig och kan flisas av om
man anvander metallredskap. De basta koksredskapen att
anvanda ar tra, silikon eller nylon, eftersom dessa material
minskar slitaget pa matlagningsytan.

3. Spraya eller tillsatt lite vatten pa ytan for att anga och lossa
eventuella envisa omraden. Torka av med en ren trasa eller
pappershandduk. Ibland kan brant fett eller skrap vara svart att
fa bort.

4. Lat grillen svalna helt och hallet. Tillsatt en liten mangd olja pa

S@TSEL OCf-I UNDERH’LELL varmeplattan och gnugga runt den med en pappershandduk i
Skotseln av varmeplattan ar en kontinuerlig process som maste alla horn och kanter. Torka bort verflodig olja fran ytan. Detta
upprepas under grillplattans hela livslangd for att sékerstélla basta skapar en skyddande barriar pa ytan mot fukt.

majliga matlagningsupplevelse och langsta mdjliga anvandningstid.
Det ar viktigt att rengdra och tillsatta en mycket liten méangd olja pa

!E
)L
‘fw

@ Z
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TEKNISKA DATA

TEKNISKA DATA

CHAR-BROIL, LLC
Anordningens namn Gasolgrill
Total nominell
Varmetillférsel 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
Gaskategori |3+(28-30/37) | 13B/P(30) I3B/P(50)
[Modelinr 468925125 468925225
| Butan, propan och Butan, propan och
Gastyp Butan Propan blandningar av dessa blandningar av dessa
|Gastryck 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
[Gril
Injektorstoriek (dia. i mm) 1,01 x 2 st 1,01 x 2 st 0,88 x 2 st
\armeplatta:
Injektorstorlek (dia. i mm) s s A
|Hetaste brannare:
Injektorstorlek (dia. i mm) NIA NIA N/A

LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
[Destinationer ?EES FCR; l(T)’ZLlIf’T“(_::,HG%I ?_5 .l;; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, DE, AT, CH, SK
T T T ey HR, RO, IT, HU, LV, GR

Rostfritt stal

Det finns manga typer (legeringar) av material som anses vara rostfritt stal.
En egenskap som de olika typerna har gemensamt ar att de kan korrodera (oxidera), beroende pa vilka férhallanden de utsatts for.
Detta géller dven din nya grill.
Folj rekommendationerna nedan for att sakerstalla att din grill bibehaller utseendet och funktionaliteten i manga ar.
1. Om grillen har blivit blét eller fuktig maste du torka av den med en trasa for att forhindra att ytorna korroderar.

2. Rostfritt stal kan rosta under vissa forhallanden. Detta kan orsakas av forhallanden dar grillen utsatts for klorin eller saltvatten, eller vid
anvandning av fel rengoringsverktyg som till exempel stalull. Grillen kan ocksa missfargas pa grund av varme, kemikalier eller ansamling av
fett.

3. Bibehall grillens hégkvalitativa utseende genom att, efter varje anvéandning, tvatta ytor av rostfritt stal med ett milt rengdringsmedel och varmt
tvalvatten.Torka sedan av med en mjuk trasa. Fettavlagringar fran tillagningen kan krava att du anvander en skursvamp. Anvand endast i den
borstade ytans riktning for att undvika skador. Anvand inte en skursvamp pa omraden med bilder.

4. Smorj de inre delarna av grillen och gallren med matlagningsolja.
Observera:
Anvand aldrig stalull eller liknande vid rengdring av rostfritt stal, da detta kan repa ytan och ge underlag for rost.
Vid rengdring ska du arbeta i samma riktning som det rostfria stalet har borstats i — "med strdémmen”.
Rengéring med slipmedel kan repa grillen.
Forvaring av grillen néra kusten, en swimmingpool eller ett spa kan leda till att den korroderar (oxiderar).
Téck dver grillen for att skydda den mot rost.
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ASENTAJA/KOKOAJA:

Jata tama kasikirja kuluttajalle.

KULUTTAJA:

Sailyta kayttdohje myohempaa tarvetta varten.
KYSYMYKSET:

Jos sinulla on kysymyksia asennuksen aikana tai laitteen
kayttoon liittyen, ota yhteytta paikalliseen myyjaan.

A)

* Tama kayttoohje sisaltaa tarkeita ja valttamattomia
tietoja laitteen turvallisen kokoamisen ja kayton
varmistamiseksi.

* Lue ja noudata kaikkia varoituksia ja ohjeita ennen
laitteen kokoamista ja kayttoa.

* Noudata kaikkia varoituksia ja ohjeita laitteen kayton
aikana.

+ Sailyta tama opas tulevaa kayttoa varten.

] VAARA

« Al4 koskaan kayta grillia yksin.

« Al3 koskaan kayta grillid alle 3 metrin liheisyydessa
mistaan rakennelmasta, helposti syttyvista
materiaaleista tai muista kaasusylintereista.

« Al3 koskaan kayta grillid alle 7,5 metrin laheisyydessa
syttyvista nesteista.

* *Tulipalon sattuessa, pysy kaukana grillista ja soita
hatinumeroon vilittdmasti. Ala yritd sammuttaa 6ljy-
tai rasvapaloa vedella. Naiden ohjeiden noudattamatta
jattdminen voi johtaa tulipaloon, rajahdykseen tai
palovaaraan, mika voi aiheuttaa omaisuusvaurioita,
henkilokohtaisen vamman tai kuoleman.

TARKEITA
TURVALLISUUSTIETOJA

TURVALLISUUSSYMBOLIT

Alla olevat symbolit ja ruudut selittavat, mité kukin otsikko
tarkoittaa. Lue ja seuraa kaikkia manuaalin merkint6ja.

A HUOMAUTUS

HUOMAUTUS: Tama osoittaa mahdollisesti vaarallisen
tilanteen tai vaarallisen kaytannon, josta voi seurata pieni tai
kohtalainen vamma, jos sita ei valteta.

A)

VAROITUS: Tamaé osoittaa mahdollisesti vaarallista
tilannetta, joka voi johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sita ei valteta.

VAARA: Tama tarkoittaa mahdollisesti vaarallista tilannetta,
joka voi johtaa kuolemaan tai vakavaan loukkaantumiseen,
jos sita ei valteta.

€© VAARA

Jos tunnet kaasun hajua:
1. Sammuta laitteen kaasu.
2. Avotulet sammutettava.
3. Avaa kansi.

4. Jos haju jatkuu, pysy poissa laitteen laheisyydesta
ja soita valittomasti kaasun toimittajallesi tai
palokunnalle.

A)

1. Al4 sailyta tai kdyta bensiinia tai muita palavia
nesteita taman tai muiden laitteiden laheisyydessa.

2. Kaasupulloa, jota ei ole yhdistetty kayttoon, ei saa
sailyttaa taman, tai muiden laitteiden laheisyydessa.
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O HUOMAUTUS

* Lue ja noudata kaikkia turvallisuuslupia, asennusohieita seké kayta ja
noudata ohjeita ennen kuin yritat koota ja kokata.

+ Joissakin osissa saattaa olla teravi reunoja. Pukeutuminen
suojakésineisiin suotavaa.

Rasvapalot

+ Rasvapalon sammuttaminen sulkemalla kansi ei ole mahdollista.
Grillit ovat hyvin tuuletettavia turvallisuussyista.

¢ Ala kéyta vettd on rasvapaloon, seurauksena saattaa olla Jos
sitkea rasvapalo kehittyy, kdanna saatimia ja kaasupullo pois
paalta.

+ Jos laitetta ei ole puhdistettu saannallisesti, rasva voi alkaa palaa
ja vahingoittaa tuotetta. Kiinnita huomiota, kun esildmmityksen
tai pohjaanpalaneen ruoan yhteydessa rasvapalo ei paase
kehittymaan. Seuraa laitteen yleisia siivoukseen seka polttimen
kokoonpanon puhdistukseen liittyvid ohjeita estaaksesi
mahdolliset rasvapalot. Paras tapa estaa rasvapalot laitteen
saannollinen puhdistus.

* Ala jata parilalevya valvomatta esilammityksen aikana tai
poltettaessa ruokajaamia Hl-asetuksella. Jos parilalevya ei ole
puhdistettu saannollisesti, tuotetta vahingoittava rasvapalo on
mahdollinen.

&)

Laitteesi turvalliseen kayttoon seka vakavien vahinkojen
vélttamiseksi:

« KAYTA AINOASTAAN ULKONA. ALA KOSKAAN KAYTA
SISATILOISSA.

Lue ohjeet ennen laitteen kayttoonottoa. Noudata aina néité ohjeita.

+ Al siirré laitetta kayton aikana.

+ Osat saattavat olla hyvin kuumia. Pida pienet lapset poissa. Ald anna
lasten kaytta tai leikkia laitteella.

Katkaise kaasun tulo kaasupullosta kaytdn jalkeen.

Laite on pidettava erilladn palavista materiaaleista kayton aikana.
Al tuki laitteen sivuilla tai takana olevia reikia.

Tarkista poltin liekit saannéllisesti.

Al peitd polttimen venturin aukkoja.

Kayta laitetta ainoastaan hyvin iimastoidussa tilassa. ALA KOSKAAN
kayta suljetussa tilassa, kuten autokatos, autotalli, kuisti, katetulla
terassilla tai minka tahansa ylarakenteen alla.

Al kéyté hiilté tai keraamisia brikettejé kaasulaiteessa.

ALA peita ritildita alumiinifoliolla tai milladn muullakaan materiaalilla.
Tama estaa polttimen ilmanvaihdon ja aiheuttavat mahdollisen
vaarallisen tilanteen joka voi johtaa omaisuusvahinkoon ja/ tai
henkildvahinkoon.

Kayta laitetta vahintdan 1 m misté tahansa seindst4 tai pinnasta.

Séilyta 3m etdisyys esineistd, jotka voivat syttya palamaan, tai
sytytyslahteen kuten veden lammittimien sytytysliekin, elavan
sahkolaitteen, jne.

ALA KOSKAAN yrita sytyttad poltinta kansi suljettuna. Eisytytetyn
kaasun kertyminen suljetussa laitteessa on vaarallista.

+ Katkaise aina kaasu kaasupullosta ja irrota s&adin ennen kaasupullon
siirtamista maariteltyyn toiminta-asentoon.

+ Al4 koskaan kéyté laitetta kaasupullon ollessa pois oikeasta
asennostaan.

+ Al4 tee muutoksia laitteeseen. Kaikki timén laitteen muuntelut on
ehdottomasti kielletty. Kayttéjan ei tule kasitella sinetdityja osia. Ala
pura suuttimia.

« Al3 kiyti grillilevya kannen ollessa suljettuna ja korkealla
lampodasetuksella yli 20 minuuttia.

Tuotteen valmistajan antamien ohjeiden noudattamatta
jattdminen saattaa johtaa vakavaan vammaan ja/tai omaisuuden
menetykseen.

Ala yrita korjata tai muuttaa letkua/venttiilid/saadinta minkaan
"oletetun” vian vuoksi. Kaikki laitteen muokkaaminen mitatoi
takuusi. Muokkaaminen voi johtaa kaasuvuodon tai tulipalon
riskiin. Kayta vain tuotteen valmistajan valtuuttamia varaosia.

Ala peita ritildita alumiinifoliolla tai millaan muulla materiaalilla.
Tama tukkii polttimen ilmanvaihdon ja luo mahdollisesti
vaaralliset olosuhteet, joka johtaa omaisuusvaurioihin ja/tai
henkilokohtaiseen vammaan.
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Turvallisuusvinkkeja

Sytyttimen Sytyttaminen
« Al4 nojaa parilalevyyn sytytyksen aikana.
« Kaanna kaikki nupit pois seka kaasu paalta kun laite ei ole

+ Ennen kaasupullon venttiilin avaamista, tarkista saatimen tiiviys.

* Kun laite ei ole kaytdssa, sammuta kaikki saatimet ja kaasu.

+ Kayta pitkavartisia parilalevy-tydkaluja ja uunikintaita
palovammojen ja roiskeiden valttdmiseksi. Kayta suojakasineitd
kuumia osia kasiteltaessa.

+ Lampdlevyn ja sivuhyllyn maksimikuorma on 4,5 kg (jos
varusteena). Keittoastian vahimmaishalkaisija on 200 mm ja
enimmaishalkaisija 260 mm. HUOMAA: Huomaathan, etta
lampolevy El valttamatta tule parilalevysi kanssa!

+ Rasvakuppi (jos varusteena) on asetettava laitteeseen ja tyhjennettava
jokaisen kayttokerran jalkeen. Ala poista rasvakuppia ennenkuin laite
on taysin jaahtynyt.

* Ole varovainen, kun avaat kannen, koska avatessa saattaa tulla
kuumaa hoyrya.

+ Ole varovainen, kun avaat kannen, koska avatessa saattaa tulla
kuumaa hdyrya.

+ Ole hyvin varovainen lasten, vanhusten, tai eldinten ollessa
laheisyydessa.

* Jos huomaat rasvan tai muiden kuumien materiaalien tippuvan
laitteesta venttiilin, letkun tai saatimen paélle, katkaise kaasu heti.
M&arita syy, korjaa se, sitten puhdista ja tarkasta venttiili, letku, ja
saadin ennen jatkamista. Suorita vuototesti.

« Ala sailyta esineita tai materiaaleja laitteen sisalla karryssa, jotka
estaisivat palamisilman virtauksen alapintaan joko ohjauspaneeliin tai
tulipesén kulhoon.

« A4 irrota tai vainda kaasusailiota vahintdan 3 m avotulesta tai muusta
sytytyslahteesta.

Kaasupullon Sijoittaminen

Laitteeseen sijoitettujen sylintereiden enimmaishalkaisijan on oltava 330
mm ja enimmaiskorkeuden saatimen mukaan lukien 450 mm. Suuremmat
sylinterit on sijoitettava vain sivuhyllyn alle tai grillin taakse. Maalle
asetettuja sylintereita ei saa asettaa keittolevyn alle.

Saadinta koskevat vaatimukset

Saadinta on kaytettava laitteen kanssa. Kayta ainoastaan kaasusaadinta,
joka on toimitettu laitteen mukana. Jos saadinta ei ole toimitettu, kayta
vain sertifioitua saadinta EN 16129 (virtausnopeus maks. 1,5 kg / h) ja
joka on hyvaksytty maassasi ja tayttad kaasun maéritykset Teknisissa
Tiedoissa.

Letkua koskevat Vaatimukset

Kéyta vain hyvaksyttya letkua ja joka on sertifioitu EN standardin
mukaisesti ja on enintdan 1,5 m pitkd. Suomen osalta letkun pituus saa
olla enintdan 1,2 m.

Ennen jokaista kéytt6a, tarkista onko ettd letku katkennut tai kulunut.
Varmista etté letku ei ole mutkalla. Varmista, ettd yhdistettyna letku ei
osu kuumiin pintoihin. Vaihda vaurioituneet letkut ennen laitteen kayttoa.
Vaihda letku kansallisten vaatimusten mukaan.

kaytossa.

. Kaanna kaasupolttimen kontrolliventtiilit OFF asentoon.
. Avaa kansi sytytyksen seka uudelleensytytyksen ajaksi.
. Kaanna LP sylinterin kaasu ON asentoon.

. Paina ja kaanna polttimen nuppi HIGH-asentoon sytyttaaksesi
grilli. Paina ELECTRONIC IGNITOR nappia valittdmasti,
kunnes poltin syttyy.

5. Jos poltin ei syty 5 sekunnin aikana, kdanna polttimen nupit
OFF-asentoon, odota 5 minuuttia ja toista sytytysmenetelma.

6. Toista vaiheet 4 ja 5 sytyttadksesi muut paapolttimet.

B w NN -

(A)

+ Sammuta saatimet ja kaasupullo, kun niita ei kayteta.
* Varmista, etta liitetty letku ei koske lampimia pintoja.

&\  HUOMAUTUS

Jos syttymista ei tapahdu 5 sekunnissa, kdanna polttimen ohjaimet
pois Q) paalta, odota 5 minuuttia ja toista sytytysmenettely.

Jos poltin ei syty venttiilin ollessa auki, kaasu virtaa edelleen

ulos polttimesta ja voi vahingossa syttya ja tdméa aiheuttaa
loukkaantumisriskin.

Sytyttaminen tulitikulla
« Ala nojaa parilalevyyn sytytyksen aikana.
+ Kaanna kaikki nupit pois seka kaasu paalta kun laite ei ole
kaytossa.
1. K&anna kaasupolttimen kontrolliventtiilit OFF asentoon.
2. Avaa kansi sytytyksen seka uudelleensytytyksen ajaksi.
3. Kaanna LP sylinterin kaasu ON asentoon.

4. Aseta tulitikku tulitikun pidikkeeseen (roikkuu parilalevyn
takapaneelista). Sytyta tulitikku; sytyta sitten poltin asettamalla
tulitikku parilalevyn alla olevan raon I&pi. Paina ja kdanna
polttimen nuppia valittomasti HIGH-asentoon. Varmista, etta
poltin syttyy ja jaa palamaan.

5. Sytyta viereiset polttimet jarjestyksessa painamalla séatimet
sisaan ja kaantamélla ne HIGH-asentoon.
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Venttiilien, Letkun ja Saatimen Vuototestaus Poltinkokoonpanon Puhdistus

Vuototesti ennen ensimmaista kayttoa, vahintaan kerran vuodessa, ja joka Y ; ; - ;
kerta kaasupullo vaihdettaessa tai imotettaessa. Seuraa naité ohjeita poltinkokoonpanon osien puhdistuksen ja/

1. K&anna laitteen kaikki ohjausnupit O. tai vaihtamisen onnistumiseksi tai jos sinulla on vaikeuksia grillin
2. Varmista, etta saadin on fiiviisti kytketty kaasupulloon. sytyttdmisessa.
3. Kytke Kaasu. Jos kuulet kohisevaa aanta, kdanna kaasu pois paalta 1. Ka&nna LP sylinterin kaasu pois p&alté
valittomasti. Liitoksessa on suuri vuoto. Korjaa ennen jatkamista. 2' Poista [aatta/riti '
4. Harjaa saippualiuoksella (sekoitus puolet saippuaa ja puolet vetta) ' '

letkuliitannat. 3. Poista ruuvit paistolevylta (Kuva A).
5. Jos kuplia alkaa kehittyd, on siind vuoto. Katkaise kaasupullosta 4. Irrota paistolevyn kansi.
valittomasti ja tarkista litosten pitavyys. Jos vuotoa ei voida pysayttaa e
414 yrité korjata. Edelytta varaosia. 5. Poista lammonjakaja (Kuva B).
6. Katkaise aina kaasu kaasupullosta vuototestin suorittamisen jalkeen. 6. Poista polttimia kiinnittavat kiinnikkeet (Kuva C).
JOS LAITE EI SYTY C
v A - 7. Irrota elektrodi polttimesta (Kuva D).
* Varm nterin n . .
. Vgrm::tg eet?asgyll|ntee|r|ss:zi)snukc;a§3: a HUOMAA: Irrotusmenetelma riippuu polttimen kokoonpanosta.
« Kuuluuko sytyttimesta sytytysaani? Al4 operoi vuototestin Katso eri kokoonpanot alla olevista kuvista.
aikana. 8. Nosta jokainen poltin varovasti ylos ja pois venttiiliavausten

1.Jos vastaus on kylla, tarkasta poltin kipindiden varalta.

2.Jos kipindita ei ole - tarkasta vaurioituneiden kaapeleiden kohdasta.
varalta. Suosittelemme kolmea polttimen puhdistustapaa. Kayta sinulle
+ Jos johdot ovat kunnossa, tarkista elektrodi halkeamisen tai sopivinta.
rikkoutumisen varalta, vaihda tarvittaessa. . e o :
+ Jos kaapelit ja elektrodit ovat lian peitossa, puhdista elektrodin (A) Taivuta jaykka vaijeri (kevyt henkari toimii hyvin) pieneksi
pa tarvittaessa alkoholipyyhkeella. koukuksi. Veda koukku jokaisen poltinpuken lapi usean kerran.

Ygéhggnﬁg%ﬁmﬂvgﬁg:t?ékku. (B) Kayta kapeaa pulloharjaa joustavalla kahvalla (41 kayté

Varmista ettd akku on asennettu oikein. messinkiharjaa) Veda harja jokaisen poltinputken 1&pi usean
Tarkasta laite |6ysien vaijereiden varalta laitteen moduulissa ja kerran.

katkasimessa. L - » (C) Kéyta silmésuojia: K&yta iimaletkua pakottamalla ilma putken
Jos sytytin ei edelleenkaan toimi, kayta sytyttamiseen tulitikkua. |&pi porttiin pain. Tarkista etta ilma tulee ulos jokaisesta reijasta.
Muuten seurauksena saattaa olla komponenttien vaurioituminen. ) ) , o

9. Terasharjaa koko polttimen ulko-osa ruokajamien ja lian

A HUOMAUTUS poistamiseksi.

——— 10. Puhdista tukkeutuneet portit jaykalla vaijerilla tai avatulla

HAMAHAKKIVAROITUS! paperikipila.

11. Tarkista poltin vaurioiden varalta normaalin kaytén ja korroosion
takia, koska jotkut rei'ista saattavat laajeta. Jos 1dydat isompia
vaurioita tai rakoja, vaihda poltin. Kiinnita elektrodi polttimeen.

C—= D
12. Vaihda polttimet varovasti.
13. Kiinnité polttimet tulilaatikon kiinnikkeisiin.
14. Asenna lammonjakaja takaisin.

15. Asenna paistolevy, laatta/ritila.

* Jos grillisi on vaikea sytyttaa tai liekki on heikko, tarkista ja puhdista 16. Ennen seuraavaa grillausta, suorita "Vuototesti".
venturi- ja poltinputket.

HAMAHAKINSEITTIA
POLTTIMEN SISALLA

+ Hamahakit tai pienet hyonteiset voivat aiheuttaa 'takaiskuongelmia’
rakentamalla pesia ja munimalla grillin venturiin tai polttimeen,
osittain estaen kaasun virtauksen. Keraantynyt kaasu voi syttya
ohjauspaneelin takana. Tama takaisku voi vahingoittaa grilliasi
ja aiheuttaa vammoja. Takaiskujen estdmiseksi ja grillin oikean
toiminnan varmistamiseksi poltin ja venturiputkisto tulisi irrottaa ja
puhdistaa aina, kun grilli on ollut kayttamattdmana pitkan aikaa.
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Irrota elektrodi littealla ruuvimeisselilla

HYVIN TARKEAA: Poltinputkien taytyy
kytkeytya uudelleen venttiiliavauksiin.
Katso oikealla oleva kuva.

Oikea poltin-venttiili
kytkenta

Char-Bl%ilﬁ 58 @ CHARBROIL.EU



HOITO & KAYTTO

Laitteesi Varastoiminen

¢ Puhdista keittopinta.

¢ Sailyta kuivassa tilassa..

* Kun kaasupullo on liitettyna laitteeseen, varastoi ulkona hyvin
tuuletettavassa tilassa ja poissa lasten ulottuvilta.

* Peita laite, jos sitd sailytetaan ulkona.

e Sailyta laitetta sisatiloissa VAIN, jos kaasupullo on kytketty pois
paalta ja irrotettu, poistettu laitteesta ja varastoituna ulkona.

* Laitetta siirtdessé pois varastoinnista tarkista, etté polttimessa ei
ole tukoksia.

Yleinen laitteen puhdistus

Taman grillin sé@nndllinen puhdistus on valttdméatonta, koska

grillipaloja voi ilmet&, kun rasva ja ruokajatteet keraantyvat grillin

pohjaan. Poista jokaisen kayttokerran jalkeen kaikki jaljella olevat
ruokahiukkaset grilliritilasta ja grillin sisapuolelta Char-Broil Cool-

Clean -siveltimella. Jalkeenpain voit suihkuttaa Char-Broil Grate

Cleaner -tuotetta runsaasti ritilalle, antaa sen vaikuttaa 10 minuuttia ja

pyyhkia pois maréalla liinalla tai harjalla. Suorita grillin puhdistus grillin

jaahtymisen jalkeen.

¢ Ala erehdyta ruskeaa tai mustaa rasvan ja savun kertymista
maaliksi. Kaasugrillien sisatiloja ei maalata tehtaalla (eika niita
pitisi koskaan maalata). Levita vahva pesu- ja vesiliuos tai kayta
puhdistusaineella puhdistusainetta laitteen kannen ja pohjan
sisapuolelle. Huuhtele ja anna kuivua kokonaan. Ald levita
syovyttavaa laitetta / uuninpuhdistusainetta maalatuille pinnoille.

* Muoviosat: Pese lampimalla saippuavedella ja pyyhi kuivaksi.
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita, rasvanpoistoaineita tai
tiivistettya laitepuhdistusainetta muoviosissa. Seurauksena voi olla
osien vaurioituminen tai vikaantuminen.

* Posliinipinnat: Lasimaisen koostumuksen takia suurin osa
jaannoksista voidaan pyyhkia pois sooda / vesiliuoksella,
lasinpuhdistusaineella tai Char-Broil Grate Cleanerilla. Kayta
hankaamatonta hankausjauhetta itsepintaisiin tahroihin.

* Maalatut pinnat: Pese miedolla pesuaineella tai puhdistusaineella
ja lampiméalla saippuavedelld tai Char-Broil Grill Cleanerilla. Pyyhi
kuivaksi pehmealla hankaamaton kangas.

¢ Keittopinnat: Varmista, etta kypsennyspinnoilla ei ole
I6ysia harjakset ennen grillaamista. Grillin ollessa kuuma on
suositeltavaa puhdistaa ruoanlaittopinnat vain Char-Broil Hot-
Clean -vaihtopaalla (Char-Broil Cool-Clean Premium Brush
-harjalla).
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VY jotta tarttumaton keittopinta sailyy. Huomaa: Lampolevya ei
KERAMINEN PAISTOLE tarvitse maustaa. Rasvan polttaminen vahingoittaa tarttumatonta
ENSIMMAINEN KAYTTO - KUUMAN LEVYN PUHDISTUS keittopintaa.

Ennen kuin kaytat paistolevyd ensimmaista kertaa, pyyhi levyn
pinta ja reunat lampimalla saippuavedelld. Huuhtele huolellisesti
puhtaalla vedella. Taméa poistaa hajut ja eliminoi vieraat aineet
ruoasta.

1. Sammuta lampd ruoanlaiton jalkeen.

2. Anna grillin jaahtya siihen pisteeseen, etté sen puhdistaminen
on turvallista, mutta se on silti [ammin. Kayta sitten
paistolevyskaavinta tai tasareunaista puista tyokalua
poistaaksesi ylimaarainen ruoka tai rasva keittopinnalta.

Huomaa: Keramiikka ei ole taysin naarmuuntumaton ja voi
lohjeta metallisten valineiden kaytolla. Parhaat keittoastiat
ovat puuta, silikonia tai nylonia niiden vahentaessa
keittopinnan kulumista.

3. Suihkuta tai ripottele vetta pinnalle kovan lian puhdistamiseksi.
Pyyhi puhtaalla liinalla tai talouspaperilla. Joskus palanut rasva
tai roskat voivat olla vaikeita poistaa.

4. Anna paistolevyn jaahtya kokonaan. Lisaa lampolevylle pieni
maara 0ljya ja levita talouspaperilla kaikkiin kulmiin ja reunoihin.
Pyyhi ylimaarainen oljy pois pinnalta. Tama luo suojaavan
kerroksen kosteudelta.

HOITO JAHUOLTO

Lampolevyn hoito on jatkuva prosessi, joka on toistettava grilliin
kayttoian aikana parhaan ruoanlaittokokemuksen ja pisimman
kayttoian varmistamiseksi. On tarkeda puhdistaa ja lisata
hyvin pieni maara oljya lampolevylle jokaisen kayton jalkeen,

®)
73
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TEKNISET TIEDOT

TEKNISET TIEDOT
CHAR-BROIL, LLC
[Laitteen Nimi Kaasugrilli/Grilli
Nimellislampoteho 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
[Kaasukategoria 13+(28-30/37) | 13B/P(30) I3B/P(50)
[Mallinro. 468925125 468925225
Kaasutwobi Butaani Propaan Butaani, Propaani tai Butaani, Propaani tai
yypp P niiden seokset niiden seokset
[Kaasun Paine 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
[Gril
Suuttimen Koko (Halk. mm) 1,01 x 2 pcs 1,01 x 2 pcs 0,88 x 2 pcs
[Keittolevy
Suuttimen Koko (Halk. mm) A A A
|Keittolevy
Suuttimen Koko (Halk. mm) N/A NIA N/A
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
|[Kohdemaat ?EES I;T{ I(-Zr’ZLlIf',FI%HGz’I ?_5 E; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
T T T T NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Ruostumaton teras
On olemassa monia erilaisia (seoksia) materiaaleja, joita kutsutaan ruostumattomaksi terakseksi.
Yhteinen piirre naille eri seostyypeille on, etta ne saattavat syopya (hapettua), riippuen olosuhteista joihin ne altistetaan.
Tamé koskee mydskin uutta grilliasi.
Voit varmistaa, etta grilli séilyttdé ulkon&kdnsa ja toiminnallisuutensa monta vuotta noudattamalla seuraavia ohjeita.
1. Jos grilli on kastunut tai kostea, muista kuivata se liinalla pinnan korroosion estamiseksi.

2. Ruostumaton terds voi ruostua tietyissa olosuhteissa. Tama voi johtua ymparistddn liittyvista olosuhteista, kuten kloorista tai suolaisesta
vedessé tai vaarista siivousvalineistd kuten terasvilla. Se voi myos vérjaytyé johtuen lammdstd, kemikaaleista tai rasvan kertymisesta.

3. Laittteen korkealaatuinen ulkon@ko voidaan sailyttdd pesemalld miedolla pesuaineella ja ldampimélla saippuavedelld ja pyyhi kuivaksi
pehmealla liinalla jokaisen kayton jalkeen. Tarttunut rasva voi vaatia kaytettavaksi hiovaa muovista puhdistustyynya. Kayta vain harjatun
viimeistelyn suuntaan vahinkojen valttdmiseksi. Ala kaytd hankaustyynyja alueille, joissa grafilkkaa.

4. Rasvaa grillin sisdosat ja ritilat ruokadljylla.
Huomaa:
Valta naarmuttamasta pintaa joka luo pohjan ruosteen synnylle, joten ala koskaan kayta terasvillaa tai vastaavaa ruostumatonta terasta
puhdistettaessa.
Kun puhdistat, tyoskentele samaan suuntaan kuin ruostumaton terds on harjattu eli ‘syidensuuntaisesti’. Hankausaineilla puhdistus voi jattaa
naarmuja.
Grillin séilytys lahella rannikkoa, uima-allasta tai kylpylaa aiheuttaa grillin sydpymisté (hapettuu).
Peita grilli ruosteen estamiseksi.

CHARBROIL.EU
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INSTALADOR/ENSAMBLADOR:

Entregue este manual al consumidor.

CONSUMIDOR:

Conserve este manual para futura referencia.
PREGUNTAS:

Si tiene preguntas durante el ensamble o uso de este apara-
to contacte a su distribuidor local.

A)

* Este manual de instrucciones contiene importante
informacion necesaria para el correcto ensamblaje y
uso seguro del aparato.

* Leay siga todas las advertencias e instrucciones
antes de montar y utilizar el aparato.

+ Siga todas las advertencias e instrucciones cuando
utilice el aparato.

* Conserve este manual para futuras consultas.

€ PELIGRO

* Nunca opere este aparato sin supervision.

* Nunca opere este aparato a menos de 10 pies (3 m)
de cualquier estructura, material combustible u otro
cilindro de gas.

* Nunca utilice este aparato a menos de 7,5 m (25 pies)
de cualquier liquido inflamable.

* En caso de incendio, aléjese del aparato y llame
inmediatamente a los bomberos. No intente apagar un
incendio de aceite o grasa con agua. Si no se siguen
estas instrucciones, puede producirse un incendio,
una explosion o un riesgo de quemaduras, lo que
podria causar dafios materiales, lesiones personales
o la muerte.

INFORMACION DE SEGURIDAD
IMPORTANTE

SiMBOLOS DE SEGURIDAD

Los simbolos y las casillas ilustradas a continuacion explican
el significado de cada titulo. Lea y siga todos los mensajes que
encuentre a lo largo del manual.

& PRECAUCION

PRECAUCION: Indica una situacion potencialmente peligrosa
0 Una practica insegura que, si no se evita, puede dar lugar a
sufrir lesiones leves o0 moderadas.

A)

ADVERTENCIA: Indica una situacion potencial de riesgo que,
si no se evita, puede dar lugar a la muerte o a sufrir lesiones
graves.

€© PELIGRO

PELIGRO: Indica una situacién de riesgo inminente que, si no
se evita, dara lugar a la muerte o a sufrir lesiones graves.

€ PELIGRO

Si huele a gas:

1. Cierre el suministro de gas del aparato.
2. Apague todas las llamas abiertas.

3. Abra la tapa.

4. Si el olor persiste, aléjese del aparato e
inmediatamente llame a su proveedor de gas o al
departamento de bomberos.

A)

1. No almacene ni use petroleo u otros liquidos
inflamables cerca de este u otro aparato.

2. Cuando el cilindro de gas no esta en uso no debe
almacenarse cerca de este ni de otro aparato.

l]har-Bl‘)nil;
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&\ PRECAUCION

)

Lea y siga todas las declaraciones de seguridad, instrucciones de
ensamble, uso y cuidado antes de intentar ensamblar o cocinar.

Algunas partes pueden contener bordes afilados. Se recomienda usar
guantes protectores.

Fuego de grasa

No es posible apagar los incendios de grasas cerrando la tapa.
Las barbacoas estan bien ventiladas por motivos de seguridad.
No use agua en un fuego de grasa, puede ocasionar lesiones
personales. Si se desarrolla un fuego de grasa persistente, apague
los botones y cierre el cilindro de gas.

Si el aparato no se ha limpiado periédicamente, puede ocurrir
un fuego de grasa que puede dafar el producto. Ponga especial
cuidado al precalentar o quemar residuos de comida, para
asegurarse que no se desarrolle un fuego de grasa. Siga las
instrucciones generales de limpieza del aparato y limpieza del
conjunto de quemadores para prevenir los fuegos de grasa.

La mejor forma de prevenir los fuegos de grasa es la limpieza
periddica del aparato.

No deje la plancha desatendida mientras se precalienta o se
queman los restos de comida en el ajuste HI. Si la plancha no se
ha limpiado con frecuencia, puede producirse un incendio por
grasa que puede danar el producto.

A)

Para el uso seguro de su aparato y evitar lesiones serias:

USO UNICAMENTE EN EXTERIORES. NUNCA LO USE EN
INTERIORES.

Lea las instrucciones antes de usar este aparato. Siga siempre estas
instrucciones.

No mueva el aparato cuando esta en uso.

Las partes accesibles pueden estar muy calientes. Mantenga los nifios
menores alejados. No permita que los nifios operen o jueguen cerca del
aparato.

Cierre el suministro de gas en el cilindro luego de usarlo.

Este aparato debe mantenerse alejado de materiales inflamables
durante su uso.

No bloguee los agujeros a los lados o respaldo del aparato.
Revise periddicamente la llama de los quemadores.
No bloquee las aberturas de los venturis del quemador.

Use el aparato solo en un lugar bien ventilado. NUNCA lo use en un
espacio cerrado, tal como una cochera, garaje, veranda, patio cubierto
0 debajo de una estructura cubierta de cualquier tipo.

No use briquetas de carbon o ceramica en el aparato de gas.

NO cubra las parrillas con papel aluminio ni otro material. Esto bloquea
la ventilacién de los quemadores y crea una situacion potencialmente
peligrosa que puede ocasionar dafios a la propiedad y/o lesiones
personales.

Use el aparato al menos a 1 metro de cualquier pared o superficie.

+ Mantenga un espacio libre de 3 metros de los objetos que pueden
encenderse, tales como luces piloto de calentadores de agua,
electrodomésticos conectados, etc.

+ NUNCA intente encender los quemadores con la tapa cerrada. La
acumulacion de gas sin encender dentro del aparato cerrado es
peligrosa.

+ Siempre cierre el gas en el cilindro y desconecte el regulador antes
de cambiar el cilindro de la posicion de operacion especificada.

+ Nunca opere el aparato con el cilindro de gas por fuera de la posicion
correcta especificada.

+ No modifique el aparato. Todas las modificaciones estan
estrictamente prohibidas. Las piezas selladas no deben ser
manipuladas por el usuario. No desarme los inyectores.

* No utilice la plancha con la tapa cerrada a temperatura alta
durante mas de 20 minutos.

No seguir todas las instrucciones del fabricante podria resultar en
lesiones personales graves y/o dafios a la propiedad.

No intente reparar o alterar la manguera/valvula/regulador por
cualquier "supuesto" defecto. Cualquier modificacion en el presente
montaje anulara la garantia y generara un riesgo de fuga de gas e
incendio. Utilice unicamente repuestos autorizados suministrados por
el fabricante.

No cubra las rejillas con papel aluminio o ningln otro material.

Esto bloqueara la ventilacion del quemador y creara una condicion
potencialmente peligrosa, la que podria dar como resultado dafios a
la propiedad y/o lesiones personales.

[lhar-Bl‘)nil;
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Consejos de seguridad

* Antes de abrir la valvula del cilindro de gas, revise que el regulador
esté apretado.

+ Cuando no use el aparato, apague todas las perillas de control y cierre
el gas.

+ Use utensilios de plancha de mango largo y guantes para horno para
evitar quemaduras y salpicaduras. Utilice guantes protectores al
manipular componentes calientes.

+ La carga maxima para la placa de coccion, si esta equipada, y el
estante lateral es de 4,5 kg. Didmetro minimo del recipiente de coccion
200 mm y diametro max. 260 mm. NOTA: Su plancha puede NO estar
equipada con una placa caliente.

+ La taza de grasas (si cuenta con ella) debe estar colocada en el
aparato y se debe desocupar después de cada uso. No retire la taza
de grasas hasta que el aparato se haya enfriado completamente.

+ Sea muy cuidadoso al abrir la tapa, ya que el vapor caliente puede
escapar.

+ Sea muy cuidadoso cuando haya nifios, ancianos 0 mascotas cerca.

+ Si nota que escurre grasa y otro material caliente del aparato,
en la valvula, manguera o regulador, cierre el suministro de gas
inmediatamente. Determine la causa, corrijala, luego limpie e
inspeccione la valvula, manguera y regulador antes de continuar
usandolo. Realice una prueba de fugas.

* No almacene objetos o materiales dentro de la canasta del carro del
aparato, que puedan bloquear el flujo del aire de combustion para la
parte inferior, el panel de control o la taza de la caja de fuego.

+ NO desconecte 0 cambie el recipiente de gas a menos de 3 metros de
una llama abierta o fuente de ignicion.

Ubicacion del cilindro

Los cilindros colocados en el aparato deberan tener un didmetro
maximo de 330 mm y una altura méxima, incluido el regulador, de 450
mm. Los cilindros mas grandes deben colocarse debajo del estante
lateral o solo detras de la barbacoa. Los cilindros colocados en el suelo
no deben colocarse debajo de la placa calefactora.

Requisitos del regulador

Se debe usar un regulador con este aparato. Use Unicamente el
regulador de gas suministrado con la barbacoa. Si no se suministra un
regulador, entonces use Unicamente un regulador certificado de acuerdo
con EN16129 (Flujo méx. 1,5 kg/h), aprobado para su pais y para el gas
especificado en los datos técnicos.

Requerimientos de manguera

Unicamente use mangueras aprobadas que hayan sido certificadas al
estandar EN y que no excedan una longitud de 1,5 m. Para Finlandia, la
longitud total de la manguera no debe exceder 1,2 m.

Antes de cada uso, compruebe que las mangueras no estén cortadas o
desgastadas. Asegurese que la manguera no esté retorcida. Asegurese
que cuando esta conectada, la manguera no toque suPerflmes
calientes. Reemplace las mangueras dafiadas antes de usar el aparato.
Reemplace la manguera de acuerdo con los requerimientos nacionales.

Encendido del arrancador
¢ No se incline sobre la plancha mientras enciende.
+ Cuando el aparato no esté en uso, cierre todas las perillas de control y el gas.

1. Gire las valvulas de control del quemador de gas a la posicion OFF
(apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o el reencendido.

3. Encienda el gas del cilindro de gas LP.

4. Para encender, pulse y gire el boton del quemador a la posicion HIGH
(alto). Inmediatamente, presione y mantenga presionado boton de
ENCENDIDO ELECTRONICO hasta que se encienda el quemador.

5. SiNO se produce un encendido en 5 segundos, gire la perilla de control a
la posicion de apagado (OFF), espere 5 minutos y repita el procedimiento
de encendido.

6. Repita los pasos 4 y 5 para encender los demas quemadores principales.

o

Apague los controles y el cilindro de gas cuando no esté en uso.

Asegurese de que cuando la manguera conectada no toque
ninguna superficie caliente.

&\ PRECAUCION

Si el quemador NO enciende en 5 segundos, gire el control del
quemador a la posicion OFF (apagado), espere 5 minutos y repita
el proceso de encendido. Si el quemador no enciende con la
valvula abierta, el gas continuara saliendo del quemador y puede
encenderse accidentalmente con riesgo de lesiones.

Encendido con fésforo
¢+ No se incline sobre la plancha mientras enciende.
+ Cuando el aparato no esté en uso, cierre todas las perillas de control y el gas.

1. Gire las valvulas de control del quemador de gas a la posicion OFF
(apagado).

2. Abra la tapa durante el encendido o el reencendido.

3. Encienda el gas del cilindro de gas LP.

4. Cologue el fosforo en el portafosforos (colgando del panel posterior de
la plancha). Encienda el fosforo; a continuacion, encienda el quemador
colocando el fésforo a través del hueco bajo la plancha. Inmediatamente

empuje y gire el mando del quemador a la posicion ALTO. Asegurese que
el quemador se encienda y permanezca encendido.

5. Encienda los quemadores adyacentes en secuencia presionando las
perillas y girandolas hacia la posicion ALTO.

Ehar-Bl%il;
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Prueba de fugas de valvulas, manguera y regulador
Revise que no haya fugas antes del primer uso, una vez al afio y cada vez
que cambia o desconecta el cilindro de gas.

1.
2.

3.
4.

6.

Ponga todas las perillas de control del aparato en la posicion.
Asegurese que el regulador esta firmemente conectado al cilindro de
gas.

Cierre el gas. Si escucha un siseo, cierre el gas de inmediato. Hay una
fuga de gas grande en la conexion. Corrijala antes de continuar.
Aplique una solucién jabonosa (mezcla por mitad de jabon y agua) a
las conexiones de la manguera.

. Siaparecen burbujas que crecen, hay una fuga. Cierre inmediatamente

el gas en el cilindro y compruebe que las conexiones estén apretadas.
Si no se puede detener la fuga, no intente una reparacion. Llame para
solicitar piezas de reemplazo.

Siempre cierre el gas en el cilindro antes de realizar la prueba de
fugas.

SI EL APARATO NO SE ENCIENDE

* Asegurese de que el gas esté abierto en el cilindro.

Asegurese de que haya gas en el cilindro.

¢ El encendedor hace un ruido de chispas? No fume durante la prueba
de fugas.

1. En caso afirmativo, compruebe si hay chispas en el quemador.

2. Sino hay chispas, verifique si hay cables dafiados o sueltos.

Si los cables estan bien, verifique que no haya electrodos agrietados o
rotos; reemplacelos si es necesario.

Si el cable o los electrodos estan cubiertos por residuos de coccion,
limpie la punta del electrodo con un pafio con alcohol si es necesario.
Si es necesario, reemplace los cables.

Si no hay sonido, compruebe la bateria.

Asegurese de que la bateria esta instalada correctamente.

Compruebe si hay cables sueltos en el modulo y el interruptor.

Si el encendedor sigue sin funcionar, utilice un fésforo.

& PRECAUCION

/ALERTA DE ARANAS!

ARANAS Y TELARANAS
DENTRO DEL QUEMADOR

Su quemador podria ser diferente.

Si se esta volviendo dificil que se encienda el fuego de su parrilla o la
llama es débil, revise y limpie los venturi y los quemadores.

Las arafias 0 insectos pequefios crean problemas de “pequefas
explosiones” construyendo nidos y depositando huevos en el venturi o
quemador de la parrilla, obstruyendo el flujo de gas. El gas obstruido
podria encenderse detras del panel de control. Estas explosiones
pueden dafiar su parrilla y causar lesiones. Para evitarlas y asegurar
un buen rendimiento, el ensamblaje del quemador y el tubo venturi
deben retirarse y limpiarse cuando la parrilla haya estado inactiva por
un largo periodo de tiempo.

Limpieza del conjunto del quemador

Siga estas instrucciones para limpiar y/o reemplazar piezas del conjunto del
quemador o si tiene problemas para encender la parrilla.

1.

~N O O B~ W DN

10.
1.

12.
ikt
14.
15.
16.

Coloque todas las perillas de control y el cilindro de gas LP en la posicion
de apagado (off).

. Retire la baldosalrejilla.

. Retire los tornillos de la plancha (Figura A).

. Retire la parte superior de la plancha con la tapa.

. Retire el difusor de calor (Figura B).

. Retire los accesorios que sujetan los quemadores (Figura C).
. Separe el electrodo del quemador (Figura D).

NOTA: El método de extraccion/separacion dependera de la configuracion
del quemador. Vea las diferentes configuraciones en las ilustraciones a
continuacion.

Levante cuidadosamente cada quemador y retirelos de las aberturas de
la vélvula.

Sugerimos tres maneras para limpiar los tubos del quemador. Use el
que sea mas facil para usted.

(A) Doble un alambre rigido (una percha ligera funciona bien) para
formar un pequefio gancho. Pase el gancho a través de cada tubo del
quemador varias veces.

(B) Utilice un cepillo angosto para botellas con mango flexible (no
utilice un cepillo de alambre de latn). Pase el cepillo en cada tubo del
quemador varias veces.

(C) Use proteccion para los ojos: Utilice una manguera de aire para
forzar aire dentro del tubo del quemador y hacia fuera de los puertos
del quemador. Revise cada puerto para asegurarse de que el aire salga
de cada orificio.

Pase el cepillo de alambre por toda la superficie externa del quemador
para eliminar la suciedad y los residuos de comida.

Limpie los puertos blogueados con un alambre rigido como un clip
abierto.

Verifique si el quemador presenta dafios; debido al desgaste normal y
la corrosion, algunos hoyos pueden haberse agrandado. Si hay fisuras
u hoyos grandes, reemplace el quemador. Conecte el electrodo al
quemador.

D =

Reinstale cuidadosamente las hornillas.

Coloque los quemadores en los soportes de la camara de combustion.
Reinstale el difusor de calor.

Reinstale la encimera de la plancha, baldosalrejlla.

Antes de volver a cocinar en la plancha, realice una "Prueba de fugas".
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FIGURAA

FIGURAB FIGURAD

Retire los electrodos con un destornillador de hoja plana |

MUY IMPORTANTE: Los tubos del
quemador deben volver a encajar en
las aberturas de la valvula Consulte la
ilustracion de la derecha

Conexion correcta del
quemador a la valvula
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Almacenar su aparato

* Limpie la superficie de coccion.

¢ Almacene en un lugar seco.

¢ Cuando el cilindro de gas esta conectado al aparato, almacene
en exteriores en un lugar bien ventilado y lejos del alcance de los
nifos.

* Cubra el aparato si lo almacena en exteriores.

¢ Almacene el aparato en interiores UNICAMENTE si el cilindro
de gas esta cerrado y desconectado, retirado del aparato y
almacenado en exteriores.

¢ Al sacar el aparato del almacenamiento, revise que no haya
obstrucciones en los quemadores.

Limpieza general de electrodomésticos

Es necesaria una limpieza periodica de esta parrilla, ya que pueden

ocurrir incendios en la parrilla cuando la grasa y los restos de comida

se acumulan en la parte inferior de la parrilla. Después de cada uso,
retire cualquier particula de comida restante de la rejilla de coccion

y del interior de la parrilla con un cepillo Char-Broil Cool-Clean.

Después Puede rociar generosamente Char-Broil Grate Cleaner

sobre la rejilla, dejar actuar durante 10 minutos y limpiar con un pafio

humedo o un cepillo.

Realice la limpieza de la parrilla después de que se haya enfriado.

* No confunda la acumulacién de grasa y humo marrén o negro con

* pintura. Los interiores de las barbacoas de gas no se pintan en
fabrica (y nunca se deben pintar). Aplique una solucién fuerte
de detergente y agua o use un limpiador de electrodomésticos
con cepillo para fregar en el interior de la tapa y la base del
electrodoméstico. Enjuague y deje secar completamente al aire.
No aplique limpiador caustico para horno /electrodomésticos
sobre superficies pintadas.

* Partes de plastico: lavar con agua tibia y jabén y secar. No
utilice limpiadores abrasivos, desengrasantes o un limpiador
concentrado para electrodomésticos en las piezas de plastico.
Pueden producirse dafios y fallas en las piezas.

¢ Superficies de porcelana: debido a su composicion similar al
vidrio, la mayoria de los residuos se pueden limpiar con una
solucion de agua / bicarbonato de sodio, limpiador de vidrios
o limpiador de rejillas Char-Broil. Use un limpiador en polvo no
abrasivo para las manchas rebeldes.

¢ Superficies pintadas: Lave con un detergente o limpiador suave
y agua tibia con jabon o el Limpiador para parrillas Char-Broil.
Secar con un pafio suave. pafio no abrasivo.

¢ Superficies de coccion: asegurese de que no queden cerdas
sueltas en las superficies de coccidn antes de asar. Mientras la
parrilla esta caliente, solo se recomienda limpiar las superficies de
coccidn con el cabezal de repuesto Char-Broil Hot-Clean (en el
cepillo Premium Char-Broil Cool-Clean).
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PLANCHA DE CERAMICA
PRIMER USO: LIMPIEZA DE LA PLACA

Antes de utilizar la plancha por primera vez con alimentos,
limpie la superficie y los bordes de la placa de coccion con agua
jabonosa tibia. Enjuague abundantemente con agua limpia. Esto
disipara cualquier olor y eliminara cualquier materia extrafia que
se cocine en su comida.

CUIDADO Y MANTENIMIENTO

El cuidado de la placa de coccion es un proceso continuo que
debe repetirse a lo largo de la vida 0til de su plancha para
garantizar la mejor experiencia culinaria y la mayor duracion de
uso. Es importante limpiar y afiadir una cantidad minima de aceite
a la placa de coccion después de cada uso para mantener la

superficie de coccion antiadherente. Nota: No es necesario sazonar
la placa de coccion. Quemar grasa en la superficie dafara la
superficie de coccion antiadherente.

1. Apague el fuego de la coccion.

2. Deje que la parrilla se enfrie hasta un punto en el
que sea seguro limpiarla, pero aun esté caliente. A
continuacion, utilice una rasqueta de plancha o un
utensilio de madera con el borde plano para retirar el
exceso de comida o grasa de la superficie de coccion.
Nota: La ceramica no es totalmente resistente a los arafiazos y
puede astillarse si se utilizan utensilios metalicos. Los mejores
utensilios de cocina son los de madera, silicona o nylon, ya
que estos materiales reducen el desgaste de la superficie de
coccion.

3. Rocie 0 agregue un poco de agua a la superficie para vaporizar
y aflojar las areas rebeldes. Limpie con un pafo limpio 0 una
toalla de papel. A veces, la grasa quemada o los residuos
pueden ser dificiles de eliminar.

4. Deje que la plancha se enfrie por completo. Agregue una
pequefia cantidad de aceite a la placa de coccion y frétela con
una toalla de papel por todas las esquinas y bordes. Limpie
el exceso de aceite de la superficie. Esto crea una barrera
protectora en la superficie contra la humedad.

N

)L
m
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DATOS TECNICOS
CHAR-BROIL, LLC
|Nombre del aparato Barbacoa a gas/parrilla a gas
Entrada de calor nominal 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
[Categoria de gas |3+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)
[Modelo No. 468925125 468925225
Tipo de gas Butano Propano Butano, propano o sus Butano, propano o sus
mezclas mezclas
|Presién del gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
|Barbacoa . . ,
Tamafio de inyectores (Diém. en mm) 1,01 x 2 piezas 1,01 x 2 piezas 0,88 x 2 piezas
|Placacaliente N/A N/A N/A
Tamafio de inyectores (Diam. en mm)
'Que[nadc_)r mas cal_ignte N/A N/A N/A
Tamario de inyectores (Diam. en mm)
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
|Paises destino BEES FCR;( lg’ZLLIj’T”é’HG%I ?_5 Ell EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, DE, AT, CH, SK
T T e e e e HR, RO, IT, HU, LV, GR

Acero inoxidable
Hay muchos tipos diferentes de materiales (aleaciones) que se consideran acero inoxidable.
Una caracteristica comdn de estos diferentes tipos, es que pueden corroerse (oxidarse) dependiendo de las condiciones a las que son sujetos.
Esto también aplica para su nueva barbacoa.
Para asegurar que la barbacoa conserve su apariencia y funcionalidad por muchos afios, por favor siga estos consejos.
1. Sila barbacoa se moja 0 humedece, asegurese de secarla usando un trapo, para evitar la corrosion de la superficie.

2. El acero inoxidable se puede oxidar en ciertas condiciones. Esto puede ser ocasionado por condiciones ambientales tales como el cloro o el
agua salada, o herramientas de limpieza inadecuadas, tales como alambres o esponijillas de acero. También se puede decolorar debido al
calor, quimicos o acumulacion de grada.

3. Para conservar la apariencia de alta calidad de su aparato, lave con un detergente suave y agua caliente jabonosa y seque con un trapo
suave luego de cada uso. Los depdsitos de grasa quemada pueden requerir el uso de una espuma limpiadora abrasiva de plastico. Use
solamente en direccidn del acabado brufiido para evitar dafios. No use la espuma abrasiva en areas con dibujos.

4. Engrase las partes internas de la barbacoa y las parrillas con aceite de cocina.
Por favor tenga en cuenta:
Para evitar rayar la superficie y ayudar a la formacion de dxido, nunca use esponjillas metélicas o similares al limpiar el acero inoxidable.
Al limpiar, trabaje en la misma direccion del brufiido del acero inoxidable, "con el grano". Limpiar con abrasivos puede ocasionar rayones.
Almacenar la barbacoa cerca de la costa, piscina o spa, ocasionara que la barbacoa se corroa (oxide).
Cubra la barbacoa para protegerla contra el 6xido.
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INSTALADOR/MONTADOR:

Deixe este manual com o consumidor.

CONSUMIDOR:

Guarde este manual para referéncia futura.

PERGUNTAS:

Se tiver alguma questao durante a montagem ou utilizagao
deste aparelho contacte o seu distribuidor local.

A)

* Este manual de instrugoes contém informagoes
importantes necessarias para a montagem correta e
a utilizagao segura do aparelho.

* Leia e siga todos os avisos e instrugdes antes de
montar e utilizar o aparelho.

+ Siga todos os avisos e instru¢des aquando da
utilizagao do aparelho.

* Guarde este manual para referéncia futura.

€© PERIGO

* Nunca utilize este aparelho sem supervisao.

* Nunca utilize este aparelho a menos de 3 m (10 pés)
de qualquer estrutura, material combustivel ou outro
cilindro de gas.

* Nunca utilize este aparelho a menos de 7,5 m (25 pés)
de qualquer liquido inflamavel.

* Em caso de incéndio, mantenha-se afastado do
aparelho e contacte imediatamente os bombeiros.
Nao tenter extinguir um incéndio de 6leo ou gordura
com agua. O nao cumprimento destas instrugoes
pode resultar em incéndio, explosado ou risco de
queimadura, o que pode causar danos materiais,
ferimentos pessoais ou morte.

INFORMAGOES DE
SEGURANGA IMPORTANTES

SIMBOLOS DE SEGURANGA

Os simbolos e as caixas que se seguem explicam o significado
de cada rubrica. Leia e siga todas as mensagens presentes no
manual.

O ADVERTENCIA

ADVERTENCIA: Indica uma situagdo potencialmente perigosa
ou uma pratica insegura que, se néo for evitada, pode
provocar ferimentos ligeiros ou moderados.

A)

AVISO: Indica uma situagao potencialmente perigosa que, se
nao for evitada, pode resultar em morte ou ferimentos graves.

o

PERIGO

PERIGO: Indica uma situagéo de perigo iminente que, se ndo
for evitada, resultara em morte ou ferimentos graves.

€© PERIGO

Se lhe cheirar a gas:

1. Desligue o gas do aparelho.

2. Apague todas as chamas abertas.
3. Abra a tampa.

4. Se o odor persistir, mantenha-se longe do aparelho
e ligue imediatamente para o seu distribuidor de gas
ou para os bombeiros.

A)

1. Nao guarde ou use gasolina ou outros liquidos
inflamaveis nas proximidades deste ou de qualquer
outro aparelho.

2. Uma botija de gas que nao esteja ligada para ser
usada nao deve ser guardada nas proximidades
deste ou de qualquer outro aparelho.

Ehar-Bl%il;
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&\ ADVERTENCIA O

*  Leia e siga todos os manifestos de seguranga, instrugdes de * Mantenha 3m de distancia para objetos que possam pegar fogo ou
montagem e indicagdes de manutencao e utilizag&o antes de tentar de fontes de ignicéo, tais como chamas-piloto, aquecedores de agua,
montar o aparelho e cozinhar. aparelhos elétricos acesos, etc.

+  Algumas partes podem ter rebordos afiados. E recomendado que
use luvas de protecao.

Fogos de Gordura

+ Nao é possivel apagar fogos de gordura ao fechar da tampa. Os
grelhadores sdao bem ventilados, por razoes de seguranga.

* Nao use agua com um fogo de gordura. Pode resultar em lesdes
pessoais. Se se der um fogo de gordura persistente, desligue os
requladores e a botija de gas.

+ Se o aparelho nao for limpo com regularidade, pode ocorrer um
fogo de gordura que o pode danificar. Tome muita ateng¢ado durante
0 pré-aquecimento ou enquanto queima residuos de comida para
se assegurar que nao se desenvolve um fogo de gordura. Siga
as gerais de limpeza do aparelho e de limpeza da montagem dos
queimadores para prevenir fogos de gordura. A melhor forma de
prevenir fogos de gordura é limpar regularmente o aparelho.

* Nao deixe a plancha sem vigilancia enquanto estiver a pré-aquecer
ou a queimar residuos de alimentos em HI. Se a plancha nédo
for limpa regularmente, pode ocorrer um incéndio causado por

gordura que pode danificar o produto. + Nunca tente ligar um queimador com a tampa fechada. Uma
acumulagao de gas por queimar dentro de um aparelho fechado é
perigosa.
* Desligue sempre o0 gas na botija e desligue o regulador antes de
e mover a botija de gas da posi¢ao de funcionamento especificada.
Para Um Uso Seguro do Seu Aparelho e para Evitar Lesées Graves: * Nunca ponha o aparelho a funcionar com a botija de gas fora da

correta posicdo especificada.

* USE SOMENTE NO EXTERIOR. NUNCA USE NO INTERIOR. + Nao modifique o aparelho. Quaisquer modificagbes séo estritamente

Leia as instrugdes antes de usar o aparelho. Siga sempre estas proibidas. As pecas seladas ndo sdo para ser manipuladas pelo
instrugoes. utilizador. N&o desmonte os injetores.
* Néo movimente o aparelho durante a sua utilizagao. * Nio utilize a placa de grelhar com a tampa fechada na posigio
* As partes acessiveis podem estar muito quentes. Nao deixe que as alta durante mais de 20 minutos.
criangas operem ou brinquem perto do aparelho. 0 incumprimento das instrugdes do fabricante pode resultar em
* Desligue o fornecimento de gas no cilindro depois de usar. ferimentos pessoais e/ou danos patrimoniais.
+ Este aparelho tem de ser afastado de materiais inflamaveis durante a Né&o tente reparar ou alterar o tubo flexivel/valvula/regulador por
sua utilizagéo. qualquer defeito “presumido’. Qualquer modificagdo a este conjunto
* Néo bloqueie os furos nos lados ou na traseira do aparelho. anulara a garantia e criara o risco de fuga de gas e incéndio. Utilize
+ Verifique as chamas dos queimadores com regularidade. apenas pegas de substituicao autorizadas fornecidas pelo fabricante.
+ Nao bloqueie as aberturas de venturi no queimador. N&o cubra as grelhas com folha de aluminio ou qualquer outro
s Useo apare|h0 somente em espagos bem ventilados. NUNCA use em material. Isto bloquearé a ventilagéo do queimador e Criara uma
espagos fechados tais como estacionamentos cobertos, garagens, situagdo potencialmente perigosa, resultando em danos materiais e/ou
alpbendres, patios cobertos, ou debaixo de qualquer estrutura de ferimentos pessoais.
cobertura.

N&o use carvao ou briquetes de cerdmica num aparelho a gas.

NAO cubra as grelhas com folha de aluminio ou qualquer outro material.
Isto ira bloquear a ventilagéo do queimador e criar uma condicéo
potencialmente perigosa que pode resultar em lesdes pessoais e/ou
danos materiais.

Use o aparelho a pelo menos 1m de distancia de qualquer parede
ou superficie.

[]har-Bl‘)nil, 71 CHARBROIL.EU



CUIDADOS E UTILIZAGAO

Dicas de Seguranca

+ Antes de abrir a valvula da botija de gas, verifique a estanquicidade do
regulador.

* Quando o aparelho ndo esteja a ser usado, desligue todos os botdes
de controlo € 0 gés.

+ Utilize utensilios para plancha de cabo comprido e luvas de forno
para evitar queimaduras e salpicos. Utilize luvas de protecéo quando
manusear componentes quentes.

+ Acarga maxima da placa de aquecimento, se equipada, e da prateleira
lateral é de 4,5 kg. Recipiente de cozedura com didmetro minimo de
200 mm e maximo de 260 mm. NOTA: A sua plancha pode NAO estar
equipada com uma placa de aguecimento!

+ O copo de gordura (se equipado) deve ser inserido no aparelho e
esvaziado depois de cada utilizagéo. Nao retire o copo de gordura até
que o aparelho tenha arrefecido completamente.

+ Tenha muito cuidado quando abrir a tampa, uma vez que pode libertar-
Se vapor quente.

+ Tenha muito cuidado quando criangas, idosos ou animais de estimagao
estejam proximos.

* Se notar que gordura ou qualquer outro material quente esta a
pingar do aparelho para a valvula, mangueira ou regulador, desligue
imediatamente o fornecimento de gas. Determine a causa, corrija-a, e
depois limpe e inspecione a valvula, mangueira e regulador antes de
prossequir. Faga um teste de fugas.

* Né&o guarde objetos ou materiais dentro da parte fechada do carrinho
do aparelho que possam bloquear o fluxo de combustao de ar para a
parte de baixo tanto do painel de controlo como da bacia da fornalha.

+ NAO desligue ou troque o contentor de gas num raio de 3m de uma
chama aberta ou outra fonte de ignigao.

Posicionamento da Botija

Os cilindros colocados no aparelho devem ter didmetro maximo de
330 mm e altura méxima, incluindo regulador, de 450 mm. Os cilindros
maiores devem ser colocados sob a prateleira lateral ou atrds da
churrasqueira apenas. Cilindros colocados no solo ndo devem ser
colocados sob a placa quente.

Requerimentos do Redutor

Deve ser utilizado um redutor com este aparelho. Use apenas o redutor

de gas fornecido com o seu grelhador. Se ndo Ihe for fornecido um

redutor, entdo use um certificado pela norma EN16129 (Caudal max.

} ,5kg/h) e aprovada para 0 seu pais e 0 gas especificados nos Dados
écnicos.

Requerimentos da Mangueira

Use apenas mangueiras aprovadas, que séo certificadas pela norma
EN padrdo apropriada e que n&o excedem os 1,5m de comprimento. Na
Finlandia, o comprimento da mangueira néo deve exceder os 1,2m.

Antes de cada utilizag&o, verifiqgue se as suas mangueiras estéo
cortadas ou gastas. Assegure-se de que a mangueira ndo esta dobrada.
Assegure-se de que, quando este{a ligada, a mangueira ndo toca em
nenhuma superficie quente. Substiiua as mangueiras danificadas antes
de usar o aparelho. Substitua a mangueira seguindo os requerimentos
nacionais.

Acendimento com dispositivo de igni¢ao

+ Nao se incline sobre a plancha enquanto a acende.

* Quando o aparelho ndo estiver a ser utilizado, desligue todos os
botbes de controlo e 0 gas.

1. Coloque as valvulas de controlo do queimador de gas em
OFF(desligado).

. Abra a tampa durante o acendimento ou reacendimento.

. Abra o0 gas no cilindro de GPL.

. Para acender, empurre e rode o botdo do queimador para HIGH.
Prima imediatamente sem soltar o bot&o do DISPOSITIVO DE
IGNICAO ELETRONICO até o queimador acender.

5. Se a ignicao NAO ocorrer em 5 segundos, desligue os controlos
do queimador, aguarde 5 minutos e repita o procedimento de
acendimento.

6. Repita 0s passos 4 e 5 para acender 0s outros queimadores
principais.

(&)

Desligue os controlos e a botija de gas quando fora de uso.
Desligue os controles € o cilindro de gé&s quando ndo estiverem
em uso.

Certifique-se de que, quando conectada, a mangueira ndo toque
em nenhuma superficie quente.

&\ ADVERTENCIA

Se a igni¢do NAO ocorrer em 5 segundos, desligue os controlos do

queimador, aguarde 5 minutos e repita 0 processo de igni¢do. Se 0

queimador n&o se acender com a valvula aberta, 0 gas continuara a
fluir e pode acender-se acidentalmente, com risco de lesdes.

B~ oo

Acendimento com fésforos

+ Nao se incline sobre a plancha enquanto a acende.

* Quando o aparelho ndo estiver a ser utilizado, desligue todos os
botdes de controlo e 0 gas.

1. Coloque as valvulas de controlo do queimador de gas em
OFF(desligado).

2. Abra a tampa durante o acendimento ou reacendimento.

3. Abra o gas no cilindro de GPL.

4. Coloque o fésforo no suporte de fosforos (pendurado no painel
traseiro da plancha). Acenda um fésforo; em seguida, acenda o
queimador, colocando o fésforo na abertura sob a plancha. Empurre
imediatamente para dentro e rode o botdo do queimador para a
posicdo A HIGH (ALTA). Certifique-se de que o queimador acende
e permanece aceso.

5. Acenda os queimadores adjacentes em sequéncia, empurrando 0s
botdes para dentro e rodando-0s para a posigéo HIGH.
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Testar Fugas em Valvulas, Mangueira e Redutor

Faca um teste de fugas antes da primeira utilizagéo, pelo menos uma vez

por ano, e a cada vez que trocar ou desligar uma botija.

1. Rode todos os botdes de controlo do aparelho para Q) .

2. Assegure-se de que o redutor esta firmemente ligado & botija de gas.

3. Ligue o Gas. Se ouvir um som de vento, desligue imediatamente o gas.
Existe uma fuga importante na ligagéo. Corrija antes de prosseguir.

4. Esfregue uma solugdo de sabdo (mistura de uma parte de sabdo e
uma parte de agua) nas ligagdes da mangueira.

5. Se aparecerem bolhas crescentes, existe uma fuga. Desligue o gas
na botija imediatamente e verifique a firmeza das ligagdes. Se néo for
possivel estancar a fuga, ndo tente repara-la. Ligue a encomendar
pecas de substituicao.

6. Desligue sempre 0 gés na botija depois de fazer o teste de fugas.

SE O APARELHO NAO ACENDER

Verifique se 0 gas esta aberto no cilindro.

Certifique-se de que existe gas no cilindro.

O dispositivo de igni¢do faz um ruido de faisca? Nao fume durante o

teste de fuga de gas.

1. Em caso afirmativo, verifique se ha faisca no queimador.

2.Se nao houver faisca, verifique se os fios estdo danificados ou
soltos.

Se os fios estiverem bem, verifique se o elétrodo esta rachado ou

partido, substitua-o se necessario.

Se o fio ou os elétrodos estiverem cobertos por residuos de cozedura,

limpe a ponta do elétrodo com um pano com &lcool, se necessario.

Se necessario, substitua os fios.

Se néo houver som, verifique a pilha.

Certifique-se de que a pilha esta instalada corretamente.

Verifique se existem fios soltos no madulo e no interruptor.

Se o dispositivo de ignigao continuar a ndo funcionar, utilize um fésforo.

& ADVERTENCIA
ALERTA DE ARANHAS!

ARANHAS E TEIAS
DENTRO DO QUEIMADOR

+ Se ficar dificil acender o grelhador ou se a chama estiver fraca,
verifique € limpe os ventiladores e os queimadores.

* As aranhas ou 0s pequenos insetos sdo conhecidos por criarem
problemas de “retorno” ao construirem ninhos e porem ovos no
difusor ou no queimador do grelhador, obstruindo o fluxo de gas. O
gas de reserva pode incendiar-se atras do painel de controlo. Este
retorno pode danificar o grelhador e causar ferimentos. Para evitar
retornos e garantir um bom desempenho, o conjunto do queimador e
do difusor deve ser retirado e limpo sempre que o grelhador estiver
inativo durante um longo periodo de tempo.

Limpeza do conjunto do queimador

Siga estas instrugdes para limpar e/ou substituir pecas do conjunto do
queimador ou se tiver problemas com a ignicé&o do grelhador.

. Feche o0 gés nos botdes de controlo e no cilindro de GPL.
. Retire 0 azulejo/grelha.
. Retire os parafusos da placa de grelhar (Figura A).

. Retire a placa da grelha com tampa.

. Retire o difusor de calor (Figura B).

. Retire as ferragens de fixagéo dos queimadores (Figura C).
. Separe 0 elétrodo do queimador (Figura D).

NOTA: O método de remogao/desmontagem dependera da
configuragdo do queimador. Consulte diferentes configuragdes nas
ilustragdes abaixo.

8. Levante cuidadosamente cada queimador para cima e para fora das
aberturas das valvulas.

Sugerimos trés formas de limpar os tubos do queimador. Utilize a que for
mais facil para si.

(A) Dobre um arame rigido (um cabide leve funciona bem) num pequeno
gancho. Passe 0 gancho por cada tubo do queimador varias vezes.

(B) Utilize uma escova para garrafas estreita com um cabo flexivel (ndo
utilize uma escova de arame de latdo) Passe a escova por cada tubo do
queimador varias vezes.

(C) Use protegéo ocular: Utilize uma mangueira de ar para forcar o ar
para dentro do tubo do queimador e para fora dos orificios do queimador.
Verifique cada orificio para se certificar de que o ar sai por cada orificio.

9. Escove toda a superficie exterior do queimador para remover residuos de
alimentos e sujidade.

10. Limpe os orificios bloqueados com um arame rigido, como um clipe de
papel aberto.

11. Verifique se o queimador apresenta danos devido ao desgaste
normal e & corros&o; alguns orificios podem ficar alargados. Se forem
encontradas fissuras ou buracos grandes, substitua o queimador. Fixe o
elétrodo ao queimador.

D =

12. Com cuidado volte a colocar os queimadores.

13. Fixe os queimadores nos suportes da fornalha.

14. Volte a colocar o difusor de calor.

15. Volte a colocar a placa de grelhar, o azulejo/grelha.

16. Antes de voltar a cozinhar na placa, efetuar um “teste de fuga”.

~N O O A LW —~
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FIGURAA

FIGURAB FIGURAD

Retire o elétrodo com uma chave de fendas de lamina plana

MUITO IMPORTANTE: Os tubos do

queimador devem voltar a engatar nas
aberturas da valvula Ver ilustragéo a
direita

Engate correto do
queimador a valvula
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Guardar o Seu Aparelho

* Limpe a superficie de cozedura.

¢ Guarde-o num sitio seco.

* Quando a botija de gas estiver ligada ao aparelho, guarde-o no
exterior, numa area bem ventilada e fora do alcance das criangas.

* Cubra o aparelho se o guardar no exterior.

¢ Guarde o aparelho no interior SOMENTE se a botija de gas
estiver desligada (nela propria e do aparelho), retirada do
aparelho e guardada no exterior.

* Quando retirar o aparelho do sitio onde estava guardado,
verifique se ha obstrucdes nos queimadores Al sacar el aparato
del almacenamiento, revise que no haya obstrucciones en los
quemadores.

Limpeza geral de eletrodomésticos

Alimpeza periodica desta churrasqueira € necessaria, pois podem

ocorrer incéndios na churrasqueira quando a gordura e 0s residuos

de alimentos se acumulam no fundo da churrasqueira. Apos cada
uso, remova quaisquer particulas de alimentos restantes da grelha de
cozimento e de dentro da grelha usando uma escova Char-Broil Cool-

Clean. Mais tarde vocé pode borrifar o limpador de grelha Char-Broil

generosamente na grelha, deixe agir por 10 minutos € limpe com um

pano umido ou escova. execute a limpeza da churrasqueira depois
que ela esfriar.

* Nao confunda o acumulo marrom ou preto de graxa e fumaga
com tinta. Os interiores das churrasqueiras a gas ndo séo
pintados na fabrica (e nunca devem ser pintados). Aplique
uma solugao forte de detergente e agua ou use um limpador
de eletrodomésticos com escova na parte interna da tampa e
na parte inferior do eletrodoméstico. Enxaglie e deixe secar
completamente ao ar. Nao aplique aparelho caustico / limpador
de forno em superficies pintadas.

* Pegas de plastico: lave com agua morna e sabao e seque. N&o
use produtos de limpeza abrasivos, desengordurantes ou um
produto de limpeza concentrado para eletrodomésticos nas pegas
de plastico. Podem ocorrer danos e falhas nas pecas.

* Superficies de porcelana: por causa da composi¢ao semelhante
a do vidro, a maioria dos residuos pode ser removida com
solucéo de bicarbonato de sodio / &gua, limpador de vidro ou
limpador de grelha para grelhar. Use p6 de limpeza néo abrasivo
para manchas dificeis.

* Superficies pintadas: lave com detergente neutro ou limpador
€ agua morna com sabao ou limpador de grelha para grelhar.
Seque com um pano macio pano nhdo abrasivo.

* Superficies de cozimento: Certifique-se de que nenhuma cerda
solta permanega nas superficies de cozimento antes de grelhar.
Enquanto a grelha estiver quente, é recomendado apenas limpar
as superficies de cozimento usando a cabega de substituicido
Char-Broil Hot-Clean (na escova Char-Broil Cool-Clean Premium).

Char-Bl%il; &
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PLACA DE GRELHAR EM CERAMICA

PRIMEIRA UTILIZAGAO - LIMPEZA DA PLACA DE
AQUECIMENTO

Antes de utilizar a placa de grelhar pela primeira vez com
alimentos, limpe a superficie e os bordos da placa de aquecimento
com agua morna e sabdo. Lave bem com &gua limpa. Isto
dissipara quaisquer odores e eliminara quaisquer matérias
estranhas que possam entrar na sua comida.

CUIDADOS E MANUTENGAO

O cuidado com a placa de aquecimento é um processo continuo
que deve ser repetido ao longo da vida Util da sua placa para
garantir a melhor experiéncia de cozedura e uma vida util mais
longa. E importante limpar e adicionar uma quantidade minima de
0leo a placa de aquecimento apds cada utilizagdo para manter a

superficie de cozedura antiaderente. Nota: A placa de aquecimento

nado precisa de ser temperada. A queima de gordura na superficie

danifica a superficie de cozedura antiaderente.

1. Desligue o0 aquecimento.

2. Deixe o grelhador arrefecer até ao ponto de ser seguro para a

limpeza, mas ainda quente. Em seguida, utilize um raspador
para grelha ou um utensilio de madeira com uma extremidade
plana, para raspar qualquer excesso de comida ou gordura da
superficie de cozedura.
Nota: A ceramica nao é totalmente resistente aos riscos
e pode lascar se forem utilizados utensilios de metal. Os
melhores utensilios de cozinha a utilizar sdo os de madeira,
silicone ou nylon, uma vez que estes materiais reduzem o
desgaste da superficie de cozedura.

3. Pulverize ou adicione um pouco de &gua a superficie para
vaporizar e soltar as areas mais dificeis. Limpe com um pano
limpo ou uma toalha de papel. Por vezes, a gordura queimada
ou os detritos podem ser dificeis de remover.

4. Deixe a chapa arrefecer completamente. Adicione uma pequena
quantidade de 6leo a placa quente e esfregue-a com uma
toalha de papel em todos os cantos e extremidades. Limpe 0
excesso de 6leo da superficie. Isto cria uma barreira protetora
na superficie contra a humidade.

N
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DATOS TECNICOS

DATOS TECNICOS
CHAR-BROIL, LLC
[Nome do Aparelho Churrasqueira a Gas/Grelhador a gas
ICaudaI Térmico Nominal Total 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
[Categoria de Gas 13+(28-30/37) | I3B/P(30) I3B/P(50)
[Model No. 468925125 468925225
Tioo de Gas Butano Propano Butaqo, Propano ou Butar]o, Propano ou
mistura deles mistura deles
|Pressao de Gas 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
[Grelhador
Tamanho do Injetor (. mm) 1,01 x 2 pcs 1,01 x 2 pcs 0,88 x 2 pcs
Fogareiro
Tamanho do Injetor (&. mm) s A i
|Queimador Mais Quente
Tamanho do Injetor (@. mm) NIA N/A N/A
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
|Paises de destino ?EES FCR; l(T)’ZLlIf’T“(E:,HG%I ?_5 .l;; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
T T T NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Aco inoxidavel
Existem muitos tipos diferentes de materiais (ligas) que séo consideradas ago inoxidavel.
Um tragco comum a estes diferentes tipos é que eles podem corroer-se (oxidar), dependendo das condigdes a que estéo sujeitos.
Isto aplica-se também ao seu novo grelhador.
Para garantir que o seu grelhador mantém o seu aspeto e funcionalidade por muitos anos, por favor, siga os conselhos abaixo.
1. Se o grelhador ficou molhado ou humido, assegure-se de o secar usando um pano, para prevenir a corrosdo da superficie.

2. O aco inoxidavel pode enferrujar-se em certas condicdes. Isto pode ser causado por condigdes ambientais, tais como agua salgada ou com
cloro, ou por ferramentas de limpeza inapropriadas, tais como arame ou palha-de-ago. Pode também descolorar-se devido ao calor, quimicos
ou acumulagéo de gordura.

3. Para manter a aparéncia de alta qualidade do seu aparelho, lave-o com um detergente suave e agua com sab&o, secando-0 com um pano
macio depois de cada utilizagdo. Depésitos de gordura cozinhada podem exigir que seja usado um pano de limpeza abrasivo de plastico.
Use somente na diregdo dos veios do acabamento escovado para evitar danos. N&o use panos abrasivos nas areas com graficos.

4. Unte as partes internas do grelhador e das grelhas com 6leo de cozinha.
Por favor, tenha em atengéo:
Para evitar arranhar a superficie, causando assim uma base para a ferrugem, nunca use palha-de-ago ou produtos semelhantes quando limpar ago
inoxidavel.
Quando limpar, trabalhe na mesma direcdo do acabamento escovado do ago inoxidavel —acompanhando o veio’.
Limpar com abrasivos pode deixar riscos.
Guardar o grelhador perto da costa, de uma piscina ou de um spa ira causar a corrosao (oxidagao) do mesmo.
Cubra o0 seu barbecue para protege-lo da ferrugem.
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INSTALLATGR/MONT@R:

Efterlad denne vejledning hos kunden.

KUNDE:

Opbevar denne vejledning til senere brug.

SPORGSMAL:

Hvis du har spgrgsmal under monteringen eller om brugen
af dette apparat, skal du kontakte din lokale forhandler.

SIKKERHEDSINFORMATION
INFORMATION

A)

* Denne brugervejledning indeholder vigtige
oplysninger, der er ngdvendige for korrekt montering
og sikker brug af apparatet.

* Las og folg alle advarsler og instruktioner, fer du
monterer og bruger apparatet.

* Folg alle advarsler og instruktioner, nar du bruger
apparatet.

* Opbevar denne brugervejledning til senere brug.

* Brug aldrig dette apparat uden opsyn.

* Brug aldrig dette apparat inden for 3 m fra en bygning,
braendbart materiale eller en anden gasflaske.

* Brug aldrig dette apparat inden for 7,5 m (25 ft) fra en
braendbar vaeske.

* Hvis der opstar brand, skal du holde dig vak fra
apparatet og straks ringe til brandvasenet. Forsag
ikke at slukke en olie- eller fedtbrand med vand. Hvis
disse instruktioner ikke felges, kan det resultere i
brand, eksplosion eller forbraendingsfare, som kan
forarsage materiel skade, personskade eller ded.

SIKKERHEDSSYMBOLER

Symbolerne og felterne vist nedenfor forklarer betydningen for
hver overskrift. Laes og fglg alle de meddelelser i manualen.

A FORSIGTIG

FORSIGTIG: Angiver en potentielt farlig situation eller
usikker praksis, der kan resultere i mindre eller moderat
personskade, hvis den ikke undgas.

A)

ADVARSEL: Angiver en potentielt farlig situation, som,
hvis den ikke undgas, kan resultere i dgd eller alvorlig
personskade.

FARE: Angiver en overhaengende farlig situation, der kan
resultere i dgdsfald eller alvorlig personskade, hvis den ikke
undgas.

] FARE

Hvis du kan lugte gas:

1. Sluk for gassen til apparatet.
2. Sluk eventuelle flammer.

3. Abn laget.

4. Hvis lugten fortsaetter, skal du holde dig vaek fra
apparatet og gjeblikkeligt ringe til din gasleverander
eller brandvaesenet.

4)

1. Undga at opbevare eller anvende benzin eller andre
brendbare vaesker i n@rheden af dette eller noget
andet apparat.

2. En gasflaske, der ikke er tilsluttet til brug, ma ikke
opbevares i nerheden af dette eller noget andet
apparat.

Ehar-Bl%il;
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PLEJE & BRUG

O FORSIGTIG

* Laes og felg alle sikkerhedsanvisninger, monteringsvejledninger og
retningslinjerne for brug og pleje, inden du forsgger at montere og
tilberede mad.

* Nogle dele kan indeholde skarpe kanter. Det anbefales at ifere sig
beskyttelseshandsker.

Fedtbrande

* Det er ikke muligt at slukke fedtbrande ved at lukke laget. En grill
er velventileret for sikkerhedsmassige arsager.

* Held ikke vand pa en fedtbrand, det kan medfere Hvis en
vedvarende fedtbrand udvikles, skal du sla drejeknapper og
gasflaske fra.

* Hvis apparatet ikke regelmassigt rengeres, kan der opsta en
fedtbrand, der kan beskadige produktet. Veer meget opmaerksom
under forvarmning eller afbranding af madrester for at sikre, at
en fedtbrand ikke Felg anvisningerne om generel rengering af
apparatet og rengering af branderanordningen for at forhindre
fedtbrande. Den bedste made at forhindre fedtbrande er
regelmassig rengering af apparatet.

* Efterlad ikke planchaen uden opsyn, mens den forvarmer eller
brander madrester af pa HI. Hvis plancha ikke er blevet rengjort
regelmassigt, kan der opsta en fedtbrand, som kan beskadige
produktet.

o

For sikker brug af apparatet og for at undga
+ KUN TIL UDEND@RS BRUG. MA ALDRIG BRUGES INDEND@RS.
Las anvisningerne for du bruger apparatet. Felg altid anvisningerne.

* Flyt ikke apparatet under brug.

Tilgeengelige dele kan veere meget varme. Hold sma bern veek. Lad ikke
barn betjene eller lege i naerheden af apparatet.

Sluk for gasforsyningen pa flasken efter brug.

Dette apparat skal holdes veek fra breendbare materialer under brug.
Bloker ikke hullerne i siderne eller pa bagsiden af apparatet.

Tjek breenderflammer regelmaessigt.

Bloker ikke venturirgr pa braenderen.

Brug kun apparatet i velventilerede rum. Ma ALDRIG bruges i lukkede
rum sasom carport, garage, veranda,overdaekket terrasse, eller anden
overdaekkede struktur.

Brug ikke kul eller keramiske briketter i et gasapparat.

Tildeek IKKE riste med aluminiumsfolie eller andet materiale. Dette vil
blokere breenderventilation og udgare en potentielt farlig tilstand, der

kan resultere i materielskade og/eller personskade.

Brug apparatet min. 1 m fra enhver veeg eller overflade.

Oprethold en sikkerhedsafstand pa 3 m il objekter, der kan anteendes
eller anteendelseskilder sasom kontrollamper pa vandvarmere.

* Forsgg ALDRIG at teende braender med laget lukket. af uanteendt gas
inde i et lukket apparat er farligt.

+ Sluk altid for gassen pa flasken og framontér regulatoren, far
gasflasken flyttes fra den angivne betjeningsposition.

+ Betjen aldrig apparatet, hvis gasflasken ikke er pa den korrekte
angivne position.

+ Apparatet ma ikke modificeres. Enhver aendring er strengt forbudt.
Forseglede dele ma ikke manipuleres af brugeren. Du ma ikke
adskille injektorer.

* Brug ikke grillpladen med lukket lag pa hgj indstilling i
mere end 20 minutter.

Manglende overholdelse af alle producentens instruktioner kan
resultere i alvorlig personskade og/eller materielle skader.

Forsag ikke at reparere eller eendre slangen/ventilen/regulatoren
pa grund af en "formodet” defekt. Enhver eendring af denne
enhed vil ugyldiggere din garanti og skabe risiko for gasleekage
og brand. Brug kun autoriserede reservedele, som leveres af
fabrikanten.

Riste ma ikke deekkes med aluminiumsfolie eller andet materiale.
Dette vil blokere ventilen pa braenderen og er derfor farligt og
kan medfarer skade pa ejendommen og/eller personskade.
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Rad om sikkerhed

Far du abner gasflaskeventilen, skal du tjekke, at regulatoren er
teetsluttende.

Nar apparatet ikke er i brug, skal alle knapper og gassen slas fra.

Brug hegviredskaber med lange skafter og ovnhandsker for at
undga forbreendinger og sprejt. Brug beskyttelseshandsker ved
handtering af varme komponenter.

Maksimal belastning for varmeplade, hvis udstyret, og sidehylde
er4,5 kg. Kogekar minimum dia 200mm og maksimum dia. 260
mm. BEMARK: Din plancha ma IKKE veere udstyret med en
varmeplade!

Fedtskalen (hvis sadan findes) skal indsaettes i apparatet og temmes
efter hvert brug. Fjem kke fedtskalen, for apparatet er helt afkelet.

Veer forsigtig nar du abner laget, da der kan opsta varm damp.
Veer forsigtig, nar barn, ldre, eller kaeledyr er i neerheden.

Hvis du bemarker fedt eller andet varmt materiale, der drypper
fra apparatet pa ventil, slange eller regulator, skal du slukke for
gasforsyningen med det samme. Find arsagen, ret den, derefter rengar
og inspicer ventil, slange og regulator, fgr du fortseetter. Udfer en
lekagetest.

Opbevar ikke genstande eller materialer inden i apparatets kabinet, der
kan blokere for strammen af forbraendingsluft pa undersiden af enten
kontrolpanelet eller breendkammerets skal.

Framontér IKKE eller skift gasbeholder indenfor en afstand pa 3 m fra
aben ild eller andre anteendelseskilder.

Placering af flaske

Cylindre, der er anbragt i apparatet, skal have en maksimal diameter pa
330 mm og en maksimal hgjde inklusive regulator pa 450 mm. Starre
cylindre skal kun placeres under sidehylden eller bag grillen. Cylindre, der
er anbragt pa jorden, ma ikke placeres under kogepladen.

Krav for regulator

En regulator skal anvendes med dette apparat. Brug kun gasregulator der
medfalger grillen. Hvis en regulator ikke medfalger, skal du kun bruge en
regulator, der er certificeret i henhold til EN16129 (stremningshastighed
maks. 1,5 kg/t) og godkendt til dit land og gas, der angives i tekniske data.

Krav for slange

Brug kun godkendte slanger, der er certificeret til passende DA standard
og ikke overstiger en leengde pa 1,5 m. Slangens leengde ma ikke
overstige 1,2 m i Finland.

Far hver anvendelse skal du tjekke, om slangerne er beskadigede eller
slidte. Sarg for, at der ikke er knaek pa slangen. Serg for at slangen ikke
rgrer nogen varme overflader under tilslutning. Udskift beskadigede
slanger, far du bruger apparatet. Udskift slangen i henhold il nationale
krav.

Tanding

* Lzn dig ikke over plancha for at teende den.

« Nar apparatet ikke er i brug, skal du slukke for alle

betjeningsknapper og gassen.

. Drej gasbraenderens kontrolventil til OFF.

. Abn laget, nar du teender eller genantaender.

. TEND for gas pa LP-cylinderen.

. Tryk og drej breenderknappen til HAJ for at antaende. Tryk
straks pa ELEKTRONISK TANDING og hold den nede indtil
breenderen teender.

5. Hvis den IKKE teender efter 5 sekunder, drejes breenderens

kontrolknap til OFF, vent 5 minutter og gentag proceduren.

6. Gentag trin 4 og 5 for at teende andre hovedbraendere.

SO —

(&)

« Sla knapper og gasflaske fra, nar den ikke er i brug. Sluk for
betjeningselementer og gasflasker, nar de ikke er i brug.

+ Serg for, at nar tilsluttet slange ikke bergrer varme overflader.

O FORSIGTIG

Hvis anteending IKKE_sker inden 5 sekunder, skal du sla
breenderknapperne O fra, vente 5 minutter 0g gentage
anteendelsesproceduren. Hvis breenderen ikke anteendes med
ventilen aben, vil der fortsat stramme gas ud af breenderen og kan
ved et uheld anteendes med risiko for skader.

Taend med Taendstikker

 Lan dig ikke over plancha for at teende den.

* Nar apparatet ikke er i brug, skal du slukke for alle

betjeningsknapper og gassen.

. Drej gasbraenderens kontrolventil til OFF.

. Abn laget, nar du teender eller genantaender.

. TAND for gas pa LP-cylinderen.

. Leeg teendstikken i taendstikholderen (haenger pa bagsiden af
planchaen). Teend en teendstik, og teend derefter braenderen
ved at stikke teendstikken gennem hullet under planchaen.
Tryk straks ind og drej breenderknappen til HAJ position. Serg
for at breenderen antaender og forbliver taendt.

5. Teend de tilstadende braendere i reekkefalge ved at skubbe

knapperne ind og dreje dem til positionen H@J.

BN —~
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Lzkagetestning af ventiler, slange og regulator Rengering af brenderen

Leekagetest skal ske for farste ibrugtagning mindst en gang om aret, og Felg disse vejledninger for at rengare og/eller udskifte dele af
hver gang gasflasken udskiftes eller framonteres.

1. Drej alle apparatets knapper i O . breenderen eller, hvis du har problemer med at taende for grillen.

2. Veer sikker pa, at regulatoren tilsluttes teet pa gasflasken. 1. Sluk for gassen ved kontrolknap og LP-cylinder.
3. Teend for gassen. Hvis du harer en susende lyd, skal du slukke for 2. Fiern fliserne/risten.
gassen. Der findes en starre leekage ved forbindelsen. Skaden skal i 5 G :
T e &, Fj'ern sklruerne pa grlll[:zladen (Figur A).
. Barst en sabeoplasning (blanding af halvt sabe og halvt vand. 4. Fjern grillpladen med lag.
. Hvis der opstar bobler, findes der en laekage. pa flasken og tiek efter 5. Fjern varmefordeleren (Figur B).
om, forbindelserne er teetsluttende. leekagen ikke kan stoppes, skal du . .
ikke prove at reparere. Ring efter reservedele. Barst en s&beoplosning  6- Fiern beslag, der fastger braenderne (Figur C).

(blanding af halvt saebe og halvt. 7. Fjern elektroden fra breenderen (Figur D).

6. Sluk altid for gassen pa flasken efter udfarelse af leekagetest. BEMAERK: Af- og pasatningsmetoden ahaenger af
HVIS APPARATET IKKE TANDER braenderens konfiguration. Se forskellige konfigurationer i

+ Serg for, at der er teendt for gassen ved flasken. illustrationerne nedenfor.
« Sgrg for, at der er gas i flasken.
« Laver tendraret en gnistrende lyd? Ryg ikke under

[

8. Laft forsigtigt hver breender op og veek fra ventilabninger.

leekagetesten. Vi foreslar tre mader at rengere braendergrene pa. Brug den, der
1.Hvils ja, séltjek for gnist ved b(aenderen. er lettest for dig.
Z.E\élnsinggng(gﬁ b%rslyaodgilggdggllfgr’lggg.l o LemBlone, @i (A) Bgj en stiv trad (en letvaegtsbaijle fungerer godt) til en lille krog.
+ Hvis ledningerne er OK, skal du kontrollere, om elektroden er Kar krogen gennem hvert breenderer flere gange.

revnet eller knaekket, og udskifte den, hvis det er ngdvendigt. (B) Brug en smal flaskebarste med et fleksibelt skaft (brug ikke en
* Hvis ledningen eller elektroderne er daekket af madrester,

skal elektrodespidsen rengares med spritserviet, hvis det er stalbarste af messing). Kar barsten gennem hvert breendergr flere
nedvendigt. _ . gpeliigis:
Udskift ledningerne, hvis det er ngdvendigt. (C) Brug gjenbeskyttelse: Brug en luftslange til at presse luft ind

gViS c]jcer iklt‘ﬁ et; n99te” I'yd’t s”a tjetkkbattelz(c[iet. i breenderrgret og ud af braenderabningerne. Tjek hver port for at
org for, at batteriet er installeret korrekt. sikre, at luften kommer ud.

Kontroller for lgse ledningstilslutninger pa modul og kontakt.
Hvis teendingen stadig ikke virker, skal du bruge en taendstik. 9. Barst med en tradberste hele ydersiden af braenderen for at fierne

madrester og shavs.
A FORSIGTIG 10. Rengar eventuelle blokerede porte med en stiv trad, sasom et
abent papirclips.
EDDERKOPADVARSEL! 11. Tjek braenderen for beskadigelse forarsaget af normalt slid og
korrosion, nogle huller kan blive stgrre. Hvis der er kommet store
EDDERKOP OG SPINDELVAV revner eller huller, skal du udskifte breenderen. Saet elektroden

D 2

12. Udskift forsigtigt breendere.

13. Fastger breendere til beslag pa ildkassen.
14. Udskift varmefordeleren.

* Huvis din grill er sveer at teende, eller flammen er svag, skal du 15. Udskift grillplade, fliser/riste.

kontrollere og rengere ventilationsrerene og braenderne. 16. Udfer en »laekagetest«, for du laver mad pa grillpladen igen.

Edderkopper eller sma insekter er kendt for at skabe
"flashback"-problemer ved at bygge reder og leegge g i
grillens venturi eller breender, hvilket blokerer for gasflowet.
Reservegassen kan anteendes bag kontrolpanelet. Dette
flashback kan beskadige din grill og forarsage personskade.
For at forhindre flashbacks og sikre god ydeevne skal
breenderen og venturirgret fiernes og rengeres, nar grillen har
veeret inaktiv i en laengere periode.
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FIGURA FIGURC

FIGURD

Fjern elektroden med en flad skruetraekker.

MEGET VIGTIGT: Branderrarene skal
gribe ind i ventilabningerne igen Se
illustrationen til hgjre

Korrekt braender-til-ventil
tilkobling
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Opbevarlng af dit apparat
Renger kogepladen

* Opbevares pa et tert sted.

* Nar gasflasken tilsluttes apparatet, skal det opbevares udenders i
et velventileret omrade og uden for barns raekkevidde.

* Tildeek apparatet, hvis det opbevares udendgrs.

* Opbevar KUN apparatet indendgrs, hvis der er slukket for
gasflasken, og den er framonteret og fiernet fra apparatet og
opbevares udendars.

* Nar du henter apparatet fra opbevaringen, skal du tjekke efter for
breenderblokeringer.

Generel rengering af apparater

Periodisk renggring af denne grill er ngdvendig, da der kan opsta

grillrande, nar fedt og madrester samles i bunden af grillen. Fjern alle

resterende madpartikler fra madristen og indersiden af grillen efter
hver brug ved hjeelp af en Char-Broil Cool-Clean bgrste. Bagefter

Du kan sprgjte Char-Broil Grate Cleaner genergst pa risten, lade det

arbejde i 10 minutter og terre af med en vad klud eller barste. udfer

grlllreng(anng efter at grillen er kolet af.
* Tag ikke fejl i brun eller sort ophobnmg af fedt og reg til maling.
Interigr af gasgrill er ikke malet pa fabrikken (og ber aldrig males).
Pafar en steerk oplasning af vaskemiddel og vand, eller brug et
apparatrenser med skrubbebarste pa indersiden af apparatets
lag og bund. Skyl og lad det luftterre helt. Anvend ikke kaustisk
apparat / ovnrenggringsmiddel pa malede overflader.

* Plastdele: Vask med varmt seebevand og ter det af. Brug ikke
slibende renggringsmidler, affedtningsmidler eller et koncentreret
rengeringsmiddel pa plastikdele. Det kan resultere i beskadigelse
af og svigt af dele.

* Porcelanoverflader: Pa grund af glaslignende sammenseetning
kan de fleste rester tarres veek med bagepulver / vandopl@sning,
glasrenser eller Char-Broil Grate Cleaner. Brug ikke-slibende
skurepulver til steedige pletter.

* Malede overflader: Vask med mildt rengaringsmiddel eller
renggringsmiddel og varmt saebevand eller Char-Broil Grill
Cleaner. Tar af med en blgd.

* Tilberedningsflader: Sgrg for, at der ikke er lgse barstehar
tilbage pa tilberedningsfladerne fer grillning. Mens grillen er varm,
anbefales det kun at renggre madlavningsflader ved hjeelp af
Char-Broil Hot-Clean udskiftningshovedet (pa Char-Broil Cool-
Clean Premium-bgrsten).
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Bemeerk: Varmepladen skal ikke krydres. Hvis man braender fedt
KERAMISK GRILLPLADE ind i overfladen, beskadiges den ikke-klzebende kogeplade.
FORSTE BRUG - RENG@RING AF VARMEPLADEN

o : . 1. Sluk for varmen under tilberedningen..
7 Gl e 6 el it el ) inils, siel) g i 2. Lad grillen kale af til et punkt, hvor den er sikker at rengare, men
overfladen og kanterne af varmepladen af med varmt s&ebevand.

. o stadig varm. Brug derefter en grillskraber eller et treeredskab
Skyl grundigt med rent vand. Det vil fierne eventuelle lugte og ,
. ) o med en flad kant til at skrabe overskydende mad eller fedt af
forhindre fremmedlegemer i at treenge ind i maden.

kogepladen.

Bemark: Keramik er ikke helt modstandsdygtig over for
ridser og kan fa skar, hvis man bruger metalredskaber. De
bedste kekkenredskaber er af tr, silikone eller nylon, da
disse materialer mindsker sliddet pa kogepladen.

3. Spray eller tilsaet lidt vand til overfladen for at dampe og l@sne
eventuelle genstridige omrader. Ter af med en ren klud eller
kakkenrulle. Nogle gange kan fastbreendt fedt eller snavs veere
sveert at fierne.

4. Lad grillpladen kgle helt af. Kom en lille smule olie pa
PLEJE OG VEDLIGEHOLDELSE varmepladen, og gnid den rundt med et stykke kakkenrulle i
Pleje af varmepladen er en kontinuerlig proces, der skal alle hjgrner og kanter. Tor overskydende olie af overfladen. Det
gentages i lgbet af grillpladens levetid for at sikre den bedste skaber en beskyttende hinde pa overfladen mod fugt.
madlavningsoplevelse og den laengste levetid. Det er vigtigt at
rengere og tilseette en meget lille maengde olie til varmepladen
efter hver brug for at bevare den ikke-kleebende overflade.

!E
)L
‘fw

@ Z
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TEKNISKE DATA

TEKNISKE DATA

CHAR-BROIL, LLC
Apparat navn Gas Grill
Samlet nominel varmetilfarsel 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
Gaskategori 13+(28-30/37) | 13B/P(30) I3B/P(50)
[Modelnr. 468925125 468925225
| Butan, propan eller Butan, propan eller
Gastype Butan Propan blandinger blandinger
|Gastryk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
I .
Gril | 1,01 x 2 stk. 1,01x 2 stk. 0,88 x 2 stk.
Injektorstarrelse (dia. mm)
Varmeplade
Injektorstarrelse (dia. mm) i i A
IHgtteste breender | N/A N/A N/A
Injektorstgrrelse (dia. mm)

LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
[Destinationslande ?EES FCR;( l(T)’ZLlIf’T“(E:,HG%I ?_5 TP; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, NO, DE, AT, CH, SK
T T T ey HR, RO, IT, HU, LV, GR

Rustfrit stal

Der er mange forskellige typer (legeringer) materialer, der betragtes som rustfrit stal.
Et feelles treek ved disse forskellige typer er, at de kan korrodere (oxidere), athaengigt af de betingelser, de udsaettes for.
Dette geelder ogsa for din nye grill.
For at sikre at din grill bevarer sit udseende og funktionalitet i mange é&r, skal du felge nedenstaende rad.
1. Hvis grillen er blevet vad eller fugtig, sa serg for at terre den af med en klud for at forhindre overfladekorrosion.

2. Rustfrit stal kan ruste under visse betingelser. Dette kan veere forarsaget af miljgmaessige forhold, sdsom klor eller saltvand eller forkert
renggringsveerktej som staltrad eller staluld. Den kan ogsa misfarves pa grund af varme, kemikalier eller fedtopbygning.

3. For at bevare dit udstyrs hgjkvalitetsudseende skal du vaske med mildt vaskemiddel og varmt seebevand og tarre efter med en blad klud efter
hver gang. Fastbreendte fedtaflejringer kan ngdvendiggere brug af en slibende plast renggringssvamp. Brug den kun i samme retning som
den barstede finish for at undga skader. Brug ikke skuresvamp pa omrader med grafik.

4. Smer de indre dele af grillen og ristene med madolie.
Bemaerk venligst:
Brug aldrig staluld eller lignende til rengering af rustfrit stal for at undgé at ridse overfladen og give et grundlag for rust.
Ved rengering ber du arbejde i samme retning, som det rustfrie stal blev barstet i "langs arerne".
Renggring med slibemidler kan efterlade ridser.
Opbevaring af grill i nserheden af ??en kyst, svemmebasin eller spa vil fa grillen til at korrodere (oxidere).
Deek din grill til for bedst rustbeskyttelse.
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INSTALLATGR/MONTQR:

Legg igjen denne bruksanvisningen hos brukeren.
BRUKER:

Behold denne bruksanvisningen for fremtidig referanse.
SPORSMAL.:

Ta kontakt med forhandleren hvis du har spgrsmal mens du
setter sammen eller bruker apparatet.

A)

* Denne bruksanvisningen inneholder viktig
informasjon som er ngdvendig for riktig montering
og sikker bruk av apparatet.

* Les og folg alle advarsler og instruksjoner for
montering og bruk av apparatet.

* Folg alle advarsler og instruksjoner nar du bruker
apparatet.

+ Tavare pa denne bruksanvisningen for fremtidig
referanse.

* Bruk aldri dette apparatet uten tilsyn.

* Bruk aldri dette apparatet innenfor 10 fot (3m) fra
noen struktur, brennbart materiale eller annen
gassflaske.

* Bruk aldri dette apparatet innenfor 25 fot (7,5 m) fra
brennbar vaeske.

* Hvis det skulle oppsta brann, hold deg unna apparatet
og ring brannvesenet umiddelbart. Ikke prov a slukke
en olje- eller fettbrann med vann. Unnlatelse av & folge
disse instruksjonene kan fore til brann, eksplosjon
eller brannfare, som kan forarsake skade pa eiendom,
personskade eller ded.

VIKTIG SIKKERHETS-
INFORMASJON

SIKKERHETSSYMBOLER

Symbolene og boksene vist nedenfor forklarer hva hver
overskrift betyr. Les og fglg alle meldingene som finnes gjennom
bruksanvisningen.

A FORSIKTIG

FORSIKTIG: Indikerer en potensielt farlig situasjon eller
utrygg praksis som, dersom den ikke unngas, kan resultere
i mindre eller moderat skade.

A)

ADVARSEL: Indikerer en potensielt farlig situasjon som,
dersom den ikke unngas, kan resultere i dad eller alvorlig
skade.

FARE: Indikerer en overhengende farlig situasjon som,
dersom den ikke unngas, vil resultere i ded eller alvorlig
skade.

[ x ] FARE

Dersom du lukter gass:

1. Steng av strammen til apparatet.
2. Slukk flammene.

3. Apne dekselet.

4. Dersom det fortsatt lukter gass, ma du holde deg pa
avstand fra apparatet og ringe stremleverandgren
din eller brannvesenet.

A)

1. |Ikke oppbevar bensin eller andre brennbare vasker i
narheten av dette eller andre apparater.

2. En gassflaske som ikke er tilkoblet ma ikke lagres i
narheten av dette eller andre apparater.
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O FORSIKTIG

Les og falg sikkerhetserkleeringene, monteringsinstruksjonene og bruk-
og vedlikeholdsanvisningene far du monterer apparatet eller begynner
a lage mat.

Noen deler kan ha skarpe kanter. Vi anbefaler & bruke vernehansker.

Fettbrann

Det er ikke mulig a slukke fettbranner ved a lukke lokket. Grillen er
godt ventilert av sikkerhetsmessige arsaker.

Du ma ikke helle vann pa fettbrann, da dette kan fore il
personskader. Dersom en fettbrann utarter seg, ma du stenge av
knappene og skru av gassflasken.

Hvis apparatet ikke rengjeres regelmessig, kan det oppsta
fettbrann som potensielt kan skade produktet. Var oppmerksom
nar du forvarmer eller brenner vekk matrester, for a forsikre deg
om at det ikke oppstar fettbrann. Felg instruksjonene for generell
rengjering og rengjering av brenneren for & unnga fettbrann. Den
beste maten a unnga fettbrann pa, er ved a regelmessig rengjere
apparatet.

La ikke grillen sta uten oppsyn under forvarming, eller nar

du brenner av matrester pa HI. Dersom apparatet ikke er blitt
regelmessig rengjort, kan det oppsta en fettbrann som kan skade
produktet.

8

For sikker bruk av apparatet og for a unnga serigse skader:

KUN FOR UTEND@RS BRUK. MA ALDRI BRUKES INNEND@RS.

Les instruksjonsheftet for du bruker apparatet. Disse instruksjonene
skal alltid felges.

Du ma ikke flytte apparatet mens det er i bruk.

De tilgjengelige delene kan bli veldig varme. Hold yngre barn pa
avstand. Ikke la barn bruke eller leke i neerheten av apparatet.

Sla av gassflasken etter bruk.

Dette apparatet ma holdes unna brennbare materialer nar det er i bruk.
Hullene pa siden eller bak pa apparatet ma ikke dekkes il.

Sjekk flammene regelmessig.

Venturiapningene pa brenneren ma ikke dekkes il.

Grillen ma kun brukes i et godt ventilert omrade. Ma ALDRI brukes
i avgrensede omrader som garasjer, vestibyler, lukkede garder eller
under noen form for tildekket konstruksjon.

Du kan ikke bruke trekull eller keramiske fyringsbriketter i et apparat
som bruker gass.

IKKE DEKK TIL ristene med aluminiumsfolie eller andre materialer.
Dette farer til blokkering av ventilasjonen, og kan skape farlige
situasjoner som kan fare til skade pa eiendom og/eller personskade.
Bruk apparatet minst én meter unna vegger eller andre overflater.
Oppretthold minst tre meter til andre objekter som kan ta fyr, eller
antenningskilder som tennflammer pa varmtvannsberedere, paslatt
elektrisk utstyr osv.

* Forsgk ALDRI & sla pa brenneren mens lokket er pa. En oppsamling
av ikke-patent gass inne i apparatet er farlig.

* Du ma alltid huske & skru av gassflasken og koble fra regulatoren far
du flytter gassflasken fra den spesifiserte bruksposisjonen.

* Apparatet ma aldri brukes mens gassflasken er i feil stilling.

+ Du ma ikke endre pa apparatet. Alle former for endringer er strengt
forbudt. Forseglede deler ma ikke manipuleres av brukeren. Du ma
ikke demontere injektoren.

* lkke bruk stekeplaten med lokket lukket pa hey innstilling
i mer enn 20 minutter.

Dersom produsentens instruksjoner ikke falges, kan dette fore til
alvorlig personskade og/eller skade pa eiendom.

Ikke forsgk a reparere eller endre slangen/ventilen/regulatoren
for noen «antatt» defekthet. Enhver endring av vil annullere
garantien og skape risiko for gasslekkasje og brann. Bruk kun
autoriserte deler fra leverandgren.

Ikke dekk ristene med aluminiumsfolie eller annet materiale.
Dette vil blokkere brennerventilasjonen og skape en potensielt
farlig tilstand som kan medfgre skade pa eiendom og / eller
personer.
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Sikkerhetstips

+ Sjekk at regulatoren er tett for du apner gassflaske-ventilen.

+ Nar apparatet ikke er i bruk, ma alle kontrollknapper og gass slas helt
av.

« Bruk langskaftet grillbestikk og ovnshansker for @ unnga
brannskader og sel. Bruk gode hansker nar du rerer spesielt
varme deler.

+ Maksimal belastning for varmeplate, hvis den er utstyrt med det,
og sidehylle, er 4,5 kg. Kokekaret har en minimumsdiameter pa
200 mm, og en maksimumsdiameter pa 260 mm. MERK: Det er
IKKE sikkert at grillen din er utstyrt med en varmeplate.

+ Smarekoppen (hvis utstyrt) ma bli satt inn i apparatet og temt etter
hvert bruk. Du mé ikke fierne smarekoppen far apparatet har blitt helt
nedkjolt.

* Veer sveert forsiktig nar du apner lokket, da varm damp kan sige ut.
* Veer sveert forsiktig nar det er barn, eldre eller dyr i naerheten.

* Hvis du ser at fett eller andre varme vaesker fra apparatet drypper pa
ventilen, slangen eller regulatoren, ma du sla av gassen umiddelbart.
Finn ut hvorfor det drypper, fiks det og rengjer og inspiser ventilen,
slangen og regulatoren far du fortsetter. Utfer en lekkasjetest.

* Du ma ikke lagre objekter eller andre ting inni grillen som kan blokkere
strammen av forbrenningsluft til undersiden av enten kontrollpanelet
eller askeskuffen i brennkammeret.

+ Du ma IKKE koble fra eller bytte gassflaske naermere enn tre meter
unna den apne flammen eller andre tenningskilder.

Plassering av gassflasken

Sylindere plassert i apparatet skal ha en maksimal diameter pa 330 mm
og maksimal hgyde, inkludert regulator, pa 450 mm. Starre sylindere skal
bare plasseres under sidehylle eller bak grillen. Sylindere plassert pa
bakken skal ikke plasseres under kokeplaten.

Krav for regulatorer

En regulator ma brukes sammen med dette apparatet. Bruk kun
gassregulatoren som kom med grillen. Dersom det ikke felger med
en regulator, kan du bruke en regulator som er sertifisert i henhold il
EN16129 (Maks stremningshastighet pa 1,5 kg per time) og godkjent for
landet ditt, sammen med gassen som er spesifisert i de tekniske dataene.

Krav til slangen

Bruk kun godkjente slanger som er sertifiserte etter passende EN-
standarder og ikke er lengre enn 1,5 meter. For Finland ma ikke lengden
overga 1,2 meter.

For hvert bruk ma du sjekke slangen for brudd eller slitasje. Pass pa at
slangen ikke er beyd. Pass pa at slangen ikke bergrer varme overflater
mens den er koblet til. Skift ut edelagte slanger for du tar i bruk apparatet.
Skift ut slanger etter hva nasjonale krav tilsier.

Tenne opp med tenneren

* lkke len deg over grillen nar du tenner opp.

+ Nar apparatet ikke er i bruk, ma du skru AV alle kontrollknapper
0g gass.

1. Vri ventilene pa gassbrenneren til AV.

2. Apne dekselet bade ved farste opptenning og opptenning pa
nytt.

3. Sla PA gass pa LP-flasken.

4. For & tenne pa, trykk og vri brennerknappen til HQY. Trykk inn
den ELEKTRONISKE TENNER-knappen umiddelbart og hold
den inne til brenneren tennes opp.

5. Dersom den IKKE tennes opp i lgpet av 5 sekunder,
vri kontrollknappene til AV, vent i 5 minutter og gjenta
opptenningsprosedyren.

6. Gjenta steg 4 og 5 for a tenne andre hovedbrennere.

(&)

Sla av kontrollene og gassflasken nar de ikke er i bruk.Sla av
kontrollene og gassflasken nar de ikke er i bruk.

Forsikre deg om at nar den tilkoblede slangen ikke bergrer varme
overflater.

OH FORSIKTIG

Dersom tenningen IKKE slar seg pa innen fem sekunder, ma

du sla av © brennerkontrollene, vente fem minutter 0g gjenta
antenningsprosedyren. Dersom brenneren ikke tenner nar ventilen
er apen, vil gass fortsette a stramme ut av brenneren, ta fyr ved et
uhell og forarsake personskader.

Tenne opp med fyrstikker

* lkke len deg over grillen nar du tenner opp.

« Nar apparatet ikke er i bruk, ma du skru AV alle kontrollknapper
0g gass.

1. Vri ventilene pa gassbrenneren til AV.
2. Apne dekselet bade ved farste opptenning og opptenning pa
nytt.

3. Sla PA gass pa LP-flasken.

4. Plasser en fyrstikk inn i fyrstikkholderen (henger fra bakpanelet
pa apparatet). Tenn fyr pa fyrstikken; tenn deretter opp
brenneren ved a fare fyrstikken inn gjennom oppfyringshullet
under grillen. Trykk inn brennerknappen umiddelbart og vri
den til HAY posisjon. Pass pa at brenneren tennes opp og
forblir opptent.

5. Tenn tilstatende brennere i rekkefelge ved a trykke inn
knottene og vri dem til HZY posisjon.

Ehar-Bl%il;

CHARBROIL.EU



VEDLIKEHOLD OG BRUK

Lekkasjetest av ventil, slange og regulator Rengjering av brennerenheten
Du ma teste for lekkasje far farste bruk, og deretter minst en gang i aret,

samt hver gang gassflasken bl skiftet ut eller koblet fra Folg disse instruksjonene for a rengjare ogleller erstatte deler av

1. Drei alle kontrollknottene pa apparatet til 0. brennerenheten eller hvis du har problemer med & tenne grillen.
2. Pass pa at regulatoren er godt festet til gassflasken. 1. Sla av gassen ved kontrollknappene og LP-flasken.
3. Sla pa gassen. Hvis du herer en raslende lyd, ma du sla av gassen 2. Fjern flisene/risten.
gﬁgeﬁ?egang. Det er en stor lekkasje ved koblingen. Fiks den fer du 3. Fiern skruene pa grillplaten (Figur A).
4. Barst sapeopplesningen (blanding av sape og vann) inn i 4. Fjern grillplaten med lokk.
slangekoblingene. : .
5. Dersom det oppstar bobler betyr det at det er en lekkasje. Skru av > Fj.ern varmefordelgren (Figur B). _
gassen pa gassflasken umiddelbart og sjekk at koblingene er godt 6. Fjern festeanordningene for brennerne (Figur C).
festet. Dersom lekkasjen ikke kan stoppes, ma du ikke forsoke & 7. Koble elektroden fra brenneren (Figur D).
reparer den selv. Ring for a fa reservedeler. o .
6. Du ma alltid sla av gassen fra gassflasken etter & ha utfort en MERK: Metoden for fierning/utkobling avhenger av
lekkasjetest. brennerkonfigurasjonen. Se forskjellige konfigurasjoner i
HVIS APPARATET IKKE LYSER illustrasjonene nedenfor.
« Sarg for at gassen er slatt pa ved flasken. " e
+ Sorg for at det er gass i flasken. 8. Laft hver brenner forsiktig opp og vekk fra ventilapningene.
* Gir tenneren en gnistlyd? |kke rgyk under lekkasjetest. Vi foreslar tre mater a rengjore brennerrgrene pa. Bruk den som
1.Huvis ja, se etter gnister ved brenneren. er lettest for deg.
2.Hvis ingen gnist, kontroller for skadede eller lgse ledninger. AVB fiv trad (en lett klesh ¢ bra) til en [it
« Huvis ledningene er OK kontrollerer du for sprukket eller gdelagt (A) Boy en stiv trad (en lett kleshenger fungerer bra) til en liten
elektrode, og skifter ut om ngdvendig. krok. Kjer kroken gjennom hvert brennerrgr flere ganger.
* Hvis ledning eller elektroder er dekket av matlagingsrester, (B) Bruk en smal flaskebarste med et fleksibelt handtak (ikke bruk
. ?ﬁ?{ggﬁ%gfg&dﬁZ%'isﬁgiged alkoholserviett om nadvendig. en stalberste av messing). Kjer barsten giennom hvert brennerrer
« Dersom det ikke kommer lyd, sjekk batteriet. flere ganger.
+ Sgrg for at batteriet er riktig montert. (C) Bruk gyevern: Bruk en luftslange for & tvinge luft inn i

Se etter Iase ledningstilkoblinger pa enheten og bryteren.

. . . brennerragret og ut av brennerportene. Kontroller hver port for &
Dersom tenneren fortsatt ikke virker, bruk fyrstikker. oretog P P

sikre at det kommer luft ut hvert hull.

9. Stalbarste hele den ytre overflaten av brenneren for a fierne
4  FORSIKTIG mateste og smuss.

10. Rengjar eventuelle blokkerte porter med en stiv ledning som en
EDDERKOPPADVARSEL! spen binders, ’

11. Kontroller brenneren for skade pa grunn av normal slitasje og
korrosjon, noen hull kan bli forstgrret. Hvis det blir funnet store
sprekker eller hull, bytt brenneren. Fest elektroden til brenneren.

D 2

12. Skift brennerne forsiktig.

EDDERKOPP OG NETT
INNVENDIG BRENNER

Brenneren din kan vare annerledes. 13. Fest brennere til brakettene pa brennkammeret.
14. Bytt ut varmefordeleren.
* Huvis grillen begynner & bli vanskelig & tenne eller flammen er svak, 15. Bytt ut grillplaten, fliser/rist. .
kontroller og rengjer venturis og brennere. 16. Fer du lager mat pa grillen igjen, utfar en «lekkasjetest».

« Edderkopper eller sma insekter er kjent for & skape
tilbakeslagsproblemer ved a bygge reir og legge egg i grillens venturi
eller brenner, og hindre gasstreammen. Oppbygging av gass kan
antennes bak kontrollpanelet. Dette tilbakeslaget kan skade grillen og
forarsake skade. For a forhindre tilbakeslag og sikre god ytelse, bar
brenneren og venturirgret fiernes og rengjeres nar grillen har veert
inaktiv i en lengre periode.
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FIGURA FIGURC

FIGURD

Lirk av elektroden med en flat skrutrekker.

VELDIG VIKTIG: Brennerrgrene ma
gjeninnkobles med ventilapningene
Se illustrasjon til hoyre

Korrekt brenner-til-ventil-
innkobling
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Oppbevaring av apparatet

* Rengjar kokeoverflaten.

* Oppbevar dem pa et tort sted.

* Nar gassflasken er koblet til apparatet, ma den oppbevares
utenders i et omrade med god ventilasjon, og utenfor rekkevidde
for barn.

¢ Dekk til apparatet hvis det skal oppbevares utendgrs.

* Oppbevar apparatet innendgrs KUN dersom gassflasken er
skrudd av og frakoblet, fiernet fra apparatet og oppbevares
utenders.

* Sjekk at ingenting blokkerer brenneren nar du tar frem apparatet
igjen etter lagring.

Generell rengjering av apparatet

Regelmessig rengjaring av denne grillen er ngdvendig, siden

grillbranner kan oppsta nar fett og matrester samler seg i bunnen

av grillen. Fjern alle gjenveerende matpartikler fra kokegitteret og

innsiden av grillen etter hver bruk med en Char-Broil Cool-Clean

barste. Etterpa Du kan spraye Char-Broil Grate Cleaner sjenergst
pa risten, la den virke i 10 minutter og terke av med en vat klut eller
barste. utfar grillrengjering etter at grillen er avkjglt.

* |kke ta feil i brun eller svart opphopning av fett og rgyk for maling.
Interigr av gassgrill er ikke malt pa fabrikken (og ber aldri males).
Pafer en sterk lasning av vaskemiddel og vann, eller bruk et
apparatrengjgringsmiddel med skrubbebgrste pa innsiden av
apparatlokket og bunnen. Skyll og la det lufttgrke helt. Ikke bruk
etsende apparat / ovnsrenser pa malte overflater.

* Plastdeler: Vask med varmt sdpevann og tark av. Ikke bruk
slipende rengjeringsmidler, avfettingsmidler eller et konsentrert
apparatrengjeringsmiddel pa plastdeler. Det kan fare til skade pa
og svikt i deler.

* Porselenoverflater: Pa grunn av glasslignende sammensetning
kan de fleste rester tarkes bort med natron / vannopplgsning,
glassrenser eller Char-Broil Grate Cleaner. Bruk ikke-slipende
skurepulver for sta flekker.

* Malte overflater: Vask med mildt vaskemiddel eller
rengjeringsmiddel og varmt sapevann eller Char-Broil Grill
Cleaner. Tark av med en myk ikke-slipende klut.

* Kokeflater: Forsikre deg om at det ikke er igjen lase barster pa
kokeoverflatene fgr du griller. Mens grillen er varm, anbefales
det bare a rengjare kokeflater med Char-Broil Hot-Clean
erstatningshodet (pa Char-Broil Cool-Clean Premium Brush).
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opprettholde non-stick-overflaten. Merk: Varmeplaten trenger ikke
KERAMISK GRILLPLATE a renses. Hvis fett brenner seg inn i overflaten, vil det skade non-
FORSTEGANGSBRUK - RENGJ@RING AV VARMEPLATEN stick-overflaten.

For du bruker grillplaten med mat for ferste gang, ma du terke av 1. Skru av varmen fra matlagingen.
overflaten og kantene pa varmeplaten med varmt sapevann. Skyll
grundig med rent vann. Dette vil fiene eventuell lukt og forhindre
at fremmedlegemer kommer inn i maten.

2. La grillen kjgle seg ned til et punkt der den er trygg a rengjare,
men fortsatt varm. Bruk deretter en grillskrape eller et treverktay
med en flat kant til & skrape bort overfladig mat eller fett fra
stekeflaten.

Merk: Keramikk er ikke helt ripebestandig og kan flise
seg opp hvis du bruker metallredskaper. Det beste
kjokkenutstyret er av tre, silikon eller nylon, da disse
materialene reduserer slitasjen pa kokeoverflaten.

3. Spray eller tilsett litt vann pa overflaten for @ dampe eller lgsne
opp gjenstridige omrader. Tark av med en ren klut eller et
papirhandkle. Noen ganger kan det veere vanskelig a fierne
fastbrent fett eller rusk.

STELL OG VEDLIKEHOLD 4. La grillen kjgle seg helt ned. Tilsett en liten mengde olje pa
Vedlikehold av varmeplaten er en kontinuerlig prosess som varmeplaten og gni den rundt med et papirhandkle i alle hjgrner
ma gjentas i lepet av grillens levetid for a sikre den beste og kanter. Tark av overfladig olie fra overflaten. Dette skaper en
matlagingsopplevelsen og lengst mulig brukstid. Det er viktig a beskyttende barriere mot fuktighet pé overflaten.

rengjere og tilsette litt olje pa varmeplaten etter hver bruk for a

!E
)L
‘fw

@ Z
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TEKNISKE DATA
CHAR-BROIL, LLC
Apparatets navn Gassgrill
Total nominell varmetilfgrsel 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
Gasskategori 13+(28-30/37) | 13B/P(30) I3B/P(50)
[Modellnr. 468925125 468925225
| Butan, propan eller Butan, propan eller
Gasstype Butan Propan en blanding en blanding
|Gasstrykk 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
I A
Gril . 1,01 x 2 stk. 1,01 x 2 stk. 0,88 x 2 stk.
Injektorens stgrrelse (dia. mm)
|Kokeplate
Injektorens stgrrelse (dia. mm) s s A
IHgtteste brenner . N/A N/A N/A
Injektorens stgrrelse (dia. mm)
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
|Destinasjonsland ?EES FCR; l(T)’ZLlIf’T“(E:,HG%I ?_5 .l;; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
T T T NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Rustfritt stal

Det finnes mange ulike typer (legeringer) materialer som regnes som rustfritt stal.
Et fellestrekk for disse ulike typene er at de kan korrodere (oksidere), avhengig av hva slags forhold de utsettes for.
Dette gjelder ogsa for den nye grillen din.
Falg radene nedenfor for a sikre at grillen vil se bra ut og fungere i mange ar fremover.
1. Hvis grillen har blitt vat eller fuktig, ma du terke av den med en klut for & hindre at overflaten ruster.

2. Rustfritt stal kan ruste under visse forhold. Dette kan veere forarsaket av miljgforhold, for eksempel klor og saltvann, eller av uegnet
rengjeringsutstyr som staltrad eller stalull. Den kan ogsa bli misfarget av varme, kjemikalier eller opphopning av fett.

3. Ivareta apparatets kvalitetsutseende ved & vaske med et mildt rengjeringsmiddel og varmt sapevann og terke med en myk klut etter hvert
bruk. Det er mulig du ma bruke en slipende rengjeringspute av plast for a bli kvitt innbakt fett. Barst kun i samme retning som overflaten for &
unnga skade. Ikke bruk skrubb pa overflater med grafikk.

4. Smgr de indre delene av grillen og ristene med matolje.
Merk:
For & unnga & lage riper pa overflaten, noe som vil gi grobunn for rust, ma du aldri bruke stalull eller lignende nér du rengjer rustfritt stal.
Rengjer i samme retning som det rustfrie stalet ble barstet i — dvs. «<med teksturen». Rengjering med slipemidler kan etterlate riper.

A oppbevare grillen i naerheten av havet, svemmebassenget eller en spa vil fare til at grillen ruster (oksiderer).

Dekk til grillen for & beskytte den mot rust.

CHARBROIL.EU
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SUBJEKT VYKONAVAJUCI INSTALACIU/MONTAZ:
Odovzdajte zékaznikovi uzivatel'sku prirucku.

ZAKAZNIK:

Uschovaijte tento navod pre buduce pouzitie.

OTAZKY:

Ak mate otazky tykajuce sa montaze alebo pouZitia zariade-
nia, kontaktujte svojho miestneho predajcu.

A)

* Tento navod na obsluhu obsahuje délezité informa-
cie, ktoré st potrebné pre spravnu montaz a bezpec-
né pouzivanie spotrebica.

* Pred montazou a prevadzkovanim spotrebica si pre-
Citajte a dodrziavajte vSetky upozornenia a pokyny.

* Pocas prevadzkovania spotrebi¢a dodrziavajte vset-
ky upozornenia a pokyny.

* Tuto priru€ku uchovajte pre buduce pouzitie.

€© NEBEZPECENSTVO

* Tento spotrebi¢ nikdy nepouzivajte bez dozoru.

* Tento spotrebi¢ nikdy nepouzivajte vo vzdialenosti
mensej ako 3 m od akejkolvek konstrukcie, horfavého
materialu alebo inej plynovej flase.

* Tento spotrebi¢ nikdy nepouzivajte vo vzdialenosti
mensej ako 25 stop (7,5 m) od akejkol'vek horlavej
kvapaliny.

* Ak by doslo k poziaru, stojte dalej od spotrebica a
okamzite zavolajte hasi¢ov. Poziar oleja alebo tuku
sa nepokusajte hasit' vodou. Nedodrzanie tychto
pokynov méze mat' za nasledok poziar, vybuch alebo
nebezpecenstvo popalenia, ¢o moéze sposobit’ Skody
na majetku, zranenie osob alebo smrt’.

€ NEBEZPECENSTVO

DOLEZITE BEZPECNOSTNE
INFORMACIE

BEZPECNOSTNE SYMBOLY

Tieto niZ8ie uvedené symboly a kolonky vysvetfujd vyznam jed-
notlivych nadpisov. Pre€itajte si ich a postupuijte podla informa-
cii uvedenych v tejto prirucke.

A UPOZORNENIE

UPOZORNENIE: Oznacuje potencialne nebezpecnu
situaciu, ktorej ak sa nezabrani, méze viest k menSiemu
alebo strednému zraneniu

4)

VYSTRAHA: Oznaduje potencialne nebezpeénu situaciu,
ktorej ak sa nezabrani, moze viest k smrti alebo zavaznému
zraneniu.

€ NEBEZPECENSTVO

NEBEZPECENSTVO: Uvadza bezprostredne nebezpeénl
situdciu, ktorej ked sa nezabrani, moze viest k smrti alebo
zavaznému zraneniu.

Ak zacitite plyn:

1. Vypnite privod plynu do zariadenia.
2. Uhaste otvoreny ohen.

3. Otvorte poklop.

4. Ak zapach neprestava, odstupte od zariadenia a
ihned’ zavolajte dodavatel’a plynu alebo hasicov.

A)

1. Neskladujte ani nepouzivajte benzin ani iné horl’avé
tekutiny v blizkosti tohto alebo iného zariadenia.
2. Neskladujte plynovu fl’asu, ktora nie je pripojena
ku grilu, v blizkosti tohto alebo iného zariadenia.

l]har-Bl‘)nil;
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&\ UPOZORNENIE O

* Predtym ako zaCnete s montazou a grilovanim si pre€itajte a + Zariadenie pouZivajte najmenej 1 meter od steny alebo iného
dodrZiavajte bezpecnostné upozornenia a pokyny na montaz, povrchu.
pouzivanie a starostiivost’ + Zariadenie udrziavajte 3 metre od horl'avych predmetov alebo zdrojov

vznietenia, ako st napr. kontrolné Ziarovky na ohrievacoch vody, Zivé

* Niektoré ¢asti maju ostré hrany. Odpori¢ame pouZzivat’ ochranné G e S

rukavice.

Horenie mastnych zvyskov

+ Zatvorenim poklopu nie je mozné uhasit’ horenie mastnych
zvyskov. Grily maju z bezpec¢nostnych dovodov dobré
odvetravanie.

* N a uhasenie horenia mastnych zvy$kov nepouzivajte vodu, moze
dojst’ k zraneniu. Ak horenie neprestava, vypnite ovladacie tlacidla
a odstavte privod plynu z plynovej fl'aSe.

¢ Z anedbdvanim pravidelného ¢istenia zariadenia méze dojst’

k horeniu mastnych zvyskov, o méze sposobit’ poskodenie
vyrobku. Pri predhrievani alebo vypal’ovani zbytkov jedla davajte
pozor a zabezpecte, aby nedoslo k poziaru. Predchadzajte takymto
poziarom tak, Ze budete dodrziavat’ vSeobecné pokyny na istenie
zariadenia a ¢asti horaku. Najlep§im spdsobom ako predchadzat’
takymto poziaarom je pravidelné Cistenie zariadenia.

¢ Grilovaciu platiiu nenechavaijte bez dozoru po¢as predhrievania
alebo vypalovania zvyskov jedla nastavent na HI. Ak grilovaciu
platiiu pravidelne necistite, moze déjst’ k zapaleniu tuku a
poskodeniu platne.

NIKDY sa nepoku3ajte zapalit” horak so zatvorenym poklopom. Vo
vnutri uzavretého zariadenia méZe dojst’ k vytvoreniu nebezpecnych
e nezapalenych plynov.

Pred premiestnenim plynovej f'ase z urenej prevadzkovej pozicie
vzdy vypnite privod plynu na fl'aSi a odpojte oviadac.
Ak plynova fl'aSa nie je na urCenej prevadzkovej pozicii, nikdy
zariadenie nepouzivajte.

Bezpecné pouzivanie zariadenia a predchadzanie vaznych zraneni.
« ZARIADENIE JE URCENE IBA NA VONKAJSIE POUZITIE. NIKDY

NEPOUZIVAJTE VNUTRI. - N o .
e . . * Na zariadeni nevykonavajte ziadne Upravy. VSetky Upravy st prisne

Pred pouzitim zariadenia si precitajte pokyny. Tieto pokyny vzdy zakazané. Uzivatel nie je opravneny manipulovat’ so zapeGatenymi
dodrZiavajte. ¢ast'ami. Nevykonavajte demontaz vstrekovacov.
+ Pocas prevadzky zariadenie nikdy nepremiestfiuite. * Nepouzivajte mriezku so zatvorenym vekom na nastavenej
+ Pristupné Gasti mdzu byt ve'mi hortice. Malé deti udrziavajte vysokej teplote dlhsie ako 20 minut.

v bezpecnej vzdialenosti. Nedovol'te im, aby sa hrali v blizkosti Nedodrziavanie vetkych pokynov vyrobcu moze viest k

zariadenia.

zavaznému zraneniu 0sob a/alebo Skode na majetku.

NepokusSajte sa opravovat alebo menit hadicu/ventil/regulator
pre akukolvek ,predpokladant® zavadu. Akakolvek Uprava tejto
zostavy bude mat' za nasledok stratu zaruky a riziko Uniku plynu
a poziaru. Pouzivajte len schvalené nahradné diely dodavané

Po pouZiti vypnite privod plynu na plynove; fl'asi.

Zariadenie udrZiavajte v bezpecnej vzdialenosti od horl'avych
materialov.

Neupchdvajte otvory na bokoch a v zadnej Easti zariadenia.
Pravidelne kontrolujte plamen horaka.

N . L . . vyrobcom.

* Na horaku neupchavajte otvory Venturiho trubice. L S - . » )

+ Zariadenie pouzivajte na dobre vetranjch miestach. NIKDY Mriezky nezakryvajte hlinikovou f6liou ani inym materialom. Tym
nepouzivajte v uzavretych priestoroch, napr. pod pristreskom na auta, v sa zablokuje ventilacia horaka a vznikne potencialne nebezpecny
garazi, verande, krytej terase alebo pod inou streSnou konstrukciou. stav, ktory moze viest k poSkodeniu majetku a/alebo zraneniu

* Plynové zariadenie nie je uréené na pouzitie s drevenym uhlim alebo 0s0b.

keramickymi briketami.

NEPOKRYVAJTE roét hlinikovou féliou alebo inym materialom. Moze to
sposobit’ zablokovanie odvetravania horéaka, tym vytvorit’ potencionaine
nebezpecnU situdciu, ktora moze viest' k poskodeniu majetku a/alebo
zraneniu.
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Bezpencostné tipy

* Pred otvorenim ventilu plynovej flade skontrolujte tesnost ovladaca.

* Ked nie je zariadenie v prevadzke, vypnite v3etky ovladacie tladidia aj
privod plynu.

+ Pomocou grilovacieho néradia s dihou rukovétou a kuchynskej
chiapky sa chrante pred popaleninami a postriekanim. Pri
manipulacii s hortcimi suastami pouZivajte ochranné rukavice.

+ Maximalne zatazenie varnej dosky, ak je vo vybave, a bocnej
police je 4,5 kg. Minimalny priemer varnej nadoby je 200 mm a
maximalny priemer 260 mm. POZNAMKA: Sugastou vybavy
grilovacej platne NEMUSI byt varna platiia!

+ Olejovy zasobnik (ak je stc¢astou vybavy) musite vlozit do vnitra
zariadenia a po kazdom pouziti ho vyprazdnit. Neodstrafujte olejovy
zasobnik, pokial zariadenie Uplne nevychladlo.

* Budte opatrni pri otvarani poklopu, pretoZe hrozi tnik hordcej pary.

* Postupujte velmi opatrne, ked sa v blizkosti nachadzaju deti, starsi
[udia alebo doméace zvierata.

* Ak zistite, Ze olej alebo iny horuci material kvapka zo zariadenia
na ventil, kabel alebo ovladac, ihned vypnite privod plynu. UrCite
pricinu, zabezpedte opravu, nasledne pred pokraCovanim vycistite a
skontrolujte ventil, kabel a oviadac. Vykonajte skusku tesnosti.

* Neskladujte Ziadne predmety alebo materialy vo vnUtri krytého vozika
zariadenia, ktoré by mohli zamedzit toku spafovacieho vzduchu
smerom do spodnej Casti riadiaceho panela alebo kotla.

+ PRIPAJAJTE alebo vymiefiajte plynovi nadobu maximalne do troch
metrov od otvorenéohiiaho alebo iného zapalného zdroja.

Vymena plynovej flase

FlaSe umiestnené v pristroji musia mat maximalny priemer 340 mm a
maximalnu vysku vratane regulatora 570 mm. VacSie valce je mozné
umiestnit iba pod bo¢nu policu alebo iba za gril. FlaSe umiestnené na
zemi sa nesmU umiestiovat pod hortcu platiu.

Poziadavky na ovladaé

S tymto zariadenim sa musi pouzivat ovlada¢. PouZivajte iba plynovy
oviada¢ dodany spolu s tymto grilom. Ak ovladac nie je sucastou vybavy
grilu, potom pouzivajte certifikovany ovladac v stlade s normou EN16129
(Max. rychlost toku 1,5 kg/hod.) a schvaleny pre vasu krajinu a plyn, ako
je to podrobne. stanovené v Technickych Udajoch.

Poziadavky na hadice

Pouzivajte iba schvalenu hadicu, ktord je certifikovana podfa prisludnej
normy EN a nepresiahne dlzku 1,5 metra. Vo Finsku dlzka hadice nesmie
presiahnut dizku 1,2 metra.

Pred kazdym pouzitim skontrolujte, ¢i nie su hadice prerezané alebo
opotrebované. Uistite sa, Ze hadica nie je zauzlena. Zabezpecte, aby sa
pripojena hadica nedotykala Ziadnych zohriatych povrchov. Pred pouzitim
zariadenia zabezpecte vymenu poskodenych hadic. Vymenu vykonajte v
sllade s vnutrostatnymi poziadavkami.

Osvetlenia zapalovaca

+ Nenaklanajte sa nad grilovaciu platiu, ked je zapalena.

+ Ked spotrebi¢ nepouzivate, vSetky oviadacie gombiky a plyn
prepnite do polohy OFF (Vyp.).

1. Ovladacie ventily plynového horaka prepnite do polohy OFF
(Vyp.)-

2. Pocas zapalovania alebo pri opatovnom zapalovani otvorte
veko.

3. Na tlakove;j ffasi LP otvorte privod plynu.

4. Horék zapalte tak, Ze gombik horéka prepnete do polohy
HIGH (Vysoky). Inned stlacte tlaCidlo ELEKTRONICKY
ZAPALOVAC, pokial sa horak nezapali.

5. Ak sa horak NEZAPALI do 5 sekund, ovladacie prvky horaka
prepnite do polohy OFF (Vyp.) a pockajte 5 minat. Potom
zopakujte postup zapalenia.

6. Na zapalenie dalSich hlavnych horakov zopakujte kroky 4 a 5.

(&)

* Ak nepouzivate oviadacie prvky a plynovi flasu, vypnite ich.
* Dbaijte na to, aby sa pripojena hadica nedotykala Ziadnych
teplych povrchov.

&\ UPOZORNENIE

Pokial sa ohefit NEOBJAVI do piatich sekind, otocte ovlada¢ horaka
do pozicie Q) (vypnuty), Cakajte pat minut a zopakujte cely proces
zapalovania znova. Ak sa horak nezapali pomocou otvoreného
ventilu, plyn bude nadalej unikat z horaka, méze sa nahodne
vznietit a sposobit vazne zranenie.

Zapalenie zapalky

» Nenaklanajte sa nad grilovaciu platiu, ked’ je zapalena.

* Ked spotrebi¢ nepouzivate, vSetky ovladacie gombiky a plyn

prepnite do polohy OFF (Vyp.).
1. Ovladacie ventily plynového horaka prepnite do polohy OFF
(Vyp.).

. Po¢as zapalovania alebo pri opatovnom zapalovani otvorte
veko.

. Na tlakovej flasi LP otvorte privod plynu.

. Zapalku vloZte do drZiaka zapaliek (aby visela zo zadného
panelu grilovacej platne). Zapalku zapalte; potom horak
zapalte vloZenim zépalky do otvoru ppod grlovacou platfiou.
OkamzZite zatlacte a otoCte otocny regulator horaka do polohy
HIGH (Vysoky). Uistite sa, Ze horak sa zapali a hori.

5. Zapalte susedné horaky postupne stlacenim gombikov a

oto¢enim do polohy HIGH (Vysoky).

N
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STAROSTLIVOST A POUZIVANIE

Skuska tesnosti ventilov, hadice a ovladaca
Vlykonajte skusku tesnosti pred prvym pouzitim, najmenej jedenkrat za rok
a vzdy pri vymene a odpojeni flase.

1. Otocte v3etky tlacidla zariadenia do pozicie O.

2. Zabezpecte, aby bol ovladac pevne pripojeny ku plynovej flasi.

3. Zapnite privod plynu. Ak pocujete zvuk rychleho toku plynu, ihned
privod plynu odstavte. Bude tam velky tnik pri spoji. Predtym, ako
budete pokracovat, zabezpeCte napravu.

4. Naneste na hadicové spoje mydlovy roztok (zmes mydla a vody v
pomere 1:1).

5. Ak sa objavia rastuce bubliny, znamena to, Ze unika plyn. OkamZite
vypnite privod plynu na fl'asi a skontrolujte tesnost’ spojov. Ak sa Unik
plynu neda zastavit’, nesnazte sa to opravit’. Zavolajte a poZiadajte o
nahradné diely.

6. Po vykonani skusky tesnosti vZdy vypnite privod plynu na fl'asi.

AK SA SPOTREBIC NEZAPALI
« Uistite sa, ze je privod plynu je na ffasi otvoreny.
Skontroluijte, Ci je vo flasi plyn.
Vlydava zapalova¢ zvuk iskrenia? Pocas testu tesnosti nefajcite.
1.Ak ano, skontrolujte iskru na horaku.
2.Ak nie je iskra, skontrolujte, i nie s poSkodené alebo
uvolnené vodice.
Ak su vodiCe v poriadku, skontrolujte, ¢i nie je elektroda
prasknuta alebo zlomena, v pripade potreby ju vymerite.
Ak su vodi¢ alebo elektrédy pokryté zvySkami z varenia, v
pripade potreby odistite hrot elektrody utierkou namo&enou v
alkohole.
V pripade potreby vymerite vodice.
V pripade Ziadneho zvukového signalu skontrolujte batériu.
Uistite sa, Ze je batéria spravne nainstalovana.
Skontrolujte, Ci nie je uvolnené pripojenie vodiéov na module a
spinadi.
Ak zapalova¢ nadalej nefunguije, pouZite match.components.

& UPOZORNENIE
UPOZORNENIE NA PAVUKY!

PAVUKY A SIETE
VNUTORNY HORAK

+ Ak sa vam gril tazko zapaluje alebo je plameri slaby, skontrolujte a
vyCistite ventilatory a horaky.

* Je zname, Ze pavuky alebo drobny hmyz spdsobuju problémy so
,Spatnym Slahnutim plamena“ tym, ze si stavaju hniezda a kladu
vajitka do Venturiho trubice alebo horaka grilu, ¢im brénia prietoku
plynu. Nahromadeny plyn sa moZe zapalit za ovladacim panelom.
Tento spatny naraz mdze poSkodit vas gril a spdsobit zranenie. Aby
sa prediSlo spatnym narazom a zabezpeCil sa dobry vykon, zostava
horaka a Venturiho trubice by sa mala vybrat a vycistit vzdy, ked sa
gril dih$i ¢as nepouziva.

Cistenie zostavy horaka

Ak chcete vycistit a/alebo vymenit ¢asti zostavy horaka alebo ak

mate problémy so zapalenim grilu, postupujte podfa tychto pokynov.

1. Plyn vypnite na ovlddacich gombikoch a plynove; ffasi.

2. Odstrarite vrchnak/rost.

3. Odstrarite skrutky na mriezke (Obrazok A).

4. Odstrante hornu ast mriezky s vekom.

5. Odstrarite tepelny difizor (Obrazok B).

6. Odstrarite kovové zaistenie horékov (Obrazok C).

7. Odpojte elekirédu od horaka.(Obrazok D).

POZNAMKA: Spdsob odstranenia/odpojenia bude zavisiet od
konfiguracie horaka. Pozrite si rozne konfiguracie na obrazkoch
nizSie.

8. Opatrne zdvihnite kazdy horak nahor a pre¢ od otvorov ventilov.
Navrhujeme tri spdsoby Cistenia rirok horaka. Pouzite ten, ktory je
pre vas najjednoduchsi.

(A) Tuhy drét (dobre posluzi fahké veSiakové ramienko) ohnite

do tvaru malého hacika. Niekolkokrat prejdite hacikom cez kazdu
rarku horaka.

(B) Pouzite Uzku kefu na flaSe s ohybnou rukovatou (nepouzivaijte
mosadznu drétenu kefu). Niekolkokrat prejdite kefou cez kazdu
rarku horaka.

(C) Pouzivaijte ochranu o¢i: Pomocou vzduchovej hadice vhanaijte
vzduch do rarky horéka a von z otvorov horéka. Skontrolujte, ¢i z
kazdého otvoru vychadza vzduch.

9. Drétenou kefou vycistite cely vonkajsi povrch horaka od zvySkov
jedla a necistot.

10. Pripadné zablokované otvory vygistite tuhym drétom, napriklad

otvorenou sponkou na papier.

11. Skontrolujte, ¢i horak nie je poSkodeny v désledku bezného
opotrebovania a korozie, pretoze niektoré otvory sa mézu
zvacsit. Ak zistite velké praskliny alebo diery, horak vymerite. K
horaku pripojte elektrodu.

C—= =
12. Horaky opatrne vymerite.
13. Horaky pripevnite k drziakom na ohnisku.
14. Vlymerite tepelny diflzor.
15. Viymerite vrch mriezky, vrchnak/rost.

16. Pred dalSim grilovanim na grilovacej mriezke vykonajte ,test
tesnosti‘.
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STAROSTLIVOST A POUZIVANIE

. OBRAZOK A OBRAZOK C

Viypécte elektrodu plochym skrutkovacom

VELMI DOLEZITE: Rirky horaka
sa musia zasunut' do otvorov
ventilov Pozri obrazok vpravo

Spravne zapojenie
horaka k ventilu
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STAROSTLIVOST A POUZIVANIE

Skladovanie zariadenia

¢ Vycistite grilovacie plochy.

¢ Zariadenie skladujte na suchom mieste.

* Ak je ku zariadeniu pripojena plynova fl'a3a, skladujte ho vonku na
dobre vetranom mieste a mimo dosahu deti.

* Pri skladovani vonku pouzivajte na zariadenie obal.

¢ Skladovat’ zariadenie vnutri je mozné IBA vtedy, ked' je plynova
fl'aSa od zariadenia odpojena a uloZzena vonku.

* Po skladovani skontrolujte, Ci sa v hordkoch nenachadzaju nejaké
prekazky.

Cistenie spotrebica

Pravidelné Cistenie tohto grilu je nevyhnutné, pretoze moze dojst’ k

poziaru grilu, ked’ sa v spodnej Casti grilu zhromazd'uju mastnota

a zvysky jedla. Po kazdom pouziti odstrarite vSetky zvysky jedla z

grilovacieho rostu a z vnutra grilu pomocou kefky Char-Broil Cool-

Clean. Potom mozete na gril nastriekat’ Char-Broil Grate Cleaner,

nechat’ posobit’ 10 minut a zotriet’ vihkou handrickou alebo Stetcom.

Cistenie grilu vykonajte po vychladnuti grilu.

* Nezamiefiajte hnedé alebo Cierne nahromadenie mastnoty a
dymu s farbou. Interiéry plynovych grilov nie st natreté v tovarni
(a nikdy by nemali byt' natreté). Naneste silny roztok saponatu
a vody alebo pouzite Cistiaci prostriedok pristroja s kefkou na
Cistenie vnutornych Casti veka a spodnej ¢asti pristroja. Oplachnite
a nechajte Uplne vyschnut’ na vzduchu. Na natreté povrchy
nenanasajte zieravé prisady / CistiCe rury.

* Plastové diely: Umyte teplou mydlovou vodou a utrite dosucha.
Na plastové ¢asti nepouZivajte abrazivne Cisti¢e, odmast'ovace
ani koncentrovany Cistic pristroja. M6ze to mat’ za nasledok
poskodenie alebo zlyhanie Casti.

* Porcelanoveé povrchy: Z dévodu skleneného zloZenia je mozné
vacSinu zvySkov utriet’ roztokom sédy / vody na pecenie, Cistiacim
prostriedkom na sklo alebo Cistiacim prostriedkom na rost Char-
Broil.Na odolné Skvrny pouZite neabrazivny Cistiaci prasok.

* Natreté povrchy: Umyte jemnym Gistiacim prostriedkom alebo
Cistiacim prostriedkom a teplou mydlovou vodou alebo Cistiacim
prostriedkom na grily Char-Broil. Utrite do sucha makkou utierkou
neabrazivna handricka.

¢ Varné plochy: Pred grilovanim zaistite, aby na varnych plochach
nezostali Ziadne vol'né Stetiny. Pokial’ je gril hortci, odporuca sa
povrchy varenia Cistit’ iba pomocou vymennej hlavice Char-Broil
Hot- Clean (na kefke Char-Broil Cool-Clean Premium).
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STAROSTLIVOST A POUZIVANIE

KERAMIC KY POVRCH MR|E2KY tuku na povrchu sa poskodi neprinavy grlovaci povrch.

PRVE POUZITIE - GISTENIE VARNEJ PLATNE 1. Vypnite ohrev grilu. | -
, oo , . . 2. Nechajte gril vychladnut do bodu, kedy je bezpecny na Cistenie,
Pred prvym pouZitim grilu utrite povrch a okraje varnej platne

R o ale stale teply. Potom pomocou Skrabky alebo dreveného
teplou mydlovou vodou. Dokladne oplachnite Cistou vodou. Takto . . , . e
: 4 L . . . . naradia s plochym okrajom zoskrabte prebytocné jedlo alebo
zmizne vSetok pach a odstrania sa zvysky z grilovania, ktoré by sa

: s mastnotu z grilovacieho povrchu.
mohli dostat do jedla. ) o L . )
Poznamka: Keramicky material nie je Uplne odolny proti
poskriabaniu a pri pouziti kovového naradia sa méze
odstiepit. NajlepSie kuchynské naradie na pouzitie je
drevo, silikon alebo nylon, pretoze tieto materialy znizuju
opotrebovanie grilovacieho povrchu.

3. Nastriekanim alebo pridanim trochu vody na povrchu sa vytvori
para, pomocou ktorej sa uvolnia vSetky pripaleniny. Utrite Cistou
handrickou alebo papierovou utierkou. Niekedy moze byt tazké
odstranit pripalenu mastnotu alebo necistoty.

STAROSTLIVOST A UDRZBA L o Dot , )

o ) . o ) ) 4. Nechajte mriezku uplne vychladnut. Pridajte na horucu platiu
Starostlivost o varnu dosku je nepretrzity proces, ktory sa musi malé mnozstvo oleja a potrite ho papierovou utierkou do
opakovat pocas zivotnosti vasej mriezky, aby sa zabezpecil véetkych rohov a okrajov. Prebyto¢ny olej zotrite z povrchu. Tym
najlepsi zazitok z grilovania a najdlhsia zivotnost. Po kazdom sa na povrchu vytvori ochranné bariéra pred vihkostou.

pouziti je dblezité vyCistit varnu dosku a pridat na fiu vefmi malé
mnoZstvo oleja, aby sa zachoval neprifnavy povrch varnej dosky.
Poznamka: Varnu dosku nie je potrebné balzamovat. Pripalenim

!E
)L
‘fw
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TECHNICKE UDAJE

TECHNICKE UDAJE
CHAR-BROIL, LLC
[Nazov zariadenia Plynovy gril
ICeIkovy menovity tepelny prikon 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
[Plynova kategéria 13+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)
[Cislo modelu 468925125 468925225
. . Butan, propan alebo ich | Butan, propan alebo ich
Typ plynu Butan Propan . .
Zmesi Zmesi
Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
|Gril
Velkost vstrekovaca (priemer v mm) 1.01x2ks 1.01x2ks 088x2ks
|Ohrevna platia
Velkost vstrekovaca (priemer v mm) M N N
INa’JhoruceJéle hvorélg N/A N/A N/A
\Velkost vstrekovaca (priemer v mm)
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
[Cielové krajiny II3EES ET( lg’ZLE.’I.ll(E:’HGg’l Cla_s 1'?; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
oo T e NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Nehrdzavejuca ocel
Existuje vela roznych typov materialov (zliatin), ktoré sa povazuj za nehrdzavejucu ocel.
Obvyklou vlastnostou tychto typov materialov je korézia (oxidacia), ktora zavisi od podmienok, ktorym su vystavené.
Tyka sa to aj vasho nového grilu.
Ak chcete zaistit, aby si vas gril diho zachoval svoj pdvodny vzhlad a funkénost, riadte sa nizSie uvedenymi radami.

1. V pripade, ak je gril mokry alebo vihky, uistite sa, aby ste ho handri¢kou vytreli do sucha a takym spdsobom ho chréanili pred povrchovou
koréziou.

2. Nehrdzavejuca ocel méZe za urcitych podmienok korodovat. MéZe to byt zapriinené podmienkami okolitého prostredia, napr. vystavenim
chlorinu alebo slanej vody alebo pouzivanim nespravnych ¢istiacich nastrojov, napr. drotenky alebo viny z ocele. Taktiez méze zmenit farbu
pbsobenim tepla, chemikalii alebo mastnych usadenin.

3. Po kazdom pouziti umyvajte jemnym Gistiacim prostriedkom a teplou mydlovou vodou, aby si zariadenie uchovalo vzhlad najvy$Sej kvality.
Potom vytrite do sucha jemnou handrickou. Pripalené mastné usadeniny budu vyzadovat pouzitie abrazivnej plastovej Skrabky. PouZivajte iba
v smere vribkovanej Upravy povrchu, aby ste sa vyhli poSkodeniu. Abrazivnu Skrabku nepouzivajte na plochach s grafikou.

4. Vnutorné Casti grilu a rosty oSetrujte kychynskym olejom.
Upozorfiujeme, zZe:
Ak sa chcete pri Cisteni nehrdzavejucej ocele vyhnut Skrabancom, ktoré mozu viest ku kordzii, nikdy nepouzivajte vinu z ocele alebo podobné
nastroje.
Pri Cisteni postupuijte v smere vribkovanej Upravy povrchu — v smere kresby*.
Skladovanie grilu v blizkosti pobreZia, bazéna alebo wellness centra moze viest ku kordzii (oxidacii).
Predchadzajte kordzii tak, Ze gril zakryjete.
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UPPSETNINGARADILI:

Pessi handbdk a ad vera hja notandanum.

NOTANDI:

Geymdu leidbeiningarnar til ad fletta upp i peim sidar.
Spurningar:

Ef spurningar vakna vid samsetningu eda notkun teekisins
skaltu hafa samband vid stadbundinn séluadila.

MIKILVZEGAR ORYGGISUPPLYSINGAR
UPPLYSINGAR

A)

* Ppessi notkunarhandbdk inniheldur mikilvaegar upplysingar
sem eru naudsynlegar fyrir rétta samsetningu og 6rugga
notkun taekisins.

* Lestu og skodadu allar vidvaranir og leidbeiningar
vandlega adur en takid er sett saman og notad.

*  Fylgdu 6llum vidvorunum og leidbeiningum pegar pu notar
heimilistaekid.

*  Geymdu pessa handbok til sidari viomidunar.

L x HAETTA

* Notadu petta teeki aldrei eftirlitslaust.

* Aldrei nota petta taeki innan 10 feta (3 metra) fra byggingu,
eldfimum efnum eda 66rum gaskutum.

* Aldrei nota petta teeki innan vid 25 fet (7,5 m) fra eldfimum
vokva.

* Ef eldur kemur upp skaltu halda pig fra heimilistakinu og
hringja strax i slokkvilidid. Ekki reyna ad slokkva oliu- eda
fitueld med vatni. Ad hunsa pessa vidvorun getur leitt til
elds-, sprengingar- eda brunahattu, sem getur hugsanlega
leitt til eignatjons, likamstjons eda dauda.

© HETTA

ORYGGISTAKN

Taknin og rammarnir hér fyrir nedan skyra Ut merkingu hverrar
fyrirsagnar. Lesid og fylgid 6llum skilabodunum i handbokinni.

H VARUD

VARUD: Gefur til kynna haettulegar adsteedur eda 66rugga
starfsheetti sem geetu leitt til minnihattar eda medalmikilla
meidsla.

4)

VIDVORUN: Gefur til kynna hugsanlega haettulegt astand
sem geeti leitt til dauda eda alvarlegra meidsla ef ekki er
varist.

(' ] HETTA

HATTA: Gefur til kynna heettulegar adsteedur sem leida til
daudsfalls eda alvarlegra meidsla ef ekki er sneitt hja peim.

Ef pu finnur gaslykt:

1. Slokktu a gasflaedi til grillsins.
2. Slokktu allan opinn eld.

3. Opnadu lokid.

4. Ef lyktin hverfur ekki skaltu halda pig fjarri taekinu og
hringja strax i sdluadila gassins eda slokkvilid.

A)

1. Ekki geyma eda nota bensin eda adra eldfima vokva
nalegt pessum eda 66rum bunadi.

2. Ekki ma geyma o6tengdan gaskut, sem a ad nota,
nalegt pessum eda 66rum bunadi.
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UMHIRDA OG NOTKUN

PuN VARUD

Lestu og fylgdu 6llum dryggisfyrirmaelum, leidbeiningum um
samsetningu og umhirdu adur en pu setur grillid saman og eldar a pvi.

Sumir hlutar kunna ad vera med skarpar brinir. Radlagt er ad nota
hlifdarhanska.

Eldur af voldum feiti

Ekki er haegt ad slokkva eld i feiti med pvi ad loka lokinu. Grill eru
vel loftraest af 6ryggisastadum.

Ekki nota vatn a feiti, pad getur leitt til personulegra meidsla. Ef
kviknar i feiti, sem ekki slokknar, skaltu skrufa fyrir alla hnida og
gaskatinn.

Ef grillid er ekki prifid reglulega getur kviknad i feiti sem skemmir
voruna. Gattu pess vel vid forhitun eda ef pu brennir matarleifar i
burtu ad tryggja ad ekki kvikni i feiti. Fylgdu leidbeiningunum um
almenn prif grillsins og prif a brennarabunadinum til ad koma i veg
fyrir eld i feiti. Besta leidin til ad koma i veg fyrir ad kvikni i feiti er
ad prifa grillid reglulega.

Ekki skilja grillio eftir eftirlitslaust medan pu forhitar eda brennir
matarleifar a haum hita. Ef grillid er ekki hreinsad reglulega getur
kviknad i fitu og taekid skemmst.

A)

Fyrir 6rugga notkun grillsins og til ad koma i veg fyrir alvarleg
meidsli:

NOTABU ADEINS UTANDYRA. NOTABU ALDREI INNANDYRA.

Lestu leidbeiningarnar adur en pu notar grillid. Fylgdu avallt
leidbeiningunum.

Ekki feera grillid vid notkun.

Adgengilegir hlutir kunna ad vera mjog heitir. Haltu ungum bérnum fjarri,
Ekki leyfa bornum ad nota eda leika sér naleegt grillinu.

Skrufadu fyrir gasid a kutnum eftir notkun.

Halda skal grillinu fjarri eldfimum efnum vid notkun.
Ekki hylja op a hlidum eda aftan & grillinu.
Athugadu loga brennarans reglulega.

Ekki loka rennslisvidnamsgétunum & brennaranum.

Notadu grillid adeins & vel loftraestum sveedum. Notadu pad ALDREI i
lokudum rymum eins og i bilskylum, bilskirum, verondum, & lokudum
s6lpdllum eda undir neins konar mannvirkjum.

Ekki nota kol eda keramikmola med gasinu.

EKKI hylja ristar med alpappir eda 6rum efnum. bad leidir til pess
ad loftreesting brennarans lokast og getur skapad astand sem er
hugsanlega heettulegt og getur leitt til eignatjons og/eda meidsla.

Notadu grillié ad minnsta kosti 1 m i burtu fra veggjum eda
yfirbordum.

Haltu 3m fjarlaegd fra hlutum sem getur kviknad i eda eldsupptokum
eins og gaumljosum & vatnshiturum, rafmagnsbunadi i gangi, 0.s.frv.

+ Reyndu ALDREI ad kveikja & brennara med lokid lokad. Uppsofnun &
gasi, sem ekki hefur kviknad i, inni i lokudu grilli er heettuleg.

+ Skrafadu avallt fyrir gaskutinn og aftengdu stillinn adur en pu feerir
gaskutinn ur peirri notkunarstodu sem tiltekin er.

* Notadu grillid aldrei med gaskutinn i annarri stodu en tiltekin er.

+ Ekki gera breytingar 4 grillinu. Allar breytingar eru stranglega
bannadar. Notandinn mé ekki fikta vid limda hluti. Ekki taka
innspytingarbnad i sundur.

* Ekki nota grillplétu med lokudu loki a harri stillingu lengur
en 20 minatur.

Vanraeksla & eftirfylgni leidbeininga framleidandans geeti leitt til
alvarlegra meidsla og/eda eignaskemmda.

Ekki reyna ad gera vid eda breyta slongunni/lokanum eda
prystijafnaranum vegna ,meintra“ galla. Allar breytingar & pessari
samsteedu munu 6gilda abyrgdina og skapa heettu & gasleka og
eldsvoda. Notid eingdngu vottada varahluti fré framleidanda.
Ekki hylja grindina med alpappir eda 6dru efni. Pad mun

stifla loftreestingu brennarans og skapa mégulega haettulegar
adsteedur sem geetu leitt til eignaskemmda og/eda meidsla.
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UMHIRDA OG NOTKUN

Oryggisrad

+ Adur en lokinn & gasktnum er opnadur skaltu athuga hvort stillirinn sé
vel péttur.

* begar grillid er ekki i notkun skaltu skrafa fyrir alla stjornhntida og
gasio.

* Notadu grillahdld med I6ngu skafti og ofnvettlinga til ad fordast
brunasar og slettur. Notid hliféarhanska pegar mjog heitir hlutir
eru medhondladir.

+ Hamarksalag fyrir hitaplétu, ef til stadar, og hillu a hlidinni er 4,5
kg. Eldunarilétid eetti ad vera ad lagmarki 200 mm i pvermal og
ad hamarki 260 mm. ATHUGASEMD: bad geeti verid ad grillid
bitt komi EKKI med hitapl6tu!

* Feitiilatio (ef fylgir) parf ad vera sett i teekid og teemt eftir hverja notkun.
Ekki flarleegja feitiilatio fyrr en teekid hefur kéinad alveg.

+ Syndu mikla adgat pegar bt opnar lokid pvi heit gufa kann ad koma Ut.
* Syndu mikla adgat pegar bom, aldradir eda geeludyr eru nalaegt.

* Ef pu sérd feiti eda annad heitt efni leka Ur teekinu & loka, sléngu eda
stilli skaltu skrufa tafarlaust fyrir gasid. Finndu orsokina, lagfeerdu
vandamalid og priféu sidan og skodadu lokann, slonguna og stillinn
adur en lengra er haldid. Framkveemdu lekaprof.

* Ekki geyma hluti eda efni i grind teekisins sem getur lokad fyrir
loftfleedi fyrir brunann ad undirhlid annadhvort stjornbordsins eda
eldholfsskalarinnar.

* EKKI aftengja eda skipta um gaskut i minna en 3m fjarleegd fra opnum
eldi eda 6rum eldsupptokum.

Skipti a kat
Kitar sem settir eru i heimilistzekid skulu hafa 330 mm pvermal og
hamarkshaed, ad medtoldum prystijafnara, 450 mm. Steerri strokka a

adeins ad setja undir hlidarhillu eda bak vid grillid. Ekki skal setja strokka
& jordina undir hitaplGtuna.

Krofur fyrir stilli

Nota skal stilli med grillinu. Notadu adeins gasstillinn sem kemur med
grillinu. Ef stillir, fylgir ekki med, ad pa skaltu adeins nota vottadan stilli
i samraemi vid EN16129 (fleedi ad ham. 1,6 kg/klst.), sem er leyfour i
heimalandi pinu, gasid sem tilgreint er i teskniupplysingunum.

Krofur fyrir slongu

Notadu adeins vidurkennda slongu, sem er vottud fyrir videigandi EN
stadal og er ekki lengri en 1,5m ad lengd. | Finnlandi ma sléngulengdin
ekki vera yfir 1,2m.

Fyrir hverja notkun skaltu athuga hvort slongurnar eru skornar eda slitnar.
Gakktu ur skugga um ad slangan hafi ekki beyglast. Gakktu ur skugga um
ad tengd slanga snerti ekki heitt yfirbord. Skiptu um skemmdar slongur
adur en grillid er notad. Skiptu um slonguna eftir innlendum reglum.

Ad kveikja & brennara

* Ekki skal halla likamanum yfir grillid pegar kveikt er a pvi.

« begar grillid er ekki i notkun skal SLOKKVA (OFF) 4 6llum
stjornhndppum og gasinu.

. Snuid stjérnlokum gasbrennarans a SLOKKT (OFF).

. Opnid lokid pegar kveikt er a grillinu eda kveikt er a pvi aftur.

. KVEIKID & gasinu (ON) vid LP hylkid.

. Til ad kveikja & grillinu skaltu snua brennsluhnappinum a
HATT. Ytid samstundis a hnappinn RAFRANN KVEIKJARI og
haldié honum inni par il kviknar & brennaranum.

5. Ef grillid fer EKKI i gang innan 5 sekundna skal snua
stjornhnéppum brennarans a SLOKKT (OFF), bida i 5 minGtur
og endurtaka adgerdina.

6. Herdid tengingarnar og endurtakid skref 4 og 5.

(&)

Slokktu & stjornbunadi og gaskut pegar peir eru ekki i notkun.

Gakktu Ur skugga um ad pegar tengd slanga snertir ekki hlyjan
flot.

O VARUD

Ef EKKI kviknar & grillinu innan 5 sekundna skaltu slokkva &
brennaranum , bida i 5 minGtur og endurtaka kveikinguna. Ef ekki
kviknar a brennaranum pegar lokinn er opinn mun gas halda afram
ad fleeda Ut Ur brennaranum og getur kviknad dvart i pvi og valdid
meidslum.

BN -~

Kveikja med eldspytu
* Ekki skal halla likamanum yfir grillid pegar kveikt er a pvi.

« begar grillid er ekki i notkun skal SLOKKVA (OFF) 4 6llum
stjornhndppum og gasinu.

. Snuid stjérnlokum gasbrennarans & SLOKKT (OFF).

. Opnid lokid pegar kveikt er a grillinu eda kveikt er a pvi aftur.

. KVEIKID & gasinu (ON) vid LP hylkid.

. Setjid eldspytuna inn i eldspytnahaldarann (hangir a bakhlid
grillsins). Kveikid & eldspytunni og pvi naest & brennaranum
med pvi ad setja eldspytuna i gegnum kveikiopid fyrir eldspytur
undir grillinu. Ytid strax & brennsluhnappinum og snuid honum
a HATT. Tryggid ad pad kvikni & brennaranum og ad hann
haldist virkur.

5. Kveikid & adliggjandi brennurum i r6d med pvi ad yta hndppum

inn og peim snuid i HAA st6du.

BN -~
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Lekaprof a lokum, slongu og stilli

Framkvaemdu lekaprof fyrir fyrstu notkun, ad minnsta kosti einu sinni & ari

0g i hvert sinn sem skipt er um gaskutinn eda hann aftengdur.

1. Snudu 6llum stjornhnudum grillsins &

2. Gakktu ur skugga um ad stillirinn sé tengdur med péttum heetti vid
kutinn.

3. Skrufadu fra gasinu. Ef pu heyrir lofthljod skaltu skrifa strax fyrir gasid.
Tengingin lekur mikid. Lagfeerdu adur en lengra er haldid.

4. Berdu sapulausn (blanda med helmingi sapu og helmingi vatn) a
slongutengingarnar.

5. Ef vaxandi bolur myndast er leki til stadar. Skrufadu strax fyrir gaskutinn
og athugadu péttni tenginga. Ef ekki er haegt ad stddva lekann skaltu
ekki reyna ad gera vid. Hringdu og pantadu varahluti.

6. Skrufadu avallt fyrir gasktinn eftir lekaprof.

EF PAD KVIKNAR EKKI A TAKINU

Gakktu ur skugga um ad pad sé opid fyrir gasid a kutnum.

Gakktu Ur skugga um ad pad sé gas i kitnum.

Gefur kveikjarinn fra sér neistahljod? Reykid ekki medan a

lekapréfun stendur.

1. Ef j4, skaltu athuga hvort pad sé neisti vid brennarann.

2. Ef pad er enginn neisti skaltu athuga hvort virar séu
skemmdir eda lausir.

Ef virar eru i lagi, skaltu athuga hvort rafskautid sé sprungid eda

brotid, skiptu ut ef porf krefur.

Ef vir eda rafskaut eru pakin matreidsluleifum, skaltu hreinsa

rafskautsoddinn med sprittburrku ef porf krefur.

Skiptu um vir ef porf krefur.

Ef ekkert hlj6d heyrist skaltu athuga rafhlddu.

Gakktu Ur skugga um ad rafhladan sé rétt uppsett.

Athugadu hvort tengingar séu lausar fra einingu og rofa.

Ef kveikjarinn heldur afram ad virka ekki gaeti purft ad skipta um

varahlut.

A VARUD
VIDVORUN UM KONGULZR!

KONGULO OG VEFIR
INNRI BRENNARI

Ef erfitt er ad kveikja i grillinu pinu eda loginn er veikur skaltu
athuga og prifa prengslaslongu og brennara.

Vitad er ad kénguleer eda litil skordyr skapa ,bakslags*
vandamal med pvi ad byggja hreidur og verpa eggjum i
prengslaslongum eda brennara grillsins, sem hindrar gasflaedi.
pad getur kviknad i varagasinu & bak vid stjornbordid. betta
bakslag getur skemmt grillid pitt og valdid meidslum. Til ad
koma i veg fyrir bakslag og tryggja god afkost eetti ad fjarleegja
brennarann og prengslasldnguna og prifa pegar grillid hefur
verid adgerdalaust i langan tima.

A0 hreinsa brennarasamstaduna

Fylgdu pessum leiébeiningum til ad prifa eda skipta um ihluti
brennarasamsteedunnar, eda ef pu &tt i erfidleikum med ad kveikja i
grillinu.

1. Slokktu & gasinu vid stjornhnappana og gaskutinn.

2. Fjarleegdu flisar/rist.

3. Fjarleegdu skrafurnar a grillplétunni (Mynd A).

4. Fjarlaegdu lokid af grillplotunni.

5. Fjarlzegdu hitadreifara (Mynd B).

6. Fjarlegdu vélbunad sem festir brennara (Mynd C).
7. Losadu rafskaut fra brennara (Mynd D).

ATHUGASEMD: Adferd til ad fjarleegjallosa fer eftir
uppsetningu brennarans. Sja mismunandi stillingar @ myndunum
hér ad nedan.

8. Lyftu hverjum brennara varlega upp og i burtu fra opnun ventils.

Vid meaelum med premur leidum til ad hreinsa slongur brennarans.
Veljid pa leid sem er einféldust hverju sinni.

(A) Beygdu stifan vir (létt herdatré virkar vel) i litinn krdk. Stingid
kroknum i gegnum hverja sléngu brennarans nokkrum sinnum.

(B) Notadu mjoan floskubursta med sveigjanlegu handfangi (ekki
nota koparvirbursta). Stingid burstanum i gegnum hverja sléngu
brennarans nokkrum sinnum.

(C) Notid augnhlifar: Notid loftsléngu til ad blasa lofti inn i sléngu
brennarans og Ut um op brennarans. Athugid hvert op til ad tryggja
ad loft komi at um hvert op.

9. Burstid alla ytri fleti brennarans med virbursta til ad fjarleegja
matarleifar og 6hreinindi.
10. Hreinsid oll stiflud op med stifum vir, t.d. opinni bréfaklemmu.
11. Athugid hvort brennarinn sé skemmdur vegna hefdbundins slits
0g eetingar, sum got geetu verid steerri. Ef steerri sprungur eda op
finnast skal skipta um brennara. Festu rafskautid vid brennarann.

C—= =
12. Skiptid varlega um brennara.
13. Festid brennarana vid festingar eldholfsins.
14. Skiptid um hitadreifara.
15. Skiptid um grillplétu, flisar/ristar.

16. Adur en grillplatan er notud aftur til matreidslu skal framkvaema
,Lekaprof.
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Snudu rafskautinu af med flotu skrufjarni

MJOG MIKILVAEGT: SIéngur brennarans
verda ad fara aftur inn i op lokans. Sja
mynd til haegri

Rétt tenging brennara
vid Ventil
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Geymsla a grillinu
Hreinsid eldunarflét.

*  Geymdu & purrum stad.

* Pegar gaskutur er tengdur vid grillid skal geyma pad utandyra a
vel loftrymdu svaedi og par sem bdrn na ekki til.

* Hyldu grillid ef pad er geymt utandyra.

*  Geymdu grillid ADEINS innandyra ef skrafad er fyrir gaskatinn og
hann aftengdur, fjarleegdur fré grillinu og geymdur utandyra.

* Pegar grillid er tekid Ur geymslu skal athuga hindranir i
brennurunum.

Almenn hreinsun tekja

Regluleg hreinsun & pessu grilli er naudsynleg, par sem grilleldar geta

komid upp pegar fitu og matar rusl safnast i botn grillsins. Eftir hverja

notkun skaltu fjarlzegja mataragnir sem eftir eru dr eldunargrindinni
og innan Ur grillinu med Char-Broil Cool-Clean bursta. Eftir & pu geetir

Udad Char-Broil Grate Cleaner rausnarlega a grillid, leyft pvi ad vinna

i 10 minGtur og purrkad af med blautum klut eda bursta.

framkvaema grillhreinsun eftir ad grillid hefur kénad.

Ekki mistaka briina eda svarta fituséfnun og reyk fyrir malningu.
Innréttingar & gasgrillum eru ekki méaladar i verksmidjunni (og eetti
aldrei ad méala). Notadu sterka lausn af pvottaefni og vatni eda
notadu hreinsiefni fyrir heimilisteeki med kjarrbursta innan & loki
og botni teekisins. Skolid og latid porna pad alveg. Ekki ma nota
eetandi teeki / ofnhreinsiefni & malada fleti.

* Plasthlutar: bvoid med volgu sapuvatni og purrkid purrt. EKki
nota slipiefni, fituhreinsiefni eda einbeittan heimilishreinsiefni &
plasthluta. Skemmdir & og bilun & hlutum geta ordid.

* Yfirbord postulins: Vegna glerlikrar samsetningar er haegt ad
pburrka flestar leifar med matarsoda / vatnslausn, glerhreinsiefni
eda Char- Broil Grate Cleaner. Notadu slipiefni gegn slipiefni vid
prjéska bletti.

¢ Malaoir fletir: Pvoid med mildu pvottaefni eda hreinsiefni og volgu
sapuvatni eda Char-Broil Grillhreinsiefni. Purrkadu purrt med
mjuku dslipandi klut.

* Eldunarflatir: Gakktu ur skugga um ad engin laus burst sé eftir a
eldunarflotunum adur en grillad er. P6 ad grillid sé heitt er adeins
meelt med pvi ad hreinsa eldunarflétina med Char-Broil Hot-Clean
skiptihdfudinu (& Char-Broil Cool-Clean Premium bursta).
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KERAMIK GRILLPLATA
FYRSTA NOTKUN - HREINSA HEITU PLOTUNA

Adur en pu notar grillplétuna pina i fyrsta skipti med mat skaltu
pburrka yfirbordid og brunirnar @ heitu plétunni med volgu
sapuvatni. Skoladu vandlega med hreinu vatni. Petta mun hjalpa
til vid ad utryma allri lykt og koma i veg fyrir ad adskotefni mengi
matinn pinn.

UMHIRDA OG VIDHALD

Umhirda hitaplotunnar er samfellt ferli sem parf ad endurtaka yfir
liftima hennar til ad tryggja bestu eldunarupplifunina og lengsta
notkunartima. Naudsynlegt er ad prifa hitapl6tuna og bera &

mjog litid magn af oliu eftir hverja notkun til ad viéhalda ,non-stick*
eldunaryfirbordi. Athugasemd: Ekki parf ad krydda hitaplétuna.
Brennandi feiti & yfirbordinu mun skemma ,non-stick* eldunarflétinn.

1. Passid ad hitinn brenni ekki vid.

2. Latid grillid kolna nidur i oruggt hitastig til ad prifa, & medan pad
er enn heitt. Notadu sidan steikarskofu eda tréahold med flatri
bran, til ad fjarleegja umfram mat eda fitu af grillplotunni.

Athugasemd: Keramik er ekki alveg rispupolid og getur
splundrast ef notud eru malmahold. Bestu eldunarahéldin
til ad nota eru vidar-, silikon eda nalonahold par sem pessi
efni munu draga ur sliti a eldunarfletinum.

3. Sprautadu eda bzettu sma vatni a yfirbordid til ad nota gufuna
til ad losa dhreinindi & erfidum svaedum. Purrkadu med hreinum
klut eda pappirspurrku. Stundum getur verid erfitt ad fjarleegja
brennda fitu eda rusl.

4. Leyfid grillplotunni ad kélna til fulls. Beetid litlu magni af oliu &
heita plotuna og nuddid i hringi med pappirspurrku i oll horn
0g branir. Purrkadu umfram oliu af yfirbordinu. Petta verndar
yfirborid gegn raka.

@
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TAKNILEGAR UPPLYSINGAR

T/AEKNILEGAR UPPLYSINGAR
CHAR-BROIL, LLC
[Heiti teekis Gasgrill
IMéIhitainntak i heild 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
Gasflokkur 13+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)
[Médelnr. 468925125 468925225
| . . Butan, propan eda Butan, propan eda
Gasgerd Butan Propan blondur peirra blondur peirra
|Gasprystingur 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
[Gril
Spissstaerd (bv. mm) 1,01 x 2 stk. 1,01 x 2 stk. 0,88 x 2 stk.
Suduhella
Spisssteerd (bv. mm) A A A
[NajhorucejSie horak
Spissstaerd (pv. mm) N/A N/A N/A
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,

[Markadslénd ?EES FC?( g’ZLlIf’T”(ED’HG%I ?_5 TP; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK

T T T ey NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Ryofritt stal

Pad eru margar gerdir (malmblendi) af efni sem falla undir ad vera rydfritt stal.
Pad sem pessar mismunandi gerdir eiga sameiginlegt er ad pau geta teerst (oxiderast) eftir peim adsteedum sem pau verda fyrir.
pad sama gildir um grillid pitt.
Til ad tryggja ad grillid haldi Gtliti sinu og virkni i mérg ar skaltu fylgja eftirfarandi radum ad nedan.
1. Ef grillid hefur blotnad eda er rakt skaltu ganga Ur skugga um ad purrka pad med klut til ad koma i veg fyrir teeringu yfirbordsins.

2. Ryofritt stél getur rydgad vid dkvednar adsteedur. bad getur att sér stad vegna adsteedna i umhverfinu eins og vegna klérs eda saltvatns eda
rangra ahalda vid prif eins og vira eda stalullar. bad getur einnig upplitast vegna hita, idefna eda uppsofnunar & feiti.

3. Til ad vidhalda vondudu utliti grillsins skaltu pvo pad med mildu hreinsiefni og heitu sapuvatni og purrka pad med mjikum kiUt eftir hverja
notkun. Pad getur verid ad nota verdi hrjifan plasthreinsipiida & leifar sem fests hafa vid notkun. Notadu adeins i burstudu éttina til ad koma i
veg fyrir skemmdir. Ekki nota hrjifa pida & sveedi med grafik.

4. Berdu feiti & innri hluti grillsins og ristarnar med mataroliu.
Athugadu:
Til ad koma i veg fyrir ad yfirbordid rispist og myndi pannig grunn fyrir ryd skaltu aldrei nota stalull eda svipud efni vid prif & rydfriu stali.
Vid prif skaltu vinna i sému att og burstun rydfria stalsins - ,med rondunum®. brif med hrjufum efnum getur skilid eftir sig rispur.
Ef grillid er geymt nalaegt strond, sundlaug eda heilsulind teerist pad (oxiderast).
Hyldu grillid til ad verja pad gegn rydi.
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MONTER:
Tento navod nechte spotrebiteli.

SPOTREBITEL:
Tento navod si uschovejte pro budouci referenci.

Otazky:
Pokud béhem sestavovani nebo pouzivani tohoto pristroje
budete mit otazky, obrat’te se na mistniho prodejce.

DULEZITE BEZPECNOSTNI
INFORMACE

BEZPECNOSTNI SYMBOLY

NiZe uvedené symboly a ramecky vysveétluji, co jednotlivé polozky
znamenaji. Prectéte si vSechny pokyny, které najdete v celém
navodu, a fidte se jimi.

A)

+ Tento navod k pouziti obsahuje dilezité informace
nezbytné pro spravnou montaz a bezpeéné pouzivani
spotrebice.

* Pred montazi a pouzivanim spotrebice si prectéte
vSechna upozornéni a pokyny a dodrzuijte je.

* Pri pouzivani spotiebic¢e dodrzujte vSechna
upozornéni a pokyny.

* Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti.

0 UPOZORNEN

UPOZORNENI: Oznatuje potencialné nebezpeénou situaci
nebo nebezpecny postup, ktery mize mit za nasledek lehké
nebo stfedné tézké zranéni, pokud se mu nevyhnete.

A)

UPOZORNENI: Oznaéuje potencialné nebezpeénou situaci,
které by mohla mit za nasledek smrt nebo vazné zranéni,
pokud ji nezabranite.

© NEBEZPECI

* Nikdy nepouzivejte tento spotiebic bez dozoru.

* Nikdy nepouzivejte tento spotiebi¢ ve vzdalenosti
mensi nez 3 m (10 stop) od jakékoliv konstrukce,
hoflavého materialu nebo jiné plynové lahve.

* Nikdy nepouzivejte tento spotiebic ve vzdalenosti
mensi nez 7,5 m (25 stop) od horlavé kapaliny.

* Pokud dojde k pozaru, nepriblizujte se ke spotrebici
a ihned zavolejte hasice. Nepokousejte se hasit pozar
oleje nebo tuku vodou. Nedodrzeni téchto pokyn(i
muze mit za nasledek nebezpeci pozaru, vybuchu
nebo popaleni, coz mize zplsobit Skody na majetku,
zranéni osob nebo smrt.

€ NEBEZPECI

NEBEZPECI: Oznaduje bezprostfedné nebezpeénou situaci,
ktera mze mit za nasledek smrt nebo vazné zranéni, pokud
se ji nevyhnete.

€ NEBEZPECI

Pokud ucitite plyn:

1. Vypnéte pfivod plynu do pristroje.
2. Uhaste otevieny ohen.

3. Otevrete viko.

4. Pokud zapach trva, nezdrzujte se v blizkosti pristroje
a ihned zavolejte dodavateli plynu nebo pozarni
stanici.

A)

1. V blizkosti tohoto nebo jinych pristroji neskladujte
ani nepouzivejte benzin nebo jiné horlavé kapaliny.
2.V blizkosti tohoto nebo jinych pfistroji nepouzivejte
plynovy valec, ktery neni pripojeny pro ucely

pouzivani.
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PuN UPOZORNEN

)

*NeZ se pokusite pfistroj sestavit a vafit na ném, prectéte si a dodrzujte
vechny bezpecnostni pokyny, navod k sestaveni a pégi.

*Neékteré dily mohou mit ostré hrany. Doporucujeme pouzivani
ochrannych rukavic.

Hofici tuk

¢ Hofici tuk neni mozné uhasit zavienim vika. Grily jsou z
bezpecnostnich dlivodd radné vétrané.

* K haseni hoficiho tuku nepouzivejte vodu. Hrozi riziko poranéni
osob. Pokud dojde k trvalému hoteni tuku, vypnéte knofliky a
plynovy valec.

* Pokud pfistroj pravidelné necistite, mize dojit ke vzplanuti tuku,
které muze vyrobek poskodit. Pfi predehfivani nebo vypalovani
zbytk( potravin bud’te opatrni, aby nedoslo k hofeni tuku. Pro
zabranéni pozaru tuku dodrzujte pokyny k obecnému ¢isténi
pristroju a ¢iSténi sestavy horaku. Nejlepsim zplsobem zabranéni
pozaru tuku je pravidelné ¢isténi pristroje.

* Nenechavejte planchu bez dozoru béhem piedehfivani nebo
vypalovani zbytku jidla na vysokou teplotu (HI). Pokud neni
plancha pravidelné ¢isténa, mize dojit k pozaru tuku, ktery muze
vyrobek poskodit.

A)

Pokyny k bezpeénému pouzivani pristroje a prevenci vazného
poranéni:

* POUZIVEJTE POUZE VENKU. NIKDY NEPOUZIVEJTE VEVNITR.
Nez zaénete pistroj pouzivat, prectéte si tyto pokyny. Vzdy je
dodrzujte.

* Béhem pouzivani pfistrojem nepohybujte.

Pfistupné dily mohou byt velmi horké. UdrZujte mimo dosah déti.
Nenechte déti pohybovat se nebo hrat si v blizkosti pfistroje.

Po pouZiti vypnéte zasobeni valce plynem.

Tento pfistroj musi byt béhem pouzivani uchovavan mimo hoflavé
materialy.

Neblokuite otvory po stranach nebo na zadni sténé pfistroje.
Pravidelné kontrolujte plameny hofaku.

Neblokujte Venturiho trubice na hofaku.

Pfistroj pouZivejte pouze v Fadné vétraném prostoru. NIKDY
nepouZivejte v uzavieném prostoru, jako je pristfeSek pro auto, garaz,
pristeSek, uzavfena terasa nebo pod stropni strukturou jakéhokoli
druhu.

Na plynovém pfistroji nepouzivejte Cerné uhli nebo brikety.
NEPREKRYVEJTE mfizky alobalem ani jinym materialem. Dolo by tim
k zablokovani vétrani hofaku a vzniku potencialné nebezpeéného stavu
vedouciho k poSkozeni majetku nebo poranéni osob.

Pfistroj pouZivejte nejméné ve vzdalenosti 1 metro od jakékoli stény
nebo povrchu.

+ Udrzujte vzdalenost 3 m od objektu, které mohou zachytit plamen,
nebo od zdrojli vznicenti, jako jsou pilotni kontrolky na ohfivagich
vody, Zivé elektrické pfistroje atd.

NIKDY se nepokousejte zazehnout horék, kdyz je zaviené viko.

Nahromadéni nevznétlivého plynu uvniti zavfeného pfistroje je

nebezpecné.

+ Ped pfemisténim plynového valce z dané provozni polohy vzdy
vypnéte plyn na valci a odpojte regulator.

+ Pistroj nikdy neprovozujte s plynovym vélcem mimo spravnou pozici.

* Pfistroj nemodifikujte. Jakékoli modifikace je pfisné zakézana.
UZivatel nesmi manipulovat s utésnénymi dily. Nedemontuijte
vstfikovace.

* Grilovaci desku nepouzivejte se zavienym vikem na vysokém
stupni déle nez 20 minut.

Nedodrzeni vSech pokynu vyrobce mlze mit za nasledek vazné

zranéni osob a/nebo poskozeni majetku.

NepokousSejte se opravovat nebo ménit hadici/ventil/regulator kvdli
jakékoliv ,domnélé* zavadé. Jakakoli Uprava této sestavy vede ke
ztrété zaruky a ke vzniku rizika Uniku plynu a pozaru. Pouzivejte
pouze autorizované nahradni dily dodavané vyrobcem.
Nezakryvejte rosty hlinikovou folii ani jinym materialem. Zablokujete
tim ventilaci hofaku a vytvofite potencialné nebezpecny stav, ktery
mUize vést k poSkozeni majetku a/nebo zranéni osob.

[lhar-Bl‘)nil;
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Bezpecnostni tipy Zapalovani zapalovacem
* Pri zapalovani se nenaklanéjte nad planchu.

* Pfed otevfenim plynového valce zkontrolujte tésnost regulatoru. + Pokud spotfebié nepouzivate, vypnéte viechny oviadaci knofiiky a
* Kdyz pristroj nepouzivate, vypnéte vSechny kontrolky a plyn. plyn.

' Pptéiiylejte n,éléini s dlouhyr{u krykpjgtjmi a kuclhyrﬁskﬁ cpﬁapky, @bytste 1. Otodte ovladaci ventily plynovych horakii do polohy OFF.
pfedesli popalenindm a postfikani. Pfi manipulaci s horkymi sougastmi . - s T
pouzivejte ochranné rukavice. g Eehe[r: zaralovan; nebg (lnpﬁtgvneho zapalovani oteviete viko.

« Maximalni zatizeni horké plotynky, pokud je soucasti vybaveni, a - £apnete piyn na piynove fanvi.
botni police je 4,5 kg. Vama nadoba o minimalnim priméru 200 mm a 4. Pro zapdleni stisknéte a otocte knoflikem horaku do polohy
max|ma|n|m prumeru 260 mm. POZNAMKA Vase p|ancha NEMUS' HIGH Ihned St|Sknete a pOerte tlaCltkO ELEKTRON'CKEHO

» Pokud je k dispozici kelimek na tuk, mus byt viozen do pfistroje a po 5. Pokud nedOJde k zapaleni do 5 sekund, otocte ovladacs prvky
kazdém poutiti vyprazdnén. Kelimek na tup nevyjimejte, dokud pfistroj horaku, o , -
zcela nevychladne. VYPNETE (OFF), pockejte 5 minut a zopakuijte postup zapaleni.

+ P¥i otevirani vika bud'te velmi opatrni, protoze miize dojit k tniku horké 6. Pro zapaleni ostatnich hlavnich hofaku opakuite kroky 4 a 5.
pary.

* Pokud jsou v blizkosti déti, starSi osoby nebo domaci zvifata, bud'te e
velmi opatrni. — — ' —

+ Pokud si vaimnete, Ze z pfistroje kape tuk nebo jiny horky material * Pokud nepouzivate ovladaci prvky a plynovou lahev, vypnéte je.
na ventil, hadici nebo regulator, vypnéte ihned dodavku plynu. UrCete * Zajistéte, aby se pripojena hadice nedotykala zadnych teplych
pfipravu, napravte ji a potom vycCistéte a zkontrolujte ventil, hadici a povrch.
regulator. Teprve potom pokracujte. Proved'te test na Unik.

* Neuchovavejte objekty ani jiné materidly uvnitf krytu voziku pfistroje. X
Tim by do3lo k zablokovani pritoku spalovaného vzduchu do spodni A U POZO RN E N
strany ovladaciho panelu nebo misky plamenice. -

+ NEODPOJUJTE ani nevyméfiujte plynovy kontejner ve vzdalenosti do Pokud se hofak NEZAZEHNE béhem 5 sekund, vypnéte kontrolky
3 metr( od otevieného ohné nebo jiného zdroje vzniceni. horéku , pockejte 5 minut a proces zapalovani zopakuite. Pokud

ex s se hofak nezaZehne pfi otevieném ventilu, bude dal proudit plyn z

Umisteni valce hofaku a miiZe dojit k jeho nahodnému vzplanuti. To s sebou nese

Vélce umisténé v zafizeni musi mit maximalni prdmér 340 mm a riziko poranéni.

maximalni vySku véetné regulatoru 570 mm. VEtsi valce je tfeba umistit

pouze pod bocni polici nebo za gril. Valce umisténe na zemi nesmi byt Zapaleni zapalkou

umistény pod horkou deskou. * Pfi zapalovani se nenaklangjte nad planchu.

+ Pokud spotfebi¢ nepouzivate, vypnéte vSechny ovladaci knofliky a

Pozadavky na regulator. plyn.

. Otocte ovladaci ventily plynovych hofakt do polohy vypnuto (OFF).

. Béhem zapalovani nebo opétovného zapalovani oteviete viko.

. Zapnéte plyn na plynové lahvi.

. Vlozte z&palku do drZaku zapalek (zavéSeného na zadnim panelu
planchy). Zapalte zapalku; poté zapalte hofak vloZzenim zapalky

S timto pfistrojem je nutné pouzivat regulator. Pouzivejte pouze plynovy 1
regulator dodany s grilem. Pokud regulator neni souéasti dodavky, 2
pouzivejte pouze regulator certifikovany podle normy EN16129 (maximalni 3
rychlost pritoku 1,5 kg/h) a schvaleny jako regulator pro vasi zemi a plyn

specifikovany v ¢asti Technické Udaje. 4

Pozadavky na hadici do mezery pod planchu. OkamZité zatlacte a otoCte knoflikem
. S hofaku do polohy A HIGH. Ujistéte se, Ze hofak vzplane a zistane
Pouzivejte pouze schvalenou hadici certifikovanou podle prislusné normy zapaleny.
I1EIEI jejiz délka neprekracuje 1,5 m. Ve Finsku nesmi byt hadice delSi nez 5. Postupné zapalujte sousedni hofaky zatlacenim knoflik a jejich
& M. otocenim do polohy HIGH.

Pfed kazdym pouZitim zkontrolujte, zda nejsou hadice ufiznuté nebo
opotfebené. Zkontrolujte, zda neni hadice ohnuta. Zajistéte, aby se
pfipojena hadice nedotykala Zadnych teplych povrchd. Pred pouzitim
pfistroje vyménte poSkozené hadice. Hadici vyménujte v souladu s
mistnimi pozadavky.
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Testovani ventilu, hadice a regulatoru na unik plynu
Test Uniku provadgjte pred prvnim pouZzitim, nejméné jednou ro¢né a pfi
kazdé vyméné nebo odpojovani valce.

1. Presurite vSechny ovladaci knofliky na pfistroji do polohy.

2. Uijistéte se, Ze je regulator tésné pripevnény k plynovému valci.

3. Zapnéte plyn. Pokud uslySite syCivy zvuk, ihned plyn vypnéte. Ve spoji
dochazi k zasadnimu Uniku. NeZ budete pokracovat, zavadu opravte.

4. Ocistéte spoje hadiek kartackem s mydlovym roztokem (smés vody a
mydlového roztoku v poméru 1:1).

5. Pokud se objevi narustajici pocet bublin, dochazi k tniku. lhned
vypnéte plyn ve valci a zkontrolujte tésnost spojd. Pokud Unik nelze
zastavit, nepokousSejte se o opravu. VyZadejte si nahradni dily.

6. Po provedeni testu uniku vzdy vypnete plyn ve valci.

POKUD NEDOJDE K ZAPALENi SPOTREBICE

+ Ujistéte se, ze je plyn na lahvi zapnuty.
* Zkontrolujte, zda je v lahvi plyn.
+ Vlydavéa zapalovag jiskfivy zvuk? Béhem zkousky tésnosti nekuite.
7. Pokud ano, zkontrolujte jiskru na hofaku.
8.Pokud jiskra neni, zkontrolujte, zda nejsou poSkozené nebo
uvolnéné vodice.
Pokud jsou vodice v pofadku, zkontrolujte, zda neni praskla nebo
Zlomena elektroda, pfipadné ji vymérite.
Pokud jsou draty nebo elektrody pokryty zbytky z vafeni, vyCistéte
Spicku elektrody
V piipadé potieby vymérite vodice.
Pokud se neozve zadny zvuk, zkontrolujte baterii.
Zkontrolujte, zda je baterie spravné nainstalovana.
Zkontrolujte, zda neni uvolnéné spojeni vodi¢l na modulu a spinagi.
Pokud zapalova¢ nadale nefunguje, pouZijte zapalku.

& UPOZORNENI
POZOR NA PAVOUKY!

PAVOUK A PAVUCINY
UVNITR HORAKU

Vas hofak maze byt jiny.

+ Pokud se gril Spatné zapaluje nebo je plamen slaby, zkontrolujte a
vyCistéte ventilacni otvory a horaky.

+ Je znamo, Ze pavouci nebo drobny hmyz zplsobuji problémy
se ,zpétnym plamenem* tim, Ze si stavi hnizda a kladou vajicka
do Venturiho trubice nebo hofakd grilu a brani tak pratoku plynu.
Nahromadény plyn se mlZe vznitit za ovladacim panelem. Toto
vzplanuti mize poskodit gril a zpUsobit zranéni. Aby se predeslo
vzplanuti a byl zajiStén dobry vykon, méla by se sestava horaku
a Venturiho trubice vyjmout a vycistit, kdykoli je gril delSi dobu v
necinnosti.

Cisteni sestavy horaku

PFi ¢isténi a/nebo vyméné Casti sestavy hofak( nebo pfi potiZich se

zapalenim grilu postupujte podle téchto pokynd.

1. Vypnéte plyn na ovladacich knoflicich a na plynové lahvi.

2. Odstrarite dlazdici/rost.

3. Odstrarite Srouby na grilovaci desce (obrazek A).

4. Sejméte horni ¢ast grilovaci desky s vikem.

5. Odstrarite difuzor tepla (obrazek B).

6. Odstrarite kovani upeviujici hofaky (obrazek C).

7. Odpojte elektrodu od hoféku (obrazek D).

POZNAMKA: Zpisob vmeutl/odeJenl z&visi na konfiguraci horéaku.
Viz rizné konfigurace na obrazcich nize.

8. Opatmé zvednéte kazdy hofak nahoru a pry¢ od otvord ventilu.
Navrhujeme tfi zpUsoby Cisténi trubek hofakd. PouZijte ten, ktery je pro
vas nejjednodussi.

(A) Ohnéte tuhy drét (dobfe funguje lehké raminko na Saty) do malého
hacku. Hacek nékolikrat protahnéte kazdou trubkou horaku.

(B) Pouzijte uzky karta¢ na lahve s ohebnou rukojeti (nepouzivejte
mosazny dratény kartac). Kartdkem nékolikrat projedte kazdou trubicku
horaku.

(C) Pouzivejte ochranu o€i: Pomoci vzduchové hadicky vhanéjte vzduch
do trubky hofaku a ven z otvord hofaku. Zkontrolujte kazdy otvor, zda
vzduch vychazi z kazdého otvoru.

9. Draténym kartacem oCistéte cely vnéjSi povrch hofaku od zbytkd jidla a
necistot.

10. Pfipadné ucpané otvory vycistéte tuhym dratem, napfiklad otevienou
sponkou na papir.

11. Zkontrolujte, zda hofak neni poSkozen béZnym opotfebenim a korozi,
nékteré otvory se mohou zvétsit. Pokud zjistite velké praskliny nebo
otvory, hofak vyméfite. Pipevnéte elektrodu k hofaku.

> =

12. Opatrné vymérite horaky.

13. Pfipevnéte hofaky k drzakim na topenisti.

14. Vymérite tepelny difuzor.

15. Vymérite horni ¢ast grilovaci desky, dlazdici/rost.

16. Pred dalSim vafenim na grilovaci desce provedte ,test tésnosti“.

Char-Bl%il;
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OBRAZEK A OBRAZEK C

OBRAZEK D

Uvolnéte elektrodu plochym Sroubovakem.

VELMI DULEZITE: Trubky horaku
musi znovu zapadnout do otvort
ventilu. Viz obrazek vpravo.

Spravné zasunuti
horaku do ventilu
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Skladovani pristroje

¢ \/yCistéte varnou plochu.

¢ Uschovejte je na suchém miste.

* Kdyz je k pristroji pfipojen plynovy valec, uchovavejte jej venku v
fadné vétraném prostoru a mimo dosah déti.

¢ Pokud pfistroj uchovavate venku, pfikryjte ho.

* Pristroj uchovavejte uvniti, POUZE pokud je plynovy valec
vypnuty a odpojeny, vyjmuty z pfistroje a uchovavany venku.

* P¥i vyjimani pfistroje z Ulozného prostoru zkontrolujte, zda nejsou
hofaky blokované.

Cisténi obecného spotiebice

Pravidelné ¢isténi tohoto grilu je nutné, protoZe mize dojit k poZaru

grilu, kdyz se na dné grilu hromadi mastnota a zbytky jidla. Po

kazdém pouZiti odstrarite vSechny zbyvajici ¢astice jidla z rostu a

uvnitf grilu pomoci karta¢e Char-Broil Cool-Clean. Pozdéji mizete na

rost nastfikat Char-Broil Grate Cleaner, nechat ho 10 minut pUsobit

a seffit vinkym hadfikem nebo Stétcem. po ochlazeni grilu provedte

¢isténi grilu.

* Nezamériujte hnédé nebo ¢erné nahromadéni mastnoty a koufe s
barvou. Interiéry plynovych grilti nejsou v tovarné natfeny (a nikdy
by nemély byt natfeny). Naneste silny roztok Cisticiho prostfedku a
vody nebo pouZzijte Cistici prostiedek zafizeni s kartatem na vnitini
stranu vika a spodni ¢asti zafizeni. Oplachnéte a nechte tpiné
uschnout na vzduchu. Na lakované povrchy neaplikujte ziravy
pfipravek / Cisti¢ trouby.

¢ Plastové dily: Omyjte teplou mydlovou vodou a osuste.

Na plastové ¢asti nepouZivejte abrazivni ¢istici prostiedky,
odmastovace ani koncentrovany (istici prostfedek na zafizeni.
Mohlo by dojit k poSkozeni a selhani dill.

* Porcelanové povrchy: Diky sloZzeni podobnému sklu Ize vétSinu
zbytku setfit roztokem sody / vody na peceni, Cisticem skla nebo
Cistiéem ro$tu Char-Broil. Na odolné skvrny pouzijte neabrazivni
Cistici prasek.

* Natrené povrchy: Umyjte jemnym gisticim prostfedkem nebo
Cistiéem a teplou mydlovou vodou nebo ¢isticem na gril Char-Broil.
Otrete dosucha mékkym hadfikem neabrazivni hadfik.

* Varné plochy: Zajistéte, aby na grilovacich plochach nezistaly
Zadné volné Stétiny. Zatimco je gril horky, doporucuje se gistit
povrchy vareni pouze pomoci vyménné hlavice Char-Broil Hot-
Clean (na kartacku Char-Broil Cool-Clean Premium).
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SKLOKERAN"CKA GR|LOVAC| DESKA aby se udrzel nepFilngvy povrvchwvarné deslf.y.'Po;némka:

] e o ox_w o . Plotynku Hot Plate neni tfeba oSetfit tukem. Pfipaleni tuku do
PRVNI POUZITI - CISTENI PLOTYNKY HOT PLATE

povrchu poSkodi nepfilnavy varny povrch.

Pfed Ervnir; p_ouéiltim g:(rilol_\i/acipijesky sljidledetFete 1. lypnéte ohfev z vafen.
povreh a okrale p otyn y Ot ate teplou myclovou 2. Nechte gril vychladnout do bodu, kdy je bezpecny pro
vodou. Dukladné ji oplachnéte Cistou vodou. Rozptylite tak viviv . . . b .

o . o . M Cisténi, ale stale teply. Poté pomoci Skrabky na rosty
pfipadné pachy a odstranite cizi latky, které by se pfi vafeni e e N

., nebo dfevéného nacini s plochou hranou seskrabnéte z
dostaly do jidla. . . . .
grilovaci plochy prebytecné jidlo nebo tuk

Poznamka: Keramika neni zcela odolna proti
poskrabani a pfi pouziti kovového nadobi se mize
odstipnout. Nejlepsi kuchynské nacini je dievéné,
silikonové nebo nylonové, protoze tyto materialy
snizuji opotrebeni varného povrchu.

3. Povrch postfikejte nebo pfidejte trochu vody, abyste
napafili a uvolnili pfipadna nepoddajna mista. Otfete
Cistym hadfikem nebo papirovou utérkou. Nékdy muze
byt obtizné odstranit pfipaleny tuk nebo necistoty.

. Nechte grilovaci desku zcela vychladnout. Pfidejte na
plotynku Hot Plate malé mnozstvi oleje a potfete jim
papirovou utérkou vSechny rohy a okraje. PrebyteCny olej
z povrchu setfete. Tim se na povrchu vytvofi ochranna
bariéra pfed vlhkosti.

PECE A UDRZBA

Péce o plotynku Hot Plate je nepfetrzity proces, ktery je 4
tfreba opakovat po celou dobu zivotnosti grilovaci desky,

aby byl zajistén co nejlepsi zazitek z vareni a co nejdelSi
Zivotnost pouzivani. DileZité je Cistit a pfidavat na plotynku

Hot Plate jen minimalni mnozstvi oleje.po kazdém pouziti,

!E
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TECHNICKE UDAJE
CHAR-BROIL, LLC
[Nazev pfistroje Plynovy gril
ICeIkovy nominalni teplotni vstup 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
[Kategorie plynu 13+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)
IC. modelu 468925125 468925225
Butan, propan nebo Butan, propan nebo
Typ plynu Butan Propan iejich smési iejich smési
Tlak plynu 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
|[Rost
Velikost vstiikovace (primér mm) 1.01x2ks 1.01x2ks 088 x2ks
|Plotynka
Velikost vstikovace (primér mm) A A A
|Nejhorsi vypalovac
Velikost vstfikovace (prumér mm) N/A N/A N/A
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, | LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
[Uréeno pro zemé: PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Nerezov a ocel
Za nerezovou ocel je povazovana spousta riiznych typ( (slitin) materiald.
Béznou vlastnosti téchto rlznych typd je, ze mohou korodovat (oxidovat) v zavislosti na podminkach, kterym jsou vystaveny.
To plati i pro va$ novy gril.
Pro zajisténi zachovani vzhledu a funkénosti grilu po mnoho let se prosim fidte nasledujicimi radami.
1. Pokud se gril namoci nebo zvlhne, utfete ho dosucha utérkou. Tim pfedejdete zrezivéni jeho povrchu.

2. Nerezova ocel mize za urcitych podminek korodovat. Divodem mohou byt vnéj$i podminky jako chlorovana nebo slana voda nebo
nespravné nastroje k Cisténi, napfiklad dratény karta¢ nebo draténka. Mize také nastat ztrata barvy v dusledku tepla, chemikalii nebo
hromadéni tuku.

3. Pro zachovani kvalitniho vzhledu pfistroje doporu€ujeme umyvat ho mirnym roztokem dEisticiho prostfedku a teplé mydlové vody a utfit
dosucha jemnym hadfikem po kazdém pouziti. SpeCeny tuk mize vyzadovat pouZiti abrazivni plastové Cistici utérky. PouZivejte pouze ve
sméru brusného povrchu, aby nedo$lo k poskozeni. Abrazivni utérku nepouZivejte na oblastech s obrazky.

4. Vnitfni ¢asti a miizky grilu natfete tukem na vafeni.
Poznamka:
Z divodu zabranéni poskrabani povrchu, ktery by pfipravil zaklad pro korozi, k ¢isténi nerezové oceli nikdy nepouZivejte draténku ani podobné
nastroje.
Pfi Cisténi postupuijte ve stejném sméru, v jakém je kartaGovana nerezova ocel — ,po srsti“. Cisténi abrazivnimi prostfedky mize zanechat $krabance.
Uchovavani grilu v blizkosti pobfezi, bazénu nebo sauny zpUsobi korozi (oxidaci) grilu.
Pro zajiSténi ochrany pfed korozi gril pfikryjte.
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PERSOANA CARE INSTALEAZA/ASAMBLEAZA:
Lasati acest manual consumatorului.

CONSUMATOR:

Pastrati manualul pentru consultare ulterioara.
Tntrebiri:

Daca aveti intrebari pe parcursul asamblarii sau utilizarii
gratarului, contactati comerciantul.

INFORMATII IMPORTANTE
DESPRE SIGURANTA

A)

* Acest manual de instructiuni contine informatii
importante necesare pentru asamblarea corecta si
utilizarea in siguranta a gratarului.

« Cititi si respectati toate avertismentele si
|nstruct|un|Ie inainte de a asambla Si utiliza
produsul.

* Respectati toate avertizarile si instructiunile pentru
utilizarea produsului.

+ Pastrati manualul pentru consultare ulterioara.

€© PERICOL

* Nu lasati niciodata nesupravegheat aparatul aflat in
functlune

* Nu utilizati aparatul la mai putin de 3 metri de orice
constructie, materiale combustibile sau alta butelie de
gaz.

* Nu utilizati niciodata acest aparat la o distanta de 7,5
m de orice lichid inflamabil.

« In caz de incendiu, nu va apropiati de aparat si
chemati de urgenta pompleru Nu incercati sa stingeti
cu apa uleiul sau grasimea aprinse. Nerespectarea
acestor instructiuni poate duce la pericol de incendiu,
explozie sau arsuri, care ar putea cauza daune
materiale, vatamare corporala sau deces.

€ PERICOL

SIMBOLURI REFERITOARE LA SIGURANTA

Simbolurile si mesajele de mai jos explica semnificatia fiecarui titlu.
Cititi si respectati toate mesajele cuprinse in manual.

A ATENTIE

ATENTIE: Acest mesaj indica o situatie sau o procedura de
lucru potential periculoasa care trebuie evitata. In caz contrar,
poate provoca vatamare minora sau moderata.

4)

AVERTIZARE: Acest mesaj indica o situatie potential
periculoasa care trebuie evitata. In caz contrar, poate provoca
decesul sau vatamare grava.

€ PERICOL

PERICOL: Acest mesaj indica o situatie periculoasa iminenta
care trebuie evitata. In caz contrar, poate provoca decesul sau
vatamare grava.

Daca simtiti miros de gaz:

1. intrerupegi alimentarea cu gaz a gratarului.

2. Stingeti eventualele flacari.

3. Deschideti capacul.

4. Daca mirosul persista, nu va apropiati de gratar
si solicitati imediat interventia unei echipe a
furnizorului de gaz. ’

A)

1. Nu depozitati si nu folositi lichide inflamabile
(benzina) in apropierea grataruIUI sau a altor aparate
casnice.

2. Buteliile de gaz neconectate spre utilizare nu se vor
depozita in apropierea gratarului sau a altor aparate
casnice.

l]har-Bl‘)nil;
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PN ATENTIE

)

+ Inainte de a asambla si a folosi grétarul, cititi si respectati toate
instructiunile privind siguranta, instructiunile de asamblare, de
utilizare si intretinere.

+ Anumite componente pot avea margini taioase. Se recomanda
utilizarea manusilor de protectie.

Aprinderea grasimilor

+ Stingerea flacarilor provocate de aprinderea grasimilor nu este
posibila prin inchiderea capacului. Gratarele dispun de un
sistem de ventilare eficient din motive de siguranta.

* Nu folositi apa pentru a stinge grasimile aprinse. Acest
lucru prezinta pericol de vatamare fizica. In cazul flacarilor
persistente ale grasimilor aprinse, inchideti toti robinetii
gratarului si ai buteliei de gaz.

+ Daca gratarul nu a fost curatat in mod regulat, grasimile
acuumulate se pot aprinde, provocand defectiuni gratarului.
Aveti grija atunci cand efectuati preincélzirea sau arderea
resturilor de alimente, pentru a evita aprinderea grasimilor.
Pentru a evita aprinderea grasimilor, respectati instructiunile
generale privind curatarea gratarului si a ansamblului
arzatorului. Cea mai buna metoda de a preveni aprinderea
grésimilor este curatarea periodica a gratarului.

* Nu lasati plita nesupravegheaté pe parcursul procesului de
preincélzire sau ardere a resturilor de alimente pe treapta HI (maxim).
Daca plita nu a fost curatata in mod periodic, grasimile acumulate se
pot aprinde, provocand defectiuni produsului.

A

Pentru siguranta utilizarii gratarului si pentru a preveni accidentele

grave: 5 i i

* FOLOSITI GRATARUL NUMAI IN EXTERIOR. NU IL UTILIZAT

_ NICIODATA IN INTERIOR.

Inainte de utilizarea gratarului, cititi instructiunile. Respectati

intotdeauna instructiunile.

* Nu mutati gratarul in timpul utilizarii.

+ Anumite parti pot deveni foarte fierbinti. Nu I&sati copiii s& se apropie de
gratar. Nu lasati copiii s& foloseasca gratarul sau sa se joace in preajma
acestuia.

* Dupa utilizare, intrerupeti alimentarea cu gaz de la butelie.

* Nu utilizati gratarul in apropierea unor materiale inflamabile.

* Nu blocati orificiile din partile laterale sau din partea posterioara a
gratarului.

+ Verificati periodic flacéra arzatorului.

* Nu blocati orificiile Venturi ale arzatorului. 5

* Folositi gratarul numai in spatii bine ventilate. ESTE INTERZISA
utilizarea acestuia in spatii inchise, precum un adapost pentru masing,
un garaj, o terasa acoperita sau sub orice alt fel de acoperis.

* Nu folositi carbuni sau brichete ceramice intr-un gratar cu gaz.

* NU acoperiti grilele cu folie de aluminiu sau alte materiale. Acest lucru
blocheaza ventilarea arzatorului si poate crea situatii periculoase, care
au ca rezultat daune materiale si/sau vatamare fizica.

+ Pastrati o distanta de minimum 1 metru intre gratar si orice perete sau
alte suprafete.

+ Péstrati o distantd de minimum 3 metri fata de obiectele inflamabile
sau care pot reprezenta o sursa de aprindere, precum flacara de
veghe a unui boiler, aparate electrice in functiune etc.

* NU incercati sa aprindeti aprinzatorul cu capacul inchis. O posibila
acumulare de gaz sub capac este periculoasa.

* Inainte de a muta butelia de gaz din pozitia de lucru specificata,
intrerupeti gazul de la robinetul buteliei si deconectati regulatorul.

* Niciodatd nu puneti in functiune gratarul daca butelia de gaz nu se
afla in pozitia corecta, conform instructiunilor.

* Nu aduceti modificari gratarului. Orice modificare este strict interzisa.
Utilizatorul nu va manipula componentele sigilate. Nu dezasamblati
injectoarele.

* Nu folositi plita cu capacul inchis la putere ridicata mai mult de
20 de minute.

Nerespectarea tuturor instructiunilor producatorului poate duce la
vatamare fizic grava si/sau daune materiale.

Nu incercati sé reparati sau s& modificati furtunul/robinetii/regulatorul
pe baza unui ,presupus” defect. Orice modificare adusa acestui
ansamblu duce la anularea garantiei si prezinta pericol de scurgere de
gaz si incendiu. Folositi numai piese de schimb originale, furnizate de
producator.

Nu acoperiti grilele cu folie de aluminiu sau alte materiale. Acest lucru

blocheaza ventilarea arzatorului si poate crea situatii periculoase, care
au ca rezultat daune materiale si/sau vatamare fizica.

[lhar-Bl‘)nil;
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Sfaturi privind siguranta

Tnainte de a deschide robinetul buteliei de gaz, verificati daca
regulatorul este bine stréans.

Cénd nu folositi gratarul, inchideti toti robinetii acestuia si ai buteliei de
gaz.

Folositi ustensile cu méner lung speciale pentru plita si manusi de
bucatarie pentru a evita arsurile. Cé&nd manipulati componentele
fierbinti, folositi manusi de protectie.

Greutatea maxima pentru tava de incalzire (la modele echipate) si raftul
lateral este de 4,5 kg. Vasul de gétit trebuie sa aiba diametrul minim de
200 mm, respectiv diametrul maxim de 260 mm. OBSERVATIE: Plita
poate sa NU fie echipata cu o tava de incalzire!

Recipientul pentru grasime (in cazul modelelor dotate cu acest
accesoriu) trebuie sa fie montat la gratar si golit dupa fiecare utilizare.
Nu demontati recipientul pentru grasime decat dupa racirea completa a
gratarului.

Aveti grija la deschiderea capacului. Sub acesta pot exista aburi
fierbinti.

Aveti grija cand se afla prin preajma copii, vérstnici sau animale.

Dacd observati cé picura grasime sau alte materii fierbinti din gratar
pe robineti, furtun sau regulator, intrerupeti imediat alimentarea cu
gaz. Determinati cauza, remediati problema, apoi curatati si verificati
robinetul, furtunul si regulatorul inainte de a continua. Efectuati un test
de scurgeri.

Nu depozitati in caruciorul gratarului alte obiecte sau materiale,
deoarece acestea ar putea bloca fluxul de aer necesar arderii din
partea inferioara a panoului de comenzi sau a cuvei de ardere.

NU efectuati deconectarea sau schimbarea buteliei de gaz la mai putin
de 3 metri de o flacara deschisa sau o sursa de aprindere.

Pozitionarea buteliei

Cilindrii asezati in aparat trebuie s& aiba un diametru maxim de 330
mm si inaltime maxima, inclusiv regulator, de 450 mm. Cilindrii mai
mari trebuie asezati numai sub raftul lateral sau in spatele gratarului.
Cilindrii asezati la sol nu trebuie asezati sub plita fierbinte.

Cerinte privind regulatorul

Pentru acest gratar este necesara utilizarea unui regulator. Nu folositi
alt regulator decat cel furnizat impreuna cu gratarul. Daca regulatorul
nu este inclus, folositi un reglator ce corespunde standardului
EN16129 (debit maxim 1,5 kg/h) aprobat pentru tara dvs. si gazul
specificat in sectiunea ,Date tehnice”. Folositi o butelie de gaz
compatibila cu regulatorul.

Cerinte privind furtunul

Folositi numai un furtun aprobat conform standardului EN
corespunzator si nu depaseste lungimea de 1,5 m. Pentru Finlanda,
furtunul nu trebuie s& depaseasca 1,2 m.

Tnainte de fiecare utilizare, verificati furtunul sa nu prezinte taieturi
sau uzura. Aveti grija ca furtunul sa nu fie pliat. Aveti grija ca furtunul
conectat sa nu atinga nicio suprafata calda. Daca furtunul prezinta
defecte, acesta trebuie inlocuit inainte de utilizarea gratarului. Inlocuiti
furtunul conform cerintelor din tara dvs.

Aprinderea cu aprinzatorul incorporat

* Nuva aplecati peste plita cand aprindeti focul.

+ Cand nu foIosm produsul, inchideti toi roblnetn acestuia si ai alimentarii
cu gaz.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia OFF (Inchls)
2. Cand aprmdetl sau reaprindeti grétarul, capacul trebuie sa fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Pentru aprindere, apasati si rotiti butonul arzatorului la pozitia HIGH
(Maxim). Imediat, apasati si tineti apasat butonul ELECTRONIC
IGNITOR (Aprinzator electronic) pana se aprinde arzatorul.

5. Daca aprinderea NU se realizeaza in 5 secunde, opriti arzatorul de
la buton (pozitia OFF), asteptati 5 minute si repetati procedura de
aprindere.

6. Repetati pasii 4 si 5 pentru a aprinde alte arzatoare principale.

(&)

Opriti butoanele de comanda si butelia de gaz cand nu sunt
utilizate.

Asigurati-va ca atunci cand furtunul conectat nu atinge
suprafetele calde.

O ATENTIE

Daca aprinderea NU se realizeaza in 5 secunde, opriti arzatorul

de la buton, asteptati 5 minute si repetati procedura de aprindere.
Daca arzatorul nu se aprinde cu robinetul deschis, gazul va continua
sd iasa prin arzator, existand pericolul aprinderii accidentale si
provocarii de vatamare fizica.

Aprinderea cu chibrituri

* Nu va aplecati peste plita cand aprindeti focul.

+ Cand nu foIosm produsul, inchideti tofi roblnetn acestuia si ai alimentarii
cu gaz.

1. Aduceti robinetii ce controleaza arzatorul in pozitia OFF (Inchis).

2. Cénd aprindeti sau reaprindeti gratarul, capacul trebuie s fie
deschis.

3. Porniti alimentarea cu gaz de la butelie.

4. Introduceti un chibrit in suportul special (atasat la peretele posterior al
plitei). Aprindeti chibritul; apoi aprindeti arzatorul introducand chibritul
prin deschizatura de sub plita. Imediat, apasati si rotiti robinetul
arzatorului in pozitia HIGH (Maxim). Asigurati-va ca arzatorul s-a
aprins si raméne aprins.

5. Aprindeti succesiv celelalte arzatoare apasand si rotind robinefii
corespunzatori in pozitia HIGH (Maxim).
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Testarea pentru etanseitate a robinetilor, furtunului si regulatorului
Efectuati testul de etanseitate inainte de prima utilizare, cel putin o daté pe
an si de fiecare datd cand schimbati sau deconectati butelia.

1.
2.
3.

6.

Aduceti toti robinetii gratarului in pozitia ,0”.

Asigurati-va ca regulatorul este bine strans pe butelie.

Deschideti robinetul de gaz. Daca se aude un zgomot puternic,
opriti imediat alimentarea cu gaz. Exista o scurgere grava la nivelul
racordului. Rectificati aceasté problema inainte de a continua.

. Aplicati cu o pensula solutie de sapun (amestec de apa si sapun in

proportii egale) pe conectorii furtunului.

. Daca se formeaza bule tot mai mari, legatura nu este etansa. Opriti

imediat alimentarea cu gaz de la butelie si verificati etanseitatea
legaturilor. Daca nu se poate opri scurgerea de gaz, nu incercati sa
executati reparatii. Solicitati piese de schimb.

Dupa orice testare a etanseltatn opriti gazul de la robinetul buteliei.

DACA NU SE POATE REALIZA APRINDEREA GRATARULUI

Verificati daca ati deschis robinetul de gaz de la butelie.

Verificati dacd existd gaz in butelie.

Aprinzatorul face un zgomot de scantei? Nu fumati in timpul testului de

scurgere.

1. Daca da, verificati daca scénteia chiar se produce.

2. Daca nu se produce scanteie, verificati daca firele nu sunt cumva
deteriorate sau intrerupte.

Dacé firele nu sunt defecte, verificati daca nu cumva exista crapaturi

sau rupturi la nivelul electrodului. Dacé e necesar, inlocuiti electrodul.

Daca firele sau electrodul sunt acoperite de resturi de alimente, curatati

varful electrodului cu un tampon cu alcool.

Dacd este necesar, inlocuiti firele.

Daca nu se aude niciun sunet, verificati bateria.

Verificati dacé bateria este montata corect.

Verificati dacd exista fire desprinse la modul sau la comutator.

Daca aprinzatorul ot nu functioneaza, atunci se poate utiliza chibritul.

A ATENTIE

ATENTIE LA PAIANJENI!

PAIANJENI SI PANZE
iN INTERIORUL
ARZATORULUI __~T75

Daca gratarul devine mai dificil de aprins sau daca flacara este mai
slaba, verificati si curatati conductele Venturi si arzatoarele.

Paianjenii si alte insecte mici pot provoca fenomenul de ,retur al
flacari’, din cauza cuiburilor si oudlor depuse in conductele Venturi
sau in arzatorul gratarului, blocand fluxul de gaz. Gazul care se
intoarce pe conducta se poate aprinde in spatele panoului de
comenzi. O astfel de flacéra poate produce defectiuni gratarului si
poate provocare vatamare fizica. Pentru a preintdmpina fenomenul
de retur al flacarii si pentru o buna functionare ansamblul cu arzator si
conducta Venturi trebuie demontat si curatat ori de céte ori gratarul a
fost nefolosit o perioada mai indelungata.

Curatarea ansamblului arzatorului

Pentru a curata/inlocui piese ale arzatorului sau daca aveti probleme cu
aprinderea, urmati aceste instructiuni.

1.

~N O O BB LW

intrerupeti alimentarea cu gaz de la robinetii gratarului si cel al buteliei
GPL.

. Indepartati placalgrétarul.
. Scoateti suruburile de pe plita (Figura A).

. Scoateti partea superioara a plitei cu capacul.

. Scoateti difuzorul de caldura (Figura B).

. Scoatei piesele de fixare a arzatoarelor (Figura C).
. Detasati electrodul de la arzator (Figura D).

OBSERVATIE: Metoda de demontare/detasare depinde de
configuratia arzatorului. Vedeti diferite configuratii in ilustratiile de mai jos.

. Ridicati cu grija fiecare arzator si indepartati-l de la orificiul robinetului.

Propunem trei metode de curatare a conductelor arzatoarelor. Puteti s& o
alegeti pe cea mai convenabila pentru dvs.

(A) Indoiti 0 bucaté de sérma tare (de exemplu un umeras de sarmé),
formé&nd un mic carlig. Introduceti cérligul prin fiecare conducta a
arzatoarelor de mai multe ori.

(B) Utilizati o perie de sticle subtire, cu méner flexibil (nu folositi o perie
de s&rmad). Introduceti peria prin fiecare conductd a arzatoarelor de mai
multe ori.

(C) Folositi ochelari de protectie: Folositi un compresor si suflati aer
in conducta arzatorului, care sa iasa prin orificiile arzatorului. Verificati
orificiile arzatorului pentru a va asigura ca fiecare este desfundat.

9. Frecati exteriorul arzatorului cu peria de s&rma pentru a inlatura

10.
1.

12.
13.
14.
15.
16.

reziduurile alimentare si murdaria.

Curatati orificiile infundate cu o sarma tare, precum o agrafa de birou
desfacuta.

Verificati daca arzatorul prezinta urme de uzura sau coroziune: unele
orificii se pot largi. Daca prezinta crapaturi sau gauri, inlocuiti arzatorul.
Atasati electrodul la arzator.

D

Montati la loc arzatoarele cu grija.

Atasati arzatoarele la suporturile din focar.

Puneti la loc difuzorul de caldura.

Punet| la loc partea superioara a plitei, placa/gratarul.

inainte de a relua utilizarea plitei, efectuati un test de etanseitate.

o
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FIGURAA

FIGURAD

FIGURAB

Extrageti electrodul cu ajutorul lamei unei surubelnite plate

FOARTE IMPORTANT: Conductele
arzatorului trebuie sa se recupleze
corect la robineti. Vezi ilustratia
din dreapta.

Cuplarea corecta
arzator la robinet
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Depoznarea gratarului
Curatati suprafata de gatit.

© Dep02|tat| intr-un loc uscat.

¢ Daca butelia este conectata la gratar, depozitarea se va face in
exterior,intr-un spatiu bine ventilat si ferit de accesul copiilor.

* Daca se depoziteaza in exterior, acoperiti cu 0 husa.

¢ Gréatarul se va depozita in interior NUMAI daca butelia de gaz este
inchisa, deconectata de la gratar si depozitata in exterior.

* Larepunerea in functiune dupa depozitare, verificati ca
arzatoarele sa nu fie infundate.

Curatarea generala a aparatului

Curatarea periodicé a acestui gratar este necesara, deoarece pot

aparea focuri pe gratar atunci cand grasimea si resturile alimentare

se aduna in fundul gratarului. Dupa fiecare utilizare, indepartati restul
de particule alimentare din gratarul de gatit si din interiorul gratarului
folosind o perie Char-Broil Cool-Clean. Dupa aceea puteti pulveriza
generos Char-Broil Grate Cleaner pe gratar, lasati-| sa functioneze
timp de 10 minute si stergeti-l cu o c&rpd umeda sau o perie. efectuati
curatarea gratarului dupa racirea gratarului.

* Nu confundati acumularea maro sau negru de grasime si fum cu
vopsea. Interiorul gratarelor pe gaz nu este vopsit in fabrica (si nu
trebuie vopsit niciodatd). Aplicati o solutie puternicé de detergent
si apa sau folositi un produs de curatare a aparatelor cu perie
de curatare pe interiorul capacului si fundului aparatului. Clatiti
si lasati sa se usuce complet la aer. Nu aplicati aparat caustic /
detergent pentru cuptor pe suprafetele vopsite.

* Piese din plastic: Se spala cu apa calda cu sapun si se sterge.
Nu folositi detergenti abrazivi, degresanti sau un detergent
concentrat pentru aparate pe piesele din plastic. Poate rezulta
deteriorarea si defectarea pieselor.

* Suprafete de portelan: Datoritd compozitiei asemanétoare sticlei,
majoritatea reziduurilor pot fi sterse cu solutie de bicarbonat de
sodiu / apa, detergent pentru sticla sau detergent pentru gratare
Char-Broil. Folositi pudra de curatat neabraziva pentru petele
incapatanate.

* Suprafete vopsite: Se spala cu detergent usor sau cu apa curatéa
si sapuna calda sau cu detergent Char-Broil Grill. Stergeti uscat
cu un produs moale panza neabraziva.

* Suprafete de gatit: Asigurati-va c& nu rdman peri liberi pe
suprafetele de gatit inainte de gratar. In timp ce gratarul este
fierbinte, se recomanda doar curatarea suprafetelor de gatit
folosind capul de inlocuire Char-Broil Hot-Clean (pe peria Char-
Broil Cool-Clean Premium).
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PL|TA cu SUPRAFATA CERAN"CA Observatie: Tava de incalzire nu necesita niciun tratament

. el P prealabil. Grasimea arsa care se lipeste de suprafata va afecta
PRIMA UTILIZARE - CURATAREA TAVII DE INCALZIRE calitatea antiaderent a suprafetei de gatit. ’

inainte de a utiliza gratarul pentru prima daté cu alimente, 1. Opriti focul.

stergeti suprafata si marginile tavii cu apé calda si sapun. ’
Clatiti bine cu apa curata. Acest lucru va elimina orice miros
si orice materie straina care ar putea patrunde in mancare in
timpul prepararii.

2. Lasati gratarul sa se raceasca pana la un punct in care sa
fie sigur pentru curatare, dar inca putin cald. Apoi, utilizati
0 razuitoare de plitd sau o ustensila de lemn cu marginea
plata pentru a indeparta orice resturi de mancare sau
grasime de pe suprafata de gatit.
Observatie: Ceramica nu este complet rezistenta la
zgarieturi si se poate ciobi daca folositi ustensile
metalice. Cele mai bune ustensile de gatit sunt cele din
lemn, silicon sau nailon, deoarece aceste materiale vor
reduce uzura suprafetei de gatit.

3. Pulverizati sau adaugati putina apa la suprafata pentru
a forma aburi si a desprinde reziduurile persistente.
Stergeti cu o cérpa curata sau un prosop de hartie. Uneori,

INGRIJIREA SI INTRETINEREA grasimea sau resturile arse pot fi dificil de indepartat.
Ingrijirea tavii de incélzire este un proces continuu care 4. Asteptati ca plita sa se raceasca complet. Adaugati o
trebuie repetat pe toata durata de viata a plitei pentru a cantitate mica de ulei pe tava de incalzire si intindeti-l cu
asigura cele mai bune rezultate la gatit si o cat mai lunga un prosop de hértie pana la toate colturile si marginile.
durata de utilizare. Este important s& curatati si sa adaugati o Stergeti orice exces de ulei de pe suprafata. Acest lucru
cantitate foarte mica de ulei pe tava de incalzire dupa fiecare creeazd o barierd de protectie pe suprafata impotriva
utilizare pentru a mentine suprafata de gatit antiaderenta. umezelii.
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DATE TEHNICE
CHAR-BROIL, LLC
{Denumire produs Gratar cu gaz
B Ei 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
nominald totala
[Categorie gaz 13+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)
Model 468925125 468925225
Tio gaz Butan Propan Butan, propan sau ?mestec Butan, propan sau )
al celor doua amestec al celor doua
|Presiune gaz 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Gratar 2 buc. x 1,01 2 buc. x 1,01 2 buc. x 0,88
Marime injector (diametru: mm)
Plita calda
Marime injector (diametru: mm) A A A
C(?I mai .talre arzatgr | N/A N/A N/A
Marime injector (diametru: mm)
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, | LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
Tara de destinatie PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Otelul inoxidabil
Exista multe tipuri (aliaje) de materiale considerate otel inoxidabil.
O caracteristicd comuna acestora este faptul ca se corodeaza (oxideaza), in functie de conditiile la care sunt supuse.
Acest lucru este valabil si pentru noul dvs. gratar.
Pentru a-i pastra aspectul si starea de functionare cat mai multi ani, va rugam sa respectati indrumarile de mai jos:
1. Daca gratarul acumuleaza umezeala, stergeti-l bine cu o carpa pentru a preintdmpina ruginirea suprafetelor.

2. Otelul inoxidabil poate rugini in anumite conditii. Printre aceste conditii se numara apa cu clor sau apa sarata, ori utilizarea de instrumente de
curatare necorespunzatoare, precum o perie de s&rma. De asemenea, se poate decolora si sub actiunea caldurii, a substantelor chimice sau
a acumularilor de grasimi.

3. Pentru a pastra aspectul de echipament de inalta calitate, spélati cu un detergent slab si apa calda cu sapun, apoi stergeti bine cu o carpa
moale dupa fiecare utilizare. Pentru inldturarea depunerilor arse, poate fi necesar un burete abraziv din plastic. Frecati in directia finisajului,
pentru a evita deteriorarea suprafetei. Nu folositi buretele abraziv pe suprafetele cu inscriptii.

4. Ungeti partile interioare ale grétarului si grilele cu ulei de gatit.
RETINETI:
Pentru a evita zgérierea suprafetelor, care duce la ruginire, nu folositi perii de s&rma sau alte instrumente similare pentru curatarea otelului inoxidabil.
Cénd curatati suprafata, frecati in directia finisajului original (,in directia fibrelor”).
Utilizarea de agenti abrazivi pentru curatare poate 1&sa zgérieturi.
Depozitarea gratarului in apropierea apei de mare, a unui bazin de inot sau centru spa duce la corodarea (oxidarea) gratarului.
Folositi 0 husa pentru a acoperi gratarul si a-| proteja de coroziune.
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EFKATALTATHZ/ZYNAPMOAOIHTHE:
AQroTe TO €YXEIPIOIO AUTO OTOV KOTAVOAWTH.

KATANAAQTHE:

Pulatre 10 yxeIpidIo auTd yiaTi Ba To XpelaaTEiTE OTO
HEAAOV.

Epwrhoeig:

Av €xete amopieg katd T ouvapuoAdynan f T xeRaon g
OUOKEUNG AUTAG, ETTIKOIVWVACOTE WE TOV QVTITIPOOWTTO TNG
ETAIPEIaG aTNV TEPIOXN 0.

A)

* To Tapov eyxeIpidlo 0dnyIWV TTEPIEXEI ONUAVTIKES
ANPOYOPIES TTOU Eival ATTAPAITNTES YIO THV
evdedelypévn diadikacia ouvapuoAdynong Kai Tnv
ac@oAf XpAoN TG OUGKEUNG.

* AiapdaoTe ka1 akoAouBAGTE OAES TIG TTPOEISOTTOINTEIG
Kal TIG 0dnyieg TPOTOU OUVOPHOAOYNCETE KAl
XPNOIJOTIOINCETE TI) GUOKEUN).

* Kartd T XpAon TnG CUOKEUNG, TTPETTEI va aKoAouBeiTe
OAeg TIG TTPOEIBOTTOINOEIS KAl TIG 0BNYiES.

*  QuAagre To TapOV eyxEIPidIo, ETTEIDN EVOEXETAI VA TO
XPEIOOTEITE GTO PEAAOV.

€© KINAYNOZ

* Moté Sev TPETEl VA ATTOMOKPUVEDTE OTTO TN
OUYKEKPIPEVN OUOKEUN AQAVOVTAS TV QVETTITAPNTN
agou Tn BéoeTe o€ AsiToupyia.

* Moté Sev TPETTEI VO XPNOIYOTIOIEITE T CUYKEKPIPEVN
OUOKeUN o€ amdoTaon HIKpoTEPN atd 3 pétpa (10
mo010) 017 KABE KaTaokeur), EOPAEKTO UAIKO /) GAAN
@IGAn agpiou.

* Moté Sev TPETEl va XPNOIYOTIOIEITE T CUYKEKPIPEVN
ouoKeun o€ amoaTaon 7,5 pérpwy (25 modiwv) amd
o1roI08ATTOTE EUPAEKTO UYPO.

* Av ekdnAwBei wTIA, TTPETTEI VO TTOPOKPUVOEITE
aTrd T CUOKEUN Kal VO KOAEOETE OPECTWE THV
TUPOOPEOTIKN. Aev TPETTEI VA ETIXEIPEITE VO OPAOETE
QWTIA a1 Kapévo AddI N Aitrog pe vepo. Av dev
TNPAOETE TIOTA TIG 0ONYiES AUTES, UTTAPXEI KivOUVOG
TTUPKAYIAG, EKPNENG N EYKAUPATWY PE GUVETTEID TRV
mPOKANGN UAIKWV {npiwv Kai cofapou ) Bavacipou
TPAUMOTIOHOU.

YHMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ
A OEMATA AZOAAEIAZ

ZYMBOAA T'IA OEMATA AZOAAEIAZ

Ta aUpBoAa kal Ta TAaicla Tou Ba deite TapakdTw egnyoly Ti
onuaiver n kaBe emkegalida. AiaBdaTe kal akoAouBAaTe 6Aa Ta
unvUpaTa ou Ba BpeiTe WG T0 TEAOG TOU EyXeIpIdiou.

A NPOIOXH

MPOZOXH: YTodeIkvuel KATTOI0 EVOEXOPEVWG ETTIKIVOUVI
KaTaoTaon 1\ EMOQAA TPAKTIKI N 0Troid, av dev amoQEUXBE|,
UTTAPXEI KivOuvog va KataAréel ae EAagpu A PETpIo
TPAUUATIOO.

A)

MPOEIAOMOIHZH: Ymodeikvuel kAol EVOEXOUEVG
€MIKivuvn KkaTdoTaon n otoia, av dev amoPeuxOei, UTTAPXE!
Kivduvog va kataAngel o€ Bavaaipo i copapd TPAUPATIONO.

€ KINAYNOZ

KINAYNOZ: Ymodeikvuel kamola dueaa emikivouvn
karaaTtaon n omoia, av dev amopeuxei, Ba kataAigel o€
Bavaaoiyo 1 coBapd TpaupaTiouo.

€ KINAYNOZX

Av avTiIAngOeite 6TI UTTAPXEI OOUN agpiou:

1. AlaKOYTE TNV TAPOXI AEPIOU OTN GUOKEUN).
2. IBAoTe KABE yupvi QAOya.

3. Avoi¢rte T0 KGAuppa.

4. Av n pupwdid e§okoAoudei va utrdpyel, peivere
MOKPIG aTrd TN OUOKEUN Kal KOAEOTE AEOWG
TNV ETAIPEIC TTOU GOG TTPOUNOEUEN TO OEPIO A THV
TUPOCREDTIKN.

4)

1. Aev rpémrel va ammoBnkeleTe 0UTE VO XPNOIMOTIOIEITE
Bevdivn i GAAa eO@AeKTO UYPG KOVTA OTN
OUYKEKPINEVN 1) o€ 0roI0dNTTOTE AAAN CUOKEUN.

2. Av €xeTe @IGAEG Uypagpiou TTOU dev OUVOECATE AKOWN

ylo Xpnon, 6ev TPETTEI va TIG ATTOBNKEVETE KOVTA OTN
OUYKEKPINEVN 1) 0€ 0TToI0dNTTOTE AAAN CUOKEUN.
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PN NPOXOXH

)

+ AiaBdoTe kar akohouBroTe OAeG TIG GUPBOUAEG yia Béuata acaieiag Kal
TIG 00Nyieg GUVAPUOAGYNANG, XPAONG KAl GPOVTIBAG TTPOTOU ETTIXEIPNTETE
Va GUVAPHOAOYATETE TN GUOKEUN KOl VO HAYEIPEWETE.

+ Opioyéva egaptipaTa evOEXETAI VO TIEPIEXOUV aIXUNPd GKpa. ZUuvIOTOUE va
(QOPATE TIPOTATEUTIKA YAVTICL.

Owrid amd kapévo Aitrog

¢ Aev pmopeite va oPnaete T wtid omd Kapévo Airog KAgivovTag To
KaAuppa. O1 cuokeuég PTrappuTrekiou e§agpiovTal KaAd yia Adyoug
aopdAciag.

o Xe MEPITTWON QWTIAG OTr6 Kapévo AiTrog, dev TpéTrel
XPNOIMOTIOINOETE VEPO Yia va TN aPRoETE yiaTi Ba SiaTpéfeTe Kivduvo
TPOUMATIOHOU. AV TO KOMEVO AiTTOg Trapel QWTIA TTOU Bev OfAvel
YPAYOPQ, KAEIOTE TOUG BIAKOTITES KAl TNV TTAPOXT] ATrd T PIdAN
agpiou.

* Av dev kaBapieTe TAKTIKG T GUOKEUR, UTTAPXE! KivOUVOS QwTIAG a1
Kapévo Aitrog Kai mpokAnong {npidig oo Tpoidv. Mpémel va TpogéxeTe
oAU Katd TNV TPoBEppavan A TV KaUOT TWV UTTOAEINPATWY TWV
@ayNTWV yia va diao@alioeTe 0TI ) cuokeun Sev Ba TApEl QWTIA AT
Kapévo Aitrog. ®povrioTe va akoAouBeite Tig 0dnyieg yia T diodikagia
yevikoU KaBapIoloU TG oUoKeUNnG Kai T dladikagio kabapiopou Tng
S16TagNg TWV KAUGTAPWY Y10 VO ATTOGORACETE TOV KivEUVO QWTIAG
a6 Kapévo Aitrog. O KaAUTEPOG TPOTTOG YIa VO OTTOTPATTEN O Kiviuvog
auTOG Eival O TAKTIKOG KABOPIOHOG TNG GUOKEUNG.

¢ Aev TPETTEI VO OMTOPOKPUVESTE QTG TV TTAAVTOO KOl VO TV OQAVETE
QVETITAPNTN KATd TV TIPOBEPPAVEN ) TNV KAUGT TWV UTTOAEIHPATWY TWV
aynTwv e xpaan g Aeiroupyiag HI. Av 8ev kaBapilete TakTika TV TAGVTOQ,
uTrdpxel Kivduvog va ekdnAwBei TG atrd kapévo AiTrog pe mBavi CUVETEIN
va wpokAn@ei {npié oTo TPOI6V.

o

Mo va Sia@uAdgeTe TV aoc@aAn XpRon TN GUGKEURS 0O Kl va
amogofaete kéde Kivduvo TpoOkAnang cofapol TpauPaATIGHOU:

+ XPHZIMOMOIHZTE TH LYZKEYH MONO ZE EZQTEPIKOYZ
XQPOYZ, MNOTE ZE EZQTEPIKOYX.

MpoTou XpnaIoTToIROETE TN GUTKEUR, DiafdaTe Tig 0dnyieg. Mpémel
VOl TIG TPEITE TIOTEH TAVTOTE.

* Aev TIpETTEI VO UETOKIVEITE TN OUOKEUN KATA TN XPAOT TNG.

+ Ta mpoaBdoiya eGapThuaTa evdéxetal va eivarl oAl Bepud.
®povrioTe va unv 1a TANoIadouv Ta pikpd Taidid. Mnv a@rveTe Ta
TaIdId va Xpnaolyotrololv T guokeur o0Te va TTaifouv KovTa Tng.

+ Meta 1 XpAon Tpémel va KAEIvETE Tov SIaKOTITN TTOPOXNS agpiou
TI0U UTTAPYXEI GTN QIAAN.

* H ouykekpiyévn GUOKEUR TIPETTEN val PpioKeTal TTAVTA POKPIG OTTO
eUQAeKTa UAIKG KOTA TN XPAON TNG.

* Aev TpEmel va QPACTETE TIG OTIEG OTIG TIAAIVEG TTAEUPEG 1) OTNV TTioW
TAEUPA TG GUOKEUNG.

* [pémel va eNEyXETE TAKTIKA TIC PAOYEC GTOUC KAUCOTIPEG.

* Aev Tpémel va @pAooETe TO AVOiyUaTA EEAEPITHOU (TwV TWARVWY
Venturi) aTov KauoTApa.

* H ouokeun TpETel va XpnaipoTroleital Jovo ae kaAd e€aepifouevo
Xwpo. MOTE pn xpna1UOTIOINCETE T CUTKEUN 0€ KAEIOTO XWPO,
T1.X. UTTGOTEYO QUTOKIVATOU, YKAPAL, OKETTAOTH £i0080, OKETTATTH
Bepdvta ) kaTw amd OKETAOTPO KABE €idOUG.

« Aev TIpEMEl va XpNaIPOTIONEITE EUAOKAPBOUVO OUTE KEPAWIKES
UTTPIKETEG O€ OUOKEUN| aEpiou.

o AEN MNPEMEI va KaAUTITETE TIC OXAPES HE AAOUMIVOXOPTO OUTE LE
kG010 GAAO UAIKG. Oa TTapepTrodIoTEl 0 5aEPIOUOG TWY KAUOTAPWY
Kl uTrapyel mBavoTnTa va TTPoKUWEI KATToIa TTIKIVOUVN KATAOTAON

Trou Ba TIPoKAAETE UAIKEG CnuIEG Kai/f) TpaupaTITUO.

¢ [pémel va XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN O€ OTTOGTOON
TouAdyIoTOV 1 HETPOU OTTO KGOE TOiXO 1 EMIQAVEIQ.

* H guokeun TpEmel va améxel 3 ETPA OTTO AVTIKEIPEVA TTOU
UTTAPXE! KivOUVOG va TIAPOUV QWTIA ) TINYEG AVAQAELNG, TT.X.
BepHOTIPWVES, NAEKTPIKEC TUTKEUES O€ AEITOUpPYIa KATT.

¢ TOTE unv emIXEIPATETE va AVAWETE TOV KAUGTAPA EXOVTOG
KAEIOTO TO KGAUppA. METa € pia KAEIOTH OUOKEUT EVOEXETAI VOl
OUCGWPEUTEI AEPIO TO OTT0I0 DEV £XEI avapAeXBei Kal gival TIOAU
ETIKIVOUVO.

* [avra mpémel va KAEIVETE TOV BIAKOTITN TTAPOXIS AEPIOU TTOU
UTTApXEl 0T QIAAN Kal va aTTOOUVOEETE TOV PUBIOTH TTpoTOU
QQaIPETETE TN QIGAN agpiou amd Tnv kaBopiopévn BEan
AeiToupyia Tng.

+ [oté un Béoete o€ Asitoupyia Tn GUaKeUr av n QIGAN agpiou Gev
Bpioketal aTn cwaTn kaBopiapévn BEan TnG.

o Aev TTPETTEI VO TPOTTOTIOINCETE TN OUCKEUK|. ATTayopeUETal AuaTnpd
kGBe Tpomomoinon. Ta povwpéva efaptipaTa dev emdéxovTal
mapéupacn  Tou xpRotn. Mnv  amoouvapuoAoynoETE  TOUgG
EYXUTAPEG.

* Nev mpémel va XpNOIPOTIOIEITE TNV TTAGKO WNGIHATOS JE TO KATTOKI
kA€10T6 otV uynAn pUBuIoN yia didoTnpa peyaAiTepo amo 20 Aemrd.
Av Bev TpraeTe GAEC TIC 0BNYieg TOU KATAOKEUAOTH, UTTAPXE! KivOUVOG
mpAKkAnang coBapol Tpaupaniapol Kai/f UAIKWY (nuiwv.
Aev TIpETEI VO ETTIXEIPAOETE VA EMOKEUATETE F VA TPOTIOTIOINTETE TOV
eUkaptTo awAival/m BaABida/tov puBuioT yia va dlopBwaete otoladhmoTe
«uTroTIBEevn» PAGRN. K&Be Tpomrottoinan aTn ouykekpiuévn dicmagn Ba
KaTaoTAGE! AKupn TV £yyUnar| oag kal Ba mpokaAéael kivouvo Giapporig
agpiou A upKayIdag. MpETel va XpNOIOTIOIEITE UOVO EYKEKPIMEVA AVTAAAQKTIKG
Tou 6a TTpounBeUEaTE aTO TOV KATAOKEUADTH).
Aev Tpémel va KAAUTITETE TIC OXAPES Pe AAOUPIVOXOPTO OUTE € KATIOI0
GAAo UAIKO. Oa TTapepTOdIOTEI 0 ECOEPITUAC TWV KAUGTAPWY KAl UTICIPXE!
mBavémTa va mpokUwel k&moia emikivéuvn karaaTaon Tou Ba KaTaAfcer o€
UAIKEG {nuiég kai/ TpaupaTiapo.
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Zup[&ou)\ag yia Bépara ao@aAEiog
* Mportod avoiéere ™ BaABida Tg @IaANg agpiou, eAéySre av eivar kaka
OQIYUEVOS 0 PUBUITTAG.

+ Omote dev XpnOILOTIOIEITE TN GUOKEUN, TPETEI VA KAEIVETE GAOUG TOUG
dlakOTITEG PUBKITNG Kall TV TIAPOXT aEpiou.

* [lpémel va ypnoipotoleite epyaAeia pe pakpid AaBr yia v TAGvioa Kai
YavTIa QOUPVOU TTPOKEIWEVOU Va aTTOQUYETE eykalpaTa kal miTgiAiouara.
MpETel va QopaTe TPOOTATEUTIKA YAvTIa OTToTE a0Y0AeioTe e Bepud
egapmuara.

+ To avwraro @oprio yia T Bepuavtik TAGKA, av UTTAPXEl OTOV EEOTTAIOHO
0ag, Kal yia 1o TAaivo pag! eival 4,5 kiAd To payelpikd okelog Tpémel va
Exel ehayiotn didpetpo 200 xihoaTd kai péyiatn didpetpo 260 XIAiooTd.
ZHMEIQZH: H mhdvroa oag evogyetal va MH diabérel Beppavrikr TAdkal

« [lpémel va TomoBeTEiTe PETQ GTN GUOKEUN TO TIPOCTATEUTIKO KAAUHMA Yial TO
Aimrog (av umréipyel aTov e¢omAIou6 aag) kai va To adeldleTe Peta amo KaBe
Xpfon. Aev TpETEl va aQaIpEiTe T0 TTPOOTATEUTIKG KAAUPA yia TO AiTTOg
WOOTOU KPUWOEI EVIEAWG N GUCKEUN).

* [lpémel va Tpoaéyete TOAU GTaV AVOIVETE TO TIPOCTATEUTIKO KAAUMMA ETTEIDN
€VOEXETal Val ByEl KAUTAS ATOC.

* Amaimeitar peyaAn mpoooxn otav Bpickovial Kovia Taidid, NAKIwWPEVA GTopa
f KaToIKidIa.

* Av miapampnoete 61 oTalel Aitmog fy Ao Beppd UAIKG amo T CUOKEUN ETTAVW
ot BaABida, aTov 0KauTTo GwARVa f) aToV PUBICTH, SIAKOWTE APETWS TV
mapoxn aepiou. E¢akpifwaote mv aitia, d1opBwate To mpdBANPa Kai UoTepa
kaBapioTe kal eAéyére T PaABida, Tov eUKaPTTO CwAAva kal Tov pubuIoTr
mpoToU ouveyioete. Kave pia dokiun yia va eAEyEeTe PATWG UTdp)oUV
dIOPPOEG.

« Aev mpémel va amoBnkelete yéaa ato mepifAnua Tou TpoxAAarou TG
OUOKEUNG QVTIKEIPEVA A UNIKG TTOU EVOEXETI Va TTEPIOPICOLV TN por} Tou aépal
Kauang Tpog TV KATw TAEUPA €iTe TOU TrivaKa EAEYXOU EITE TOU UTTOA TG
eaTiag.

+ AEN MMPENEI va amoouvdéete oUTe va aAGZETe TN QIGAN agpiou o€ amooTaon
3 LETPWV aTmd YUPVES QAGYES 1} GANEC TIYEC avAQAEENS.

TomoBéTnon @iraAwv

O1 kUAIVOpoOI TTOU TOTTOBETOUVTAI OTN GUOKEUR TIPETTEI VA EXOUV
péyiotn dideTpo 330 mm Kai péyioTo Uyog, cuuTepIAauavouévou
ToU puBuioT, 450 mm. O1 peyaAuTepol KUAIVOPOI TIPETTE VOl
TOTTOBETOUVTAI HOVO KATW OTTO TO TTAGI 1) TTOW OTTO TO PTTAPUTTEKIOU.
O1 kUAIvdpol TTou ToTroBETOUVTAI OTO £DaPOG dEV TTPETIEI Va
TOT06€ETOUVTAI KATW AT TNV EOTIAL.

ATTaITAOEIG YIO TOV pUBMIOTA

2T OUYKEKPIPEVN GUCKEUR ETIBAAAETAI N XproN PUBUIOTH.
XpnaoipotroinaTe Ydvo Tov pubuIaTH agpiou TTOU TTAPEXETAI OTN
OUCKEUOTia TNG GUOKEUNG UTTAPUTIEKIOU TNV OTToia ayopdoare.

Av dev TTapéxeTal pUBMIOTAG, TOTE TIPETTEI VA XPNOIHOTIOIEITE JOVO
puBuIoTA o gival TaToToINuévog e Baan To TpoTutro EN16129
(y1a wéyiaTo puBuoé pong 1,5 kg/wpa) kai eival eyKEKPIPEVOS yia

TN XWPA 0ag Kal T0 aépIo TTou KaBopileral otnv evotnTa «TeXVIKA
dedopévar. [MpETmel va xpnalpoTTolEiTe OECaEVR agpiou TTou va gival
oupparr e Tov pubuioTh oag.

ATTaITACEIG VIO TOV EUKAUTITO CWARVA

XpnoiuoTroINaTe YOVO TOV EYKEKPIUEVO EUKAUTITO GWAVa TToU Eival
TMoTOTTOINWEVOS e BACT To avdAoyo TpdTutio EN Kal 1o prKog Tou
dev Eemepvd 10 1,5 pérpo. Tia 1 PivAavdia To PrKog Tou EUKOUTITOU
owArva dev Tpémel va gemepvd Ta 1,2 pétpa.

Mpiv amé kGBe xpraon TPETTE VA EAEYXETE PATIWG O EUKAWUTITOG
owAvag €xel kotrei A @Bapei ae kamolo anueio. BefaiwBeite 611 0
eUKaUTITOG CWARvVag dev eival oTPINUEVOGS. BeBaiwBeite 611 0 cwAAvag,
otav givar ouvdedEpEVOG, DEV OKOUUTIA O Kapia Beppr Em@Aveia.
[MpoToU XPNTIKOTIOINTETE TN GUCKEUR, QVTIKATACTACTE TOV EUKAUTITO
owAAva av gival KATEGTPAWPEVOS. H avTIKATAoTaon TOU EUKAWTITOU
OwAAva TPETTEI va yiveTal Pe BAON TIG ATTAITATEIG TWV OXETIKWY
€BVIKWV KaVOVIGHWV.

Aiadikaoia avappaTog pECW Tou ava@AeKTApa
¢ Dev mpémel va okUPETE TAVW TG TNV TAGVTOQ TNV Wpa TTOU avapeTe T
GUOKEUN).
* Omore Bev XpnolpoTIOIE(TE T OUGKEUY, TPEEN VA YUPiZETe OAOUG TOUG BIaKGTITES
pUBpiong ot Béan amevepyormoinang (OFF) kai va dlakoTete Ty rapoy( depiou.
1. I'(gpnm TIG BaABideg eAEyyou Twv kauaTApwY aepiou aT BEan amevepyomoinang
F

Avoitre T0 KGAUMPQ TV Wpa TToU Ba avaeTe yia mpwn eopd i §ava Tn GuoKeun.

Avoicre v apoyr aepiou (a1 B¢an ON) amn IGAn uypagpiou.

Ma va emreuyBel avagAedn, mEaTe kal yupiaTe Tov SIOKOTITN TOU KAUGTAPA OTN

B¢on uwnAng Bepuokpaaiag (HIGH). Auéowg méaTe TapaTeTapéva To KoupT

Tou nAektpovikoU avaghekTrpa (ELECTRONIC IGNITOR) watmou va avayel o

KauaTpag.

5. Av AEN emireuxBei avagAetn péoa ae 5 deutepdAeTTTa, yupioTe Ta KouuTrd
pUBpIoNG Tou kauaTApa aTn BEan amevepyomoinang (OFF), mepiuévere 5 Aetrma kai
emavaAaBere T dladikacia avapuarog.

6. EmavaAdpere Ta pruara 4 kai 5 yia va avayeTe Toug UGAoIToug KUpIoug

KQUOTNPEG.

(&)

* ATievepyoTroInaTE Ta XEIPIOTAPIA Kal TOV KUAIVOPO agpiou 6Tav
€V TO XPNOIUOTIOIEITE.

* BePaiwBeite 611 61OV 0 GUVDEdEEVOS TWAAVaG dEV ayyilel (EaTEG
ETMIQAVEIEC.

PN NPOXOXH

Av AEN emiteuyBei avagAetn uéoa o€ 5 deutepdhetta, KAioTe

T0 KOUPTTIA pUBHIONG TOU KAUGTAPA, TIEPIMEVETE 5 AETITA Kall
emavaAdBete ) diadikaaia avapuatog. Av dev emteuyBei avagAedn
0TOV KauoTrpa pe Tn BaABida avoiyth, Ba auvexiaTei n por| Tou
agpiou £¢w amo TovV KAUGTAPA Kal UTTAPXE! Kivouvog Tuyaiag
avagAetne kai TpaupaTiopou.

Aiadikaoia avappaTog pe omipTa
¢ Dev mpémel va okUPETE TAVW A6 TNV TAGVTOO TNV WpA TTOU avapeTe T
OUOKEUN.
* Omore dev XpnolpoTOIEiTe T GUOKEUN, TPEEN VA YUpiZeTe OAOUG ToUg BIaKGTITES
pUBpIoNng aTn Béan amevepyotoinong (OFF) Kal va dIOKOTITETE TV TTaPOXA oaplou
1. (I'UplcTs TIG BaBideg eAEyyou Twv kauaTApwY agpiou aTn BEan amevepyomoinang
OFF).
Avoitre 10 KGAUMPQ TV Wpa TToU Ba avaeTe yia mpwn eopd i Eava Tn GuoKeun.
Avoicre v apoy aepiou (o1 B¢an ON) atn IGAn uypagpiou.
TomoBerraTe To aTTipTO PETD OTNY UTTOdOXT GTTIPTWV (1) OTTOIC KPEWETAN AT TO
Tiow mAaiolo mg n)\dvmag). AvquTe 10 o-rripTo. 'Y(mpu avayre Tov Kaumr']pq
TIEPVLVTOG TO OTTIPTO HEGT OTTO TO KEVO KATw amo Ty TAGVTOD. AEowG TiEaTe
TIPOG T €0 TOV BIAKOTIT TOU KAUGTAPA Kall YUPIOTE Tov 0T BEan uynAng
Beppokpaaiag (AHIGH). BeBaiwBeite 611 0 KOUOTAPAC EXEl AVAIWEI Kall TIPCEVE
QVOEVOG.
5. Avayre Toug yemovikoUg KauaTApeS aTn GeIpa TECOVTAG TTPOG TO ECT TOUG
dlaKoTTEG TOUG Kail YupiCovtdg Toug aTn Béan uwnAng Bepuokpaaiag (HIGH).
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OPONTIAA KAI XPHZIH

Aiadikaoia eAéyxou Twv BaABidwy, TOU EUKOUTITOU GWARVO KaI TOU
puBuIoTA YIO BlOPPOES
Kavre pia dokipr yia va eAEYEETe PATIWG UTTGpYoUV SIaPPOES TTPIV OO TV TTPWTN XPraN TS
OUOKeUNG, TOUAGYIOTOV pial popd Tov Xpovo Kal kabe popd TTou aAAETe 1y amoouvaEeTe T
QIGAN.
1. TupioTe 6Aoug Toug BlakdTTeG pUBRIONG TG GUTKEURS OTN Béam .
2. BePaiwbeire 611 0 puBUIOTAG €ival KaAd GuVOEDEUEVOS Kal GQIYHEVOS OTN QIAAN agpiou.
3. Avoitre mv mapoyn aepiou. Av akouaete Evav o opunTIKAG pong, dIOKOYTE auéTwG
mv mapoxn aepiou. Ymapyel aopapn diappor ot auvdean. AiopBwate 1o MPORANUa
TPOTOU TTIPOXWPNTETE.
MepdaTe pe Eva mvého oamouvovepo (eiyua oamouviol Kai vepol o€ ioa pépn)
EMAVW OTIC GUVOEDEIG TOU EUKAPTITOU GWARVA.
Av epgpaviatolv guoahideg Trou dloykwvovTal, uTrdpxel diappon. KAeioTe apéowg Tov
dlaKeTTTN TTapox1g agpiou TTou uTapyel aTn GIGAN Kai EAEYETE av eival kaAd agiypéves
01 GUVOETEIG. Av Bev UTIOPETETE VOl GTAMATAGETE TN B1aPEON, UNV ETTIXEIPATETE
V@ ETMOKEUAOETE TN CUCKEUN. ETTIKOIVWVAGTE g ToV avTITpoowTTo Kai {noTe
avTOAAQKTIKG.
Mdvra mpémel va kAEiveTe Tov d1akOTTTn Trapoyiig aepiou TTou UTApyEl aTn PIGAN Ao
EKTEAEOETE pIa DOKIWA Yo EAEYXO BlOPPOWV.

AN H ZYZKEYH AEN ANABEI

* BeBaiwBeite o1l £xeTe avoitel Tov DIOKATTN TAPOXNG AEPIOU TTOU UTIAPXEI OTN GICIAN.
BeBaiwBeite 611 umapyel aépio péaa atn QIGAN.
Mnimwg akoyetal évag BopuBog omveripa amo Tov avagAektpa; Mnv kamvicete kard
1N dladikaaia eAEyxou yia dlappoEg.

1. Av vai, eAéyre av dnpioupyeital aTmvORpag aTov KauaTrpa.

2. Av dev Onuioupyeital omiverpag, eAéyEre primwg Ta kaAwdia xouv @Bapei N

XOAQPWOTEL.

Av 1a kahwdia eivar eviagel, eAEYETE TG Kamolo NAekTPOGIO EXEI payioel 1 OTTACE!
Kal QVTIKATAOTAGTE TO €QOTOV Eival aTrapaitTo.
Av 1a kaAwdia fi Ta nAekTpddia éxouv kaAu@Bel pe uTToAeiupara payelpepévwy
gaynTwv, kaBapioTe T0 Akpo KABe nAekTpodiou akouTTiCOVTAG TO WE OIVOTIVEUPA
€pOTOV Eival aTapaitnTo.
Av XpelaaTei, avTIKaTaoTAoTE Ta KaAwdia.
Av dev akolyetar kavevag fxog, eAEyEre Tv umarapia.
BeBaiwbeite 611 n pmarapia eival eykateaTpévn owoTd.
EAéyEre uRmwe éxel xahapwael n auvdean kamoiou kaAwdiou aTn povada Kai aTov
dlaKoTTN.
Av o avagAektripag e¢akohouBei va un Aeitoupyei, T0Te XpnaiuoToIaTe aTipTa.
AN, uTrapxel kivouvog va pokAnBei {nuic aTa egapTrpaTa.

A TMPOIOXH
MPOZOXH ETIZ APAXNEZ!

APAXNEZ KAI IZTOI
MEZA ZTON KAYZTHPA

6.

. O kauoTApag oag evOEXETaI Va
gival S10QPOPETIKOG.

¢« Av diapkwg GuoKoAeUEaTe va avawete TNV wnaTapid oag f av n eAdya eivai
adlvapn, eAéyére kai kaBapioTe Toug cwAfiveg Venturi Kail TOUG KAUGTHPES.

* Apdyveg 1 pikpa éviopa oAU auyva dnuioupyolv TPOBAAHATA «UTTOUKWHATOSH
XtiCovTag TIg WAIEG TOUG Kal yevvwvTag Ta apyd Toug uéaa atoug awArveg Venturi
) OTOUG KAUOTAPEG TNG WnaTapIdg kal eptodiCouv T por} Tou aepiou. To agpio Tou
0T0i0U N POr AvVaOTPEQETaI UTTGPYXE! Kivouvog va ava@AexBei Triow amé Tov ivaka
eAéyyou. AUt n avaaTpogn TG PO evOEXETal val TTIPOKOAEDE! (It 0TV wnaTapid
0ag kai Tpaupariopd. Ma va amogUyete Ty mdavi avacTpor TG pong kai va
dlaoQahioerte TIG KaAEG eMOOTEIS TNG GUCKEUNS, TIPETTEI va a@aipeiTe T Sidmadn Twv
KauoTApwv Kai Twv owAfvwy Venturi kai va v kaBapilete 6more Exete TOAU kaipd
V@ XPNOIUOTIOINGETE TV WnaTapId.

Aiadikacia kaBapigpoU TG dIATACNS TWV KAUGTAPWY

AxohoubnaTe Tig TapakdTw odnyieg yia Tov kabapiopd kai/f Ty avTikardoTaan
efaptnuarwy mg diaragng Twv kauaTpwy A av SUokoAedeaTe va avayete Ty
ynoTapid.

1.

~N o O A W

12.
13.
14.
15.

Aiakowre TV TTAPOXT aepiou PETW Twv dIAKOTITWY PUBKIGNG Kai Tng BaABidag
0T QIGAN uypaepiou.

. ApaipéaTe 10 AaKidlo/Tn oYapal.
. ApaipéaTe Ti¢ Bideg Tou umrdpyouv oV TAGKa wnaiuatog (Eikéva A).

. AgaipéaTe 1o emivw pépog TG TTAGKAS WNaipaTog e T0 KATTAKI.

. ApaipéaTe To e¢aptua didixuang g Bepudmrag (Eikéva B).

. AgaipéaTe Ta eapTaTa TIOU GUykpaTolv Toug KauaTrpeg (Eikdva T).
. AmooTraoTe 10 NAekTpGdI0 a6 Tov KauoTipa (Eikova A).

THMEIQZH: H pébodog agaipeang/amoamaang eEaptamal amé m
diapBpwan Tng didmagng Twy kauaTrpwv. Mmopeite va deite dipopoug TpOTTOUG
d1apBpwang OTIC TAPAKATW EIKOVEG.

. AvaankwaTe TPOTEKTIKG kABE KAUATAPA KAl GTTOGTIAGTE TOV OO Ta avoiyuaTa

Twv BaABidwv.

Mporteivoupe TpeIg TPOTIOUS KaBAPITHOU TwV TWARVWV TWV KAUGTHPWV.
Mropeite va ypnaipoToInaeTe 4molov aag SIEUKOAUVEI TTEPITTATENO.

(A) AuyioTe €va okAnpd alppa () akbun kai évav ehagpu yaviZo amé pia
KpEPAaTPa polywv) yia va dnuIoUpYHOETE Eval WIKPO AYKIaTPO. MepAaTe apKETES
QOPEG TO AYKIOTPO PETD aTmd Tov awAfva KABE KauaTpa.

(B) XpnaiuomoinaTe pia aTevr Bouptoa kabapiaguoy HTOUKAAIWY e EUKOWTTT
Aapn (6x1 ouppatOBoupTaa e TPixes amé opeixaAko). MepdaTe apKeTEG POPES T
Bouproa péoa amd Tov owArva Kabe kauaTipa.

(') ®opéate mpoaTareuTIKA YUaAIG: XpnOIHOTIONNATE EvaV EUKAWTITO GWARVa
TIETIETUEVOU QPAl YIa va TIEPAOEI AEPAC ETT OTOV OWARvVa KABE KauaTrpa Kal
va Byel amé Ta aTépIa Tou KauaTthpa. EAEyETe kdBe aTopio yia va Beaiwbeite 6TI
Byaiver aépag amd kade otm.

. Tpiyte pe aupparéBouptaa oAGKANPN TV ECWTEPIKA ETTIGAVEID TOU KAUOTAPA Y

va amopakpUVeTe UTToAEipaTa gaynTod Kai Bpopid.
KabapiaTe kGBe @payuévo aTopIo e Eva akAnpd alppa, T.Y. e Evav
QavolyUévo UVOETPal.
EAéy&re pimwg urdpyouv anpddia nuidg oTov kauatipa. Adyw Quaiooyikig
©Bopag kal dIABPWANG, OPITUEVES OTTEG EVOEXETAI VA EXOUV MEYOAWTEL. AV
DIOMMIOTWOETE OTI UTTAPXOUV HEYANEG PWYHEG F OTTEG, AVTIKATAOTACTE TOV
kauoThpa. MpocapTAoTe T0 NAEKTPOBIO OTOV KauaTpa.

D

EmavaTotoBerAaTe TPOTEKTIKG TOUG KAUGTAPE.

MpoCapTAOTE TOUS KAUGTAPES GTA UTIOCTNPIYUATA TOUG OTNV £CTIA.
EmavaromoBeriaTe 1o e¢aptua didxuong Tng Bepudmrag.
EmavaromoBernaTe 1o emavw péPog Tne TAGKAS wnaipaTog kai 1o TTAakidIo/m
oxdpa.

[Mpotou payeipéwerte Eavé oty TAGKa Wnaiuarog, mpayuaToTmoInaTe évav
¢Aeyxo yia diappoég.

o
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EIKONA A

EIKONA B EIKONA A

//1" SV )
Ny

AmooTdoTe 10 NAEKTPABIO XPNCIMOTIOIWVTAG
€va karoapiol e TAakE pom.

MOAY ZHMANTIKO: O1 cwAqveg Twv
KOUOTAPWY TTPETTEI VO EQAPHOTOUV Kail
aM kaAd oTa avoiypata Twv BaABidwv.
Acite Tig e1KOVES DECI.

ZWOoTH EQapPOYN KaUOTHP
otn BaApida
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OPONTIAA KAI XPHZIH

Alaﬁquola aTroBNKEUONG TNG TUTKEUNAG 00
* KaBapioTe T emaveia payelpéparog.

* AmobnkeUaTe TN OUCKEUN O€ XWPO XWPIG uypaaia.

e Omorte a@rveTe T QIGAN 0EPiOU GUVOEDEUEVN OTN GUGKEUN, TIPETTE
va omroBnKeUETE TOV ECOTTAIONO O KOAG €6agPICOPEVO XWPO Kal OE
onueio étou dev Ba ptropolv va T Bpouy Ta Taidid.

* KaAUyrte TN GUOKEUR av TIPOKEITAI VO TV amoBnKeUaeTe g€
€EWTEPIKS XWPO.

* Mmopeite va amoBnkeloeTe TN GUCKEUR 0€ ECWTEPIKO Xwpo MONO
av KA€ioeTe TN QIGAN agpiou, TNV ATTOOUVOETETE, TNV APAIPETETE ATIO
T GUOKEUN Kal TNV ammoBnKeUTETE O€ EGWTEPIKO XWPO.

* Omote OTTOUAKPUVETE T CUCKEUK OTT6 TOV XWPO OTTOBrKEUONG,
eNEyETE UATTWG UTTAPYOUV QVTIKEIUEVA TIOU EUTTO0ICOUV TOUG
KOUGTAPEG.

levik6g KaBaPIoHOG CUOKEUWY

O mepI0d1KAGS KabBapiouds auTAg TNG oxApag eival amapaitTog,

kaBwg pmropei va mpokAnBoly TTupkayiEg 6tav gUANEyovTal AiTrn Kal

UTTOAEiPATO TPOYIWY OTO KATW PEPOG TNG axApag. Metd amd KaBe

XPAON, AQAIPECTE TUXOV EVATTOUEIVAVTO CWHATIOIC TPOPiPWY aTTd TN

oXapa JayeIpEPATog Kal aT0 ECWTEPIKS TG OXAPAS PNOILOTIOILVTAG

pia BoUptaa Char-Broil Cool-Clean. ETeita 8a pmopoUoare va
pekaoete To Char-Broil Grate Cleaner aTn oxapa, va 10 a@noeTe va

Aeimoupyei yia 10 AeTrta kail val To OKOUTTIOETE P Eva Bpeypévo Tmavi

BoupToa ekTeAETTE kaBapIOpO YKPIA PETa TV YUgN NG axapag.

Mnv kavete AdBog auaowpeuan Kagé i pavpou Aitroug kat
karmvoU yia ptroyid. O1 E0WTEPIKOI XWPOI PTTAPUTTEKIOU aEPioU
dev xpwpartioval 0To EpyoaTacio (Kai dev TPETEN TTOTE va
BagTolv). EeapuoaTe éva ioxupd diGAuPa amoppuTTAVTIKOU KAl
vepoU 1 XpnaIUoTToINaTE £va KaBapIoTIKO GUCKEUNG LE TTIVEAO
kaBapIopoU OTo ECWTEPIKG TOU KATTAKIOU Kal TOU TTUBUEVA TNG
OUOKEUNG. =ETTAUVETE KAl OQrOTE VO OTEYVWOEI EVIEAWS OTOV
aépa. Mnv epappdlete kauaoTik guokeun / kaBapIoTIkG @oupvou
0€ BAUPEVEG ETTIQAVEIEG.

* [A\aoTika wépn: MAOVeTE Pe (E0TO OATTOUVOVEPO KAl OKOUTTIOTE.
Mnv xpnoiuoToigite AclavTikG KaBapIOTIKA, ATTONITTAVTIKA 1
OUPTTUKVWHEVO KOBapIOTIKG GUOKEUAG OE TTAAOTIKA LEPN.
Mmopei va mpokAnBei {nuid kai BAGRN eCaptnudtwy.

* Emoaveieg mopaeAavng: Adyw Tng alvBeang Trou olddel e
YUaAi, Ta TTEPIoTOTEPA UTTOAEIATA UTTOPOUV VO GKOUTTIOTOUV
pe didAupa addag / vepol wnaiuarog, kaBapiaTiké yuaAiou A
Char-Broil Grate Cleaner. Xpno1JomoInaTe W AEIQvVTIKA aKOVN
kaBapiopou yia ETTiUOVOUG AEKEDEG.

* Bapuéveg emoaveieg: MAUVETE e ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO A
kaBapioTikd Kai (eaT6 gamouvovepo i Char-Broil Grill Cleaner.
ZKOUTTIOTE JE Eva POAOKS Wn AEIaVTIKG TTaVi.

* Emoaveieg payeipéuarog: BeBaiwBeite 611 dev Tapapévouv
XOAQPEG TPIXES OTIC ETTIPAVEIEG PAYEIPEUATOC TIPIV OTTO TO
whoiyo. Evw n axdpa givar (eoTr|, ouviaTaral va kabapidete
MOVO TIC ETTIPAVEIEC AYEIPELATOG XPNTIUOTIOIWVTAG TNV KEQOAR
avTikaraoTaong (eotou kaBapiauou Char-Broil (aTn BoupTtoa
Char-Broil Cool-Clean Premium).
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TXAPA WHEIMATOE ME KEPAMIKH EMI®ANEIA Bacete kapukeUpata A AiTapég ouaieg emavw otn BepuavTikg

mAGKa. To kapévo Airog Tou Ba EI0YwPHOEl 0TV ETIQAVEIQ
NMPQTH XPHZH - KAOAPIZMOL THZ OEPMANTIKHZ MAAKAZ payelpéparog Ba karaaTpéwel TIC AVTIKOAANTIKES TNG 1BI6TNTEG.

MpoToU ToToBETAGETE PaynTd oTNV TAGKA Ynaipatoc yia Tpim 1. ATevepyotoifjote mv Tapoxi Bepuomag yia 1o payeipepia.
©opd, OKOUTTIOTE TNV EMIQAVEIQ Kal Ta AKPA TNG BEPUAVTIKAS 2. AQNHOTE TV YnaTapIA VO KPUWOEI TOOO WOTE Va €ival aoPaArig

TAGKAG pe (eoTd gamouvovepo. ZemAUVETE ETIPEAWS TNV 0 kaBapiopds g aMda va egakohouBei va gival xAiapn.

emeavela Pe kabapd vepo. Etol, Ba ekagavioTei kGBe ooun Kal ‘YoTepa, XpnoIWoTIoINGTE Wia CUOTPA yia TNV TAGKO YnaipaTog

dev Ba peTagepBei kavéva EEvo owua aTo PaynTod 0ag kard 1o f éva CUAIvo epyaleio pe TAaKE GKPO 1O va OTTOPOKPUVETE

Hayeipepa. Ta UTTOAEiypaTa @ayntou 1 Aimoug amd v emQavela
payelpéuarToc.

Inpeiwon: H kepapiki emipavela dev givar evieAwg
avBekTikn oTn Xapagn Kar umadpyel Kivduvog va
Ze@houdiarei av xpnoipotroifoere peTaAAIKG epyaAcia. Ta
KoAOTEPO Epyaleia TTOU HTTOPEITE VO XPNOIMOTIOINOETE YIO
TO payeipepa givar amd {UAo, o1hikovn i vaihov, eTeIdn
pe Ta UAIKG autd Ba peiwdei n Bopd Tng emQavEIag
HOyEIPEPOTOS.

3. WekdoTe i mpooBéate otV emiaveia Aiyo vepo yia va
dnpioupynBei atpdg kar va diaAubolv eukoAdTEPa OI ETTIPOVOI

¢PONTI’AA KAl ZYNTHPH!H , , , ) Aek€Ddeg. 2KouTTiaoTe TV EMQAVEID e Eva YAAQKO TTavi 1) e XapTi
H gpovtida g BeppavTikig TAAKaG eival pia ouvexng diadikaaia koulivag. Mepikéc @opéc T0 Kapévo Aitrog fi Ta uToAsipuara
TTou TMpéTel va emavaAapBaveral 600 KaIpd XPNOIMOTIOIETE TV paynToU evdéxetal va eival dUakoAo va agaipeBolv.

mAdka ynaiparog yia va diaceakioTolv n KaAUTepn BUVaTh 4 AgiaTe T TAGK WNOTHATOC vl KpUGOE eviENGC, TpoaBéaTe
ENTIEIpial 00G KATd TO HaVEpea kal n péyioTn BIApKEId Qi g Wia pIKpR ToooTnTa Aadiol oTn Bepuavikg TAGKa Kal
mdxag ynaiyatog. Eivar anpavriko va kabapicete 1 Bepuavriky XPNOIMOTIOMNGTE X0pTi KOUCvag yia va TO aTTAWGETE G 6AN TV
MAGKa Kai val TG TTpogBETerE id eCxIoTn ToodnTa Aadiou Herd EMQAVEI WG TIC YWVIES Kal Ta GKPa. IKOUTHOTE To TEpiaaio
amé kaBe xprion T, WOTE N EMQAVEID PayEIpENaTO Val diaTnpEf \&d1 amé mv em@aveia. E1o1, dnpioupyeital éva oTpRHa
TIC avTIKOAANTIKEG TNG 1810TNTEG. ZNpeiwan: Aev xpeldleTal va TPOOTATIAC TG EMIGAVEIAS AT TV Uypacia.

@ :
J
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TEXNIKA AEAOMENA

TEXNIKA AEAOMENA
CHAR-BROIL, LLC
|Ovopacia ouokeung Mmrépptrekiou agpiou/TkpIA agpiou
L] G BTy 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
Jeioodog BepudTnTaC
[Katnyopia agpiou 13+(28-30/37) | I3B/P(30) I3B/P(50)
Ap. ovTéEAOU 468925125 468925225
TuTTog agpiou Boutavio Mpotmdavio BOUTG\,”O’ nponawo f Boumwo, npomwo n
Ueiyuard Toug Ueiyuard Toug
|Mieon agpiou 28-30 mbar [ 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
MmappTTekiou
MéyeBoc eyxuripa (BidETpoc ot mim) 1,01 x 2 Tep. 1,01 x 2 Tep. 0,88 x2 Tep.
SESTOTT I N/A N/A N/A
MéyeBoc¢ eyxutpa (dIAUETPOS G mm)
O kaurdg kavorripas N/A N/A N/A
MéyeBoc eyxuthpa (S1GUETPOC O mm)
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, | LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
XWPEC TTPOOPITUOU PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR
Avoceidwrog xaAupag

Ymépyouv oANoi SlagopeTikoi TUTToI (KpdiaTa) UAIKwy TTou Bewpolvtal avoteidwtog xaAupag.

‘Eva koIvé yvwpioua Twv SIaQOPETIKWY auTWY TUTTWV €ival 8TI evOEXeTal va uoaTolv B1dBpwan (ofeidwaon) avaloya pe TIC GUVBRAKES OTIG OTTOIEG
Ba ekteBolv.

AuTd 10%U€EI Kal yIa TRV KAIVOUPIa 04§ CUCKEUN UTTAPUTIEKIOU.

Mpokeigévou va dlac@aNioeTe OTI N CUCKEUN PTTApUTTEKIOU Ba dlatnPATEl TNV EUPAVION Kal TN AEIToUpyIKOTNTA TG yia TTOAAG Xpdvia, kaAd Ba ival
va 0KoAoUBEiTE TIG TTapaKATW 0dnyieg.

1. Av n ouokeur pmrdputiekiou €xel aléwel uypaaoia A Xl Bpaxei, @POvTIOTE va T OKOUTTICETE KAl VO T OTEYVWOETE e Eva Travi yia va
omoQeUxBei n DIAPBPWON TWV ETTIYAVEIWV TNG.

2. Karw amd opiopéveg auvBnkes o avoteidwrog xaAupag evoéxeTal va akoupidael. Autd umropei va o@eiletal aTic auvBrkeg Tou TepIBAAAovTOG,
.X. XAwpio 1) Bahacaivé vepd, 1 ae akar@AAnAa epyaleia kabBapiopou, T.x. oUppa f atoaloparho. ETriong, evdéxetal va amoxpwiaTIoTe
Aoyw BepuoTNTAg, XNUIKWY f CUGCWPEEUANS AITTOUG.

3. Ta va diatnprAoeTe TRV UPNAAG TTOI6TNTAG EPOAVION TNG CUCKEUNG OAG, PTTOPEITE va TV TTAEVETE PE ATTIO ATTOPPUTIAVTIKG Kal XAlapo
OOTIOUVOVEPOD Kal VA T OKOUTTiCeTe We éva palakd Travi yia va aTeyvwaoel Petd amod kaBe xpAon. MNa 1a ouoowpEUPEVa Kapéva At
iowg XpelaoTei va XpnalPoTroIoETe £va oouyyapdki pe AsiavTikd KaBapioTiké TAACTIKWY. TpiwTte pévo TPog Tn ®opd TNG PGS Tou
@IVIpIoPATOS YIa va Unv TPOGEVATETE {nuIA. Mn XpnoIUOTIOINCETE ASIavTIKO OQOUYYapdKI O€ anuEia e YpaQIKA.

4. ®povtioTe va aAeieTe T ECWTEPIKA ECAPTALATA TNG GUOKEUNG UTTAPUTTIEKIOU KaI TIG OXAPES E MAYEIPIKG AGDI.
Inueiwon:
la va un yparfouvigete Ty emigaveia omdte Ba augnbouv or BavoTNTEG Va GKOUPIACEI, TTOTE N XEnaIhoTolEiTe atgaAdpaAro 1 Tapduoia UAIkd
omote kaBapilete avoteidwro xaAuBa.
Katd tov kaBapiopo TpiyTe JOVO TTPOG TN @opd TOU QIVIPITHATOS TG EMQAvEIas amé avoleidwro XaAuBa, dnAadr| «akoAouBwvTag Ta vepd TOU».
Av xpnaoioTroInaeTe AEIaVTIKG KaBApPIOTIKA, eVOEXETAI VA PEiVOUV YPaT{OUVIEC.
Av 0 XWwpog amoBAKEUTNS TNG GUOKEUNG UTTAPUTIEKIOU €ival KOVTA O€ TrapaAia, igiva i aTra, N guokeun Ba diaBpwoei (0Ee10wBE).
KaAUyTe TN GUCKEUR UTTAPUTTEKIOU YIa VA TNV TTPOOTATEUCETE ATTd TN OKOUPIAL.
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TELEPITEST/OSSZESZERELEST VEGZO SZEMELY:
Ezt a kézikonyvet a vevonél kell hagyni.

VEVO:

KésObbi Utmutatashoz Grizze meg ezt a kézikonyvet.

Kérdések:
Amennyiben kérdései lennének a készllék 0sszeszerelése
vagy hasznalata soran, lépjen kapcsolatba a helyi forgal-

FONTOS BIZTONSAGI
INFORMACIOK

BIZTONSAGI SZIMBOLUMOK

Az alabb lathatd szimbélumok és dobozok elmagyarazzak, hogy
az egyes cimszavak mit jelentenek. Olvassa el és tartsa be a
kézikonyvben talalhato 6sszes lzenetet.

mazoval.

* Ez a hasznalati utmutato a késziilék megfeleld
osszeszereléséhez és biztonsagos hasznalatahoz
szilkséges fontos informacidkat tartalmazza.

* Akésziilék 6sszeszerelése és hasznalata el6tt
olvassa el, majd tartsa be az Gsszes figyelmeztetést
és utasitast.

* Akésziilék hasznalata soran tartsa be az 6sszes
figyelmeztetést és utasitast.

* Tartsa meg ezt a kézikonyvet a késdbbi hasznalatra.

A VIGYAZAT!

VIGYAZAT: Olyan lehetséges vészhelyzetet vagy veszélyes
gyakorlatot jelez, amelyet, ha nem keriinek el, az enyhe vagy
kozepes sérilést okozhat.

A)

FIGYELEM: Olyan lehetséges vészhelyzetet jelez, amely
halalos vagy sulyos sértlést okozhat, ha nem kerillik el

© VESZELY!

+ Soha ne miikodtesse a késziiléket feliigyelet nélkiil.

* Soha ne lzemeltesse ezt a késziiléket 3 méter (10
lab) tavolsagon beliil barmilyen épitménytél, éghetd
anyagtol vagy mas gazpalacktol.

* Soha ne lizemeltesse ezt a késziiléket 7,5 m (25 lab)
tavolsagon beliil gydlékony folyadéktol.

* Tliz esetén tartsa tavol magat a késziiléktél, és
azonnal hivja a tlizoltésagot. Olajtol vagy zsirtol
képzodott tiiz esetén ne probalja azt vizzel eloltani.
Az utasitasok be nem tartasa tiizet, robbanast
vagy égési sériilést okozhat, ami vagyoni karokat,
személyi sériilést vagy halalt okozhat.

€ VESZELY!

VESZELY: Olyan barmely pillanatban bekévetkezhetd
veszhelyzetet jelez, amelyet, ha nem kertilnek el, az halélos
vagy sulyos sértlést fog okozni.

€ VESZELY!

Ha gazszagot észlel:

1. Zarja el a késziilék gazellatasat.

2. Sziintessen meg minden nyilt langot.
3. Nyissa fel a fedelet.

4. Ha tovabbra is gazszag érezhet6, ne tartézkodjon
a késziilék kozelében, és azonnal hivja fel a
gazszolgaltat6 vagy a tiizoltésagot.

A)

1. A késziilék illetve mas késziilékek kozelében tilos
benzint vagy mas tlizveszélyes folyadékot tarolni.

2. A késziilék illetve mas késziilékek kozelében tilos
nem csatlakoztatott gazpalackot tarolni.
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PuN VIGYAZAT! O

« Akészlilek Gsszeszerelése és hasznalatba vétele elétt olvassa el és + Akésziiléket a faltol vagy mas fellilettdl legalabb 1 m tavolsagra kell
tartsa be az 6sszes biztonsagi szabalyt, dsszeszerelési utasitast és hasznalni.
hasznalati valamint karbantartasi utmutatot. + Tartson 3 m tavolsagot barmilyen éghetd anyagtol illetve
« Egyes alkatrészek élesek lehetnek. Véddkeszty(i hasznalata ajanlott. gyujtoforrastol, pl. forroviztartaly 6rlangjatdl, bekapcsolt elektromos
. L g késziilékektdl stb.
Zsiradéktuzek

+ Azsiradéktizeket nem lehet eloltani a fedél lezarasaval. A barbecue
készUlékek biztonsagi okokbdl ol szell6zottek.

* Zsiradéktlizre tilos vizet 6nteni, mert az személyi sérlléshez
vezethet. Makacs zsiradéktiiz kialakulasa esetén zérja el
az égofej gombokat és a gazpalackot. Ha a késziiléket nem
tisztitottak rendszeresen, akkor az a készilék karosodasat okozd
zsiradéktlizhdz vezethet.

+ Az elémelegités illetve az ételmaradékok leégetése soran 6vatosan
kell eljarni, nehogy zsiradéktiiz keletkezzen. A zsiradéktiizek
megakadalyozasa érdekében tartsa be a készllék &ltalanos
tisztitaséra és valamint az égdszerkezet tisztitdséra vonatkozd
utasitasokat. A zsiradéktlizek legegyszeriibben a késztilék
rendszeres tisztitdsaval el6zheték meg.

+ Ne hagyja felligyelet nélkiil a planchat elémelegités kozben, illetve ne
égesse le az ételmaradékot a MAX. fokozaton. Ha a planchat nem tisztitjak
rendszeresen, zsirtliz keletkezhet, amely tonkre teheti a terméket.

+ SOHA NE kisérelie meg begyuijtani az égéfejet, ha a fedél zarva van.
e A zért késziilékben felgyllemld begyuijtatlan gaz veszélyes.

* Agazpalack el6irt Gzemelési helyzetbdl torténd elmozditasa elGtt
mindig zarja el a gazpalackot és valassza le a nyomasszabalyzot.

+ Akésziiléket tilos az el6irt helyzetbdl elmozditott gazpalackkal

A késziillék biztonsagos hasznalatanak biztositasahoz és a sulyos
sériilések elkeriilése érdekében:

* KIZAROLAG A SZABADBAN HASZNALANDO! ZART HELYEN milkédtetni.

TILOS HASZNALNI + Tilos a késziiléket modositani. BArmiféle modositas szigortan tlos! A
A késziilék hasznalata el6tt olvassa el a hasznalati utasitast. Mindig zart alkatrészeket a felhasznald nem modosithatja. Tilos a fuvokakat
tartsa be ezeket az utasitasokat. szétszerelni!

+ Hasznalat kozben ne mozgassa a késziiléket. * Ne hasznélja a lecsukott fedelii grillsiitot 20 percnél tovabb

+ Aszabadon levd alkatrészek nagyon forrok lehetnek. Tartsa tavol a malnga’s fokf)?atc'm. L o
kisgyerekeket. Ne engedje, hogy a késziiléket gyerekek kezeljék vagy a A gyarto utasitasainak be nem tartasa sulyos szemelyi sérilést és/
készlilék kbzelében jatsszanak. vagy anyagi kart okozhat.

+ Hasznalat utan zarja el a gazpalackot. Ne kisérelje meg a tomld/szelep/szabalyozo javitasat vagy

modositasat semmilyen ,feltételezett” hiba miatt. A szerelvény
minden médositasa érvényteleniti a garanciat, illetve gazszivargast

Akésziléket hasznalat kozben tlizveszélyes anyagoktdl tavol kell

tartarﬁ. oo L és tlizveszélyt okozhat. Csak a gyarto altal engedélyezett
* Hagyja szabadon a késziilék oldalan és hatuljan levé nyilasokat. cserealkatrészeket hasznaljon.
* Rendszeresen ellendrizze az égdfejek langjat. Ne fedje le a racsokat aluminiumféliaval vagy méas anyaggal. Ez
* Hagyja szabadon az égéfej venturi nyilasait. elzarja az €90 szell6zéseét, és olyan veszélyes allapotot hozhat létre,
+ Akésziiléket csak jol szelléz6 helyen szabad hasznalni. TILOS zart ami anyagi karokat és/vagy szemelyi sérileseket okozhat.

helyen, pl. gépkocsibealléban, garazsban, teraszon, fedett verandan
vagy barmiféle fels6 épuletszerkezet alatt hasznalni!

Gazlizem(i készulékben tilos faszenet vagy keramia briketteket
hasznalni.
TILOS a racsokat aluminiumféliaval vagy barmiféle mas anyaggal

lefedni! Ezek megakadalyozzak az égéfej szelldzését és anyagi karhoz
és/vagy személyi sériiléshez vezetd veszélyes korliiményeket okoznak.
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Biztonsagi tanacsok

A gazpalack szelepének kinyitasa elétt ellendrizze a nyomasszabalyzé
szorossagat.

Ha nem hasznalja a késziiléket, zarja el az dsszes szabalyzé gombot
és a gazt.

Hasznéljon hosszu nyell plancha eszkdzoket és sitbkeszty(it az égési
sérilések és froccsenések elkertilése érdekében. Forrd alkatrészek
kezelésénél hasznaljon véddkeszty(it.

A sutélap (ha van) és az oldalsé polc maximélis terhelhetésége 4,5
kg. Sutéedény minimaljs atmérdje 200 mm, mig a maximalis atmerOJe
260 mm. MEGJEGYZES: Elsfordulhat, hogy az On planchaja NINCS
Siit6lappal felszerelve!

+ Azsirfog6 poharat (amennyiben van ilyen) be kell helyezni a
készilékbe és minden hasznalat utan ki kell driteni. Ne tavolitsa el a
zsirfogo poharat, amig a készlilék teljesen le nem hiilt.

+ Afedelet nagyon 6vatosan kell felnyitni, mert a kész(ilékbdl forro
g6z tavozhat.

+ Nagyon évatosan kell eljarni, ha a kdzelben gyerekek, dregek vagy
haziallatok tartézkodnak.

+ Ha azt észleli, hogy a késziilékbdl zsiradék vagy egyéb forré anyag
csOpog a szelepre, a tomldre vagy a nyomasszabalyzéra, akkor
azonnal zarja el a gazt. Keresse meg a csopoges okat, szlintesse
meg, majd tisztitsa meg és ellendrizze a szelepet, a tomlét és a
nyomasszabalyzdt, miel6tt a késziléket tovabb hasznélja. Végezzen
el szivargas ellenérzé tesztet.

+ Ne taroljon olyan targyakat vagy anyagokat a késziilék kocsijanak
belsd terében, amelyek akadalyozhatjak az égéshez szlikséges
leveg6 aramlasat a szabalyzd panel vagy az égétér aljahoz.

* A gézpalackot TILOS nyilt langtdl vagy egyéb gyujtéforrastél 3 m
tavolsagon bellil levalasztani illetve cserélni.

A palack elhelyezése

A késziilékbe helyezett hengerek maximalis atméréje 330 mm,
maximalis magasséga pedig a szabalyozdval egyitt 450 mm lehet.
A nagyobb hengereket csak az oldalsé polc alatt vagy a grill mogott
szabad elhelyezni. A foldre helyezett hengereket nem szabad a
f6z6lap ala helyezni.

A nyomasszabalyzora vonatkozo eléirasok

Ehhez a késziilékhez nyomasszabalyzét kell hasznalni. Csak a
barbecue-jahoz mellékelt gdznyomas szabalyzét szabad hasznalni. Ha
nincs mellékelve nyomasszabalyzo, akkor csak az EN16129 szerint
mindsitett (Aramlasi sebesség max.1,5 kg/h) és az 6n orszagahoz
valamint a miiszaki adatokban meghatérozott géztipushoz jovahagyott
nyomasszabalyzét szabad hasznalni. A nyomasszabalyzéjaval
kompatibilis gazpalackot kell hasznalnia.

A toml6re vonatkozo el6irasok

Kizarolag a megfelel6 EN szabvany szerint mindsitett, maximum 1,5 m
hosszUsagu témlét szabad hasznélni. Finnorszagban a témlé hossza
nem haladhatja meg az 1,2 m-t.

Minden hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a tomlék nincsenek-e elvagva
vagy elkopva. Ellenérizze, hogy a tdml6 ne legyen megcsavarodva.
Ugyeljen arra, hogy a csatlakoztatott toml6 ne érjen meleg
felliletekhez. A készlilék hasznélata el6tt cserélje le a sértilt tomléket. A
toml6ket az orszagos eléirdsoknak megfeleléen kell lecserélni.

Gyufas begyujtas

B~ ow N —

Ne tdmaszkodjon a planchéra begyuijtas kozben.
Ha a késziiléket nem hasznélja, forditsa OFF allasba az dsszes
kezeldgombot és zarja el a gazt.

. Forditsa a gazégd vezéridszelepeit OFF allasba.
. Nyissa ki a fedelet begyujtas vagy Ujboli begyujtas kozben.
. Kapcsolja be a gazt az LP palackon.

. Helyezze a gyufat a (a plancha hatlapjan 16g6) gyufatartoba.
Gyujtson gyufat; majd gyljtsa meg az égét gy, hogy a gyufat a
plancha alatti résen keresztl behelyezi. Azonnal nyomja be és
forditsa az égdgombot a A HIGH aliasba. Gyézadjon meg rola,
hogy az ég6 meggyullad és égve marad-e.

. A'szomszédos égdket egymas utan gyujtsa be a gombok
benyomasaval és HIGH allasba forditasaval.

(&)

Kapcsolja ki a kezeldszerveket és a gazpalackot, ha nem
hasznalja.

Ugyeljen arra, hogy a csatlakoztatott toml6 ne érintse meg a
meleg feliileteket.

O VIGYAZAT!

Ha a lang 5 masodpercen beliil NEM gyullad be, akkor kapcsolja
az égofej szabalyzokat ) (Ki) allasba, varjon 5 percig, majd
ismételje meg a begyuijtasi miiveletet. Ha a az égéfej nem gyullad
be nyitott szelep mellett, akkor a géz tovabbra is kifelé aramlik az
ég6fejbdl, és véletlentl begyulladva sériilést okozhat.

Gyufas begyujtas

Ne tdmaszkodjon a planchéra begyuijtas kozben.
Ha a késziiléket nem hasznélja, forditsa OFF allasba az 6sszes
kezel6gombot és zarja el a gazt.

Forditsa a gazégd vezérlészelepeit OFF allasba.
Nyissa ki a fedelet begyuijtas vagy Ujboli begyujtas kdzben.
Kapcsolja be a gazt az LP palackon.

Helyezze a gyufat a (a plancha hatlapjan 6g6) gyufatartba.
Gyujtson gyufat; majd gyujtsa meg az égét tgy, hogy a gyufat a
plancha alatti résen keresztl behelyezi. Azonnal nyomja be és
forditsa az égégombot a A HIGH allasha. Gyz6djon meg rola,
hogy az g6 meggyullad és égve marad-e.

A szomszédos égdket egymas utan gyujtsa be a gombok
benyomasaval és HIGH allasba forditasaval.
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A szelepek, a toml6 és a nyomasszabalyzo szivargasellendrzése
A szivargasellendrzést az elsd begyujtas elétt, évente legalabb egyszer, és a
palack cseréje vagy levalasztasa esetén minden alkalommal el kell végezni.

1. Forgassa a készlilek 6sszes szabalyzé gombjat io allasha O

2. Ellendrizze, hogy a nyoméasszabalyz6 szorosan a gazpalackhoz van
csatlakoztatva.

3. Nyissa ki a gazt. Ha sziszegd hangot hall, azonnal zérja el a gazt. A
csatlakozasnal nagymértéki szivargas van. Sziintesse meg, miel6tt tovabb
[épne.

4. Ecsettel kenjen szappanos oldatot (szappan és viz fele-fele aranyu keveréket)
a tomld csatlakozasokra.

5. Ha ndvekvd buborékok képzddnek, akkor az szivargast jelez. Azonnal zérja el
a gazt a palacknal és ellendrizze a csatlakozasok szorossagat. Ha a szivargast
nem lehet megsz(intetni, ne kisérelje megjavitani. Kérjen cserealkatrészeket.

6. Aszivargasellendrzés elvegzése utan mindig zarja el a gazt a palacknal.

HA A KESZULEK NEM GYULLAD BE
* Ha a késziléket nem haszndlja, forditsa OFF &llasba az dsszes kezelégombot
és zérja el a gazt.
+ GyBz6djon meg réla, hogy van-e gaz a palackban.
7. Ha igen, ellendrizze, hogy van-e szikra az égonél.
8. Ha nincs szikra, ellendrizze, hogy nincsenek-e sérilt vagy laza
vezetékek.
Ha a vezetékek rendben vannak, ellendrizze, hogy nincs-e repedt vagy torétt
elektroda.
Ha a vezetéket vagy az elektrddakat sttési maradékok boritjak, tisztitsa meg
az elektrodat szlikség esetén alkoholos torlékendével.
Sziikség esetén cserélje ki a vezetékeket.
Ha nincs hang, ellendrizze az akkumulatort.
Ellendrizze, hogy az akkumulator megfelelSen van-e beszerelve.
Ellendrizze, hogy nem laza-e a vezetékcsatlakozas a modulnal és a
kapcsolénal.
Ha a gyujté tovabbra sem mikadik, akkor hasznaljon gyufat.

A VIGYAZAT!
POKVESZELY!

POKOK ES POKHALOK
AZ EGOBEN

Eléfordulhat, hogy az On égéje
az itt ismertetettol kiilonbozik.

* Ha a grill nehezen gyullad be, vagy a lang gyenge, ellenérizze és
tisztitsa meg a Venturi-csdveket és az égoket.

* A pokok vagy aprd rovarok ismertek arrél, hogy ,visszaégési’
problémakat okoznak azaltal, hogy fészket épitenek és tojasokat
raknak a grill Venturi-cséveibe vagy ég6jébe, akadalyozva a
gazaramlast. A visszaaramlé gaz meggyulladhat a vezérlépanel
mogott. Ez a visszaégés karosithatja a grillt és sérilést okozhat. A
visszaégések megel6zése és a jo teljesitmeny biztositasa érdekében
az églt és a Venturi-csovet el kell tavolitani és meg kell tisztitani, ha
a grill hosszabb ideig nem tizemel.

Az égbegység tisztitasa
Kovesse az alabbi utasitdsokat az égbegység alkatrészeinek tisztitésahoz
és/vagy cseréjéhez, vagy ha a grill meggyujtasaval problémak vannak.

1. Zarja el a gazt a kezel6gombokkal és az LP-palackon.
2. Tavolitsa el a csempét/racsot.

3. Tavolitsa el a siit csavarjait (,,A” abra).

4. Vegye le a slit6lap tetejét a feddvel egyiitt.

5. Tévolitsa el a hébefuvét (,,B” abra).

6. Eltavolitsa az égdket rogzité elemeket (,,C” abra).

7. Tavolitsa el az elektrodat az égérdl (,D” abra).

MEGJEGYZES: Az eltavolitas/levalasztas modszere az
égkonfiguraciotdl fligg.

8. Akiilonbozo konfiguraciokat lasd az alabbi abrakon. )
Az égbesovek tisztitasara harom modszert javasolunk. Hasznélja az On
szamara legegyszeriibbet.

(A) Hajlitson meg egy merev drétot (egy konny( ruhafogas jol miikddik)
egy kis kampova. A horgot tobbszor bujtassa at az egyes egdcsoveken.
(B) Hasznéljon keskeny, hajlékony nyel palackkefét (ne hasznaljon
sargaréz drotkefét). A kefét tobbszor bujtassa at az egyes égbesdveken.
(C) Viselien véddszemiiveget: Egy légtomldvel juttassa a levegét az
égdcstbe és az égdnyilasokon kifelé. Ellendrizze az egyes nyilasokat,
hogy minden egyes lyukon kijon-e a levego.

9. Az ég6 teljes kulls6 feluletét drotkefével tisztitsa meg az ételmaradékok és
a szennyezodések eltavolitasa érdekében.

10. Tisztitsa meg az eltomddott nyilasokat egy merev dréttal, példaul egy
nyitott gemkapoccsal. 11. Ellendrizze az égd normal kopasbol és
korroziobol eredd sériilését, mivel

11. az egyes furatok kitagulhatnak. Ha nagyobb repedéseket vagy lyukakat
talal, cserélie ki az égét. Csatlakoztassa az elektrodat az égéhoz.

D 2

12. Ovatosan helyezze vissza az égoket.

13. Rogzitse az égbket a fireboxon Iév konzolokra. 14. Tegye vissza a
hébeflvot.

14. Tegye vissza a sit6lapot és a csempét/racsot.

15. Miel6tt ujra sttne a stitélapon, végezze el a ,szivargasvizsgalatot”.
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Feszitse le az elektrodat egy lapos csavarhizoval

NAGYON FONTOS: Az égdcsoveknek
illeszkednilik kell a szelepnyilasokhoz Lasd
a jobb oldali abrat

Az ég6 megfeleld illeszkedése
a szelephez
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A készulék tarolasa
Tisztitsa le a sutdfelliletet.

* Tarolja hiivos helyen.

* Ha a készllékhez gazpalack van csatlakoztatva, tarolja a
szabadban, jol szell6z6 helyen, gyermekek elél elzarva.

* Takarja le a késziléket, ha a szabadban tarolja.

* Akésziiléket KIZAROLAG akkor térolja zart helyen, ha a
gazpalackot elzarta, levalasztotta a készilékrdl, és azt szabadban
tarolja.

e Akésziiléket tarolasbol elévéve ellenbrizze, hogy nincsenek-e
eltomddve az égéfejek.

Altalanos késziiléktisztitas

A grill id8szakos tisztitdsa szikséges, mivel a grill tizei akkor

fordulhatnak eld, amikor zsir és ételtormelék gydilik 6ssze a grill

aljdban. Minden hasznalat utan Char-Broil Cool-Clean ecsettel
tavolitsa el a maradék ételrészecskéket a fézéracsrol és a grill
belsejebdl. Késdbb a Char-Broil Grate Cleaner-t béségesen
permetezheti a rostélyra, hagyhatja 10 percig mlikodni, és nedves

ruhdval vagy ecsettel tordlje le. végezze el a grill tisztitasat, miutan a

gnII lehdlt.

Ne tévessze a barna vagy fekete zsir- és fustfelnalmozddast
festéknek. A gazgrillek belsejét nem gyarilag festik (és soha nem
szabad festeni). Vigyen fel egy er6s mosdszert és vizet, vagy
hasznaljon surolo kefével ellatott tisztitoszert a késziilék fedele és
aljan. Oblitse le és hagyja teliesen megszaradni. Ne hasznaljon
mard késziléket / sutétisztitot festett fellletekre.

* Muanyag alkatrészek: Mossa le meleg szappanos vizzel
és torolje szarazra. Ne hasznaljon suroloszert, zsirtalanitot
vagy koncentralt készUléktisztitot miianyag alkatrészeken.
Ennek kovetkeztében az alkatrészek megsérilhetnek és
meghibasodhatnak.

¢ Porcelan felliletek: Az ivegszer(i dsszetétel miatt a legtébb
maradékot szodabikarbona / vizes oldattal, livegtisztitoval vagy
Char- Broil Grate Cleaner-rel torélhetjik el. Makacs foltokhoz
hasznaljon nem koptatd suroléport.

* Festett feliiletek: Enyhe mosdszerrel vagy tisztitoszerrel és
meleg szappanos vizzel vagy Char-Broil Grill tisztitdszerrel mossa
le. Puha ruhaval torélje szérazra nem dorzsold kendé.

e Siuteési feliiletek: A grillezés el6tt gyéz6djon meg arrél, hogy
a fézéfellleteken nem maradtak laza sorték. Amig a grill forro,
csak a fézéfelliletek tisztitasat ajanljuk a Char-Broil Hot-Clean
cserefejjel (@ Char-Broil Cool-Clean Premium kefén).
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GONDOZAS ES HASZNALAT

KERAMIA SUTOLAP
ELSO HASZNALAT - A SUTOLAP TISZTITASA

Mielétt el6szor hasznélna a sttblapot étellel, tordlje le a sttblap
felliletét és széleit meleg szappanos vizzel. Tiszta vizzel alaposan
oblitse le. Ez eloszlatja a szagokat és megakadalyozza, hogy az
idegen anyagok bestlljienek az ételbe.

Aslitélap gondozasa folyamatos folyamat, amelyet a grillsité
egész élettartama alatt folytatni kell a sitési élmény és a hosszabb
élettartam elérése érdekében. Fontos, hogy megtisztitsa és
felvigyen egy nagyon minimalis mennyiségd olajat a stélapra
minden hasznalat utan, a tapadasmentes sutéfelilet fenntartasa
érdekében. Megjegyzés: A stitblapot nem kell kiégetni. A zsir
beégése a felilletbe kérositja a tapadasmentes siitéfelliletet.

1. Csokkentse a siitési hét.

2. Hagyja, hogy a grill lehdljon olyan szintre, hogy takaritani
lehessen, de még meleg legyen. Ezutan egy lapos széli
sUtblapat vagy faeszkoz segitségével kaparja le a felesleges
ételt vagy zsiradékot a sttéfeliletrdl.

Megjegyzés: A keramia nem teljesen karcallo, és
fémeszkozok hasznalata esetén megsériilhet. A legjobb
foz6eszkozok fabol, szilikonbdl vagy nejlonbél késziilnek,
mivel ezek az anyagok csokkentik a fézéfeliilet kopasat.

3. Permetezzen vagy vigyen fel egy kis vizet a fellletre, hogy a
makacs terlleteket felg6zélje, fellazitsa. Tordlje le tiszta ruhaval
vagy papirtorlével. Néha az égett zsirt vagy a szennyezGdést
nehéz eltavolitani.

4. Hagyja a sut6lapot teljesen kihdilni. Vigyen fel egy kis
mennyiségu olajat a sutblapra, és egy papirtorlével dorzsolje
kdrbe a sarkokat és az éleket. Tordlje le a felesleges olajat a
felliletrél. Ez létrehoz egy nedvességtdl vedd réteget a fellileten.

N
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MUSZAKI ADATOK

MUSZAKI ADATOK
CHAR-BROIL, LLC
A készilék elnevezése Gaz barbecue/Gaz grill
SRS M e 8,79 KW (640 g/h) 8,79 KW (6405 g/h)
hoteljesitmény
Gaz kategdria 13+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)
[Modell szam 468925125 468925225
IGéz tipusa Butdn Propén Butan, propan vagy azok |Butan, propan vagy azok
keverékei keverékei
|Gaznyomas 28-30 mbar | 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
[Babecse 1,012 db. 1,012 db. 0,88 x 2 db.
Injektor mérete (atmér6, mm)
[Velegitolap N/A N/A N/A
Injektor mérete (atméré, mm)
[-egforrobbégs N/A N/A N/A
Injektor mérete (atmérd, mm)
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, |LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
|Célorszagok PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Rozsdamentes acél

Szamos kiilénbozd dsszetételli anyag (6tvozet) 1étezik, amelyeket rozsdamentes acélnak tekintenek.

Ezeknek a kiilénbdzd tipusoknak kdzds jellemzéje, hogy korrodalodhatnak (oxidalédhatnak), attdl fliggéen, hogy milyen korilményeknek vannak
kitéve.

Ez az On j barbecue-jara is érvényes.
Annak biztositasa érdekében, hogy barbecue-ja hosszu évekig megdrizze megjelenését és miikodéseét, kérjlik kdvesse az alabbi tanacsokat.
1. Ha a barbecue nedvessé valt, a felileti korrozio megel8zése érdekében egy ruhadarabbal torélje szarazra.

2. Arozsdamentes acél bizonyos kérlimények kozott rozsdasodhat. Ezt olyan kornyezeti koriilmények okozhatjak, mint pl. a kior vagy a sés viz,
illetve a nem megfeleld tisztitd eszkdzok, pl. drét vagy acélszivacs. Az anyag amellett hé, vegyszerek vagy zsiradék-felnalmozodas miatt el is
szinezddhet.

3. Akészilék min6ségi megjelenésének megdrzéséhez minden hasznalat utan mossa le gyenge mososzerrel és meleg szappanos vizzel, majd
torlje szérazra puha ruhaval. A réégett zsirmaradékok eltavolitasahoz sziikség lehet dorzsol6 hatdst mlianyag szivacs hasznalatara. A
kérosodas elkerillése érdekében csak a csiszolt fellilet irdnyaban hasznalja. Ne hasznaljon dérzsdl6 hatasu szivacsot az abrékat tartalmazo
fellleteken.

4. Etolajjal kenje be a barbecue belsé feliileteit és a racsokat.
Megjegyzés:
A fellilet megkarcolasanak, s ezzel a rozsdasodas lehetdségének az elkeriilése érdekében soha ne hasznaljon acélszivacsot vagy hasonlé eszkézt a
rozsdamentes acél tisztitdsahoz.
Aftisztitas soran a rozsdamentes acél csiszolasanak iranyaban haladjon - ,a szalak iranyaban”.
A dorzs6l6 hatasu tisztitdszerekkel torténd tisztitas karcolasokat hagyhat hatra.

Arozsdasodas elleni védelem érdekében takarja le a barbecue-jat.
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3A JINUETO, KOETO MHCTAITIUPA | CTTIOBABA
BAPBEKIOTO:

ToBa PbKOBOACTBO Jja Ce 0CTaBM Ha noTpeduTens.
NOTPEBUTE:

3anaseTe PbKOBOACTBOTO 3a GbaeLLy CripaBKu.

Bbnpocu:

Ako nmaTte BbNpocK No Bpeme Ha crnobsBaHeTo unu npu
n3nonasaHeTo Ha 6apbektoTo, 06bPHETE CE KbM BalLMs
MeCTEH AUITbP.

A)

* ToBa PvbkoBoacTBO Ha lMoTpebutens cbabpxa
BaXXHa MH¢opMaLmMa 3a NpaBUNHO crnodsBaHe n
Oe3onacHa pabora ¢ ypega.

* [lpoyeTteTe U cnasBanTe BCUYKN NpeaynpexaeHns n
WHCTPYKLMK Npeau aa crnobute n BKNOYUTE ypeaa.

 CnasBaunTe BCUYKM NpegynpexaeHns U MHCTPYKLUK
npu pabota c ypega.

+ 3anaszeTe TOBa pLKOBOACTBO 3a CNpaBKu B ObaeLue.

© OMACHOCT

* Hukora He ocTaBsnTe ypeaa aa pabotu 6e3
HabnopeHwue.

* [1a He ce nocTaBsA ypeaa Ha no-manko ot 3 M OT cTeHa,
3anajium Mmatepuan unu gpyra rasoBsa 6mi1Ka.

* Hukora He usnonspanTe ypeaa Ha pa3cTosiHue no-
Marsko ot 7.5 M OT KakBaTo U Aa e 3anan1umMa Te4HOoCT.

¢ AKO Bb3HUKHE MoXap, CTOWTEe HAaCTpaHU OT ypeaa U
BefHara ce obageTe Ha noxapHata. He ce onutBaiite
Aa U3racuTe orbH OT MasHUHA UMW ONUO C BOAA.

AKO Te3u MHCTPYKLMUM He ce Cna3Bart, TOBa MOXe
Aa poBepe A0 NoXap, eKCnno3ns Uy onacHocT oT
U3rapsiHMA U ga ce Npegu3BUKaT LETH, HapaHsABaHe
UnN CMBLPT.

BAXHA UHOOPMALIUA 3A
BE3OMACHOCT

CUMBOIJIN 3A BE3OMACHOCT

Cuwmeonute OMNMACHOCT, NMPEQYMPEXAEHVE N BHUMAHWE
Ce 113r10/13BaT 3a Aa Ce N0COoYN BaxHa MHopmMaums. lMpoyeTeTe n
CrasBaiiTe BCUYKW MHCTPYKLMM B TOBA PbKOBOACTBO.

Yu\ BHUMAHUE

BHMMAHWE: Mocoysa noTeHLManHo onacHa CUTyaumus unm
HeBHUMaTenHo 6opaBeHe, KOUTO, ako He ce u3berHar, Moxe
[ia NPeaun3BmKaT NeKo UK CPEAHO HapaHsBaHe.

4)

MPEOYNPEXAEHWE: Mocoysa noTeHUmManHo onacHa
CUTyaLys, KOSITO, aKo He ce 13berHe, Moxe Aa Aosee o
CMDBPT UMK CEPUO3HO HapaHsiBaHe.

[ x ] OMNMACHOCT

OMACHOCT: Moco4Ba HenocpeacTBEHa OMacHa cUTyawus,
KOSITO, aKo He ce u3berHe, Moxe Aa AoBeAe A0 CMbPT M
CEpUO3HO HapaHsiBaHe.

€ ONACHOCT

Ako yceTuTe MMpU3Ma Ha ras:

1. CnpeTe rasra kbM 6ap6ektoTo.
2. U3sracete BCEKM OTKPUT NNaMbK.
3. OTBOpeTe Kanaka.

4. Ako Mmpusmara npoAabiKaBa Aa ce ycela,
oTApbMNHeTe ce oT 6apOeKoTo U ce obageTe Ha
BalUMA AOCTABYMK HA ra3 UMM HA NoXapHara.

A)

1. [1a He ce cbXxpaHaBa 6eH3UH UK apyru 3ananumm
TeYHOCTH B 6nmsoct fo 6apOekoTo unu fo apyru

ypeau.
2. [a3oBa GyTunKa, KOSITO He e CBbP3aHa 3a

u3nonsyBaHe kbM 6ap6eki0To, Aa He ce CbXpaHsBa B
Gnm3ocT A0 HEro UNK Ao ApYr1 ypeaw.

[lhar-Bl‘)nil;
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UW3MON3BAHE § NOOAPBXKA

d\  BHUMAHUE

)

+ [lpoyeTeTe 1 CriegBaiiTe BCUYKM yKasaHWs 3a 6e30nacHoCT,
WHCTPYKUMKTE 3a crnobsBaHe, M3nonayBaHe 1 NoAapbXka npean aa
3anoyHeTe crnobseaHeTo 1 ynotpebarta Ha bapbekioTo.

* Hsikon yacTu moxe Aa umar ocTpu pboose. [MpenopbyBa ce HOCEHETO
Ha NpeanasHy pbKasBuLy.

Mnambum ot Ma3HuHata

* He e Bb3MOXHO M3racsiHeTo Ha NNambLy OT Ma3HUHATA KaTo ce
3aTBOpM Kanaka. bapGektoTaTa ca Jo6pe BEHTMNMPaHK C Len
Ge3onacHocr.

* [la He ce U3nuUBa BoAa BbpXy NNaMbLyM OT Ma3HMHATA, 3aL4OTO
TOBa MOXe fa AoBeAe 4O TenecHa noBpeAa. AKo MasHMHaTa
ropy NPOABLIKMTENHO BpeMe, 3aBbpTeTe KOHTPOSTHUTE
KNnioYoBe U razoBata OyTUIIKa Ha U3KITHOYEHO MOMNOXeHHUe.

* Ako 6ap6GeKHTO He ce NOYMCTBA PEAOBHO, € Bb3MOXHO
Bb3HUKBAHETO Ha OFbH OT OCTaHanata MasHuHa. Korato
U3rapsTe ocTaTbLyM OT XpaHa, BHUMaBaNTe Aa He Bb3HUKHE
TaKbB orbH. CreaBanTe MHCTPYKLMUTE 32 0OLLO NOYUCTBAHE
Ha ypepa v Ha ropenkute. Haii-nobpuaT HaumH pa He ce
nony4ar niambLy OT Ma3HWHaTa € PeAOBHOTO NOYUCTBaAHE Ha
6apbektoTo.

+ [la He ce ocTaBs NyiaHyara (paBHaTa NOBLPXHOCT Ha rpuna) 6e3
HabntofeHue KoraTo NpeABapUTENIHO HarpsiBaTe UK U3rapsTe
XpaHuTenHM ocTaTbuy Ha HI. Ako nnaHyata He e 6una nouncTBaHa
penoBHO, MOXe Ma3HWHATa Aa ce Bb3annameHu U 4a noBpeau ypeaa.

Ha UMYLLECTBO W/Wnn 0 TenecHa noepesa.

+ bapbektoTo fa ce 13non3yBa Ha Hait-Manko 1 M pa3cTosHUE OT CTeHa
UK apyra nOBbPXHOCT.

* [la¥ma 3 M OTCTOSHIE OT 3ananuMn NPEAMETH UIK OT M3TOYHULM HA
Bb3nnameHsiBaHe kaTo KOHTPOMHI CBETAIMH Ha BOAHM HarpeBaTeny,
OTKPUTY ENEKTPOYPEau, U T.H.

o

3a besonacHo n3non3yBaHe Ha BawweTo 6apOekto 1 3a Aa ce usberHe
HapaHsBaHe:

* [1A CE U3MON3YBA CAMO HA OTKPUTO. HUKOT'A 1A HE CE
U3MNOnN3yBA B 3AKPUTO NMOMELLIEHKE!

MpoyeTeTe MHCTPYKUMUTE NpeAK u3non3ysaHe. Bunaru cneagaiite
Te31 MHCTPYKLMUK.
* [la He ce mecTn BapbekioTo No Bpeme Ha NonayBaHe.

* Hsikou yactin moxe Aa ca ropelyy. [ipbxTe Mankv feua Hactpaxa. He
N03BONSBANTE Ha Manki aela na 6opassT ¢ 6apbekoTo unn aa urpast
B 6NM30CT A0 Hero.

Cnep ynotpe6a, cnpeTe nogaBaHeTo Ha ras o1 GyTunkara.

* He apwxTe 3ananmamin MaTepuany 8 6nu3ocT 4o 6apbekioTo Koraro To
Ce M3rnonaysa.

[la He ce GrokMpaT 0TBOPUTE BCTPaHH 1 0T3aj Ha ypepa.
MpoBepsABaiiTe PeNOBHO NNAMBLUTE Ha FOpemkuTe.
[la He ce GnokvpaT OTBOPUTE Ha BEHTYPUTE Ha ropenkata.

BapbekioTo Aa ce 13nonayBa camo Ha J0bpe NPOBETPEHO MSCTO.
HWKOT'A na He ce u3nonaysa B 3aTBOPEHO MACTO KaTo rapax, NOKpUT
BXOA, MOKPUT BLTPELLIEH ABOP, MIW NMOJ HABEC.

[la He ce u3non3yBat 4bpBEHN BbIMULLA UK kepaMUyHI GpUKeTH B
rasoBo 6apbekto.

[A HE CE nokpuBat ckapuTe C anyMUHEBO (hONKMO UNK C Apyr
maTepuarn. ToBa Lue 6rokvpa BEeHTUNALNATA Ha FOpenk1Te 1 MoXe Aa
npean3BIka NOTEHLMANHO OnacHa CUTyaLus, KOSTO Aa A0Beae A0 LeTy

+ HUKOTA He ce onuTBaliTe Aa 3ananute ropenka cbe 3aTBOPeH
kanak. OnacHo e HaTpyNBaHETO Ha He3ananeH ra3 B 3aTBOPEHO
MPOCTPAHCTBO.

* BuHaru cnupaiite rasta npu byTunkaTa v paskavarte perynatopa
npeav Aa npemecTuTe rasoBata byTunka 0T nocoYeHaTa NosuLMs.

* Hukora He nyckaiite GapbektoTo, ako rasoata GyTunka He e Ha
TOYHOTO MSICTO.

* [la He ce 13MeHs KOHCTpYKLMsTa Ha 6apbekioTo. Besika mpomsHa e
cTporo 3abpaHeHa. MNnombupaHi YacTi 4a He ce MaHunynupar ot
notpebuTens. [la He ce paskadat MHKEKTOpM.

* [la He ce u3nonsBea Griddle cbc 3aTBOpEH kanak Npu BUCOKa
Temnepartypa 3a noseye ot 20 MUHYT!.

Ako He ce cnassart NHCTPYKUUMTE HA NPOU3BOAMTENSA, TOBa MOXE [a
foBene A0 CEPUO3HN NMYHN HapaHABaHWA ninnm LWETN Ha UMYLLECTBO.

He ce onuTBaliTe fa nonpassTe UK U3MEHSTE MapKy4/knana/
perynaTtop 3a ,npeanonaraem* fedekt. Beska mogndukaums Ha
TO31 YPeL, Luie aHynMpa rapaHLusTa u Moxe 4a NpeauaBika puck ot
u3TM4aHe Ha ra3 1 noxap. [la ce 13noN3BaT camo pe3epBHM YacTu,
MPefoCTaBeH OT NPOU3BOANTENS.

[1a He ce NOKpUBAT PeLLETKUTE C anyMUHKEBO (OMMO MK C Apyr
maTepuan. Tosa Lie 61okupa BEHTUNMPAHETO Ha ropenkaTa U Le
Cb3aaze MOTEHLMAIHO OMAacHa CUTyaLusi U fia 0BeAe A0 CEpUO3HM
NUYHI HAPAHSIBAHUS W/WNK LLETI Ha UMYLLECTBO.

[lhar-Bl‘)nil;
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CbBeTy 3a 6ezonacHocT

MpoBepeTe perynatopa fanu e 3aTerHat npean Aa OTBOPUTE rasosara
oyTUnKa.

W3kntoyeTe BCUYKM KOHTPOMHY KIKOYOBE 1 rasTa korato Bapbektoto He
Ce u3nonasa.

[la ce M3non3gar LWMNKK C Abira ApbXKa W pbkasuum 3a (ypHa 3a fia
ce u3berHaT uarapsiHus 1 npbekit. [la ce M3nonaBart 3aluuTHY pbKasuLy
KOraTo Ce MUnaT ropeLLy YacTy.

MakcumManHOTO HaTOBapBaHe 3a KOTMIOHA, ako UMa TaKbB,
W 3a cTpaHnyHusg padT, e 4.5 kr. MUHUMANHUAT gUameTbp
Ha cbaa 3a roteeHe e 200 MM, @ MakcumManHuaT — 260 mMm.
3ABENEXKA: Bawarta nnaH4a Moxe Ja He e 060pyBaHa ¢ KOToH!

CbabT 3a MasHuHa (ako MMa TakbB) TpsibBa fa ce Bkapa B bapbektoTo
W fa ce U3npa3sa crep BCSKO NonayBaHe. [la He ce u3Baxga [okaTo
6apOeKtoTo He € N3CTMHANO HambITHO.

BbaeTe MHOro BHUMATESNHW KaTo OTBapsiTe kanaka 3awjoTo ropella
napa MoXe Ja uanese.

bbaeTte MHOrO BHUMATEMHK KoraTto Habnuao nma [ela, Bb3pacTHN
X0pa Wi X1BOTHMN.

Ako 3abenexuTe MasHMHa unu Apyr ropely Matepuan fa kane ot
bapbekioTo Ha BEHTUN, MapKyy Unu perynarop, cnpete BegHara
NOAaBaHETO Ha ras. BuxTe kakea e npuuuHaTa, nonpasete f, cneg
TOBa MOYMCTETE N MHCMEKTUPaNTe BEHTMNA, Mapkyya 1 perynatopa
npenv 4a NpogbIikuTe. HanpaseTe TeCT 3a TeuoBe.

He cbxpaHsiBaiiTe npeameTn unn matepuanu BbTpe B 6apbektoTo,
KOMTO MOXe Aa BNokupaT Bb3AyLLIHMS NOTOK 33 FOPEHETO KbM A0NHaTa
CTpaHa Ha KOHTPOMHNS NaHEN MK Ha OTHULLETO.

[A HE CE pa3kayBa unu cMeHs rasoBara byTunka Ha no-manko ot 3 M
OT OTKPHT OMbH UMM APYr M3TOYHUK HA Bb3NaMEHsBaHe.

MocTaBsiHe Ha razoBaTta GyTunka

LiunnHapuTe, noctaBenm B ypena, TpsiOBa Aa MaT MakcyManeH
AvameTsbp o1 330 mm 1 MakcuMasHa BUCOUMHA, BKITIOUUTENHO
perynatopa, ot 450 mm. [No-ronemute 6yTunku Tpsbea aa ce
MOCTaBAT CaMo Mof CTPaHUYHKS paddT unu 3ag 6apbekioTo.
ByTunkute, noctaBeHn Ha 3emsiTa, He TpsibBa fa ce MoCTaBsT NoA
KOTIIOHA.

WU3ncksaHus 3a perynatopa

TpsibBa aa ce nanonaysa perynartop npu pabota ¢ 6apbekto. [la ce
13Mo3yBa camo peryniatopbT, JOCTABEH 3aeAHO C BawweTo bapbekto.
AKo He e [jocTaBeH, ToraBa Aa Ce 13nonaysa camo perynatop,
cepTudmumpaH B cboteeTcTBre ¢ EN16129 (c makcumaneH gebut 1.5
kr/4.) n 0f0bpeH 3a BallaTa AbpXaBa, C MOCOYEH ra3 B TEbHUYECKUTE
BaHHW. Tpsbea Aa usnonsyearte razoBa OyTurka, CbBMECTUMA C
perynatopa.

WU3ncksaHus 3a MapKy4a

[a ce u3nonaysa camo 0gobpeH Mapkyy, cepTudnumpaH cnopea
cvoteeTHUs EN cTaHgapa v ga He Hageuwasa 1.2 m.

lMpeay BCsiKo 13non3yBaHe Ha bapbektoTo, MpoBepeTe Aanu
MapKy4nTe He Ca HapsidaHu UK U3HOCEHW. YBEpETe Ce, Ye MapKyybT
He e nperbHaT. [poBepeTe fanu CBbP3aHNUST Mapkyy He ce Aonupa
[0 TONMM NOBLPXHOCTY. 3aMeHETe NOBPEAEHNUTE MapKyuu Npeau
ynoTpeba. 3ameHeTe MapkyY, ako Ce Hanara OT AbpXaBHUTE
WN3NCKBaHMSI.

3ananeaHe ¢ Bb3nnameHuTen
* He ce HaBexpaliTe Hag NnaHYaTa Korato Bb3nnameHsiBaTe rasta.

* Korato ypeabT He Ce 13non3Ba, U3KIYeTe (3aBBPTETE) BCUUKN KOHTPOMHM
KonyeTa v rasta Ha MakntoyeHo (OFF).

3aBbpTETE KOHTPONHMTE KnanaHu Ha rasoBata ropenka Ha OFF.

OTBOpETE Kanaka no Bpeme Ha 3ananBaHe Unu npy noBTapsHe.

3aBbpTeTe Ha ON (BknioyeHo) 3a rasta npu razosata byTunka.

3a pa 3ananuTe rasta, HaTUCHeTe 1 3aBbpTeTe OyTOHa Ha ropenkara Ao
HIGH. BenHara HatucHeTe v 3appbxTe 6yToHa ELECTRONIC IGNITOR
[10KaTo ropenkara ce 3ananu.

5. Ako He ce 3ananu o 5 cekyHau, 3aBbpTeTe KOHTPONHNS BYTOH Ha
ropenkata Ha OFF, n3yakaitTe 5 MUHyTV 1 NOBTOpETE NpoLesypaTa 3a
3anansaHe.

6. MoBTopeTe CTbNKN 4 1 5 33 Aa 3ananuTe ApYruTe 0CHOBHM FOPENKA.

o

N3kntoveTe ynpasneHneTo 1 rasosata 6yTV|J'IKa, KoraTo He ce
13non3eart.

YBepeTe ce, Ye KoraTo CBbPXeTe Mapkyya, He J0KOCBa TOMNK
MOBBPXHOCTH.

&\  BHUMAHUE

Ako Bb3nnameHsBaHeTo HE ce cny4mn B pamkuTe Ha 5 CekyHam,
3aBbPTETE KOHTPONHHTE KiTkouoBe Ha roperikata Ha Q) (M3kniodeHo),
n34akanTe 5 MUHYTI 1 NOBTOPETE NpoLieaypaTa no 3anansaHeTo.
Ako ropenkata He Ce 3ananu 1 BEHTUTBT 3a rasTa e 0TBOPEH,

rasra Lye NpoAbIKA Aa 13THYa OT ropenkaTa u Moxe Aa ce 3ananm
CInyyaitHo C pUCK 3a yBpEXaaHe.

3annaBaHe ¢ kneyka Kuoput
* Hece HaBe)KAaﬁTe Hap niaH4yaTa Korato Bb3niiameHsaBate rasta.

+ Korato ypegbT He Ce M3nonasa, U3KMKYeTe (3aBbpTETE) BCUYKI KOHTPOMHM
KonyeTa u rasra Ha /3knioueHo (OFF).

3aBbpTeTE KOHTPOMHUTE KNanaHu Ha razoata ropenka Ha OFF.

OTBOpeTe kanaka no Bpeme Ha 3ananBaHe Uiy Npu NoBTAPSIHE.

3aBbpTeTe Ha ON (BknioyeHo) 3a rasta npu razosata byTunka.

MocTaBeTe Kkneykata knbpuT B ibpxaya (Toil BUCK OT 3aHNS NaHeN Ha
nnanyata). 3ananete knedkara; Cnef TOBa Bb3nnameHeTe ropenkata
KaTo nocTaBuTe kneykaTa KWGpUT B mponykata nog nnaHyata. BegHara
HaTiCHeTe 1 3aBbpTeTe byToHa Ha ropenkara Ao HIGH. MposepeTe aanu
ropenkara ce e 3ananuna.

5. 3ananete ApyruTe ropenki NOCNefOBATENHO kaTo HaTickaTe ByTOHUTE 1
v 3aBbpTUTE 00 NonoxeHne HIGH.

Ehar-Bl%il;
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Tect 3a Te4oBe OT BEHTMNH, MapKyy U perynatop

fpaBeTe TECT 3a Te40Be Npeau MbpeaTa ynotpeba Ha bapbekioTo, Hali-

Manko €anH MbT roAuLLHO, M BCEKW MbT KOraTo ra3oBara 6yTVIJ'IKa Ce eMeHsa
Nnn paskava.

1.
2.
3.
4.

5.

6.
AK

3aBbpTeTe BCUYKM KOHTPOMHM KIKOYOBE Ha O (M3kmioyeHo).

YBepeTe Ce, Ye perynaTopbT € 3/paBo CBbP3aH 3a ra3oBara byTunka.
[ycHeTe rasta. AKo YyeTe CBUCTSILL 3BYK, CTIPETE BEHAra rasta. Vima ronsam
Teu B CBpb3Kata. llonpaseTe ro npeay 3anoyHeTe OTHOBO.

Cnoxete canyHeH pasTBOp (CMeC OT MOMOBIH CaryH 1 NONOBIH BOfia) BLPXY
CBPB3KUTE Ha MapKyya.

Ako Ce mokaxar yronemsBalLy ce MexypyeTa, 3Haun uma tey. Cnpete
Be[Hara rasra npu raosarta byTunka 1 NpOBEPeTE fank CBLP3BaHETO €
30paBo 3aTerHaro. Ako TeYbT He MOXe fa ObAie CTIpsH, He Ce onuTBalTe Aa
nonpasute. ObazieTe ce Aa 3aMeHnTe YacTuTe.

BuHarv cupaitte rasta npu OyTunkaTa cnep kato U3BbPLUMTE TECT 3a TEYOBE.
O YPEQBT HE CE 3AMAIN

MpoBepeTe Aanu rasta e BKKYEHA Npu ra3oBata byTunka.

MpoBepeTe aanu uMa ra3 B byTunkara.

[lanu Bb3nnameHuTensT npasu uckpa? fla He ce Myl no Bpeme Ha
MpoBepkaTa 3a U3T4aHe Ha ras.

1. Ao MpaBy McKpa — NPOBEPETE 3a MCKpa Mpu ropenkara.

2. Axo He npaBu Mckpa — NPOBEPETE 3a NOBPELEHM Unn pasxnabeHn kabenm.
Axo kabenuTe ca Haped, NpOBEPETE 3a HamykaH UMK CYyNeH eNnekTpoa 1 Aa
ce 3aMeHu, ako TpsibBa.

Axo kabenu 1nn enekTpoay ca MoKPUTO C OCTaTbLY OT FOTBEHETO, NOMMUCTETE
BbpXa Ha eNeKTPOfA CbC CMIMPT U 0 M3OBbPLLETE, aKo Ce Hanara.

3ameHeTe kabenw, ako ce Hanara.

Axo Hsima 3BYK, Aa Ce npoBepy baTtepusTa.

MpoBepeTe aanu 6atepusTa € CroxeHa NpaBuITHO.

MpoBepeTe 3a pa3sxnabeHu kabenu Npu Moayna 1 Kntya.

Ako Bb3NnaMeHUTENST NPOAbIIKABa fia He paboTw, a ce 13nonasa KuopuT.

A BHUMAHME

NPEAYNPEXOEHUE 3A MAALN!

NAAK U NAAXWHA B
FOPENKA

Bawara ropersika Mmoxe ga e pasfinyHa.

AKo BalLMAT rpun ce 3ananea TPYAHO UAM NNamMbkbT e cnab,
MPOBEPETE U NOYNUCTETE BEHTYPUTE U FOPENKUTE.

3BeCTHO €, Ye nasiy N1 Manki HacekoMi Cb3fasaT npobnemu,
NpaBeliku rHe3a 1 CHacsKK sidla BbB BEHTYPUTE Ha rpuna unu B
ropenkara kaTo Bb3npensaTcTBaT NoTOka Ha rasra. [asTa Moxe fa ce
3ananu 3ag KOHTPOMHUS NaHen. [PUibT MOXe Ja ce NoBpeau v fa
npeansBuka HapaHsBaHe. 3a Aa ce u3berHe ToBa U a ce ocuUrypu
[o6pa paboTa Ha ropenkara v Tppbata ¢ BeHTypu, Te b1 TpsibBano
[1a Ce M3BAZAT M NOUNCTST, aKo FPUNTBT He e 61 M3nonayBaH Abro
BpEMe.

MouucTBaHe Ha I'openKaTa

CJ'IG,D,B&I;ITG TE3W UHCTPYKLWK 3a NOYMCTBaHE niunn noamsHa Ha Yactu Ot
ropenkarta, unu ako nvate npo6ne|vw| CbC 3amnanBaHEeTo Ha rpuna.

1

2
3
4.
5
6
7

10.
1.

12.
ikt
14.
15.
16.

CnpeTe fa3ta npw KOHTPOITHNTE KMKYO0BE U ra3oBaTa 6yTVIJ'IKa.

. Vi3BageTe nnovata / peLleTkara.
. /3BapeTe BUHTOBETE Ha CkapaTa (Purypa A).

N3sapete fOpHaTa 4YacT Ha ckapara C Kanaka.

. N3Bagete TonnuHHMS audyssop (durypa b).
. /3BageTe 3akpenBalLuTe enemeHTH Ha ropenkute (durypa B).
. Vi3BageTe enektpoaa ot ropenkata (durypa ).

3ABENEXKA: HaunHa Ha u3BaxaaHe / paskayaHe LLe 3aBucK oT
KOHUrypaLmsiTa Ha ropenkara. BuxTe pasniiHuTe KoHurypaLum B
uncTpaLuuTe, faneHn no-[ony

BHumaTenHo n3BageTe BCAka ropesnika OT OTBOPUTE Ha knanaHa. Hue
npenopbyYBaMe TPy HaunHa 3a NOYUCTBAHE Ha TPBOUTE Ha ropenkara.
W3nonayBaiiTe TO3M, KOWTO € Halt-NeceH 3a Bac.

A. MNpertHeTe TBbPAA XKMUA (MEKa 3aKayanka e MHOTO NOAXOAALLa)

B Marka kyka. lpekapaiiTe KykaTa npes Bcska Tpb0a Ha ropenkara
HAKONKO MbTH.

b. Manonaygalite TsicHa YeTka 3a bYTUMKK ¢ OrbBalla ce Apbxka (oa He
Ce 13non3ga TeneHa yetka). Mpekapaite YeTkata npes Bcska Tpbba Ha
ropenkara HsKomKo mbTu.

B. [la ce HocaT npeanasHyu ouuna; Manonsysaiite celuoap 3a

[ia BkapaTe Bb3ayx B TpbbaTa Ha ropenkara 1 u3BbH OTBOpUTE.
MpoBepeTe BCEKM OTBOP 32 Aa CTE CUTYPHU, Ye Bb3AyXbT U3nn3a oT
BCSKa Aynka.

C TeneHa YeTka 1341CTETE BbHLLHATA MOBLPXHOCT HA ropenkata ot
Ma3HWHa 1 MPBCOTUS.

MouuncTteTe BCKuKY GNOKMpaHK OTBOPY C TBbPAA KMLa, KaTo HaNpUMep
pasrbHar Knamep.

MpoBepeTe ropenkara 3a NoBpeay, Ab/iKally Ce Ha HOpManHo
W3HOCBaHE M KOPO3WS, HAKOM OTBOPM MOXe Aa Ca Ce pasLumpunu. Ako
WMa ronemm MyKHaTUHK U Aynku , 3aMeHeTe ropenkata. 3akavete
enekTpoaa KbM ropenkara.

D =

BHuMaTENHO CRIoXETe OTHOBO rOPENKMTE.

MpukayeTe ropenkuTe KbM ckobuTe.

MocTaBeTe OTHOBO TOMMHHMS AUGY3bOP.

MocTaBeTe OTHOBO FOpHaTa YacT Ha ckapaTa, nnoyata / peLueTkara.
Mpenv Aa 3anoyHeTe roTBEHE, HaNpaBeTe TECT 3a U3TUYaHe Ha ras.
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UW3MON3BAHE § NOOAPBXKA

[la ce u3non3Bea nnocka oTBepKa.

MHOIO BAXHO: Tpb6ute Ha ropenkata
TpAbBa fa ce 3aXxBaHaT 3a OTBOPUTE Ha
knanaHa. Buxte unioctpaumsaTa BasCHO

MpaBunHo ropenka — 3a — knanaH
3axBaLyaHe
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UW3MON3BAHE § NOOAPBXKA

CbxpaHﬂBaHe Ha BawweTo 6apbekio
* YucTa NOBLPXHOCT 3a FOTBEHE.

* CbXpaHsiBaiiTe ro Ha Cyxo MACTO.

* KoraTo rasoBata byTunka e cBbp3aHa kbM 6apbektoTo, aa ce
CbXpaHsiBa Ha Aobpe NpoBETPSIBAHO MSACTO M U3BBLH 0bcera Ha
feua.

* [lokpuitte 6apbEKIOTO, aKo F0 CbXpaHsBaTe Ha OTKPUTO.

* [locraBeTe bapbektoto B 3aTBOPEHO NomeLeHne CAMO, ako
razoBata byTunka e 3aTBOpeHa 1 paskayeHa, U3BadeHa ot
BapbektoTo 1 Ce CbxpaHsiBa OTBBH.

* KoraTo ro 13Baxgate OT Cknaja, NpOBEpeTe Aanu HsKosl ropesika He
€ 3aApbCTeHa.

O0wo nouncTBaHe Ha ypeam

Heo6xoanmo e neprognyHo NOYMUCTBaHe Ha Ta3u ckapa, Thil KaTo

MOXXE 12 Bb3HWUKHAT MOXXapy Ha ckapa, Korato MasHUHK 1 0CTaTbLM

OT XpaHa ce cbbepaT B AbHOTO Ha ckapata. Crieq Bcsika ynotpeba

OTCTPaHsIBalTe OCTaHanuTe YacTuLy XpaHa OT peLleTkaTa 3a

rOTBEHEe 1 OTBBLTPE Ha ckapaTa, kaTo uanonaeare Yetka Char-Broil

Cool-Clean. Crieq ToBa MOXeTe fa Hanpbckate 0bunHo Char-Broil

Grate Cleaner Bbpxy pelueTkaTa, Aa octaBute aa nogencrea 10

MWHYTU 1 Aa N30bPLLETE C MOKPA Kbpna Uim YeTka. N3BbpLUeTe

MOYMCTBAHE Ha CkapaTa, CMef KaTo ckapaTa Ce OXyiagu.

* He 6bpkaiiTe kasiBO MM YEPHO HATPYNBaAHE HA MA3HWHW 1 AUM
3a 60s1. /IHTepuopbT Ha rasoBute Bapbekiota He ce bosancaa
tabpuyHo (1 HUKora He TpsibBa aa ce bosaucea). HaHeceTe
CUIEH pa3TBOP Ha Npenapar v BoAa Uy 13nonasanTe noyuncTaall
npenapar ¢ YeTka 3a NOYMUCTBAHE BbPXY BLTPELLHOCTTA Ha
kanaka 1 4bHOTO Ha ypega. M3nnakHeTe 1 0cTaBeTe Aa M3CHXHE
HambIHO Ha Bb3ayX. He HaHacsTe passxaall ypesd / noumcTBaLy,
npenapar 3a ypHa Bbpxy 60siaAMCaHN NOBLPXHOCTHY.

* [lnactmacoBw YacTu: amuiiTe ¢ Tonna camyHeHa Boga v
n3bbpLLETE Ha Cyx0. He n3nonssainTte abpasvBHM MOYMCTBALLY
npenapaty, 00e3MacnuTENN UK KOHLEHTPUPAH Npenapar 3a
MOYMCTBAHE Ha YPEeay BbPXY NacTMacoBy YacTu. Toa Moxe Aa
[0Befe 00 NOBpea M noBpesa Ha YacTu.

* [lopuenaHoBu NOBLPXHOCTW: [Mopaay NogobeH Ha CTHKIO ChCTaB,
MOBEYETO OCTaTbLy MoraT Aa 6bgar U3TpuTK ¢ pasTBop Ha copa
3a x5196 / BoAa, mpenapar 3a CTHKI0 MK MOYNCTBALL, npenapart 3a
peweTku Char-Broil. 3nonasaite HeabpasnBeH NovncTBaLL npax
33 ynopuTy NeTHa.

* bosgucanu noBbpxHoCTU: i3muinTe ¢ Mek npenapat unu
MOYMCTRALL Mpenapar 1 Tonna canyHeHa Boga Wi NoYMCTBaLL,
npenapar 3a rpun Char-Broil. /130bpLueTe Ha cyxo ¢ Meka
HeabpasuBeH nnar.

* [oTBapCku NOBLPXHOCTU: YBEPETE CE, Ye Ha MOBBLPXHOCTUTE
3a FOTBEHE He 0CTaBaT pasxnabeHn YeTuHa npeam neyexe.
[lokaTto rpumbT e ropeLl, ce NpenopbyBa NOYNCTBAHETO CaMO
Ha MOBBLPXHOCTUTE 3a FOTBEHE C MOMOLLTA Ha 3aMecTBaLLaTa
rnaBa Char-Broil Hot-Clean (Ha yeTkata Char-Broil Cool-Clean
Premium).

Char-Bl%il;

155

CHARBROIL.EU



UW3MON3BAHE § NOOAPBXKA

KEPAMUYEH MNOT HA CKAPATA
M3MON3BAHE 3A TbPBM BT - NOUYNCTBAHE HA KOT/IOHA

I'Ipeuvl [a n3non3eate BallaTta CKapa 3a MbPBW MbT C XPaHa,
M36'prIJeTe MOBBPXHOCTTA U CTPAHUYHUTE YaCTW Ha KOTJIOHa C
Tonna canyHeHa Boda. W3nnakHeTe 06uUnHO ¢ yncTa Boda. Tosa
e npemaxHe BCAKaKBA MUPU3MW N YaCTULK KOraTo NMPUroTBAaTe
BallaTta XpaHa.

FPVXA U NOAAPBXKA

MoaapbxkaTta Ha KoTnoHa e npoabnxasall npouec, KonTo
TpsibBa [a Ce NoBTaps JOKATO ckapaTa Ce M3nonaea, 3a fa ce
ocurypu Hai-gobpoTo roTBEHe M 3a AbAroTparHa ynotpeba Ha
ypeaa. BaxHo e ga ce nounctea v ga ce fobass MUHUMAMHO
KONWYECTBO OO Ha KOTNOHA cned Beska ynotpeba 3a aa ce
noaAbpXa Hesanensallata NOBbPXHOCT 3a FOTBEHE.

3abenexka: KoTnoHbT HAMa Hyxaa Aa ce aknumaTtuaupa.
M3rapsiHe Ha Ma3HMHA BbPXY NOBBLPXHOCTTA LWie NOBpeau
HesanengallaTa NoBbPXHOCT 3a FOTBeHe. resistant

1. W3kntoyeTe KoTnoHa.

2. QcraBeTe rpuna fa u3cTiHe Jokato e 6e3onacHo 3a
MOYMCTBAHE, HO BCe oLLe e TombA. Crep ToBa, Aa ce Manonasa
CTbpranka 3a ckapa Unu JbpBeHo Npucnocobnexme ¢ NNochk
Kpali, 3a Aa Ce U3CTbPXKe BCAKaKBI OCTATbLM OT XpaHa Ui
Ma3HMHa OT NOBBPXHOCTTA 3a OTBEHE.
3abenexka: KepamuyHata nOBbPXHOCT He € HambITHO
yCTON4MBA HA HAAPACKBAHE W MOXE [a Ce Ha4ymni ako ce
W3Non3BaT MeTasHi MHCTPYMEHTI. Hail-0obpuTe MHCTPYMEHTH
3a FOTBEHE Ca OT AbPBO, CUMMKOH UMK MNacTMaca, NOHexXe Te
HaMansiBaT M3HOCBAHETO HA MOBLPXHOCTTA 3a FOTBEHE.

3. Hanpbckaite unm HamokpeTe ¢ Manko BoAa NOBLPXHOCTTA
[ia Ce mory4u napa 1 aa ce pa3mekHaT 0CTaTbLy OT XpaHa.
N3bbpLueTe ¢ uncTa ThKaH UK XxapTieHa kbpna. MoHskora
n3ropsira MasHuHa unu ocTaTbLy e TPYOHO Ja Ce npemaxHar.

4. QcraBeTe ckapaTa Aa U3CTUHE HAMbIIHO. Vi3cuneTe manko onno
BbPXY KOT/IOHA 1 r0 pasTpuiTe C XapTheHa Kbpna A0 BCUYKN
BIN W KpauLa. M30bpLueTe U3nUWHOTO 01O OT MOBBPXHOCTTA.
ToBa Cb3aaBa npeanaseH Croi Ha Hest oT Brara.

N

vﬂJ

L
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TEXHUYECKW OAHHU

TEXHUYECKW OAHHU
CHAR-BROIL, LLC
|HavmeHoBaHue Ha bapbektoTo Bbapbekto Ha ra3 / [pun Ha ra3
leITE) O EEE) T T 8,79 KW (640 g/h) 8,79 KW (6405 g/h)
MOLLHOCT
[ras Knac |3+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)
IMogen Homep 468925125 468925225
Tun Ha [asTa ByTaH Mponan ByTaH, [ponaH nim TexHu BytaH, [MponaH unu
cMecu TEXHW CMECK
|Hansrane Ha rasa 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Bapbekio
|Pa3mep Ha nHxekTopa (auam. B Mm) 1,01 x2 6p. 1,01 x2 6p. 0.88x26p.
I NIA NIA N/A
Pasmep Ha uHxekTopa (auam. B MM)
opewmsT ropenka N/A N/A N/A
Pa3mep Ha uHxekTopa (auam. B MMm)
BE, FR, IT, LU, IE, GB, GR, |LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
[ectuHauus (dbpxasm) PT, ES, CY, CZ, LT, CH, SI, | EE, LT, MT, SK, S|, BG, IS, DE, AT, CH, SK
LV, TR NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Hepbxpaema ctomaHa
VAMa MHOro pa3nuyHu TUMOBE (CNaBw) OT MaTepuarnu, KOUTO MOXE A Ce pasrnexaaT kaTo Hepbkaaema cToMaHa.
O6La YepTa Ha Te3n pa3nuyHK TUMOBE €, Ye Te MOXe Aa KOpo3upaT (OKUCIAT) B 3aBMCMMOCT OT YCMOBMSATA, Ha KOUTO Ca NOAMOKEHN.
ToBa Ce OTHaCcs CbLLO Taka 3a BaLeTo HOBO bapbekio.
3a [ja Moxe BaLLeTo Gapbekio Ja 3anasu CBOst BUA W (YHKLMOHAMHOCT 38 MHOMO FOAMHMW, MOMS CriefaliTe CbBETUTE MO-A01Y.
1. Ako 6apBeKtoTO Ce HaMOKPM N e BNaxHo, M3OBPLLETE 1o CbC Cyx Napuan 3a Aa ce n3berHe NoBbPXHOCTHA KOPO3us.

2. Hepbxaaemata cToMaHa MOXe [a pbxasica npu onpeaeneHu ycrosus. ToBa MOXe Aa Ce AbIKM OT YCMOBUS B OKONHaTa cpefa kaTo
HanMYMeTO Ha XIMOPWH UMK CONeHa BOAa, UMW OT HENPaBWUHW NOYMCTBALLM CPEACTBA KaTo TEN WM CTOMaHeHa BaTa. T MOXe, CbLLO Taka,
Aa ce 06e3LBeTM Nopaam TONNMMHATA, XMMUKANW UK HaTpynBaHe Ha MasHWHa.

3. 3a pga nogabpxaTte BMCOKOKA4YECTBEHMS BMA Ha BaweTo 6apbekto, M3MMinTe C MeK MOYMUCTBALL NMpenapar ¥ Tonmna canyHeHa Boga,
n3bbplieTe C Meka TbKaH cref Beska ynotpeba. OcTaTbUy OT MasHWHA MOXe [a HanaraT M3nonayBaHeTo Ha abpasnBeH nnacTMacoB
noyncTBaLy TamnoH. [la ce u3nonsea camo B e4Ha Mocoka 3a [a He Ce HapaHW MOBbPXHOCTTA. [la He ce M3non3sa abpasvBeH TamnoH Ha
MecTa ¢ rpaduki.

4. CmasBaliTe BbTpELUHNUTE YacTu Ha 6apbektoTo 1 Ha ckapuTe C Onmo.
Mons otbenexerte:
3a pa ce n3berHe HagpackBaHe Ha MOBBbPXHOCTTA W MO TO3W HAYMH [a CTaHe OCHOBATA 3a PbX[Aa, HWKOra He M3Non3syBaiiTe CTOMaHeHa BaTa 1im
HeLLo nofobHO KoraTo NOYMCTBAaTE HepbXaaema CToMaHa.
Mpw nouMCTBaHe, ThpKalTe B MOCOKATA, B KOSITO HEPBX4aemaTa CTOMaHa € u3lianasa — ,B nocokata Ha BrakHaTa".
MouncTBaHeTo C abpasvBi MOXE Aa Npean3BrKa M3ApacKkBaHus.
CobxpaHsiBaHeTo Ha 6apbekioTo B 6n13oCT 40 Mopcky Bpsr, nnyBeH 6aceitH unm cna, Moxe Aa Npean3BrKa HErOBOTO KOpU3MpaHe (OKMCNSBaHE).
MokpuBaiiTe BapbekoTo 3a Aa ro NpegnasnTe OT pbXaa.
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MONTAZER / MONTAZER:

Ta priro¢nik pustite potrodniku.

POTROSNIK:

Ta priro¢nik shranite za poznej$o uporabo.

Vprasanja

Ce imate med montaZo ali uporabo te naprave vpra$anja, se
obrnite na lokalnega prodajalca.

A)

+ Navodilo za uporabo vsebuje pomembne informacije za
pravilno sestavo in varno uporabo naprave.

* Pred sestavljanjem in uporabo aparata preberite in uposte-
vajte vsa opozorila in navodila.

* Pri uporabi aparata upostevajte vsa opozorila in navodila.
* Ta prirocnik shranite za morebitne potrebe v prihodnje.

€ NEVARNOST

* Naprave med delovanjem nikoli ne puscajte brez nadzora.

* Naprave nikoli ne uporabljajte manj kot 3 m stran od objek-
tov, vnetljivih snovi ali plinskih jeklenk.

* Naprave nikoli ne uporabljajte manj kot 7,5 m stran od
vnetljivih tekogin.

« Ce pride do pozara, so umaknite od naprave in nemudoma
pokliCite gasilce. Ne poskusajte pogasiti ognja zaradi gore-
nja olja ali masti z vodo. Neupostevanje tega napotka lahko
privede do pozara, eksplozije ali opeklin in posledi¢no do
nastanka gmotne Skode, telesnih poskodb in celo smrti.

POMEMBNI VARNOSTNI NAPOTKI
INFORMACIJE

VARNOSTNI SIMBOLI

Simboli in okvircki spodaj razlagajo pomen varnostnih napotkov.
Preberite in upo$tevajte vse varnostne napotke v teh navodilih.

Yu\ POZOR

POZOR: Opozarja na potencialno nevarno situacijo ali
nevarno prakso, ki lahko, Ce je ne preprecite, povzroci lazjo
ali srednje tezko poskodbo.

4)

OPOZORILO: Opozarja na potencialno nevarno situacijo,
ki lahko, Ce je ne preprecite, povzroCi teZjo poSkodbo ali
celo smrt.

€ NEVARNOST

NEVARNOST: Opozarja na nevarno situacijo, ki bo, e je
ne preprecite, povzrocila teZjo poSkodbo ali celo smrt.

€ NEVARNOST

Ce zavohate plin:

1. Zaprite plin iz naprave.

2. Pogasiti morebitni odprti ogen.
Odprite pokrov.

g
4. Ce se vonj nadaljuje, se loéite od naprave in takoj
poklicite dobavitelja plina ali gasilce.

A)

1. Ne shranjujte in ne uporabljajte bencina ali drugih
vnetljivih teko€in v blizini te ali katere koli druge
naprave.

2. Plinske jeklenke, ki ni prikljuéena za uporabo, ne
smete hraniti v blizini te ali katere koli druge naprave.
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NEGA IN UPORABA
O POZOR O

+ Before Preden zacnete sestavljati in kuhati, preberite in upoStevaijte
vse varnostne izjave, navodila za montazo ter navodila za uporabo
in nego.

+ Nekateri deli imajo lahko ostre robove. Priporo€ljivo je nositi zaS€itne
rokavice.

Mastite pozare

+ Pozar masti z zapiranjem pokrova ni mogog. Zar je zaradi varmnostnih
razlogov dobro prezracen.

* Ne uporabljajte vode za kurjenje mascob, saj lahko pride do telesnih
poskodb. Ce se pojavi nenehen pozar masc¢obe, izklopite gumbe in
plinsko jeklenko.

+ Ce naprave niste redno Cistili, lahko pride do poZara mascobe,
ki lahko poskoduje izdelek. Med predgrevanjem ali izgorevanjem
ostankov hrane bodite pozorni, da zagotovite, da se ogenj ne razvije.
Upostevajte navodila za splo3no Ci¢enje naprave in ¢is¢enje
sklopa gorilnika, da prepreCite poZar mas¢obe. NajboljSi nacin za
prepredevanje pozarov mascob je redno €iSCenje aparata.

* Med predgrevanjem in seziganjem ostankov hrane na stopnji HI planche ne
pusCaite brez nadzora. Ce planche ne Cistite redno, se lahko razvije ogenj
zaradi gorenja ma$¢ob, ki lahko poSkoduje napravo. + NIKOLI ne poskusajte prizgati gorilnika z zaprtim pokrovom.
Nabiranje nevnetljivega plina v zaprti napravi je nevarno.

+ Before Preden premaknete jeklenko iz doloCenega delovnega
poloZaja, vedno izklopite plin na jeklenki in odklopite regulator.

+ Appli Naprave nikoli ne uporabljajte s plinsko jeklenko iz

G dolo¢enega pravilnega polozaja.
+ The Naprave ne spreminjajte. KakrSne koli spremembe so strogo

Za varno uporabo naprave in za prepreéitev resnih prepovedane. Uporabnik ne sme manipulirati z zapecatenimi deli.
poskodb: Ne razstavljajte injektorjev.
« UPORABLJAJTE SAMO ZUNAJ. Nikoli ne uporabljajte * Ne uporabljajte zar plosce z zaprtim pokrovom pri visoki

NOTRANJIH. ) temperaturi dlje kot 20 minut.
Pred uporabo naprave preberite navodila. Vedno upostevaijte ta Ce ne upostevate navodil proizvajalca, lahko pride do tezkih telesnih
navodila. . poskodb in/ali nastanka stvarne Skode.

* Naprave med uporabo ne premikajte. , Okvarjenih delov (cevi, ventilov, regulatorjev) ne poskusajte popravljati.
+ Dostopni deli so Iahko zelo vroi. leam.te m.aJhne. gtrpke stran. VsakrSna sprememba tega aparata privede do prenehanja garancije in
Otrokom ne dovolite, da delujejo ali se igrajo v blizini naprave. lahko povzrogi nevarnost uhajanja plina in pozara. Uporabljajte samo

After Po uporabi izklopite dovod plina v jeklenki. nadomestne dele, ki jih je odobril ali dobavil proizvajalec.

Naprave med uporabo ne drZite v blizini vnetljivih materialov.

Ne prekrivajte lukenj na straneh ali na hrbtni strani naprave.

Regularly Redno preverjajte plamen gorilnika.

Ne prekrivajte odprtin venturijeve cevi na gorilniku.

Appli Napravo uporabljajte samo v dobro prezratevanem prostoru.

NIKOLI ne uporabljajte v zaprtih prostorih, kot so nadstreski za

avtomobile, garaZe, verande, pokrita terasa ali pod kakrsno koli

nadzemno konstrukcijo.

+ Gra Re3etk NE pokrivajte z aluminijasto folijo ali katerim koli drugim
materialom. To bo prepredilo prezracevanje gorilnika in ustvarilo
potencialno nevarno stanje, ki lahko povzro¢i materialno $kodo in /
ali telesne poskodbe.

+ Appli Napravo uporabljajte vsaj 1 m od katere koli stene ali povrsine.

+ Ohranite razdaljo 3 m od predmetov, ki se lahko vnamejo, ali virov

vZiga, kot so luci na grelnikih vode, elektricne naprave itd.

Resetk ne prekrivajte z aluminijasto folijo ali drugimi materiali. To lahko
ovira kroZenje zraka pri gorilniku in privede do potencialno nevarnih
situacij, ki povzrocijo nastanek stvarne Skode in/ali telesne poskodbe.
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Varnostni nasveti

* Pred odprtjem ventila plinske jeklenke preverite tesnost regulatorja.

* Ko naprava ni v uporabi, izklopite vse krmilne gumbe in plin.

+ Uporabljajte pribor za Zar z dolgimi ro¢aji in rokavice za zar, da
preprecite opekline zaradi vrocine in brizganja vroCih kapljic. Pri
rokovanju z vro¢imi deli uporabljajte zaS¢itne rokavice.

* Najvi$ja obremenitev vroce ploSée, ¢e je namescena, in
stranske police je 4,5 kg. Posoda za kuhanje naj ima premer
najmanj 200 mm in najve¢ 260 mm. OPOMBA: Va3a plancha
morda ni opremljena s kuhalno plosco.

+ Cup Posodo za mascobo (Ce je na voljo) je treba vstaviti v aparat in jo
po vsaki uporabi izprazniti. Kozarca za ma$¢obo ne odstranjujte, dokler
se naprava popolnoma ne ohladi.

* Pri odpiranju pokrova bodite zelo previdni, saj lahko vro¢a para uhaja.

+ Bodite zelo previdni, ko so v bliZini otroci, starejSi ali hisni ljubljencki.

+ Ce opazite, da iz naprave na ventil, cev ali regulator kaplja ma$¢oba
ali drug vro¢ material, takoj izklopite dovod plina. Ugotovite vzrok, ga

odpravite, nato pred nadaljevanjem oCistite in preglejte ventil, cev in
regulator. Izvedite test pus¢anja.

* V ohi§ju vozicka z aparatom ne shranjujte predmetov ali materialov,
ki bi prepre€ili pretok zraka za zgorevanje na spodnjo stran nadzorne
ploce ali posode kurica.

* NE odklapljajte in ne menjajte posode za plin znotraj 3 m od odprtega
ognja ali drugega vira vZiga.

Namestitev valja

Cilindri, name$Ceni v napravi, morajo imeti najvecji premer 330 mm
in najvecjo visino, vkljuéno z regulatorjem, 450 mm. Vecje jeklenke
namestite samo pod stransko polico ali za Zar. Jeklenk, name$éenih
na tleh, se ne smejo postavljati pod grelno plosco.

Zahteve regulatorja

Pri tej napravi je treba uporabiti regulator. Uporabljajte samo regulator
plina, prilozen Zaru. Ce regulatorja niste dobili, uporabite samo
regulator, certificiran v skladu z EN16129 (pretok najve¢ 1,5 kg / h)

in odobren za vaSo drzavo ter plin, naveden v tehni¢nih podatkih.
Uporabiti morate rezervoar za plin, ki je zdruZljiv z vaSim regulatorjem.

Zahteve za cevi

Uporabljajte samo odobreno cev, ki je certificirana po ustreznem
standardu EN in ne presega 1,5 m dolZine. Za Finsko je dolzina cevi
ne sme presegati 1,2 m.

Pred vsako uporabo preverite, ali so cevi razrezane ali obrabljene.
Znamka prepriCajte se, da cev ni prepognjena. Prepricajte se, da ko
je povezan cev se ne dotika toplih povrsin. Pred uporabo naprave
zamenjajte poSkodovane cevi. Zamenjajte cev, kot zahtevajo
nacionalne zahteve.

Priziganje gorilnika zara

* Med priziganjem gorilnika se ne nagibajte ¢ez plancho.

+ Ko naprave ne uporabljate, izklju€ite vse upravljalne gumbe in dovod

plina.

. Zavrtite upravljaline gumbe gorilnikov v polozaj OFF (Izklju¢eno).

. Med priziganjem ali ponovnim priziganjem odprite pokrov.

. Odprite dovod plina na plinski jeklenki.

. Da prizgete gorilnik, pritisnite in zavrtite gumb gorilnika v polozaj
HIGH. Takoj nato pritisnite tipko ELEKTRONSKI VZIGALNIK in jo
drzite, dokler gorilnik ne zagori.

5. Ce plin NE zacne goreti v 5 sekundah, zavrtite gumb gorilnika v

izkljuCeni polozaj, pocakajte 5 minut in poskusite znova.

6. Da prizgete ostale glavne gorilnike, ponovite koraka 4 in 5.

BN —

(a)

Izklopite krmilnike in plinsko jeklenko, ko jih ne uporabljate.
Pazite, da se priklju¢ena cev ne dotika tople povrsine.

O POZOR

Ce se vzig NE pojavi v 5 sekundah, izklopite krmilnike gorilnika,
pocakajte 5 minut in ponovite postopek osvetlitve. Ce se gorilnik ne
vZge z odprtim ventilom, bo plin Se naprej tekel iz gorilnika in bi se

lahko nesrecno vzgal s tveganjem za poSkodbe.

Priziganje z vzigalicami
* Med priziganjem gorilnika se ne nagibajte ¢ez plancho.
Ko naprave ne uporabljate, izkljucite vse upravljalne gumbe in dovod

plina.

. Zavrtite upravljaline gumbe gorilnikov v polozaj OFF (Izklju¢eno).

. Med priZiganjem ali ponovnim priziganjem odprite pokrov.

. Odprite dovod plina na plinski jeklenki.

. Vstavite vzigalico v drzalo vZigalice (obeSeno na strani ohigja
planche). Prizgite vzigalico in nato prizgite gorilnik, tako da vtaknete
goreco vzigalico v rezo pod plancho. Takoj pritisnite in zavrtite gumb
gorilnika v poloZaj HIGH. Preverite, ali se gorilnik prizge in ostane
prizgan.

5. Zaporedoma prizgite Se sosednje gorilnike, tako da pritisnete njihove

gumbe in jih zavrtite v polozaj HIGH.

B w NN -
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Ventili za testiranje pusc¢anja, cev in regulator

Leak preizkusite pred prvo uporabo, vsaj enkrat na leto in vsakic, ko

jeklenko zamenjate ali odklopite.

1. Obrnite vse gumbe za upravljanje naprave.

2. PrepriCajte se, da je regulator tesno povezan s plinsko jeklenko.

3. Vklopite plin. Ce zasliSite hitenje, takoj izklopite plin. Na povezavi je
veliko puscanje. Pred nadaljevanjem popravite.

4. Milno raztopino (meSanico polovice mila in polovice vode) nanesite na
prikljucke cevi.

5. Ce se pojavijo rastoci mehurcki, pride do pus¢anja. Takoj izklopite
plin iz jeklenke in preverite tesnost povezav. Ce puS¢anja ni mogoce
ustaviti, ga ne poskusajte popraviti. Pokli¢ite nadomestne dele.

6. Po opravljenem preskusu puscanja vedno izklopite plin na jeklenki.

CE GORILNIKOV NAPRAVE NI MOGOGE PRIZGATI

* Preverite, ali je ventil plinske jeklenke odprt.

* Preverite, ali je v jeklenki dovolj plina.

+ Ali sliSite iskrenje vZigalnika? Med preverjanjem uhajanja plina
ne kadite.

1. Ce sliSite, preverite, ali iskra pravilno preskogi.

2. Ce ne sliSite zvoka, preverite, ali so Zice pravilno povezane in
. nepoSkodovane.

Ce je oZiCenje v redu, preverite, ali je elektroda poskodovana,
po potrebi jo zamenjajte.

Ce so zice ali elektrode onesnazene z ostanki hrane, ocistite
zice in konico elektrode z alkoholnimi krpicami.

Po potrebi zamenjajte Zice.

Ce ne sliSite zvoka, preverite baterijo.

Preverite, ali je baterija pravilno vstavijena.

Preverite kabelske povezave na modulu in stikalu.

Ce vzigalnik kljub temu ne deluje, uporabite vzigalice.

A POZOR
PAJKI!

PAJKI IN PAJCEVINA V GORILNIKIH
V NOTRANJOSTI GORILNIKA

Vas gorilnik se lahko
razlikuje od prikazanega.

+ Ce je vas 7ar tezko prizgati ali pa je plamen &ibek, preverite in ogistite
venturijeve Sobe in gorilnike.

* Pajki in majhne ZuZelke lahko s svojimi gnezdi in jajceci v venturijevih
Sobah in ceveh gorilnikov povzroajo teZave z izgorevanjem, saj
je pretok plina oviran. Zaostali plin se lahko vzge za upravijaino
plod¢o. Ta povratni vZig lahko poskoduje va$ Zar in povzroéi telesne
poSkodbe. Da preprecite povratno zgorevanje in zagotovite dobro
delovanje, demontirajte gorilnike in venturijeve Sobe ter jih oistite, e
Zara dalj Casa niste uporabljali.

Ciséenje sestava gorilnikov

Za Cis&enje infali menjavo delov ali &e imate kakréne koli teZave z
vziganjem zara upoStevajte naslednja navodila.

1. Izkljucite dovod plina z upravljalnimi gumbi in ventilom na plinski
jeklenki.

2. Odstranite ploS¢o/mreZico.

3. Odstranite vijake na plosci (slika A).

4. Odstranite zgorniji del plo$¢e s pokrovom.

5. Odstranite plogevino za porazdeljevanje toplote (slika B).
6. Odstranite okovje, ki drzi gorilnike (slika C).

7. Demontirajte elektrodo z gorilnika (slika D).

OPOMBA:Nacin odstranjevanja/demontaze je odvisen od
konfiguracije gorilnikov. Na spodnji sliki so prikazane razlicne
konfiguracije.

8. Previdno privzdignite vsak gorilnik in ga povlecite stran od odprtin
ventilov.

Za CisCenje cevi gorilnikov vam predlagamo tri nacine. Uporabite
nacin, ki se vam zdi najlazji.

(A) Upognite togo zico (primerna je zica kovinskih obeSalnikov)
in na koncu naredite kljukico. Nekajkrat povlecite kljukico skozi
vsako cev gorilnika.

(B) Uporabite ozko $¢etko za steklenice z upogljivim ro¢ajem (ne
uporabljajte medeninaste krtace). Nekajkrat povlecite $¢etko skozi
vsako cev gorilnika.

(C) Nosite za&¢itna o¢ala: Za &is¢enje lahko uporabite stisnjen
zrak, ki ga vpihujete v cev gorilnika, tako da izstopa skozi luknjice
gorilnika. Preverite vse luknjice in se prepri¢ajte, da so odmasene.

9. S SCetko ocistite zunanje povrsine gorilnika in odstranite vse

ostanke hrane in umazanije.

10. Ocistite vse zamaSene luknjice s trdo zico, kot je na primer
sponka za papir.

11. Preverite, ali so gorilniki posSkodovani zaradi obiCajne obrabe ali
korozije. Nekatere luknjice so se morda povecale. Ce opazite
razpoke ali luknje, gorilnik zamenjajte. Na gorilnik pritrdite
elektrodo.

C—= =
12. Previdno vstavite gorilnike.
13. Pritrdite gorilnike na nosilce na gorilni komori.
14. Vstavite ploCevino za porazdeljevanije toplote.

15. Namestite zgornji del plo3¢e, plo¢o/mreZzico.
16. Pred ponovno uporabo Zara izvedite »preizkus tesnjenja.
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SLIKAA SLIKAC

SLIKAD

T~

Odmaknite elektrodo, kot vzvod
uporabite plo$cati izvijac.

ZELO POMEMBNO: Cevi gorilnikov
se morajo dati natakniti na odprtine
ventilov. Glejte sliko na desni.

Pravilno poravnani
gorilniki z ventili
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Shranjevanje naprave

* QOcistite povrsino za peko.

* Shranjujte na suhem.

* Ko je plinska jeklenka priklju¢ena na aparat, jo hranite na prostem
v dobro prezraCevanem prostoru in izven dosega otrok.

* Napravo pokrijte, e jo hranite na prostem.

* Napravo shranjujte v zaprtih prostorih SAMO, Ce je plinska
jeklenka izklju¢ena in odklopliena, odstranjena iz naprave in
shranjena na prostem.

* Pri odstranjevanju naprave iz skladis¢a preverite, ali gorilnik ne
ovira.

Splosno ¢iséenje naprav

Potrebno je redno ¢iSCenije tega Zara, saj lahko pride do pozara na

Zaru, ko se na dnu zara naberejo mas¢obe in ostanki hrane. Po

vsaki uporabi odstranite preostale delce hrane s kuhalne reSetke in iz

notranjosti Zzara s ¢opi¢em Char-Broil Cool-Clean. Potem na reSetko
lahko velikodusno nabrizgate Gistilo za reSetke Char-Broil, pustite
delovati 10 minut in obriSete z mokro krpo ali krtaco. CiS¢enje Zara
opravite po tem, ko se Zar ohladi.

* Nabiranja mascob in dima v rjavi ali &mi barvi ne zamenjajte
z barvo. Notranjost plinskih Zarov ni tovarnisko barvana (in je
nikoli ne bi smela barvati). Na notranjo stran pokrova in dna
nanesite mo¢no raztopino detergenta in vode ali uporabite
Cistilo za naprave s Cistilno krtaco. Izperite in pustite, da se
popolnoma posusi na zraku. Na pobarvane povrSine ne nanasajte
kavsticnega Cistila za aparate / pe€ice.

* Plastiéni deli: Operite s toplo milnico in obriSite do suhega. Na
plasticnih delih ne uporabljajte abrazivnih Cistil, razmascevalcev
ali koncentriranih Cistil za aparate. Lahko pride do poskodb in
okvar delov.

* Porcelanske povrsine: Zaradi stekla podobne sestave lahko
vecino ostankov obris§emo z raztopino sode bikarbone / vode,
Cistilom za steklo ali &istilom za reSetke Char-Broil. Za trdovratne
madeZe uporabite neabrazivni Eistilni prasek.

* Pobarvane povrsSine: Operite z blagim detergentom ali €istilom in
toplo milnico ali Cistilom za Zar Char-Broil. Suho obriSite z mehko
neabrazivna krpa.

* Kuhalne povrsine: Prepricajte se, da na kuhalnih povrsinah ne
ostanejo ohlapne $¢etine. Medtem ko je Zar vro€, priporo¢amo
¢is&enje kuhalnih povrsin samo z nadomestno glavo Char-Broil
Hot-Clean (na ¢opicu Char-Broil Cool-Clean Premium).
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A Ja ni treba premazovati. Zapekanje mascobe na povrsino lahko
KERAMICNA ZGORNJA PL OSCA poskoduije sloj za zascito pred sprijemanjem.
PRI PRVI UPORABI - CISCENJE PLOSCE ZARA

o . .. 1. Po koncani peki poCakajte, da se plosca ohladi.
Pred prvo uporabo vase Zar ploSCe s hrano obriSite povrsine vy e :
. vy x i e : 2. Plosc¢o ocistite, ko se ohladi na varno temperaturo, vendar
in robove ploSCe Zara s toplo milnico. Temeljito jih splaknite

s Cisto vodo. S tem boste preprecili neprijetne vonjave in e se vednq O, Uporablte s_trgalo za zar e el
odstranil tujke, ki bi lahko zadli v vage jedi. leseno lopatico z ravnim robom in odstranite vse ostanke

hrane in maS¢obe s povrsine za peko.

Opomba: Keramika ni v celoti odporna na praske in se
lahko pri uporabi kovinskih pripomo¢kov poskoduje.
Najboljsi pripomocki za peko so leseni, silikonski ali
najlonski, saj ti materiali ne poskodujejo povrsin zar
plosce.

3. Na toplo ploS¢o lahko popr$ite malce vode, da se
trdovratna umazanija zmehca in jo je lazje odstraniti.
Plosco obrisite s Cisto krpo ali papirnato brisaco. V¢asih je
zazgano mascobo ali ostanke hrane teZko odstraniti.

. Pocakajte, da se reSetka v celoti ohladi. ObriSite s
papirnato brisaCo z nekaj kapljicami olja po vsej povrsini,
tudi vogale in robove. S suho papirnato brisaCo pobriSite
plos¢o do suhega. S tem ustvarite zas€itni sloj, ki varuje
povrsino pred vlago.

NEGA IN VZDRZEVANJE

Nega vase Zar plosCe je neprekinjen proces, ki ga boste 4
izvajali vso zivljenjsko dobo vasega zara, da bo vasa
kuharska izkuSnja izjemna in da boste podaljSali zivijenjsko

dobo Zara. Po vsaki uporabi Zar plo§¢o ocistite in malce
naoljite, da povrSina obdrzi svoje lastnosti in da se hrana

nanjo ne bo sprijemala. Opomba: Zar plosée pred uporabo

!E
)L
‘fw

@ Z

Char'Bl'“ﬂil 164 @ CHARBROIL.EU



TEHNICNI PODATKI

TEHNICNI PODATKI
CHAR-BROIL, LLC
Ime naprave Plinski zar / plinski zar
Skupni nominalni vhod toplote 8,79 kW (640 g/h) 8,79 kW (6405 g/h)
|[Kategorija plina |3+(28-30/37) | 13B/P(30) 13B/P(50)
Model &t. 468925125 468925225
\/rsta plina Butan Propan Bl.J.tane’ Provpaq al Bl.J.tane’ Prop an ali
njihove mesanice njihove mesanice
Tlak plina 28-30 mbar 37 mbar 28-30 mbar 50 mbar
Zar
Velikost injektorja (premer mm) 1,01x 2 pes 1,01x 2 pes 0,88 x2 pes
IKUHALNA. PLO.SCA N/A N/A N/A
Velikost injektorja (premer mm)
Gorilnik
Velikost injektorja (premer mm) NIA NIA NIA
LU, NL, DK, FI, SE, CY, CZ,
[Ciline drzave ?EES FCR; l(T,’ZLlIf’T“(E),HG%I ?_5 .l;; EE, LT, MT, SK, SI, BG, IS, DE, AT, CH, SK
T T T ey NO, HR, RO, IT, HU, LV, GR

Nerjavece jeklo
Obstaja veliko razli¢nih vrst (zlitin) materialov, ki veljajo za nerjavece jeklo.
Skupna lastnost teh razliénih vrst je, da lahko korodirajo (oksidirajo), odvisno od pogojev, ki so jim izpostavljeni.
To velja tudi za va$ novi zar.
Ce Zelite zagotoviti, da bo Zar ohranil svoj videz in funkcionalnost Ze vrsto let, upotevajte spodnji nasvet.
1. Ce je zar postal moker ali viazen, ga obrisite s krpo, da prepregite korozijo povrsine.

2. NerjavecCe jeklo lahko pod dolo¢enimi pogoji rja. To lahko povzrogijo okoljske razmere, kot so klor ali slana voda, ali neustrezna éistilna orodja,
kot sta Zica ali jeklena volna. Lahko tudi razbarva se zaradi vro€ine, kemikalij ali kopi¢enja maScobe.

3. Ce Zelite ohraniti videz naprave visoke kakovosti, ga umijte z blagim detergentom in toplo milnico ter po vsaki uporabi obrisite z mehko
krpo. Zapegene masCobe lahko zahtevajo uporabo abrazivna plastiéna Eistilna blazinica. Uporabljajte samo v smeri bruSenega konca, da se
izognete poSkodbam. Na povrsinah z grafiko ne uporabljajte abrazivnih blazinic.

4. Notranje dele Zara in reSetke namaZite s kuhinjskim oljem.
Prosimo, upostevajte:
Pri &iSCenju nerjavecega jekla nikoli ne uporabljajte jeklene volne ali podobnega, da se izognete praskanju povrSine in zagotavljanju podlage za rjo.
Pri &iSCenju delajte v isti smeri, v katero je bilo bruSeno nerjavece jeklo - "z zrnom".
Cié¢enje z abrazivi lahko pusti praske.
Shranjevanje Zara ob obali, bazenu ali zdravili$¢u bo povzrogilo, da bo Zar korodiral (oksidiral).
Pokrijte svoj Zar za za&gito pred rjo.
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REPLACEMENT PARTS DIAGRAM FOR 468925225
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REPLACEMENT PARTS LIST FOR 468925125

Key | Qty |Description Key | Qty |Description
1 1 | BOTTOM SHELF 39 1 | LEFT SHELF FASCIA
2 1 | LEFT FRONT LEG (0) 10 1 | LEFT REAR SHELF BRACKET
3 1 | LEFTREAR LEG (8) M 1 | RIGHT SIDE SHELF
4 2 | LEG UPPER SUPPORT 1 1 | RIGHT SHELF FASCIA
5 1 | RIGHT FRONT LEG (D) 13 1 | RIGHT REAR SHELF BRACKET
6 1 | RIGHT REAR LEG (B) 44 1 | MATCH HOLDER
7 1 | MIDDLE CART SHELF 15 1 |1oPLD

8 2 | CASTER, W/ LOCK 16 1 | LogO PLATE

9 2 | WHEEL I 1 | HANDLE, F/ TOP LID
10 2 | WHEEL HUB CAP 18 4 | RUBBER BUMPER, F/ TOP LID
1 1 | KIT, AXLE F/ WHEEL 19 1 | TOP LID HARDWARE
12 1 | TANK HEAT SHIELD 50 3 | TooL HoOK

13 1 | UPPER FRONT CART PANEL 51 1 | TANK STRAP
14 1 | FIREBOX 52 1 | HosE cLip

15 1 | "U" BURNER TUBE

16 | 1 | ELECTRODE, F/'U" BURNER Not Pictured

17 1 | BURNER BRACE, "U" BURNER TUBE 1 | PRODUCT GUIDE
18 1 | ROUND BURNER 1 | HARDWARE PACK
19 1 | ELECTRODE, F/ ROUND BURNER 1 | CASTER TOOL
20 2 | BURNER BRACE, ROUND BURNER

21 1 | HEAT TENT, ROUND BURNER

2 1 | GREASE DEFLECTOR, FIREBOX

2 1 | CONTROL PANEL

2 1 | HEAT SHIELD, F/ CONTROL PANEL

2 1 | VALVE ASSEMBLY

% 2 | BEZEL, F/ CONTROL KNOB

21 2 | CONTROL KNOB

28 1 | ELECTRONIC IGNITION MODULE

2 1 | BUTTON F/ E1 MODULE

30 1 | RIGHT GREASE TRAY BRACKET

3 1 | LEFT GREASE TRAY BRACKET

32 1 | GREASE TRAY

33 1| GREASE cUP

3 1 | GRIDDLE

35 1 | GRIDDLE TILE

36 1 | PIZZARISER

37 1 | ROUND COOKING GRATE

38 1 | LEFT SIDE SHELF

Uhar-Bl%il
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REPLACEMENT PARTS LIST FOR 468925225

Key | Qty (Description Key | Qty (Description
1 1 BOTTOM SHELF 39 1 LEFT SHELF FASCIA
2 1 LEFT FRONT LEG (C) 40 1 LEFT REAR SHELF BRACKET
3 1 LEFT REAR LEG (A) M 1 RIGHT SIDE SHELF
4 2 |LEG UPPER SUPPORT 42 1 RIGHT SHELF FASCIA
5 1 RIGHT FRONT LEG (D) 43 1 RIGHT REAR SHELF BRACKET
] 1 RIGHT REAR LEG (B) 44 1 MATCH HOLDER
7 1 MIDDLE CART SHELF 45 1 (TOPLID
8 2 |CASTER, W/ LOCK 46 1 LOGO PLATE
9 2 |WHEEL 47 1 HANDLE, F/ TOP LID
10 2 |WHEEL HUB CAP 48 4 |RUBBER BUMPER, F/ TOP LID
" 1 KIT, AXLE F/ WHEEL 49 1 (TOP LID HARDWARE
12 1 |TANK HEAT SHIELD 50 3 |TOOL HOOK
13 1 |UPPER FRONT CART PANEL 51 1 |TANK STRAP
14 1 |FIREBOX 52 1 |HOSE CLIP
15 1 |"U" BURNER TUBE
16 1 |ELECTRODE, F/ "U" BURNER Not Pictured
17 1 |BURNER BRACE, "U" BURNER TUBE 1__[PRODUCT GUIDE
18 1 [ROUND BURNER 1 |HARDWARE PACK
19 1 |ELECTRODE, F/ ROUND BURNER 1 [CASTER T00L
20 2 |BURNER BRACE, ROUND BURNER
2 1 [HEAT TENT, ROUND BURNER
22 1 |GREASE DEFLECTOR, FIREBOX
23 1 |CONTROL PANEL
24 1 HEAT SHIELD, F/ CONTROL PANEL
25 1 HOSE VALVE REGULATOR ASSY
26 2 (BEZEL, F/ CONTROL KNOB
21 2 |CONTROL KNOB
28 1 ELECTRONIC IGNITION MODULE
29 1 BUTTON F/ EI MODULE
30 1 RIGHT GREASE TRAY BRACKET
31 1 LEFT GREASE TRAY BRACKET
32 1 GREASE TRAY
33 1 GREASE CUP
34 1 GRIDDLE
35 1 GRIDDLE TILE
36 1 PIZZA RISER
37 1 ROUND COOKING GRATE
38 1 |LEFT SIDE SHELF
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HARDWARE LIST

A 1/4-20 x 13 Screw ‘ 60
B Caster Wrench o 1
C Axle Washer 3
i
D Hitch Pin Clip (@7 1
E #10-24x10 S JJ 1
x 10 Screw JJJJ
F #5-40 X 10 Screw % 3
G Tool Hook § 3
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LEAK CHECK FOR 468925125

A TIGHTEN SECURELY!
KIRISTA HUOLELLISESTI!

PEV UTAH TE!
FASTSPZA ND KORREKT!
DRAAI STEVIG AAN!
DRA AT ORDENTLIGT!
FEST GODT!
HERTU VANDLEGA
SERREZ FERMEMENT
SICHER BEFESTIGEN!
SERRARE SALDAMENTE
APRIETE FIRMEMENTE
BEZP NE ZATIAN! U
NTR ANITEN
AFTENGDU TANKINNS
EKFOETSBISURAN b!
3AO0AYN CEKPETHO!
BIZTONSAGAVAL!
ATE IE SECURAL!
AZDANEIAZ AZDANEIAL!

CHARBROIL.EU
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LEAK CHECK FOR 468925125

i e A
i ' N
X2
\§ \ J

AN

Disconnect the tank after this check!

Ontkoppel de gastank na deze controle!

Koppla fran tanken efter denna kontroll!

Koble fra beholderen etter denne kontrollen!

Po kontrole nadobu odpojte!

Po této kontrole odpojte nadrz!

Irrota sailio taman tarkistuksen jalkeen!
Framontér tanken efter denne kontrol!
AtroouvdéaTe Tn deCapevr| ETG aTmd auTov Tov
€Aeyxo!

Kosse le a tartalyt az ellendrzés utan!
Deconectati rezervorul dupa aceasta verificare!
W3kmtoyeTe pesepsoapa cried Tasm nposepkal
Klemmen Sie den Tank nach dieser Priifung ab!
Scollegare il serbatoio dopo questo controllo!
iDesconecte el tanque luego de esta
comprobacién!

Desligue a botija depois desta verificagdo!
Déconnectez le réservoir aprés cette vérification !
Aftengdu tankinn eftir pessa skodun!

N7'T20Y NNKRY7? 7onn np kNl
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LEAK CHECK FOR 468925225

i e A
i ' N

X2

\o

AN

Disconnect the tank after this check!

Ontkoppel de gastank na deze controle!

Koppla fran tanken efter denna kontroll!

Koble fra beholderen etter denne kontrollen!

Po kontrole nadobu odpojte!

Po této kontrole odpojte nadrz!

Irrota sailio taman tarkistuksen jalkeen!
Framontér tanken efter denne kontrol!
AtroouvdéaTe Tn deCapevr| PETA aTmd auTov Tov
€Aeyxo!

Kosse le a tartalyt az ellenérzés utan!
Deconectati rezervorul dupa aceasta verificare!
W3kmtoyeTe pesepsoapa cred Tasm nposepkal
Klemmen Sie den Tank nach dieser Priifung ab!
Scollegare il serbatoio dopo questo controllo!
iDesconecte el tanque luego de esta
comprobacién!

Desligue a botija depois desta verificagdo!
Déconnectez le réservoir aprés cette vérification !
Aftengdu tankinn eftir pessa skodun!

N7'T20Y NNKR7? 7onn g xn!
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Tighten the screws
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Cooking Option #2
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TROUBLESHOOTING

EMERGENCIES: If a gas leak cannot be stopped, or a fire occurs due to gas leakage, call the fire department.

Emergencies

| Possihle Cause

| Prevention/Solution

Gas leaking from cracked/cut/
burned hose.

Gas leaking from LP cylinder.
Gas leaking from LP cylinder valve.

Gas leaking between LP cylinder and
regulator connection.

Fire coming through control panel.

Grease fire or continuous excessive
flames above cooking surface.

Damaged hose.

Mechanical failure due to rusting or mishandling.

Failure of cylinder valve from mishandling or mechanical failure.

Improper installation, connection not tight, and/or failure of
rubber seal in clyinder valve.

Fire in burner tube section of burner due to blockage.

Too much grease buildup in burner area.

Turn off gas at LP cylinder or at source on natural gas systems. Discontinue use
of product and replace valve/hose/regulator. Once valve/hose/regulator replaced
conduct complete leak check per manual.

Replace LP cylinder.
Turn off LP cylinder valve. Return LP cylinder to gas supplier.

Turn off LP cylinder valve. Remove regulator from cylinder and visually inspect
rubber seal in cylinder valve for damage. If damage or cannot correct leak replace
cylinder. See LP Cylinder Leak Test and Connecting Regulator to the LP Cylinder.

Turn off control knobs and LP cylinder valve. Leave lid open to allow flames to die
down. After fire is out and grill is cold, remove burner and inspect for spider nests
or rust. See Natural Hazard and Cleaning the Burner Assembly pages.

Turn off control knobs and LP cylinder valve. Leave lid open to allow flames to die
down. After cooling, clean food particles and excess grease from inside firebox
area, grease ray, and other surfaces.

Troubleshooting

Problem

Burner(s) will not light using ignitor.
(See Electronic Ignition Trouble-
shooting also)

Continued on next page.

| Possihle Cause

GAS ISSUES:

Trying to light wrong burner.
Burner not engaged with control valve.
Obstruction in burner.

No gas flow.

Coupling nut and LP cylinder valve not fully connected.

ELECTRICAL ISSUES:

Electrode cracked or broken; “sparks at crack.”
Electrode tip not in proper position.
(Does not apply to SUREFIRE.)

Wire and/or electrode covered with cooking residue.

| Prevention/Solution

Main Burners:

Sideburner:

See instructions on control panel and in Use and Care section.

Make sure valves are positioned inside of burner tubes.

Ensure burner tubes are not obstructed with spider webs or other matter. See
cleaning section of Use and Care.

Make sure LP cylinder is not empty. If LP cylinder is not empty, refer to “Sudden
drop in gas flow.”

Turn the coupling nut approximately one-half to three-quarters additional turn until
solid stop. Tighten by hand only - do not use tools.

Replace electrode(s).

Tip of electrode should be pointing toward gas port opening on burner. The
distance should be 1/8” to 1/4". Adjust if necessary.

Tip of electrode should be pointing toward gas port opening on burner. the
distance should be 1/8" to 3/16". Adjust if necessary.
Clean wire and/or electrode with rubbing alcahol and clean swab.

o Wires are |oose or disconnected. o Reconnect wires or replace electrode/wire assembly.

o Wires are shorting (sparking) between ignitor and electrode. o Replace ignitor wire/electrode assembly.

o Dead battery. o Replace with a new alkaline battery.

ELECTRONIC IGNITION:

o No spark, no ignition noise. o See Section | of Electronic Ignition System.

o No spark, some ignition noise. o See Section Il of Electronic Ignition System.

o Sparks, but not at electrode or at full strength. o See Section IIl of Electronic Ignition System.
Burner(s) will not match light. o See "GAS ISSUES:”

o Match will not reach. o Use long-stem match (fireplace match).

o |mproper method of match-lighting. e Sge "Match-Lighting” section of Use and Care.

[lhar-Bl‘)nil;
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TROUBLESHOOTING

Problem

|Pussihle Cause

|PreventiunISqution

Low on LP gas.

Sudden drop in gas flow or low flame. |®  Out of gas. *  Check for gas in LP cylinder.

*  Excess flow valve tripped. *  Turn off knobs, wait 30 seconds and light grill. If flames are still low, turn off knobs
and LP cylinder valve. Disconnect regulator. Reconnect regulator and leak-test, Turn
on LP cylinder valve, wait 30 seconds and then light grill

*  Vapor lock at coupling nut/LP cylinder connection. *  Turn off knobs and LP cylinder valve. Disconnect coupling nut from cylinder.
Reconnect and retry.

Flames blow out. *  High or gusting winds. *  Turn front of grill to face wind or increase flame height by turning gas valve to a

higher postion.
*  Refill LP cylinder.

*  Excess flow valve tripped. *  Refer to “Sudden drop in gas flow” above.
Flare-up. *  Grease buildup. *  (lean burners and inside of grill/firebox.
*  Excessive fat in meat. *  Trim fat from meat before grilling.
*  Excessive cooking temperature, *  Adjust (lower) temperature accordingly.
Persistent grease fire. *  (Grease trapped by food buildup around burner system. *  Turn knobs to OFF. Turn gas off at LP cylinder. Leave lid in position and let fire burn

out. After grill cools, remove and clean all parts.

Flashback (fire in burner tube(s)).

Burner and/or burner tubes are blocked.

*  Turnknobs to OFF. Clean burner and/or burner tubes. See burner cleaning section
of Use and Care.

One burner does not light from other
bumer(s).

Grease buildup or food particles in end(s) of carryover tube(s).  |®

Clean carry-over tube(s) with wire brush.

Troubleshooting - Electronic Ignition

Problem (Ignition)

SECTION |

No sparks appear at any electrodes
when Electronic Ignition Button is
pressed: no noise can be heard from
spark module.

|Pussible Cause

Battery not installed properly.

Dead battery.
Button assembly not installed
properly.

Faulty spark module.

|Check Procedure

Check battery orientation.

Has battery been used previously?
Check to insure threads are properly
engaged. Button should travel up and
down without binding.

If no sparks are generated with new
battery and good wire connections,
module is faulty.

|Preventiunl$olutiun

Install battery (make sure that “+" and “~" connectors are oriented
correctly, with “+" on cap end.)

Replace battery with new alkaline battery.

Unscrew button cap assembly and reinstall, making sure threads are
aligned and engaged fully.

Replace spark module assembly.

SECTION 11

No sparks appear at any electrodes
when Electronic Ignition Button is
pressed: noise can be heard from
spark module.

Output lead connections not
connected.

Are output connections on and tight?

Remove and reconnect all output connections at module and
electrodes.

SECTION 111
Sparks are present but not at all
electrodes and/or not at full strength

Output Iead connections not
connected.

Arcing to grill away from burner(s).
Weak battery.

Electrodes are wet.

Electrodes cracked or broken
“sparks at crack”.

Are output connections on and tight?

I possible, observe grill in dark
location. Operate ignition system and
ook for arcing between output wires
and grill frame.

All sparks present but weak or at
Slow rate.

Has moisture accumulated on elec-
trode and/or in burner ports?
Inspect electrodes for cracks.

Remove and reconnect all output connections at module and
electrodes.

If sparks are observed other than from burner(s), wire insulation may
be damaged. Replace wires.

Replace battery with a new alkaline battery.

Use paper towel to remove moisture.

Replace cracked or broken electrodes.

Char-Bl%il :
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Warranty Statement

Char-Broil Europe GmbH of GasstraRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) warrants to the PURCHASER of this Char-Broil product that
it will be free of defects in material and workmanship from the date of purchase as follows:

Gas Grills
Burners 2 years
Griddle Plate 2 years
All Other Parts (EURO minimum) 2 years

Char-Broil or the seller of the product may require reasonable proof of your date of purchase. THEREFORE, YOU SHOULD RETAIN
YOUR SALES RECEIPT OR INVOICE.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

This Warranty includes the right of repair or replacement of the product or parts of the product that prove defective under normal use
and service. Before returning any parts, you should promptly contact Char-Broil using the contact information on our website. In case of
a defect, Char-Broil will elect to replace or repair the product or such parts without charge. Char-Broil will return the product or parts of
the product to the purchaser, freight or postage prepaid. If Char-Broil elects to repair the product or such defective parts of the product
and this repair fails, you are entitled, pursuant to your statutory legal rights, to reduce the purchase price or to withdraw from the
contract and receive a refund.

This Warranty does not cover any failures or operating difficulties due to accident, abuse, misuse, alteration, misapplication, vandalism,
improper installation or improper maintenance or service, or failure to perform normal and routine maintenance, including but not limited
to damage caused by insects within the burner tubes, as set out in this owner’s manual. Exceptions may apply, so please contact Char-
Broil or your seller in case you have any questions on whether this Warranty applies to your specific case or not.

Deterioration or damage due to severe weather conditions such as hail, hurricanes, earthquakes or tornadoes, discoloration due to
exposure to chemicals either directly or in the atmosphere, is not covered by this Warranty, and are not normally covered by your
statutory legal rights.

Char-Broil is not liable for any unforeseeable losses (i.e. loss or damage that neither you nor Char-Broil or the seller contemplated at
the time of purchase), or any damage caused by you, save for that Char-Broil's liability for fraud or death or personal injury caused by
its negligence is not limited.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the sale,
installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char-Broil.

This Warranty applies only to products sold at retail to individuals (as opposed to businesses) within the European Union.
This Warranty does not affect any of your statutory legal rights under the applicable consumer laws of your resident country.

For warranty service, contact Char-Broil at consumersupport@charbroil.eu.
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Déclaration de Garantie

Char-Broil Europe GmbH, sis & 'adresse Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil), garantit & 'ACHETEUR du présent produit
Char-Broil que ce dernier sera exempt de tout défaut de matériel ou de fabrication a compter de la date de I'achat, comme suit :

Gril a gaz
Brileurs 2 ans
Plaque de cuisson 2 ans
Toutes les autres pieces (minimum pour I'Europe) 2 ans

Il se peut que Char-Broil ou le vendeur du produit exige une preuve raisonnable de la date de votre achat. PAR CONSEQUENT, VOUS
DEVRIEZ CONSERVER VOTRE REGU OU VOTRE FACTURE.

[France seulement : Tous les produits vendus par le vendeur sont couverts par les garanties légales prévues aux articles 1641 et
suivants du Code civil (garantie contre les défauts cachés) et aux articles L. 217-1 4 L. 217-14 et L. 411-1 a L. 411-2 du Code de la
consommation (garantie de conformité.]

La présente garantie comprend le droit & la réparation ou au remplacement du produit ou des piéces du produit qui se révélent
défectueux dans des conditions normales d'usage et d’entretien. Avant de retourner une piéce, vous étes invité a prendre contact
sans délai avec Char-Broil aux coordonnées indiquées sur notre site Web. En cas de défaut, Char-Broil décidera de remplacer ou de
réparer sans frais le produit ou les piéces en question. Char-Broil retournera le produit ou les piéces a I'acheteur, frais d’expédition ou
d'affranchissement prépayés. Si, aprés que Char-Broil a décidé de réparer le produit ou les piéces défectueuses, la réparation échoue,
vous avez le droit, en vertu de vos droits légaux réglementaires, de réduire le prix d’achat ou de résilier le contrat et de vous faire
rembourser.

La présente garantie ne couvre pas les défaillances ou les problémes de fonctionnement découlant d’'un accident, d’'une utilisation
abusive, d’'une mauvaise utilisation, d’'une modification, d’'une application erronée, d'un acte de vandalisme, d’'une mauvaise
installation, d’un mauvais entretien, d’'une mauvaise réparation ou du non-respect des procédures d’entretien normal et régulier, y
compris notamment les dommages causés par les insectes dans les tubes des brileurs, comme le décrit le présent mode d’emploi.
Certaines exceptions peuvent s'appliquer. Veuillez donc prendre contact avec Char-Broil ou avec votre vendeur si vous vous
demandez si la présente garantie couvre votre cas particulier ou non.

La détérioration ou les dommages causés par les conditions climatiques particuliérement rigoureuses, comme la gréle, les ouragans,
les séismes ou les tornades, ainsi que la décoloration due a I'exposition a des substances chimiques, soit directement, soit dans
I'atmosphére, ne sont pas couverts par la présente garantie, et ne sont normalement pas visés par vos droits légaux réglementaires.

Char-Broil n'est pas responsable des pertes imprévues (c’est-a-dire les pertes ou les dommages que ni vous, ni Char-Broil, ni le
vendeur n'avez envisagés au moment de 'achat) ou de tout dommage dont vous étes la cause, a ceci prés que la responsabilité de
Char-Broil pour fraude, déces ou dommage corporel causés par sa négligence n’est pas limitée.

Char-Broil n'autorise aucun particulier ni aucune société & assumer en son nom toute autre obligation ou responsabilité relativement &
la vente, a I'installation, a I'utilisation, a I'élimination, au retour ou au remplacement de son équipement; aucune déclaration a cet effet
ne lie Char- Broil.

La présente garantie ne concerne que les produits vendus au détail a des particuliers (et non a des sociétés) au sein de 'Union
européenne.

La présente garantie n'a aucune incidence sur les droits Iégaux réglementaires qui vous sont octroyés par les lois sur la consommation
en vigueur dans votre pays de résidence.

Pour demander un service sous garantie, prenez contact avec Char-Broil a 'adresse consumersupport@charbroil.eu.
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Gewabhrleistungserklarung

Char-Broil Europe GmbH, mit Geschaftssitz an der Gasstralie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) gewahrleistet gegentiber dem
KAUFER dieses Char-Broil-Produktes, dass es ab dem Verkaufsdatum frei von Materials-und Verarbeitungsfehlern sein wird, wie im
Folgenden dargestellt:

Gasgrills
Brenner 2 Jahre
Grillplatte 2 Jahre
All anderen Teile (EURO-Minimum) 2 Jahre

Char-Broil oder der Handler des Produkts werden eventuell angemessenen Nachweis |hres Kaufsdatums verlangen. DESHALB
SOLLTEN SIE IHREN KAUFBELEG ODER IHRE RECHNUNG AUFBEWAHREN.

Diese Gewahrleistung umfasst das Nachbesserungsrecht oder Ersetzungsrecht des Produktes oder der Teile des Produktes, die sich
bei normalem Gebrauch und Anwendung als mangelhaft erweisen. Vor der Riicksendung jedweder Teile sollten Sie sich unverziglich
mit Char-Broil unter Nutzung der Kontaktinformationen auf unserer Website in Verbindung setzen. Im Falle eines Herstellungsfehlers
wird Char-Broil das Produkt oder die entsprechenden Teile ohne Berechnung entweder ersetzen oder nachbessern. Char-Broil wird
das Produkt oder die Ersatzteile fiir das Produkt an den Kaufer zurlicksenden, wobei Fracht oder Porto im Voraus bezahlt wird. Falls
Char-Broil die Entscheidung trifft, das Produkt oder die entsprechenen Teile nachzubessern und die Reparatur fehlschlagt, sind

Sie gemaR lhrer rechtlichen Anspriiche dazu berechtigt, den Kaufspreis zu vermindern oder vom Vertrag zurlickzutreten und eine
Ruckvergitung zu erhalten.

Die Gewahrleistung erstreckt sich nicht auf Versagen oder Bedienungsschwierigkeiten infolge von Unfallen, Missbrauch,
Fehlanwendung, Abanderung, falscher Verwendung, mutwilliger Beschadigung, unsachgemaler Installation oder unsachgemaler
Instandhaltung oder Betrieb, oder Unterlassen normaler und routinemaRiger Instandhaltung, einschlieflich, aber nicht beschrénkt auf,
durch Insekten im Inneren der Brennrohre verursachte Schéden, wie in dieser Bedienungsanleitung dargelegt. Ausnahmen kdnnen
vorkommen, darum bitten wir Sie, Char-Broil oder Ihren Handler zu kontaktieren, falls Sie irgendwelche Fragen dariiber haben, ob
diese Gewahrleistung auf lhren speziellen Fall zutrifft oder nicht.

Zerfall oder Schaden, die durch extreme Witterungsbedingungen wie Hagel, Orkane, Erdbeben oder Tornados, Verfarbung durch
Exposition gegentiber chemischen Stoffen, entweder direkt oder atmosphérisch bedingt, verursacht werden, sind durch diese
Gewahrleistung nicht gedeckt und sind normalerweise nicht durch zutreffende rechtliche Anspriiche gedeckt.

Char-Broil Gbernimmt keine Verantwortung fiir irgendwelche unvorhergesehenen Verluste (z. B. Verlust oder Schaden, die weder
Sie noch Char-Broil noch der Handler zum Zeitpunkt des Kaufs voraussahen), oder irgendeinen von Ihnen verursachten Schaden,
mit Ausnahme der Tatsache, dass die Haftung von Char-Broil fir Betrug oder durch ihre Nachlassigkeit verursachten Todesfall oder
Verletzungen nicht beschrénkt ist.

Char-Broil erteilt keiner anderen Person oder Firma dieVollmacht, fiir sie irgendwelche anderen Verpflichtungen oder Haftungen im
Zusammenhang mit dem Verkauf, der Installation, des Gebrauchs, der Entfernung, Riicksendung, oder des Ersetzens ihrer Gerate zu
ubernehmen, und keine diesbezliglichen Erklarungen sind fiir Char-Broil verbindlich.

Diese Gewahrleistung hat nur auf im Einzelhandel an Privatpersonen (im Gegensatz zu Unternehmen) innerhalb der Européischen
Union verkaufte Produkte Anwendung.

Diese Gewahrleistung bertihrt keine Ihrer rechtlichen Anspriiche unter den in Ihrem Wohnsitzland geltenden Verbraucherrechten.

Zur Inanspruchnahme von Garantieleistungen kontaktieren Sie Char-Broil unter consumersupport@charbroil.eu.
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Bozza di dichiarazione di garanzia per Char-Broil

Char-Broil LLC di Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garantisce al’ ACQUIRENTE di questo prodotto Char-Broil che lo
stesso sara privo di difetti, per quanto riguarda materiali e lavorazione, per i seguenti periodi a partire dalla data di acquisto:

Grill a gas
Fornelli 2 anni
Piastra piastra 2 anni
Tutte le altre parti (minimo per I'Europa) 2 anni

Char-Broil e il venditore del prodotto potranno richiedere una prova certa della data di acquisto. VI PREGHIAMO PERTANTO DI
CONSERVARE LO SCONTRINO O LA FATTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

Questa Garanzia comprende il diritto alla riparazione o sostituzione del prodotto o delle parti dello stesso che presentano difetti alle
normali condizioni d’uso e manutenzione. Prima di restituire qualsiasi parte, vi preghiamo di contattare quanto prima Char-Broil ai
numeri e indirizzi riportati nel nostro sito web. In caso di difetto, Char-Broil decidera se sostituire o riparare gratuitamente il prodotto o
le parti in questione. Char-Broil restituira il prodotto o le parti dello stesso all'acquirente, spese di spedizione o affrancatura prepagate.
Qualora Char-Broil scelga di riparare il prodotto o le parti difettose dello stesso e la riparazione non dia il risultato previsto, avrete il
diritto, in virtu dei diritti legali previsti per legge, di ottenere una riduzione del prezzo d’acquisto o di recedere dal contratto e ottenere il
rimborso.

Questa Garanzia non copre guasti o problemi di funzionamento determinati da incidenti, uso improprio, errato o scorretto, modifiche,
atti di vandalismo, installazione scorretta, manutenzione o assistenza errata 0 mancata esecuzione delle operazioni di manutenzione
normali e di routine, inclusi, senza carattere limitativo, i danni causati da insetti all'interno dei tubi dei fornelli, come descritto in questo
manuale d'istruzioni. Tuttavia possono esservi delle eccezioni. Vi preghiamo pertanto di contattare Char-Broil o il venditore per sapere
se la Garanzia € applicabile 0 meno al vostro caso particolare.

Deterioramenti o danni causati da condizioni meteorologiche avverse, quali grandine, uragani, terremoti o trombe d'aria, elo
scolorimento dovuto all’'esposizione a sostanze chimiche, per contatto diretto o presenza nell’atmosfera, non sono coperti da questa
Garanzia e non sono normalmente coperti dai diritti legali previsti per legge.

Char-Broil non & responsabile per perdite non prevedibili (cioé perdite o danni non contemplati da voi, da Char-Broil o dal venditore al
momento dell'acquisto) o per danni causati da voi, fermo restando che la responsabilita di Char-Broil in caso di frode, morte o lesioni
personali causate da negligenza da parte sua € illimitata.

Char-Broil non autorizza persone 0 societa ad assumere ulteriori obblighi o responsabilita in suo nome, in relazione alla vendita,
installazione, utilizzo, rimozione, restituzione, o sostituzione dell'apparecchio; qualsiasi dichiarazione in tal senso non & vincolante per
Char-Broil.

Questa garanzia € valida solo per i prodotti venduti al dettaglio a privati (non a imprese) all'interno dell'Unione europea.
Questa Garanzia non pregiudica i diritti legali previsti dai codici del consumo vigenti nel vostro paese di residenza.

Per l'assistenza in garanzia, contattate Char-Broil all'indirizzo consumersupport@charbroil.eu.
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Concept van garantiebeleid voor Char-Broil

Char-Broil LLC of Gasstrafie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garandeert aan de KOPER van dit Char-Broil- product dat het geen
materiaal- en productiefouten zal bevatten vanaf de aankoopdatum tot:

Grill op gas
Branders 2 jaar
Bakplaat 2 jaar
Alle overige onderdelen (minimum voor Europa) 2 jaar

Het is mogelijk dat Char-Broil of de verkoper van het product een redelijk bewijs vraagt van de aankoopdatum. BEWAAR DAAROM
UW AANKOOPBEWIJS OF FACTUUR.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

Deze garantie omvat het recht op reparatie of vervanging van het product of de onderdelen van het product die defect blijken te zijn

bij gewoon gebruik en onderhoud. Voordat u onderdelen retourneert, moet u zo snel mogelijk contact opnemen met Char-Broil via de
contactinformatie op onze website. In het geval van een defect zal Char-Broil bepalen of het product gratis zal worden vervangen of de
onderdelen gratis zullen worden gerepareerd. Char-Broil zal het product of de onderdeken van het product aan de koper terugzenden
zonder vracht- of portkosten. Indien Char-Broil ervoor kiest om het product of de defecte onderdelen van het product te repareren en
het product nog steeds defect is na de reparatie, dan hebt u wettelijk recht op een korting op de aankoopprijs of om het contract te
verbreken en restitutie te ontvangen.

Deze garantie dekt geen defecten of problemen bij de werking ten gevolge van een ongeval, misbruik, incorrect gebruik, aanpassing,
onjuiste toepassing, vandalisme, slechte installatie of slecht onderhoud of nazicht of wegens het niet-uitvoeren van gewoon en
routinematig onderhoud, inclusief, zonder beperking, schade veroorzaakt door insecten in de buizen van de brander, zoals beschreven
in de handleiding. Uitzonderingen kunnen van toepassing zijn. Neem daarom contact op met Char-Broil of uw verkoper voor vragen of
deze garantie al dan niet op een specifiek geval van toepassing is.

Aantasting of schade wegens barre weersomstandigheden, zoals hagel, orkanen, aardbevingen of tornado’s, en verkleuring door
blootstelling aan chemische stoffen, direct of in de atmosfeer, vallen niet onder deze garantie en zijn doorgaans ook niet gedekt door
uw wettelijke rechten.

Char-Broil is niet aansprakelijk voor niet te voorzien verlies (verlies dat of schade die u noch Char-Broil of de verkoper had voorzien bij
de aankoop) of voor schade die u hebt veroorzaakt, behalve dat de aansprakelijkheid van Char-Broil voor fraude of overlijden of letsel
door nalatigheid van Char-Broil niet beperkt is.

Char-Broil verbiedt personen of bedrijven om verplichtingen of aansprakelijkheid te aanvaarden voor Char-Broil gerelateerd aan de
verkoop, de installatie, het gebruik, de verwijdering, het retourneren of vervangen van dit apparaat. Dergelijke verklaringen binden
Char- Broil niet.

Deze garantie is uitsluitend van toepassing op producten verkocht in de detailhandel aan personen (niet aan bedrijven) binnen de
Europese Unie.

Deze garantie verandert niets aan uw wettelijke rechten krachtens de toepasselijke consumentenwetten van het land waar u woont.

Voor service onder de garantie neemt u contact op met Char-Broil op_consumersupport@charbroil.eu.
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Utkast av garantibeskrivning for Char-Broil

Char-Broil LLC i GasstraRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterar KOPAREN av denna produkt fran Char-Broil att den kommer
vara fri fran brister i material och utforande fran inkdpsdatumet pa féljande satt:

Gasgrillar
Brénnare 2ar
Grillplatta 2ar
Alla dvriga delar (EURO-minimum) 2ar

Char-Broil eller séljaren av denna produkt kan kréva ett giltigt bevis av ditt inkdpsdatum. DARFOR SKA DU SPARA DITT KVITTO
ELLER FAKTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

Denna garanti omfattar ratten att reparera eller byta ut produkten eller delar av produkten som visar sig vara defekta vid normal
anvandning och service. Innan du returnerar delar ska du omedelbart kontakta Char-Broil med hjalp av kontaktinformationen pa var
webbplats. | handelse av en defekt produkt avgér Char-Broil om produkten ska ersattas eller repareras, kostnadsfritt. . Char-Broil
returnerar produkten eller delarna av produkten till kdparen med férbetald frakt eller porto. Om Char-Broil véljer att reparera produkten,
eller defekta delar av produkten, och denna reparation misslyckas har du ratt, i enlighet med dina lagstadgade rattigheter, att minska
inkopspriset eller upphava avtalet och erhalla en aterbetalning.

Denna garanti tacker inte fel eller besvar under anvandning som har uppkommit pa grund av en olyckshandelse, missbruk,
felanvandning, andring, felaktig anvandning, vandalism, felaktig installation eller felaktigt underhall eller skétsel, eller underlatenhet
att utféra standard- och rutinunderhall, inklusive men inte begréansat till skador orsakade av insekter i brannroren, enligt beskrivningen
i denna bruksanvisning. Undantag kan galla, var god kontakta Char-Broil eller din séljare om du har nagra fragor om huruvida denna
garanti galler for ditt specifika fall eller ej.

Forfall eller skador som uppkommit pa grund av allvarliga vaderhallanden som hagel, orkaner, jordbavningar eller tromber, missfargning
pa grund av exponering av kemikalier, antingen direkt eller i atmosfaren, omfattas inte av denna garanti och ar normalt inte omfattad av
dina lagstadgade juridiska rattigheter.

Char-Broil &r inte ansvarig for eventuella oférutsedda forluster (dvs. forluster eller skador som varken du, Char-Broil eller séljaren
beskadat vid inkdpstillfallet), eller skador som orsakats av dig, férutom Char-Broils ansvar fér bedrégeri, dodsfall eller personskada
orsakad av vardsloshet.

Char-Broil tillater inte nagon person eller foretag att pata sig nagon skyldighet eller ansvar i samband med forsaljning, installation,
anvandning, borttagning, returnering eller byte av utrustning, och inga sadana framstaliningar ar bindande fér Char-Broil.

Denna garanti galler endast produkter som séljs i detaljhandeln till privatpersoner (i motsats till féretag) inom den Europeiska unionen.
Denna garanti paverkar inte dina lagstadgade juridiska rattigheter enligt de gallande konsumentlagarna i ditt hemland.

For garantiservice, kontakta Char-Broil pa consumersupport@charbroil.eu.
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Char-Broilin takuuehdotusluonnos

Char-Broil LLC of Gasstrafie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) takaa taman Char-Broiltuotteen OSTAJALLE, etta siind ei ole
materiaali- ja valmistusvikoja ostopaivasta alkaen seuraavasti:

Kaasugrillit
Polttimet 2 vuotta
Parilalevy 2 vuotta
Kaikki muut osat (EURO minimi) 2 vuotta

Char-Broil tai tuotteen myyja voi vaatia kohtuullista todistusta ostopéivéstési. SIKSI SINUN TULEE SAILYTTAA OSTOKUITTISI TAI
LASKUSI.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

Tama takuu siséltaa oikeuden korjata tai vaihtaa tuotteen tai tuotteen osien, jotka osoittautuvat vialliseksi tavanomaisessa kaytdssa
ja huollossa. Ennen mink&an osan palauttamista sinun tulee valittdmasti ottaa yhteytta Char-Broiliin verkkosivustossamme oleviin
yhteystietoihin. Vianmaarityksen yhteydessa Char-Broil valitsee tuotteen korvaamisen tai korjauksen iimaiseksi. . Char-Broil palauttaa
tuotteen tai tuotteen osan ostajalle, rahti tai postimaksut maksettuina. Jos Char-Broil paattaa korjata tuotteen tai tuotteen virheelliset
osat ja tdma korjaus epaonnistuu, sinulla on lakisaateisten laillisten oikeuksiesi mukaisesti oikeus alentaa ostohintaa tai peruuttaa
sopimus ja saada palautusta.

Tama takuu ei kata onnettomuuksia, vadrinkaytoksia, tehtyja muutoksia, virheellisia kayttotapoja, vandalismia, vaaranlaista asennusta
tai huollosta taikka huollon aiheuttamia toimintahairioita tai muita toimintahairiita tai tavanomaisen ja rutiininomaisen huollon
suorittamatta jattamista, mukaan lukien, mutta ei rajoittuen, hydnteisten aiheuttamiin vahinkoihin polttimen putkien sisalla, kuten on
esitetty tdssa omistajan kasikirjassa. Poikkeuksia saattaa olla, joten ota yhteyttd Char-Broiliin tai myyjaasi, jos sinulla on kysyttavaa,
koskeeko tdma takuu erityisesti teidan tapaukseenne vai ei.

Tama takuu ei koske vaikeita sadolosuhteita, kuten rakeita, hurrikaaneja, maanjaristyksia tai tornadoja, jotka johtuvat suoraan tai
iimakehaan joutuneille kemikaaleille altistumisesta. Ne eivat yleensa kuulu lakisaateisten oikeuksien piiriin.

Char-Broil ei ole vastuussa mistdan ennalta arvaamattomista menetyksista (tappioista tai vahingoista, jotka sinulle tai Char-Brailille tai
myyjalle eivat ole ostohetkelld ajankohtaisia) tai vahingosta, jonka olet aiheuttanut, lukuun ottamatta Char-Broilin vastuuta petoksesta
tai laiminly6nnisté aiheutunutta kuolemantapausta tai henkilévahinkoa, joita ei ole rajoitettu.

Char-Broil ei salli kenenkaan henkildn tai yrityksen olla vastuussa mistaén muista velvoitteista, jotka liittyvat laitteiden myyntiin,
asennukseen, kayttoon, poistamiseen, palauttamiseen tai korvaamiseen. Eivatka tallaiset edustukset sido Char-Broilia.

Tama takuu koskee vain tuotteita, jotka myydaan yksityishenkildille (toisin kuin yrityksille) Euroopan unionin alueella.
Tama takuu ei vaikuta lakisaateisiin oikeuksiisi maassasi sovellettavien kuluttajansuojalainsaadantdjen mukaisesti.

Takuuhuoltoon liittyen, ota yhteytta Char-Broiliin consumersupport@charbroil.eu.
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Declaracion de garantia premilinar de Char-Broil

Char-Broil LLC de Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garantiza al comprador de este producto de Char-Broil que estara
libre de defectos en material y mano de obra a partir de la fecha de compra como sigue:

Parrillas a gas
Quemadores 2 afnos
Placa de plancha 2 afnos
Todas las otras piezas (minimas para EUROPA) 2 afnos

Char-Broil o el vendedor del producto podria requerir de una prueba razonable de LA FECHA DE COMPRA. POR LO TANTO, USTED
DEBE GUARDAR EL RECIBO DE VENTA O FACTURA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

La presente Garantia incluye el derecho de reparacion o reemplazo del producto o piezas del producto que resultasen defectuosas
bajo un uso y servicio normales. Antes de devolver las piezas, debe comunicarse inmediatamente con Char-Broil utilizando la
informacién de contacto en nuestro sitio web. En caso de defecto, Char-Broil elegira reemplazar o reparar el producto o dichas piezas
sin costo alguno. Char-Broil devolvera el producto o piezas del producto al comprador, bajo la modalidad de flete o porte prepagado. Si
elige que Char-Broil repare el producto o esas piezas defectuosas del producto y esa reparacion no es adecuada, usted tiene derecho,
en virtud de sus derechos estatutarios, a reducir el precio de compra o a rescindir el contrato y recibir un reembolso.

Esta Garantia no cubre fallas o dificultades de funcionamiento por accidente, abuso, mal uso, alteracion, aplicacién indebida,
vandalismo, instalacion inadecuada, mantenimiento o reparacion indebido, o realizacién del mantenimiento normal y de rutina, lo que
incluye pero no se limita a dafios causados por insectos dentro de los tubos del quemador, como se establece en este manual del
propietario. Algunas excepciones podrian aplicar, péngase en contacto con Char-Broil o con el vendedor en caso de tener dudas sobre
si esta garantia se aplica a su caso especifico o no.

El deterioro o dafios debido a condiciones climaticas extremas tales como granizo, huracanes, terremotos o tornados, la decoloracion
debido a la exposicion a productos quimicos ya sea directamente o en la atmésfera, no estan cubiertos por esta Garantia y
normalmente no estan cubiertos por sus derechos estatutarios.

Char-Broil no es responsable por niguna pérdida imprevisible (es decir, pérdida o dafio que ni usted ni Char-Broil o el vendedor
pudiese haber contemplado en el momento de la compra), o cualquier dafio causado por usted, salvo la responsabilidad de Char-Broil
por fraude, muerte o dafios personales causados por su negligencia.

Char-Broil no autoriza a ninguna persona o empresa a asumir cualquier otra obligacion o responsabilidad con respecto a la venta,
instalacion, uso, retiro, devolucién o reemplazo de sus equipos; y ninguna de esas declaraciones son vinculantes para Char-Broil.

Esta Garantia s6lo se aplica a productos vendidos al por menor a particulares (y no a empresas) dentro de la Unién Europea.
Esta garantia no afecta ninguno de sus derechos estatutarios bajo las leyes del consumidor aplicables de su pais residente.

Para el servicio de garantia, pdngase en contacto con Char-Broil en consumersupport@charbroil.eu.
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Proposta de Declaragao de Garantia para a Char-Broil

A Char-Broil LLC of Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garante ao COMPRADOR deste produto Char-Broil, que ele esta
isento de defeitos em termos de material e fabrico a partir da dada de aquisi¢do como segue:

Grelhadores a Gas
Bicos 2 anos
Placa Griddle 2 anos
Todas as outras pegas (minimo EURO) 2 anos

A Char-Broil ou o vendedor do produto pode solicitar prova razoavel da sua data de aquisicdo. PORTANTO, DEVE GUARDAR O SEU
RECIBO OU FATURA DE VENDA.

[France only: All products sold by the Seller are covered by the legal warranties provided in Articles 1641 and followings of the Civil
Code (warranty against hidden defects) and Articles L. 217-1 to L. 217-14 and L. 411-1 to L. 411-2 of the Consumer Code (warranty of
conformity.]

Esta Garantia inclui o direito a reparacdo ou substituicdo do produto ou pecas do produto que se revelem defeituosas sob utilizacédo e
servigo normal. Antes de devolver quaisquer pegas, deve contatar imediatamente a Char-Broil através das informacdes de contacto no
nosso website. Em caso de defeito, a Char-Broil decidira substituir ou reparar o produto ou as referidas pegas a titulo gratuito. A Char-
Broil devolvera o produto ou as pegas do produto ao comprador, através de frete pré-pago ou porte pré-pago. Se a Char-Broil decidir
reparar o produto ou as referidas pegas defeituosas do produto e se esta reparagao falhar, tem direito, de acordo com os seus direitos
estatutarios legais, a reduzir o precgo de aquisigao ou a desistir do contrato e a receber um reembolso.

Esta Garantia ndo cobre quaisquer falhas ou dificuldades de funcionamento devido a acidente, abuso, utilizagao indevida, alteragéo,
aplicagao incorreta, vandalismo, instalagdo impropria ou manutengao ou servigo inadequados, ou incapacidade de executar uma
manutenc¢ao normal e de rotina que incluam, mas se nao restrinjam, a danos provocados por insetos dentro dos tubos do bico,
conforme determinado neste manual do utilizador. Podem aplicar-se excegdes, portanto contacte a Char-Broil ou o seu vendedor caso
tenha perguntas ou se esta Garantia se aplicar ou ndo ao seu caso especifico.

Degradacéo ou danos em virtude de condigdes atmosféricas adversas, como granizo, furacoes, sismos ou tornados, a descoloragdo
resultante da exposigéo a quimicos, diretamente ou na atmosfera, ndo esté@o cobertos por esta Garantia e ndo estdo geralmente
cobertos pelos seus direitos estatutérios legais.

A Char-Broil ndo é responsavel por quaisquer perdas imprevisiveis (i.e. perda ou dano ndo contemplado por si, pela Char-Broil ou pelo
vendedor na altura da aquisig&o), ou qualquer dano provocado por si, salvo a responsabilidade nao limitada da Char-Broil por fraude
ou morte ou les&@o pessoal decorrente de negligéncia.

A Char-Broil ndo autoriza qualquer pessoa ou empresa a assumir por isso qualquer obrigagao ou responsabilidade relacionada com a
venda, instalacdo, utilizagdo, remogéo ou substituigdo do seu equipamento e tais representagdes ndo vinculam a Char-Broil.

Esta Garantia aplica-se apenas a produtos vendidos a retalho a individuos (em oposi¢do as empresas) dentro da Uni&o Europeia.

Esta Garantia ndo afeta qualquer dos seus direitos estatutarios legais ao abrigo das leis do consumidor, aplicaveis no seu pais de
residéncia.

Para servigo de garantia, contacte a Char-Broil em consumersupport@charbroil.eu.
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Garantierklzering

Char-Broil Europe GmbH af GasstralRe 4c¢, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterer kgberen af dette Char-Broil produkt er uden
materielle eller fabrikationsfejl som anvist:

Gas Grills
BRENDERE 2 AR
Stegeplade 2 AR
ALLE ANDRE DELE (EURO MINIMUM) 2 AR

Bade Char-Broil og seelger af produktet kan opkraeve et rimeligt bevis for kabsdatoen. DERFOR SKAL DU BEHOLDE DIN
KVITTERING ELLER FAKTURA.

Garantien omfatter retten til reparation eller udskiftning af produktet eller dele af produktet, som kan bevises at veere defekt ved normal
brug og service. Far du returnere delene, skal du straks kontakte Char-Broil. Du finder kontaktoplysningerne pa vores hjiemmeside. |
tilfeelde af fejl, vil Char-Broil erstatte eller reparere produktet eller delene uden beregning. Char-Broil vil returnere produktet eller dele af
produktet til kaberen, efter forudbetalt fragt eller porto. Hvis Char-Broil veelger at reparere produktet eller de defekte dele af produktet
og denne reparation mislykkes, har du ret til, i henhold til dine lovbestemte juridiske rettigheder, at reducere kabsprisen eller at fortryde
aftalen og blive refunderet.

Denne garanti daekker ikke svigt eller driftsvanskeligheder pa grund af uheld, misbrug, sendring, fejlagtig anvendelse, vandalisme,
forkert installation eller vedligeholdelse eller service, eller manglende evne til at opfylde normal og rutinemaessig vedligeholdelse,
herunder men ikke begraenset til skader forarsaget af insekter i braendergr, som angivet i denne ejers brugervejledning. Ved
undtagelser, venligst kontakt Char-Broil eller din szelger, hvis du har spgrgsmal om, hvorvidt denne garanti geelder for din konkrete sag
eller ej.

Forringelse eller skader som fglge af vanskelige vejrforhold sasom hagl, orkaner, jordskeelv eller tornadoer, misfarvning som falge af
udseettelse for kemikalier, enten direkte eller i atmosfeeren, er ikke omfattet af denne garantiforsikring, og er normalt ikke deekket af
dine lovmaessige rettigheder.

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforudsete tab (dvs. tab eller skader, som hverken du, Char-Broil eller salger har overvejet
pa kebstidspunktet), eller eventuelle skader du kan have forarsaget, med undtagelse af, at Char-Broils ansvar er ubegraenset over for
bedrageri, dedsfald eller personskade forarsaget af uagtsomhed.

Char-Broil tillader ikke, at hverken en person eller vicksomhed patager sig nogen andre forpligtelser eller ansvar i forbindelse med salg,
installation, brug, fiernelse, returnering eller udskiftning af sit udstyr; og sadanne repraesentationer er ikke bindende for Char-Broil.

Denne GARANTI er kun geeldende for produkter, der szelges i detailhandlen til enkeltpersoner (i modseetning til virksomhederne) i den
Europeeiske Union.

Denne garanti pavirker ikke nogen af dine lovbestemte juridiske rettigheder i henhold til geeldende forbrugerlovgivning i dit hjemland.

For garantiservice bar du kontakte Char-Broil pa consumersupport@charbroil.eu.
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Utkast til garantierklaering for Char-Broil

Char-Broil LLC, med hovedkontor i GasstraRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanterer overfor KIGPEREN av dette Char-Broil-
produktet at det skal veere fritt for feil i materialer og utferelse fra falgende kjgpsdato:

Gassgrillapparater
Brennere 2ar
Stekeplate 2ar
Alle andre deler (EURO-minimum) 2ar

Char-Broil eller selgeren av dette produktet kan kreve rimelige dokumentasjon pa kjspsdatoen. DERFOR B@R DU TA VARE PA
KVITTERINGEN ELLER FAKTUREAN.

Denne garantien omfatter rett til reparasjon eller erstatning av produktet eller deler av produktet dersom det viser seg a ha feil ved
normalbruk og service. Fer du returnerer deler, ma du omgaende kontakte Char-Boil ved hjelp av kontaktopplysningene pa nettsidene
vare. Dersom det pavises feil, vil Char-Broil velge & enten erstatte eller reparere produkter eller de mangelfulle delene, uten kostnad.

. Char-Broil vil returnere produktet eller deler av produktet til kigperen, med forhandsbefalt frakt eller porto. Hvis Char-Broil velger a
reparere produktet eller produktets defekte deler, og hvis slik reparasjon ikke lykkes, har du rett til, i henhold til dine juridiske rettigheter,
a redusere kjgpesummen eller trekke deg fra kontrakten og fa refundert belapet.

Denne garantien omfatter rett til reparasjon eller erstatning av produktet eller deler av produktet dersom det viser seg a ha feil ved
normalbruk og service. Fer du returnerer deler, ma du omgaende kontakte Char-Boil ved hjelp av kontaktopplysningene pa nettsidene
vare. Dersom det pavises feil, vil Char-Broil velge a enten erstatte eller reparere produkter eller de mangelfulle delene, uten kostnad.

. Char-Broil vil returnere produktet eller deler av produktet til kjgperen, med forhandsbefalt frakt eller porto. Hvis Char-Broil velger a
reparere produktet eller produktets defekte deler, og hvis slik reparasjon ikke lykkes, har du rett til, i henhold til dine juridiske rettigheter,
a redusere kjspesummen eller trekke deg fra kontrakten og fa refundert belgpet.

Denne garantien dekker ikke feil eller driftsvansker som skyldes uhell, misbruk, feilbruk, endringsarbeid, haerverk eller feil montering,
vedlikehold eller service, eller manglende utfgrelse av vanlig og rutinemessig vedlikehold, inkluder, men ikke begrenset til, skade
som skyldes insekter i brennerrgrene, som forklart i denne brukerhandboken. Det kan finnes unntak, kontakt derfor Char-Broil eller
forhandleren dersom du ikke er sikker pa om denne garantien gjelder i nettopp ditt tilfelle eller ikke.

Forringelse eller skade som skyldes vanskelige vaerforhold som f.eks. hagl, orkan, jordskjelv eller tornado, misfarging som skyldes
kjemikalieeksponering, enten direkte eller i atmosfeeren, dekkes ikke av denne garantien og dekkes vanligvis heller ikke av dine
lovfestede rettigheter.

Char-Broil er ikke ansvarlig for eventuelle uforutsette tap (dvs. tap eller skade som verken du eller Char-Broil forutsa pa
kjopstidspunktet) eller for skade forarsaket av deg, fortsett fra at Char-Broils skadeansvar for svindel, dad eller personskade som
skyldes uaktsomhet fra Char-Broils side ikke er begrenset.

Char-Broil tillater ingen personer eller bedrifter a pata seg forpliktelser eller ansvar for selskapet i forbindelse med salg, montering,
bruk, fierning, retur eller utskifting av selskapets utstyr, og ingen slike fremfaringer skal vaere bindende for Char-Broil.

Denne garantien gjelder kun for produkter som selges gjennom detaljhandel til enkeltpersoner (ikke til bedrifter) innenfor EU.
Denne garantien pavirker ingen av dine lovpalagte juridiske rettigheter under gjeldende forbrukerlover i ditt bostedsland.

For garantiservice kan du kontakte Char-Broil pa consumersupport@charbroil.eu.
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Zaruéného Vyhlasenia

Spolo&nost Char-Broil Europe GmbH, Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) poskytuje NADOBUDATELOVI diiom zakpenia
tohto vyrobku znacky Char-Broil nasledujucu zaruku, Ze nebude mat zavady materiélu a spracovania nasledovne:

Plynové grily
Horaky 2 rokov
Grilovacia doska 2 rokov
Vsetky ostatné ¢asti (EURO minimum) 2 rokov

Spolocnost Char-Broil alebo predajca tohto vyrobku méoze pozadovat dokaz o datume jeho zakupenia. PRETO BY STE SI MALI
UCTENKU ALEBO FAKTURU PONECHAT.

Tato zaruka zahffia narok na opravu alebo vymenu vyrobku alebo jeho Casti, ktoré sa preukadzu ako zavadné pri normalnom pouZivani
a Cinnosti vyrobku. Pred vratenim ktorejkolvek Casti pouzite kontaktné informacie na na3ej internetovej stranke a urychlene kontaktuijte
spolo¢nost Char-Broil. V pripade zavady spoloénost Char-Broil podfa vlastnej uvahy bezplatne bud vymeni alebo opravi vyrobok alebo
jeho Casti. Spolocnost’ Char-Broil vrati vyrobok alebo jeho asti zakaznikovi a uhradi prepravu a poStovné. Ak sa spolo¢nost Char-Broil
rozhodne opravit vyrobok alebo jeho jeho zavadné Easti a oprava nepomdze, budete mat na zaklade prav vyplyvajucich zo zakona
narok na znizenie kipnej ceny alebo odstupenie od zmluvy a preplatenie kupnej ceny.

Tato zaruka sa nevztahuje na zavady a poruchovu €innost vyrobku v désledku nehody, zlého zaobchadzania a nespravneho
pouzivania vyrobku, jeho pozmenenia, nespravnej aplikacie, vandalizmu, nespravnej montaze alebo neprimeranej drzby alebo
servisu, alebo neposkytnutia normalinej alebo rutinnej udrzby vratane poskodenia spdsobeného hmyzom vo vnutri tribok horaka a
iného poSkodenia ako sa uvadza v Navode na pouZivanie. Mozu platit’ urité vynimky, preto v pripade akychkolvek otézok v suvislosti s
platnostou tejto zaruky vo vaSom konkrétnom pripade sa obratte na spoloénost Char-Broil alebo vasho predajcu.

Schatranie alebo poskodenie v dosledku extrémnych klimatickych podmienok ako je krupobitie, hurikany, zemetrasenia alebo tornada,
vyblednutie v désledku vystavenia chemikaliam alebo ¢i uZ priamo alebo v ovzdusi, tato zaruka nepokryva a zvy&ajne sa na ne
nevztahuju ani vade prava vyplyvajuce zo zakona.

Spolocénost Char-Broil nie je zodpovedna za Ziadne nepredvidatelné straty (t.). stratu alebo poSkodenie, ktoré ste vy, spoloénost Char-
Broil alebo predajca v Case kupy nebrali do vahy), ani za vami spdsobené poskodenie s vynimkou pravnej zodpovednosti spoloénosti
Char-Broil v pripade podvodu, smrti alebo Urazu oséb spdsobenych jej nedbalostou.

Spoloénost Char-Broil neopravriuje Ziadnu osobu alebo spoloénost prevziat na seba v mene spolo¢nosti Char-Broil Ziadne iné zavazky
alebo zodpovednost v savislosti s predajom, montaZou, pouZivanim, demontazou, vratenim alebo vymenou jej zariadenia a uvedené
zastupovanie nie je pre spoloénost Char-Broil zavézné.

Tato zaruka sa vztahuje vyluéne na vyrobky predavané jednotlivcom v maloobchodne; sieti (na rozdiel od velkoobchodu) v rAmci
Eurdpskej unie.

Tato zaruka nema dopad na vaSe prava vyplyvajlce zo spotrebitelskych zakonov krajiny vasho pobytu.

Svoju Ziadost o servis v ramci z&ruky za$lite spoloénosti Char-Broil na emailovi adresu consumersupport@charbroil.eu.
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Uppkast ad abyrgdaryfirlysingu fyrir Char-Broil

Char-Broil LLC med adsetur ad Gasstrale 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) abyrgist ad KAUPANDI pessarar Char-Broil véru muni
kaupa voru sem er laus vid galla i efni og vinnu fr dagsetningum kaupa & eftirfarandi méta:

Gasgrill
Brennarar 2ar
Ponnuplata 2ar
Allir adrir hlutar (lagmark i Evropu) 2ar

Char-Broil eda soluadili vorunnar kann ad gera krofu um sonnun a dagsetningum kaupa. bVi ETTIR PU AD GEYMA SOLUKVITTUN
PINA EDA -REIKNING.

Pessi abyrgd felur i sér rétt a vidgerd eda endurnyjun vorunnar eda hlutum vérunnar sem reynast galladir vid hefébundna notkun

og bjonustu. Adur en skilad er hlutum skal hafa samband vid Char-Broil med pvi ad nota samskiptaupplysingarnar sem finna ma &
vefsvaedinu okkar. Ef um galla er ad reeda akvedur Char-Broil hvort skipt verid vid eda gert vid voruna eda slika hluta an endurgjalds.
. Char-Broil skilar vorunni eda hlutum vérunnar til kaupanda, flutnings- er fyrirfram greiddur. Ef Char-Broil &kvedur ad gera vid véruna
eda slika gallada hluta vérunna og su vidgerd virkar ekki att pu rétt a, i samraemi vid I6gbundinn rétt pinn, ad fa laekkad innkaupsverd
bitt eda afturkalla samninginn og fa endurgreidslu.

Pessi abyrgd neer ekki yfir bilun eda notkunarvanda vegna slyss, misnotkunar, skemmdarverka, dvideigandi uppsetningar eda
ovideigandi vidhalds eda pjonustu, eda ef hefébundnu og venjubundnu vidhaldi er ekki sinnt, par & medal en ekki takmarkad vid tjén
sem orsakast af skordyrum inni i brennararérum, eins og lyst er i eigandahandbokinni. Undanpagur kunna ad eiga vid. Vinsamlegast
hafdu samband vid Char-Broil eda séluadila pinn ef pu hefur einhverjar spurninga vardandi hvort pessi abyrgd eigi vid sértaekt tilvik pitt
eda ekki.

Slit eda tjon vegna alvarlegra vedurbrigda a bord vid haglél, hvirfilbyli, jardskjalfta eda fellibyli, upplitun vegna Utsetningar fyrir efnum
annadhvort beint eda i andrimsloftinu, fellur ekki undir pessa abyrgd og er yfirleitt ekki hluti af pinum I6gbundnu réttindum.

Char-Broil ber ekki abyrgd a ofyrirsjaanlegu tjéni (t.d. Tjoni eda skemmdum sem hvorki p né Char-Broil eda séluadilinn sa fyrir vid
kaupin), eda tjon sem orsakad er af pér, ad undanskildri abyrgd Char-Broil hvad vardar svik eda likamstjén sem orsakast af vanraekslu.

Char-Broil veitir engum adila eda fyrirtaeki leyfi til ad taka a hendur skuldbindingar fyrir sig eda abyrgd i tengslum vid sélu, uppsetningu,
notkun, brottndm, skil eda endurnyjun bunadar sins; og ekkert slikt umbod er bindandi fyrir Char-Broil.

Pessi 4byrgd & adeins vid vorur sem sendar eru i smasolu til einstaklinga (ekki fyrirteekja) i Evropusambandinu.
Pessi abyrgd hefur engin ahrif & 16gbundin réttindi pins samkveemt gildandi neytendaldgum i busetulandi pinu.

Frekari upplysingar um abyrgdina ma nalgast med pvi ad hafa samband vid Char-Broil & netfangié consumersupport@charbroil.eu.
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Zaruéniho Listu

Char-Broil Europe GmbH se sidlem na GasstraRe 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) zaru€uje kupujicimu tohoto produktu Char-Broil,
Ze na ném nebudou z&vady, ani na materialu ani provedeni, od data koupé, nésledovné:

Plynové Grily
Horaky 2 rok
Grilovaci deska 2 rokU
VSechny ostatni soué¢astky (EURO minimum) 2 rok

Char-Broil nebo prodejce produktu miize poZadovat dikaz s datem koupé. PROTO, SI VZDY SCHOVEJTE UCTENKU,POKLADNI
LISTEK NEBO FAKTURU.

Tato Zaruka zahrnuje pravo na opravu nebo nahradu vyrobku nebo jeho soucastek, které se ukazou jako zavadné pfi normalnim
pouzivani nebo udrzbé. Pfed reklamaci jakékoli sou¢astky ihned kontaktujte Char-Broil podle Gdaji uvedenych na nasi webové
strnce. Jde-li 0 zavadu, Char-Broil rozhodne, zda produkt nebo dané soucastky vyméni nebo opravi zdarma. Char-Broil vrati produkt
nebo jeho souCastky zakaznikovi a dopravni naklady nebo poStovné budou uhrazeny. Pakli se Char-Broil rozhodne produkt nebo dané
zavadné soucastky opravit a tato oprava se nepodafi, méate v souladu se zakonem narok na snizenou kupni cenu nebo pravo ustoupit
od kupni smlouvy a pozadovat vraceni penéz.

Tato Zaruka se nevztahuje na selhani nebo provozni potize, které jsou nasledkem nehody, Spatného pouzivani ¢i zachazeni,
pozménéni, nespravného pouzivani, vandalismu, nespravné instalace, nespravné udrzby nebo servisu, nebo nasledkem neplnéni
normalni a pravidelné udrzby, zahrnujici mimo jiné hmyzem zpusobené Skody na vnitfnich trubickach horakd, jak je popsano v této
pfirucce pro uzivatele. Mohou platit vyjimky, proto kontaktujte Char-Broil nebo prodejce s dotazy, jestli tato Zaruka plati ve vasem
konkrétnim pfipadé nebo ne.

Zchatrani nebo poSkozeni nasledkem drsného pocasi jako napf. kroupy, uragan, zemétfeseni nebo tornada, vyblednuti zplisobené
pfimym vystavenim chemikaliim nebo latkami obsaZenymi ve vzduchu, tato Zaruka nekryje a neplati zde béZna ochrana podle zékona.

Char-Broil nenese zodpovédnost za zadné nepredvidatelné ztraty (1. ztraty nebo Skody, o kterych jste vy ani Char- Broil ani prodejce
neuvazovali v dobé koupé), ani za Skody, které jste zpUsobil(a) vy, s vyjimkou, Ze odpovédnost firmy Char-Broil za podvod, smrt nebo
Uraz, zpusobené jeji nedbalosti neni omezena.

Firma Char-Broil neopraviiuje Zadnou jinou osobu nebo spole€nost k tomu, aby za ni pfevzala jakoukoli jinou povinnost nebo
zodpovédnost ve spojitosti s prodejem, s instalaci, s odstranénim, s pouzivanim, s reklamaci, s vracenim nebo s vyménou svého
vybaveni, a zadna takova prohlaSeni nejsou pro Char- Broil zavazna.

Tato Zaruka se vztahuje pouze na vyrobky prodané v maloobchodé jednotlivetim (nikoliv podnikdm) v Evropské Unii.
Tato Zaruka nijak neovliviiuje vase zakonem dana prava v souladu s platnymi zakony o ochrané spotfebitell ve staté vaseho bydlisté.

V pfipadé potieby zarukou daného servisu se obratte na Char-Broil na consumersupport@charbroil.eu.
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Declaratie privind garantia

Char-Broil Europe GmbH, Gasstralle 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) garanteaza Cumparatorului acestui produs Char-Broil ca nu
va avea defecte de material si de executie de la data cumpararii dupa cum urmeaza:

Grile de gaz
Arzatoare 2 ani
Placa de gratar 2 ani
Toate celelalte piese (minimum EURO) 2 ani

Char-Broil sau vanzatorul produsului poate solicita o dovada rezonabila a datei de achizitie. Prin urmare, trebuie sa va mentineti
vanzarile sau factura.

Aceasta garantie include dreptul de reparatie sau inlocuire a produsului sau a partilor produsului care se dovedesc a fi defecte in
conditii normale de utilizare si de utilizare. Inainte de returnarea oricaror parti, trebuie s& contactati prompt Char- Broil utilizand
informatiile de contact de pe site-ul nostru. in cazul unui defect, Char-Broil va alege s& inlocuiascé sau s& repare produsul sau aceste
componente fara taxa. . Char-Broil va returna produsul sau partile produsului catre cumparétor, transportul de marfuri sau postale
platite anticipat. Dacé Char-Broil alege sa repare produsul sau astfel de parti defecte ale produsului si aceasté reparare nu reuseste,
aveti dreptul, in conformitate cu drepturile legale de drept, s& reduceti pretul de cumpérare sau sa va retrageti din contract si sa primiti
o0 rambursare.

Aceastd garantie nu acoperé orice defectiuni sau dificultdti de functionare din cauza unui accident, a unui abuz, a unei utilizari
incorecte, a unei modificari, a unei aplicari gresite, a vandalismului, a unei instalari necorespunzatoare sau a unei intretineri
necorespunzatoare sau a unei reparatii sau a unei intreruperi normale si de rutina, in interiorul tuburilor arzatorului, asa cum se
specifica in acest manual de utilizare. Pot fi aplicate exceptii, asa ca va rugam sa contactati Char- Broil sau vanzatorul in cazul in care
aveti intrebari cu privire la faptul daca aceasta Garantie se aplica in cazul dumneavoastra sau nu.

Deteriorarea sau deteriorarea datorata conditiilor meteorologice grave, cum ar fi grindina, uraganele, cutremurele sau tornadele,
decolorarea datorata expunerii la substante chimice, fie direct, fie in atmosfera, nu este acoperita de aceasta garantie si nu este in mod
obisnuit acoperita de drepturile dvs. legale.

Char-Broil nu este raspunzatoare pentru niciun fel de pierderi neprevazute (pierderi sau daune pe care nici dvs., nici Char-Broil sau
vanzatorul nu le-ati avut in vedere la momentul cumpararii) sau orice prejudiciu cauzat de dvs., cu exceptia responsabilitatii Char-Broil
pentru frauda sau moartea sau vatamarea corporala cauzata de neglijenta sa nu este limitata.

Char-Broil nu autorizeaza nici o persoana sau companie s&-si asume o alté obligatie sau raspundere in legatura cu véanzarea,
instalarea, utilizarea, scoaterea, returnarea sau inlocuirea echipamentului sau; si nici o astfel de declaratie nu este obligatorie pentru
Char-Brail.

Aceasta garantie se aplicd numai produselor vandute la vanzare cu amanuntul persoanelor fizice (spre deosebire de intreprinderi) din
cadrul Uniunii Europene.

Aceastd Garantie nu afecteaza niciunul dintre drepturile dvs. legale legale in conformitate cu legile aplicabile privind protectia
consumatorilor din tara dvs. rezidenta.

Pentru service in garantie, contactati-l pe Char-Broil consumersupport@charbroil.eu.

J.
Chal‘-Bl‘nll, 204 CHARBROIL.EU



AnqAwon gyyunong

Char-Broil Europe GmbH, Gasstralie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) eyyudral atov ayopacoTr) autoU Tou Trpoidvto¢ Char-Broil 6T
Ba eival amarlaypévo ammd eAatTwpaTa UAIKOU Kal KATOGKEURS aTTd TV npepoUnvia ayopds we &g

®oupvol agpiou
KauoTthpeg 2 Xpovia
MAdka Tayiov 2 Xpovia
'OAa Ta utrdhorra e§aptpata (eAdyiotro EURO) 2 Xpovia

H Char-Broil i o TwAnTtAg TOU TTP0idvTOG PTTopEi va amaitiael eUhoyn amodeIgn TG nuepounviag ayopds. Emopévws, 8a mpémer va
oiarnpnoere v mapaiapn Twv mwAfoswy oag n 1o TipoAéyio.

AuTh) n eyyUnan epiAapBavel 10 dikaiwpa ETIOKEUAG 1 QVTIKATAGTAONG TOU TTIPOIGVTOG ) TUNUATWY TOU TTPOIGVTOG TTOU
aTodEIKvUOVTal EAATTWHATIKA KOTA TV KOVOVIKK Xpron Kal ouvtipnan. MNpiv emoTpEWeTe TUXOV eCapTriuard, Ba Tpémel va
eTmKoIvwvoeTe apéowg We v Char-Broil xpno1uotmoiwvTag T oTOIXEIN ETTIKOIVWVIAG aTNV I0TO0EAIDA ag. ZE TTEPITITWON
ehartwpatog, n Char-Broil Ba emIAEEEI va avTIKOTAOTAGEI 1 va €MIOKEUACEI TO TIPOIOV 1} Ta avTaAAakTIkéG xwpic xpéwor. . H Char-
Broil Ba emioTpéwel To TPOIGV 1 Ta PEPN TOU TTPOIGVTOG GTOV TTPOTTANPWHEVO ayopaaTr|, PopTio f Taxudpouika TéAN. Eav n Char-Braoil
EMAECEI VO ETTICKEUACEI TO TTPOIGV ) T EAQTTWUATIKG EEN TOU TTPOIBVTOS KAl N aTToTUYia aUTA ETTIOKEUAOTE], B1KaI0UaTE, CUPQWVA e
TO VOWIKA 00¢ SIKQIWHATA, VO UEIWTETE TNV TIWF ayopdg i va amoaupete amé T aUuPacn kal va AGBeTe EmOTPOPr XpnudTwy.

H mapouoa eyyinaon dev kaAuel Tuxdv BAGBeS i BuakoAieg Acimoupyiag Adyw atuxAuaTog, Kar@ypnaong, Karaypnaong, TPOTToToinang,
Kakn¢ epappoyng, BavbaAiopou, akatdAAnAng eykatdaTaong f akataAAnAng Guviipnang f auvtipnang f aduvapiog KavovikAg Kal
ouvABng ouvtipnang, ouptepiAauBavopévng, EVOEIKTIKA, {NuItV TTOU TTPOKAAOUVTAI aTTd EVTOUA EVTOG TwV OWARVWY KauoTAPa, OTTWG
opileTal aTo £yXeIpidIo XPARONG Tou IBIOKTATN. MTTOpEi va 1000V EEQIPETEIS, ETTOPEVWG ETTIKOIVWVAOTE e Thv Char-Broil fj Tov TTwANnTA
00¢ O€ TIEPITITWAT TIOU EXETE EPWTHOEIC OXETIKA WE TO Qv N TTapoUod eyyunan IOXUEI yia TN GUYKEKPIPEVN TIEPITITWON 0ag i OXl.

EmpBapuvaoeig r {nuiég Tou ogeilovtal oe 0oPapES KaIPIKEG CUVBAKEG, OTTWG XAAALI, TUQWVES, TEICHOI 1) AVENOTTPORIACI,
QTTOXPWHATIONAS AMdyw EKBEONG O€ XNUIKES OUTiEG EiTe aTeVBEiag €iTe aTNV ATPOO@AIPA, dev KAAUTITOVTAI ATTO TV TTapoUod eyyunan
Kal Kavovikd dev KAAUTITOVTAI atmd Ta VOIKG 0ag BIKQIWHATA.

H Char-Broil dev euBuvetal yia Tuxdv ampopAeTTeg amwAeies (dnA. ATwAeia ) {nuia ou oUTe €o€ig oUTe n Char- Broil i 0 TwANnTAg
oXedIGdeTe KATA TN OTIVU TG Ayopdq) 1 oTroladryTroTe {nuia TTPOKARBNKe amd eGA¢ ekTdg amd Tnv euBOvn ¢ Char-Broil yia amdrmn A o
Bdavarog i n owyatikh BAGRN TTou TTpokaAsiTal atmd TNV apéAEId Tou dev TrEpIOPICETal.

H Char-Broil dev e¢ouaiodorei omoiodfmote mpdowTo 1 eTaipeia va avaAdpel yia Aoyapiaoud tng omoiadnmote GAAN uoxpéwaon R
€UBlvn o€ oxéon We TV TTWANCN, eyKaTAaTACN, XProN, AToPdKpuvon, EMIOTPOYL i AVTIKATACTACT ToU E0TTAIGHOU TOU. KAl Kayia
1€1010 TTApaTpnan dev deopelel T Char-Broil.

H mmapoUoa eyyunan 10x0el JOVO yia TTpoidvTa TTou TTwAoUVTaI GTO AIaVIKS EUTTOPIO O€ I0IWTES (O€ avTIBeDN YE TIG ETTIXEIPHTEIS) EVTOG
¢ Eupwraikig Evwong.

H mapouaa eyyunon dev emnpeddel Kavéva até Ta VOUIKG 00¢ dIKAIWUATO OUPQWYA WE TOUG I0XUOVTEG VOUOUS TTIEPI TTPOCTATIAG TWV
KOTAVAAWTWY TNG XWPAg SIOUOVAG 0aG.

lNa utnpeaia eyyinong, emkoivwvAaTe e Tov Char-Broil a1o consumersupport@charbroil.eu.
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Jotallasi nyilatkozat

Char-Broil Europe GmbH, Gasstrafle 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) a Char-Broil termék PURCHASER-jét garantélja, hogy a
vasarlas napjatél az anyag és a gyartas hibaibél mentes, az alabbiak szerint:

Gazracsok
Egok 2 évek
Racsos lemez 2 évek
Minden egyéb alkatrész (EURO minimum) 2 évek

A Char-Broil vagy a termék eladdja megkovetelheti a vasarlas datumanak ésszer(i bizonyitékat. Ezért az eladasaidat vagy a
szamlajat el kell tavolitani.

Ez a jotallas magaban foglalja a termék vagy a termék részei javitasanak vagy cseréjének jogait, amelyek rendeltetésszerii hasznalata
és szervizelése soran hibasnak bizonyulnak. Miel6tt barmilyen részre visszatérne, azonnal kapcsolatba kell [épnie a Char-Broil

céggel a weboldalunkon talalhaté elérhetéségi adatok segitségével. Hiany esetén a Char-Broil megvélasztja a terméket vagy az

ilyen alkatrészeket dijmentesen. . A Char-Broil visszaadja a terméket vagy a termék részeit a vevének, az aruszallitasnak vagy a
postakdltségnek. Ha a Char-Broil gy dont, hogy javitja a terméket vagy a termék hibas alkatrészeit, és ez a javitas sikertelen, akkor a
torvényes joga szerint On jogosult a vételar csokkentésére vagy a szerzédéstd| valé visszavonasra és visszatérités megszerzésére.

Ez a garancia nem terjed ki a balesetek, visszaélések, visszaélések, valtoztatasok, helytelen alkalmazasok, vandalizmus, helytelen
beszerelés vagy helytelen karbantartas vagy szervizelés, illetve a normal és a szokasos karbantartas elmulasztasa miatti hibak
vagy miikddési nehézségek, beleértve, de nem kizarolag a rovarok altal okozott karokat az égécsdveken belll, az ebben a kezelési
Utmutatdban leirtak szerint. Kivételtél eltekinthet, ezért kérjlik, forduljon a Char- Broil-hez vagy az eladéjahoz, ha barmilyen kérdése
van-e arra vonatkozoan, hogy ez a garancia vonatkozik-e az adott esetre, vagy sem.

A garancia nem vonatkozik a sulyos idéjarasi viszonyok - mint példaul a jéges®d, a hurrikanok, a foldrengések vagy a tornadék miatt
bekdvetkez6 romlasra, karosodasra, a kdzvetlenil vagy a légkdrben lévd vegyi anyagoknak vald kitettség miatt fellépd elszinezédésre,
és ezeket rendszerint nem a torvényes jogaik fedezik.

A Char-Broil nem vallal felel6sséget barmely olyan el6re nem lathato vesztesegért (azaz veszteségert vagy karért, amelyet sem On,
sem a Char-Broil vagy az eladé a vasarlaskor nem szamolt), vagy az On altal okozott karokeért, kivéve a Char-Broil csalasért vagy
felelésségéért a halél vagy a személyi sérilés okozta hanyagsag nem korlatozott.

Char-Broil does not authorize any person or company to assume for it any other obligation or liability in connection with the sale,
installation, use, removal, return, or replacement of its equipment; and no such representations are binding on Char- Broil.

Ez a garancia kizarélag az Eurdpai Unién bellli maganszemélyeknek (a vallalkozasokkal ellentétben) értékesitett termékekre
vonatkozik.

Ez a garancia nem érinti a rezidens orszag vonatkozé fogyasztévédelmi jogszabalyai szerinti térvényi jogait.

A jotéllési szervizhez forduljon Char-Broil-hez consumersupport@charbroil.eu.
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"apaHuUMOHHA aeknapauus

Char-Broil Europe GmbH, Gasstralie 4c, D-22761 Hamburg, (Char-Broil) rapaHTupa Ha kynysaya Ha To3u npogykt Char-Broil, Ye Hama
Aa uma gedektn B Matepuana 1 uspabotkata OT aataTa Ha NokynkaTa, kakTo cnegsa:

la3oBM peweTku
lopenku 2 roAnHu
Mnoya 3a ckapa 2 roAnHuU
Beunukun gpyru yact (Muiumym EURO) 2 rOAVHM

Char-Broil unu npogasaybT Ha NpogyKTa MOXe [a U31cka pa3yMHO A0KA3aTencTBo 3a Aatara Ha nokynkata. CredosamenHo, Bue
mpsi6ea da 3anazume Bawus [TIPOJAXBA unu ¢pakmypa.

Tas3u rapaHuus BKMOYBa NPABOTO HA PEMOHT UMW 3aMsiHA HA NPOAYKTa UIK YacTu OT HEro, KOMTO Ce OKa3BaT AeEKTHN Npu
HopmarnHa ynoTpeba v cepsus. [Npeau Aa BbpHETE BCUYKM YacTu, Tpsibea HesabaBHO Aa ce cebpxeTe ¢ Char-Broil, kato nsnonasare
UH(hopMaLMsTa 3a KOHTAKT Ha Hawms yebcant. B cnyyan Ha gedbekt, Char-Broil we u3bepe aa 3aMmeHn unv peMoHTUpa NpogykTa unu
T€31 Yactn 6e3 Takca. , Char-Broil e BbpHe NpoayKTa unm YacTuTe OT HEro Ha KynyBada, Ha HaBMnoTo UMK Ha npeannarteHuTe. Ako
Char-Broil n3bepe ga nonpasu npogykTa unv AedekTHUTE YacTy Ha NPOAYKTa 1 TO3M PEMOHT € HEYCMeLLeH, MMaTe NpaBo ChIacHo
BaluuTe 3akoHOBW 3aKOHOBW NpaBa Aa HamanuTe NoKynHaTa LieHa UK Aa ce OTKaxeTe OT A0roBopa W ha NoslyunTe Bb3CTaHOBSBaHE.

Tasu rapaHLus He NOKPKBA HWKAKBY MOBPEAM UMK eKCroaTaLyoHHM TPYAHOCTW Nopaau 3nonosyka, anoynotpeba, HenpasuiHo
M3Mon3BaHe, NPOMSHA, HENPaBWITHO NpuaraHe, BaHOAnNM3bM, HenpaBuUIHa MHCTanaUmMs Uiy HenpaBuMiHa NOAAPBKKA UK CEPBN3
WU HEM3MBITHEHWE HA HOPMAITHa U PYTUHHA NOAAPBXKA, BKIIOYUTESTHO, HO HE CaMO, LLETH, MPUYMHEHN OT HACEKOMM B TPbOMTE Ha
ropernkara, KakTo e MOCOYEHO B TOBA PHKOBOACTBO 3a ekcnroatauust. VI3Knio4YeHust Moxe a ca Npuioxmmm, 3aToBa MOMS, CBbpXeTe
ce ¢ Char-Broil unu npogasava cu B cnyyan, Ye umate BbNPOCK OTHOCHO TOBA [anu Tasu rapaHLns Baxu 3a KOHKpEeTHUS Bu cnyyai
Unu He.

BrowasaHeTo unu BpeauTe, ObJnKall Ce Ha TEXKNU METEOPOSIOrMYHI YCINOBUA KaTo rpadyLlka, yparaHu, 3eMeTpeceHna nnn TopHaaio,
0693LI|BeT$|BaHe nopagn nanaraHe Ha XuMnkanu ANPEKTHO U B aTMOC(*)epaTa, He ca obxBaHaT OT HacToALlaTa rapaHumsa u
0BMKHOBEHO He ca 06XBaHaTK OT BaLLMTE 3aKOHOBW npaea.

Char-Broil He Hocx OTFOBOPHOCT 3a HenpeaBKaeHu 3arybu (1.e. 3arybu unm wetw, Kouto HATO Bue, HUTO Char-Broil, unn npogasaysT
niaHupany no BpeMe Ha nokynkaTa), HUTO LLETUTE, MPUYMHEHU OT BAC, C U3KMIOYEHWe Ha OTrOBOPHOCTTa Ha Char-Broil 3a usmama unu
CMBPT WUNW TENEeCHa NoBpeaa, NPUYMHEHa OT HelMHaTa HEBPEXHOCT, He € orpaHKyeHa.

Char-Broil He ymbnHOMOLLABA HIKOE NULE UM KOMNaHWS Aa NOEME 3a HEro ApYro 3adbMKEHWe Ui OTTOBOPHOCT BbB BPb3Ka
¢ npopaxbata, MHCTanMpaHEeTO, U3MON3BaAHETO, OTCTPAHSBAHETO, BPbLLAHETO U NoaMsHaTa Ha 060pyABaHETO CU; U TaKoBa
npeacTaesHe He e 3aabrmkutenHo 3a Char-Broil.

Ta3u rapaHuus Baxu camo 3a NPOAYKTH, NpoAaBaHM Ha ApebHO Ha dmanyeckn nuua (3a pasniuka ot BruaHeca) B paMkuTe Ha
EBponeickus Cb103.

Tasu rapaHuuna He 3acdara HMKoe OT BalluTe 3aKOHHW 3aKOHHW NnpaBa CbrnacHO NPUIOXMMOTO 3aKOHOAATENICTBO Ha I'IOTpe6VITeJ'IVITe Ha
BallaTa MeCTHa AbpXaBa.

3a rapaHumoHHo obcnyxeaHe, cebpxeTe ce ¢ Char-Broil B consumersupport@charbroil.eu.
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Char:Broi

GB NOTE: This information is a guide only. ltems included in your BBQ specification may differ All specifications are subject to change without
depending on region or specific dealer specification. notice.

CH’FR NOTE: Ces renseignements sont donnés a titre indicatif. Il est possible que les articles inclus Toutes les caractéristiques sont susceptibles
dans les spécifications de votre barbecue différent selon la région ou les caractéristiques d'étre modifiées sans préavis.
stipulée par le concessionnaire.

LU.AT.CH.DE | | ANMERKUNG: Diese Anleitung dient nur zu Informationszwecken. Einzelteile der Grillspezi- Anderungen ohne vorherige Bekanntgabe

Y ’ fikation sind unter Umsténden verschieden entsprechend der Vertiebsegion oder bestimmten vorbehalten.

Handleranforderungen.

CH.IT AVVERTENZA: Queste informazioni hanno il valore di guida soltanto. Gli articoli compresi nelle Tutti | dati tecnici possono cambiare senza

’ cartteristiche techiche del barbecue potrebbero variare a seconda della regione o del conces- preavviso.

sionario.

LU’BE,NL ATTENTIE: Deze informatie is alleen bedoeld als gids. Onerdelen in uw BBQ specificatie en Alle specificaties kunnen zonder voorafgaande
pakket kunnen per regio of per dealer verschillen. kennisgeving worden gewijzigd.

SE ANM.: Denna information &r endast avsedd som handledning. Specifikationerna for grillen kan Kaikki oikeudet teknisten tietojen muutoksiin
variera regionalt eller beroende pa de krav som olika aterforsaljare har. pidaatetaan.

Fi HUOMATKAA: Nama tiedot ovat pelkéastaan suuntaa antavia. ostamanne grillin yksityiskohdat Kaikki yksityiskohdat voivat muuttua ilman etta
voivat olla erilaiset paikkakunnan tai erityisten myyakohtaisten yksiyiskohtien mukaan. niista erikseen ilmoitetaan.

ES NOTA: Esta informacion es una gui Gnicamente. Es posible que las indicaciones incluidas Todas las especificaciones estan sujetas a cambi-
en las especificaciones de su Asador seandiferentes segun la region o las especificacaiones 0S sin previo aviso.
especiicas del representante.

PT NOTA: Esta informagdo é simplesmente um guia. Os itens incluidos na especificagéo do seu Todas as especificagdes estdo sujeitas a alter-
BBQ poderéo diferir dependendo da especificagdo da regiao ou do vendedor especifico. acao sem aviso.

DK NB.: Denne information er kun vejledende. Specifikationer kan variere efter gnske fra forhandler, Alle specifikationer kan andres foruden varsel.
eller | henhold til nationale regler.

NO NB.: Denne informasjon er kun veiledende. Spesifikasjoner kan variere som stipulert av forhan- Spesifikasjoner kan endres utenvarsel.
dler, elle | henhold til nasjonale krav.

SK POZNAMKA: Tieto informécie sliizia len ako pomacka. Udaje uvedené v technickych tdajoch VSetky Specifikacie sa mdzu zmenit bez upo-
vasho grilu sa mézu liSit podla regiénu alebo Specifickych technickych Udajov stanovenych zornenia.
predajcom.

IS ATHUGID: bessar upplysingar eru adeins leidbeinandi. Hlutir sem finna ma i lysingu a grilli pinu Allar lysingar eru hadar breytingum an vidvorunar.
geta verid mismunandi & milli sveeda eda soluadila.

RO NOTA: Prezenta informatie este numai un ghid. Articolele incluse in specificatia BBQ-ului Toate specificatiile sunt supuse modificarilor fara
dumneavoastra pot diferi in functie de zona si specificul distribuitorului. notificare.

CZ POZNAMKA: Tyto informace slouzi pouze jako instruktaz. Sougasti vaseho BBQ. Specifikace se VSechny informace mohou byt zménény bez
mohou lisit podle regionu/zemé nebo specifickych tdajt prodejce. pfedchoziho upozornéni.
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