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Gebruiks- en montage-instructies
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Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung moglichst umweltge-
recht. Das Riickfiihren der Verpackungsmaterialien in den Mate-
rialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das Miillaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Ver-
packung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln
ist, sondern an einem Sammelpunkt fir das
Recycling von elektrischen und elektronischen
Geraten abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen
dieses Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit
Ihrer Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch fal-
sches Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen Uber das
Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, Ihrer
Mullabfuhr oder dem Geschéft, in dem Sie das Produkt gekauﬂ
haben.

BestimmungsgemaRe Verwendung

Das Kochfeld ist nur fiir die Zubereitung von Speisen im Haushalt
und ahnlichen Bereichen bestimmt. Ahnliche Bereiche sind:

— Die Verwendung in Laden, Biros und andere &hnliche Arbeits-
umgebungen

— Die Verwendung in landwirtschaftlichen Betrieben

— Die Verwendung durch Kunden in Hotels, Motels und weiteren
typischen Wohnumgebungen

— Die Verwendung in Friihstiickspensionen

Es darf nicht zweckentfremdet und nur unter Aufsicht verwendet
werden.

Hier finden Sie...

Bitte lesen Sie die Informationen in diesem Heft sorgféltig durch
bevor Sie |hr Kochfeld in Betrieb nehmen. Sie finden hier wich-
tige Hinweise fiir Ihre Sicherheit, den Gebrauch, die Pflege und
die Wartung des Gerates, damit sie lange Freude an lhrem Geréat
haben.

Sollte einmal eine Stérung auftreten, sehen Sie bitte erst einmal
im Kapitel ,Was tun bei Problemen?* nach. Kleinere Stérungen
konnen Sie oft selbst beheben und sparen dadurch unnétige Ser-
vicekosten.

Bewahren Sie diese Anleitung sorgféltig auf. Bitte reichen Sie

diese Gebrauchs- und Montageanweisung zur Information und
Sicherheit an neue Besitzer weiter.
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Sicherheitshinweise und Warnungen

Fiir Anschluss und Funktion

+ Die Geréate werden nach den einschlagigen Sicher-
heitsbestimmungen gebaut.

+ Netzanschluss, Wartung und Reparatur der Geréate
darf nur ein autorisierter Fachmann nach den gel-
tenden  Sicherheitsbestimmungen  vornehmen.
Unsachgemall ausgefiihrte Arbeiten gefahrden
Ihre Sicherheit.

* Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates
beschadigt ist, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte
Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu ver-
meiden.

» Das Gerat darf nicht mit einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem externen Fernwirksystem betrieben
werden.



Sicherheitshinweise und Warnungen

Fiir das Kochfeld allgemein

+ Stellen Sie Tépfe und Pfannen nicht leer auf einge-
schaltete Kochzonen. Vermeiden Sie das Leerko-
chen der Tépfe, da dabei Uberhitzungsgefahr der
Topfe besteht!

Vorsicht bei der Verwendung von Simmertdpfen.
Simmertopfe kdnnen unbemerkt leerkochen! Dies
flhrt in der Folge zu Beschadigungen am Topf und
am Kochfeld. Hierfur wird keine Haftung Gbernom-
men!

Uberhitzte Fette und Ole kdnnen sich selbst ent-
ziinden. Speisen mit Fetten und Olen nur unter
Aufsicht zubereiten. Entziindete Fette und Ole nie-
mals mit Wasser loschen! Das Gerat ausschalten
und dann die Flammen vorsichtig z.B. mit einem
Deckel oder einer Loschdecke abdecken.

Die Glaskeramik-Flache ist sehr widerstandsfahig.
Vermeiden Sie dennoch, dass harte Gegenstande
auf die Glaskeramik-Flache fallen. Punktférmige
Schlagbelastungen kénnen zum Bruch des Koch-
feldes fiihren.

Bei Briichen, Spriingen, Rissen oder anderen
Beschadigungen an der Glaskeramik besteht
Stromschlaggefahr. Das Gerat sofort aulRer Betrieb
setzen. Sofort die Haushalts-Sicherung ausschal-
ten und den Kundendienst rufen.

Sollte sich das Kochfeld durch einen Defekt der
Sensorsteuerung nicht mehr abschalten lassen,
sofort die Haushalts-Sicherung ausschalten und
den Kundendienst rufen.

Vorsicht beim Arbeiten mit Haushaltsgeraten!
Anschlussleitungen dirfen nicht mit den heilRen
Kochzonen in Berlihrung kommen.

Brandgefahr: niemals Gegenstande auf der Koch-
flache lagern.

Keine Alufolie bzw. Kunststoff auf die Kochzonen
legen. Von der heilen Kochzone alles fernhalten,
was schmelzen kann, z.B. Kunststoffe, Folie,
besonders Zucker und stark zuckerhaltige Speisen.
Zucker sofort im heien Zustand mit einem speziel-
len Glasschaber vollstandig von dem Glaskeramik-
Kochfeld entfernen, um Beschadigungen zu ver-
meiden.
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Keine feuergefahrlichen, leicht entzindbaren oder
verformbaren Gegenstande direkt unter das Koch-
feld legen.

Niemals verschlossene Konservendosen und Ver-
bundschichtverpackungen auf Kochzonen erhitzen.
Durch Energiezufuhr kénnten diese zerplatzen!

Die Sensortasten sauber halten, da Verschmutzun-
gen vom Gerat als Fingerkontakt erkannt werden
kénnte. Niemals Gegenstande (Topfe, Geschirrti-
cher, etc.) auf die Sensortasten stellen!

Wenn Topfe bis Uber die Sensortasten (berko-
chen, raten wir dazu, die Aus-Taste zu betatigen.

Heille Topfe und Pfannen dlrfen die Sensortasten
nicht abdecken. In diesem Fall schaltet sich das
Gerat automatisch ab.

Flambieren Sie nie unter einer Dunstabzugshaube
- im Filter befindliches Fett kann dabei in Brand
geraten!

Wiederholtes Festbrennen von Verschmutzungen
vermeiden.

Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen
Umsténden mit einem Dampfreinigungsgerat oder
ahnlichem gereinigt werden!

Fiir Personen

Diese Gerate konnen von Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des
sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren ver-
standen haben. Kinder dlrfen nicht mit dem Gerat
spielen. Die Reinigung und die Wartung durch den
Benutzer durfen nicht durch Kinder durchgefuhrt
werden, es sei denn, sie werden beaufsichtigt.

Die Oberflachen an Heiz- und Kochstellen werden
bei Betrieb heil’. Aus diesem Grunde sollten Klein-
kinder grundsétzlich ferngehalten werden.

Es dirfen nur Kochmuldenschutzgitter oder Koch-
muldenabdeckungen des Kochmuldenherstellers
oder die vom Hersteller in der Gebrauchsanwei-
sung des Gerates freigegebenen Kochmulden-
schutzgitter ~ oder  Kochmuldenabdeckungen
verwendet werden. Die Verwendung von ungeeig-
neten Kochmuldenschutzgitter oder Kochmul-
denabdeckungen kann zu Unféllen fiihren.



Geritebeschreibung (D)
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Das Dekor kann von den Abbildungen abweichen. 8. Kochzonenauswahl-Taste

Symbol zur Zuordnung der Lage der Kochzone auf dem
Glaskeramik-Kochfeld

1. Kochzone vorne links

2. Kochzone hinten links 10. Plus-Taste (erhdhen) / Minus-Taste (verringern)

3. Kochzone hinten rechts 11. Kochstufen-Anzeige

4. Kochzone vorne rechts 12. Kontroll-Leuchte Kreiszuschaltung (wenn vorhanden)
5. Touch-Control Bedienfeld 13. Kreiszuschaltungstaste

6. Glaskeramik-Kochfeld 14. Timer-Taste

7. Ein/Aus-Taste 15. Timer-Anzeige

16. Kontrollleuchte zur Zuordnung der Lage der Kochzone auf
dem Glaskeramik-Kochfeld (Timer)

17. Verriegelungstaste
18. Bereitschaftspunkt Ankochautomatik



Geratebeschreibung

Bedienung durch Sensortasten

Die Bedienung des Glaskeramik-Kochfeldes erfolgt durch Touch-
Control Sensortasten. Die Sensortasten funktionieren wie folgt:
mit der Fingerspitze ein Symbol auf der Glaskeramikoberflache
kurz berlihren. Jede korrekte Betatigung wird durch einen Signal-
ton bestatigt. Nachfolgend wird die Touch-Control Sensortaste
als ,Taste” bezeichnet.

Ein/Aus-Taste (D) (7)
Mit dieser Taste wird das gesamte Kochfeld ein- und ausge-
schaltet. Die Taste ist sozusagen der Hauptschalter.

Kochzonenauswahl-Taste; z.B. vorne links @ (8)

Durch Betatigung einer der zur Verfigung stehenden Kochzo-
nenauswahl-Tasten wird eine Kochzone ausgewahlt, fir die
anschliefend mit der Plus-Taste oder Minus-Taste eine Koch-
stufe eingestellt werden kann.

Plus-Taste () / Minus-Taste © (10)

Mit diesen Tasten werden die Einstellungen der Kochstufen oer
der Abschaltautomatik vorgenommen. Durch die Minus-Taste
wird der Anzeigewert verringert, durch die Plus-Taste erhoht. Der
Anzeigewert kann geldscht werden, indem beide Tasten gleich-
zeitig gedriickt werden.

Kochstufen-Anzeige 8. (1)

Die Kochstufen-Anzeige zeigt die gewahlte Kochstufe, oder:

H .............. Restwéarme

-21, ............ Ankochautomatik

-0l
™

Kreiszuschaltungstaste @ (13)
Fir die Zuschaltung weiterer Heizkreise.

Timer-Taste (14)
Zum Programmieren der Abschaltautomatik.

Verriegelungs-Taste (17)
Zum Ein- und Ausschalten der Verriegelung/ Kindersicherung.



Bedienung

Betriebsdauerbegrenzung

Das Kochfeld besitzt eine automatische Betriebsdauerbegren-
zung. Die kontinuierliche Nutzungsdauer jeder Kochzone ist
abhangig von der gewahlten Kochstufe (siehe Tabelle).

Voraussetzung ist, dass wahrend der Nutzungsdauer keine Ein-
stellungsanderung an der Kochzone vorgenommen wird. Wenn
die Betriebsdauerbegrenzung angesprochen hat, wird die Koch-
zone abgeschaltet, es ertdnt ein kurzer Signalton und ein H
erscheint in der Anzeige.

Eingestelite
Kochstufe

Betriebsdauerbegrenzung
(Stunden)

10
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Sonstige Funktionen

Bei langerem oder gleichzeitigem Betatigen von einer oder meh-
reren Sensortasten (z.B. durch einen versehentlich auf die Sen-
sortasten gestellten Topf) erfolgt keine Schaltfunktion.

Es ertont ein zeitlich begrenzter Signalton. Nach einigen Sekun-
den wird abgeschaltet. Bitte den Gegenstand von den Sensor-
tasten entfernen.

Energiespartipps

Nachfolgend finden Sie einige wichtige Hinweise, um energie-
sparend und effizient mit Ihrem neuen Kochfeld und dem Koch-
geschirr umzugehen.

+ Der Topfbodendurchmesser sollte gleich grol® sein wie der
Kochzonendurchmesser.

* Beim Kauf von Topfen darauf achten, dass haufig der obere
Topfdurchmesser angegeben wird. Dieser ist meistens groRer
als der Topfboden.

+ Schnellkochtdpfe sind durch den geschlossenen Garraum und
den Uberdruck besonders zeit- und energiesparend. Durch
kurze Gardauer werden Vitamine geschont.

+ Immer auf eine ausreichende Menge Flissigkeit im Schnell-
kochtopf achten, da bei leergekochtem Topf die Kochzone und
der Topf durch Uberhitzung beschadigt werden kénnen.

+ Kochtépfe nach Méglichkeit immer mit einem passenden
Deckel verschlieRen.

+ Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf verwendet wer-
den. Ein groBer kaum gefiillter Topf bendtigt viel Energie.

Kochstufen

Die Heizleistung der Kochzonen kann in mehreren Stufen einge-
stellt werden. In der Tabelle finden Sie Anwendungsbeispiele fur
die einzelnen Stufen.

Kochstufe Geeignet fiir
0 Aus-Stellung, Nachwarmenutzung,
Warmhalten
1-2 Fortkochen kleiner Mengen
(niedrigste Leistung)
3 Fortkochen
4-5 Fortkochen groRRer Mengen, Weiterbra-
ten gréRerer Stlicke
6 Braten, Einbrenne herstellen
7-8 Braten
9 Ankochen, Anbraten, Braten
(hochste Leistung)

Restwarmeanzeige

Das Glaskeramik-Kochfeld ist mit einer Restwarmean- ’
zeige H ausgestattet. h

Solange das H nach dem Ausschalten leuchtet, kann die
Restwdrme zum Schmelzen und Warmhalten von Speisen
genutzt werden. Nach dem Erléschen des Buchstabens H kann
die Kochzone noch heif} sein. Es besteht Verbrennungsgefahr!



Bedienung (D)

Tastenbetatigung

Die hier beschriebene Steuerung erwartet nach der Betatigung einer (Aus-
wahl-) Taste anschlieBend die Betatigung einer nachfolgenden Taste.

Die Betatigung der nachfolgenden Taste muss grundsatzlich innerhalb von
10 Sekunden begonnen werden, ansonsten erlischt die Auswahl.

Die Plus-/ Minus-Tasten kénnen einzeln angetippt werden oder permanent
gedrickt gehalten werden.
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Kochfeld und Kochzone einschalten

1. Ein/Aus-Taste solange betatigen, bis die Kochstufen-Anzeigen 0
zeigen. Die Steuerung ist betriebsbereit.

\
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2. AnschlieRend eine Kochzonenauswahl-Taste betétigen (z.B. @ flr

vorne links). Die Kochstufenanzeige der gewahlten Kochzone blinkt.
e

3. Mit der Plus-Taste @ oder Minus-Taste @ eine Kochstufe auswahlen.
Durch die Plus-Taste wird die Kochstufe 1 eingeschaltet, durch die
Minus-Taste die Kochstufe 9.

4. Einen Kochtopf auf die Kochzone stellen.

Um zeitgleich auf anderen Kochzonen zu kochen, die Punkte 2 bis 4 wieder-
Kochzonenauswahl-Tasten ..
holt durchflhren.

Kochzone ausschalten

. OO0 0,000
@ - -0 0 0 5. Die Kochstufenanzeige der gewahiten Kochzone muss blinken. Dazu
Q\O e evtl. Kochzonenauswahl-Taste betétigen (z.B. @ fur vorne links).
- 6. a)Minus-Taste @ mehrmals betatigen, bis die Kochstufenanzeige 0
6a. % - " : anzeigt, oder

b) Minus-Taste @ und Plus-Taste @ gleichzeitig einmal betatigen.

6b. @6—% - 'L-: Die Kochzone wird von jeder Kochstufe aus direkt ausgeschaltet, oder
Ly

c) Ein/Aus-Taste betatigen. Das gesamte Kochfeld wird abgeschal-
tet (alle Kochzonen werden abgeschaltet).

Kochfeld abschalten

7. @ 7. Ein/Aus-Taste betatigen. Das Kochfeld wird unabhéngig von der
Einstellung vollstandig ausgeschaltet.

Zweikreiszuschaltung © (wenn vorhanden)

1. @ (Nur Kochzonen mit mehreren Heizkreisen)
Die Zweikreiszuschaltung der jeweiligen Kochzone kann nur nach dem Ein-
schalten der entsprechenden Kochzone erfolgen.

1. Gewiinschte Kochstufe von 1-9 wahlen.

2. O '-<\‘( 2. Durch Betatigen der Kreiszuschaltungstaste @ den zweiten Heizkreis
@ nd @ L= 5,?“ zuschalten.
Ll Die Kontroll-Leuchte Kreiszuschaltung leuchtet auf.

der duRere Heizkreis aus.
Die Kontroll-Leuchte Kreiszuschaltung erlischt.

@ @ 3. Durch erneutes Betatigen der Kreiszuschaltungstaste @ schaltet sich

3. Hinweis

@ + Die manuell zugeschalteten Heizkreise werden automatisch abgewahlt,
wenn die Kochzone ausgeschaltet wird.



Bedienung
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Bereitschaftspunkt der Abschaltautomatik
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Verriegelung/ Kindersicherung

Durch die Verriegelung kann die Bedienung und eine Einstellung (z.B. Koch-
stufe 4) gesperrt werden. Lediglich die Ein/Aus-Taste bleibt zum Ausschalten
des Feldes bedienbar.

Die Verriegelung kann sowohl bei ausgeschaltetem als auch bei eingeschal-
tetem Kochfeld aktiviert werden. Die aktivierte Verriegelung bleibt auch bei
ausgeschaltetem Kochfeld erhalten! Damit dient die Verriegelung auch als
Kindersicherung, um das Kochfeld gegen unbeabsichtigtes oder beabsichtig-
tes Bedienen zu sperren.

Verriegelung aktivieren

1. Verriegelungs-Taste (8) solange betétigen, bis ein Signalton ertdnt. Die
Verriegelungs-Kontroll-Leuchte leuchtet. Die Verriegelung ist aktiviert, die
Tasten sind gesperrt.

Verriegelung aufheben

2. Verriegelungs-Taste (O) solange betatigen, bis ein Signalton ertdnt. Die
Verriegelungs-Kontroll-Leuchte erlischt und die Verriegelung ist aufgeho-
ben.

Hinweis
Nach dem Netzanschluss oder einem Netzausfall ist die Verriegelung akti-
viert.

Abschaltautomatik (Timer)

Durch die Abschaltautomatik wird jede eingeschaltete Kochzone nach einer
einstellbaren Zeit automatisch abgeschaltet. Es kénnen Kochzeiten von 1 bis
99 Minuten eingestellt werden.

1. Das Kochfeld einschalten. Eine oder mehrere Kochzonen einschalten
und gewiinschte Kochstufen wahlen.

2. Die Kochzonenauswahl-Taste betatigen(z.B. @ fur vorne links). Die
Kochstufenanzeige der gewahlten Kochzone blinkt.

3. Gleich darauf die Timer-Taste betatigen. Der Bereitschaftspunkt der
Abschaltautomatik leuchtet.

4. AnschlieRend durch die Plus-Taste @ oder Minus-Taste @ die Koch-
zeit von 1 bis 99 Minuten eingeben.
Durch die Plus-Taste beginnt der Anzeigewert bei 01, durch die Minus-
Taste bei 99.

Wichtig: Der Timer kann nur eingeschaltet werden, wenn die Kochzonen
vorher eingeschaltet wurden (Kochstufe gréRRer 0).

Zur Programmierung der Abschaltautomatik fiir eine weitere Kochzone,
die Punkte 2 bis 4 wiederholt durchfiihren.

5. Nach Ablauf der Zeit wird die Kochzone ausgeschaltet. Es ertdnt ein zeit-
lich begrenzter Signalton, der durch Betatigung einer beliebigen Taste
(ausgenommen Ein/Aus-Taste) abgeschaltet werden kann.

Hinweise

« Zur Kontrolle der abgelaufenen Zeit (Abschaltautomatik) die entspre-
chende Kochzonenauswahl-Taste betatigen. Der Anzeigewert kann abge-
lesen werden.

+ Wenn mehrere Kochzonen mit Abschaltautomatik programmiert sind, wird
in der Timeranzeige stets die Kochzone mit der kiirzesten Zeit angezeigt.

+ Abschaltautomatik vorzeitig l6schen: Die jeweilige Kochzone anwahlen,
Timer-Taste betagigen und mit der Plus- oder Minus- Taste den
Timerwert andern oder auf Null setzen.
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Eingestellte Ankochautomatik
Kochstufe Zeit (Min:Sek)
1 1:11
2 2:44
3 4:47
4 5:28
5 6:29
6 1:11
7 2:44
8 2:44
9 --
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Ankochautomatik 3

Bei der Ankochautomatik erfolgt das Ankochen mit Kochstufe 9. Nach einer
bestimmten Zeit wird automatisch auf eine geringere Fortkochstufe (1 bis 8)
zurlickgeschaltet.

Bei Anwendung der Ankochautomatik muss lediglich die Fortkochstufe
gewahlt werden, mit der das Gargut weitergegart werden soll, weil die Elek-
tronik selbstandig zurlckschaltet.

Die Ankochautomatik ist geeignet fiir Gerichte, die kalt aufgesetzt, mit hoher
Leistung erhitzt und auf der Fortkochstufe nicht stéandig beobachtet werden
mussen (z.B. das Kochen von Suppenfleisch).

1. Eine Kochzone in Betrieb nehmen. Die Kochstufenanzeige der gewahl-
ten Kochzone muss blinken. Dazu evtl. Kochzonenauswahl-Taste beta-
tigen (z.B. (o) fiir vorne links).

2. Kochstufe 9 einstellen. Durch erneutes Betatigen der Plus-Taste @
wird die Ankochautomatik aktiviert.
Der Bereitschaftspunkt der Ankochautomatik leuchtet.

3. Gleich darauf durch die Minus-Taste @ eine geringere Fortkochstufe 1
bis 8 wahlen.

4. Die Ankochautomatik lauft programmgemaR ab. Nach einer bestimmten
Zeit (siehe Tabelle) wird der Kochvorgang mit der Fortkochstufe fortge-
fuhrt.

Der Bereitschaftspunkt der Ankochautomatik erlischt.

Hinweise

+ Wahrend der Ankochautomatik kann mit der Plus-Taste @ die Fortkoch-
stufe erhéht werden. Die Betatigung der Minus-Taste @ schaltet die
Ankochautomatik ab.

+ Belasst man nach Aktivierung der Ankochautomatik die Stufe 9 und wahit
keine geringere Fortkochstufe, so wird die Ankochautomatik nach 10 Sek.
automatisch ausgeschaltet und es bleibt Stufe 9 erhalten.



Reinigung und Pflege

A

+ Vor dem Reinigen das Kochfeld ausschalten und abkiihlen
lassen.

+ Das Glaskeramikkochfeld darf unter keinen Umstdnden mit
einem Dampfreinigungsgerét oder &hnlichem gereinigt wer-
den!

+ Beim Reinigen darauf achten, dass nur kurz tiber die Ein/Aus-
Taste gewischt wird. Damit wird ein versehentliches Einschal-
ten vermieden!

Glaskeramik-Kochfeld

Wichtig! Verwenden Sie niemals aggressive Reinigungsmittel,
wie z.B. grobe Scheuermittel, kratzende Topfreiniger, Rost- und
Fleckenentferner etc.

Reinigung nach Gebrauch

1. Reinigen Sie das gesamte Kochfeld immer dann, wenn es ver-
schmutzt ist - am besten nach jedem Gebrauch. Benutzen Sie
dazu ein feuchtes Tuch und ein wenig Handspulmittel. Danach
reiben Sie das Kochfeld mit einem sauberen Tuch trocken, so
dass keine Spulmittelrlickstdnde auf der Oberflache verbleiben.

Wochentliche Pflege

2. Reinigen und pflegen Sie das gesamte Kochfeld einmal in der
Woche griindlich mit handelsiiblichen Glaskeramik-Reinigern.
Beachten Sie unbedingt die Hinweise des jeweiligen Herstellers.
Die Reinigungsmittel erzeugen beim Auftragen einen Schutzfilm,
der wasser- und schmutzabweisend wirkt. Alle Verschmutzungen
bleiben auf dem Film und lassen sich dann anschlieRend leichter
entfernen. Danach mit einem sauberen Tuch die Flache trocken-
reiben. Es dirfen keine Reinigungsmittelriickstande auf der
Oberflache verbleiben, weil sie beim Aufheizen aggressiv wirken
und die Oberflache veréndern.
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Spezielle Verschmutzungen

Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken, perimut-
tartig glanzende Flecken) sind am besten zu beseitigen, wenn
das Kochfeld noch handwarm ist. Benutzen Sie dazu handelstib-
liche Reinigungsmittel. Gehen Sie dabei so vor, wie unter Punkt
2 beschrieben.

Ubergekochte Speisen zuerst mit einem nassen Tuch aufwei-
chen und anschliefend die Schmutzreste mit einem speziellen
Glasschaber fiir Glaskeramik-Kochfelder entfernen. Danach die
Flache wie unter Punkt 2 beschrieben reinigen.

Eingebrannten Zucker und geschmolzenen Kunststoff entfer-
nen Sie sofort - im noch heien Zustand - mit einem Glasscha-
ber. Danach die Flache wie unter Punkt 2 beschrieben, reinigen.

Sandkorner, die eventuell beim Kartoffelschalen oder Salatput-
zen auf die Kochflache fallen, konnen beim Verschieben von
Topfen Kratzer erzeugen. Achten Sie deshalb darauf, dass keine
Sandkérner auf der Oberflache verbleiben.

Farbige Veranderungen des Kochfeldes haben keinen Einfluss
auf die Funktion und Stabilitat der Glaskeramik. Es handelt sich
dabei nicht um eine Beschadigung des Kochfeldes, sondern um
nicht entfernte und daher eingebrannte Riickstande.

Glanzstellen entstehen durch Abrieb des Topfbodens, insbeson-
dere bei Verwendung von Kochgeschirr mit Aluminiumbdden
oder durch ungeeignete Reinigungsmittel. Sie lassen sich nur
muhsam mit handelsiblichen Reinigungsmitteln beseitigen.
Eventuell die Reinigung mehrmals wiederholen. Durch die Ver-
wendung aggressiver Reinigungsmittel und durch scheuernde
Topfbdden wird das Dekor mit der Zeit abgeschmirgelt und es
entstehen dunkle Flecken.



Was tun bei Problemen?

A

Unqualifizierte Eingriffe und Reparaturen am Gerét sind gefahr-
lich, weil Stromschlag- und Kurzschlussgefahr besteht. Sie sind
zur Vermeidung von Koérperschaden und Schaden am Gerat zu
unterlassen. Deshalb solche Arbeiten nur von einem Elektrofach-
mann, wie z.B. einem Technischen Kundendienst, ausflihren las-
sen.

Bitte beachten

Sollten an Ihrem Gerat Stérungen auftreten, priifen Sie bitte
anhand dieser Gebrauchsanleitung, ob Sie die Ursachen nicht
selber beheben kénnen.

Nachfolgend finden Sie Tipps zur Behebung von Stérungen.

Die Sicherungen ldsen mehrfach aus?
* Rufen Sie einen Technischen Kundendienst oder einen Elekt-
roinstallateur!

Das Kochfeld lasst sich nicht einschalten?

+ Hat die Sicherung der Hausinstallation (Sicherungskasten)
angesprochen?

+ Ist das Netzanschlusskabel angeschlossen?

+ Nach dem Netzanschluss oder einem Netzausfall ist die Ver-
riegelung aktiviert (sieche Kapitel Verriegelung Kindersiche-
rung).

+ Sind die Sensortasten durch ein feuchtes Tuch, Flissigkeit
oder einen metallischen Gegenstand teilweise bedeckt? Bitte
entfernen.

Das Kochfeld bzw. die Kochzone ist plotzlich ausgeschaltet

+ Haben Sie aus Versehen die Ein/Aus-Taste betatigt?

+ Sind die Sensortasten durch ein feuchtes Tuch, Flissigkeit
oder einen metallischen Gegenstand teilweise bedeckt? Es
ertdnt ein zeitlich begrenzter Signalton. Nach einigen Sekun-
den wird abgeschaltet. Bitte den Gegenstand von den Sensor-
tasten entfernen.

+ Hat die Sicherheitsabschaltung angesprochen, d.h. eine Koch-
stufe wurde Uber eine bestimmte Zeit hinaus unverandert
benutzt? Siehe Absatz ,Betriebsdauerbegrenzung”.

Abschalten der Kochflache nicht maoglich.
+ Elektronisches Bauteil ist defekt.
Sicherung ausschalten und Kundendienst rufen.

Die Kochflache heizt nicht auf.

+ Kochflache defekt. Kundendienst rufen.

* Innerer Kreis einer Mehrkreis-Kochzone defekt.
Funktionierenden auleren Kreis auf keinen Fall weiterbetrei-
ben. Sofort den Kundendienst rufen.

P

Das Kochfeld gibt Gerdusche ab (Klick- bzw. Knack-

gerdusch) oder beim Einschalten der Kochflache tritt ein

Summen auf?

+ Das ist technisch bedingt und hat auf Qualitat und Funktion
keinen Einfluss.

LED-Anzeige fiir Kochstufen bzw. Restwdrmeanzeige H

leuchtet nicht oder nur teilweise.

+ LED-Anzeige defekt. Kundendienst rufen.
Verbrennungsgefahr, da Warnung vor Temperatur nicht
gewdhrleistet ist.

Das Kochfeld hat Risse oder Briiche?

+ Bei Briichen, Spriingen, Rissen oder anderen Beschadigun-
gen an der Glaskeramik besteht Stromschlaggefahr. Das
Gerat sofort auler Betrieb setzen. Sofort die Haushalts-Siche-
rung ausschalten und den Kundendienst rufen.

Fehler FO wird angezeigt?

+ Die Steuerung der Touch-Control hat einen Fehler nach der
Kalibrierung. Das Kochfeld muss fiir einige Sekunden vom
Netz genommen werden (Reset). Falls nach dem Netzan-
schluss und der Kalibrierung der Fehler erneut auftritt, rufen
Sie den Kundendienst.

Falls der Fehler im Alltagsbetrieb auftritt, rufen Sie ebenfalls
der Kundendienst. Siehe Inbetriebnahme (Kalibrierung).

Fehler Fc wird angezeigt?

+ Die Kochfeld ist zu heil. Nach Abkuhlung funktioniert es wie-
der wie gewohnt.

Fehler Ft oder FE wird angezeigt?

+ Der Temperatursensor der Touch-Control hat einen Fehler.
Lassen Sie das Kochfeld abkihlen. Wenn der Fehler weiter
hin angezeigt wird rufen Sie den Kundendienst.

Fehler FL wird angezeigt?

+ Zu hohe Lichtverhaltnisse fiir die korrekte Funktion der Touch-
Control z.B. durch starke Halogenbeleuchtung der Dunstab-
zugshaube.

Die Lichtverhaltnisse missen reduziert werden, dann funktio-
niert die Steuerung wieder normal.

Fehler FJ, FU, FA oder FC wird angezeigt?

* Interne Softwareiberpriifung. Nach Ablauf erlischt der Fehler.
Wenn der Fehler weiter hin angezeigt wird rufen Sie den
Kundendienst.

Fehler Fr wird angezeigt?

+ Fehler der Relais-Funktion.
Das Kochfeld muss fiir einige Sekunden vom Netz genommen
werden (Reset). Falls nach dem Netzanschluss der Fehler
erneut auftritt, rufen Sie den Kundendienst.

11



Montageanweisung

Sicherheitshinweise fiir den
Kiichenmobelmonteur

Furniere, Kleber bzw. Kunststoffbeldge der angrenzenden
Mobel missen temperaturbestandig sein (>75°C). Sind die
Furniere und Belage nicht geniigend temperaturbesténdig,
konnen sie sich verformen.

Der Beruhrungsschutz muss durch den Einbau gewahrleistet
sein.

Die Verwendung von Wandabschlussleisten aus Massivholz
auf der Arbeitsplatte hinter dem Kochfeld ist zuldssig, sofern
die Mindestabstdnde gemaR den Einbauskizzen eingehalten
werden.

Die Mindestabstande der Muldenausschnitte nach hinten
gemal der Einbauskizze sind einzuhalten.

Bei Einbau direkt neben einem Hochschrank ist ein Sicher-
heitsabstand von mindestens 50 mm einzuhalten. Die Seiten-
flache des Hochschrankes muss mit warmefestem Material
verkleidet werden. Aus arbeitstechnischen Griinden sollte der
Abstand jedoch mindestens 300 mm betragen.

Der Abstand zwischen Kochfeld und Dunstabzugshaube muss
mindestens so grof} sein, wie in der Montageanleitung der
Dunstabzugshaube vorgegeben ist.

Die Verpackungsmaterialien (Plastikfolien, Styropor, Néagel,
etc.) miissen aus der Reichweite von Kindern gebracht wer-
den, da diese Teile mogliche Gefahrenquellen darstellen.
Kleinteile konnten verschluckt werden und von Folien geht
Erstickungsgefahr aus.

12
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Einbau

Wichtige Hinweise

+ Eventuelle Traversleisten unterhalb der Arbeitsplatte miissen
mindestens im Bereich des Arbeitsplattenausschnittes entfernt
werden.

+ Liegt das Kochfeld iber Mébelteilen (Seitenwéande, Schubkés-
ten, etc.), so muss ein Zwischenboden, im Mindestabstand
von 20 mm zur Kochfeldunterseite eingebaut werden, sodass
eine zufallige Bertihrung nicht mdglich ist. Der Zwischenboden
darf nur mit Werkzeugen entfernbar sein.

+ Es ist daflir zu sorgen, dass wegen Brandgefahr keine feuer-
gefahrlichen, leicht entziindbaren oder durch Warme verform-
bare Gegenstdnde direkt neben dem Kochfeld angeordnet
bzw. gelegt werden.

Kochfelddichtung

Vor dem Einbau ist die beiliegende Kochfelddichtung Itickenlos
einzulegen.

+ Es muss verhindert werden, dass Flussigkeiten zwischen
Kochfeldrand und Arbeitsplatte oder zwischen Arbeitsplatte
und Wand in evtl. darunter eingebaute Elektrogeréte eindrin-
gen konnen.

« Bei Einbau des Kochfeldes in eine unebene Arbeitsplatte, z.B.
mit einem keramischen oder &hnlichem Belag (Kacheln etc.)
ist die evtl. an dem Kochfeld befindliche Dichtung zu entfernen
und die Abdichtung der Kochflache gegeniiber der Arbeits-
platte durch plastische Dichtungsmaterialien (Kitt) vorzuneh-
men.

+ Das Kochfeld auf keinen Fall mit Silikon einkleben! Ein
spéterer zerstérungsfreier Ausbau des Kochfeldes ist dann
nicht mehr maéglich.

Arbeitsplattenausschnitt

Der Ausschnitt in der Arbeitsplatte sollte mdglichst exakt mit
einem guten, geraden S&geblatt oder einer Oberfréase vorgenom-
men werden. Die Schnittflachen sollten danach versiegelt wer-
den, damit keine Feuchtigkeit eindringen kann.

Der Kochfeldausschnitt wird entsprechend den Abbildungen
angefertigt.

Die Glaskeramik-Kochflache muss unbedingt eben und biindig
aufliegen. Ein Verspannen kann zum Bruch der Glasplatte fiih-
ren.

Die Dichtung der Kochflache auf einwandfreien Sitz und Ilicken-
lose Auflage priifen.



Montageanweisung

Mafe in mm
x3

Typ x3 x2
60 600 560mmsz1.0
80 800 750mmgz1.0

P

Lasche I .
=

Das Kochfeld einsetzen und ausrichten.

Von unten die Laschen mit Schrauben an
den vorgesehenen Befestigungslochern
einsetzen, ausrichten und festziehen.

Die Schrauben nur mit einem Schrauben-
dreher von Hand anziehen; keinen Akku-
schrauber verwenden.

Auf die richtige Lage der Lasche bei diin-
nen Arbeitsplatten achten.

Falls eine Befestigung der Lasche bei sehr
diinnen Arbeitsplatten nicht mehr maéglich
ist, muss im Bereich der Laschen eine
geeignete Leiste unterlegt werden.

Wichtig:

Durch schiefe Auflage oder Verspannen
besteht beim Einbau des Glaskeramik-
Kochfeldes Bruchgefahr!

(PMindestabstand zu benachbarten Wanden
(2Ausfrasmal

(3KochfeldaussenmaR
(®Kabeldurchfiihrung in Riickwand
(5)Einbauhéhe
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Montageanweisung

Elektrischer Anschluss

Der elektrische Anschluss darf nur von einem autorisier-
ten Fachmann vorgenommen werden!

Die gesetzlichen Vorschriften und Anschlussbedingungen des
ortlichen Elektroversorgungsunternehmens miissen vollstan-
dig eingehalten werden.

Bei Anschluss des Gerates ist eine Einrichtung vorzusehen,
die es erméglicht, das Gerat mit einer Kontakt-Offnungsweite
von mindestens 3 mm allpolig vom Netz zu trennen. Als geeig-
nete Trennvorrichtung gelten LS-Schalter, Sicherungen und
Schiitze.

Bei Anschluss und Reparatur Gerat mit einer dieser Einrich-
tungen stromlos machen.

Der Schutzleiter muss so lang bemessen sein, dass er bei
Versagen der Zugentlastung erst nach den stromfiihrenden
Adern des Anschlusskabels auf Zug beansprucht wird.

Die Uberschiissige Kabellange muss aus dem Einbaubereich
unterhalb des Gerates herausgezogen werden.

Bitte beachten Sie, dass die vorhandene Netzspannung mit
der auf dem Typenschild (ibereinstimmt.

Der vollstdndige Berihrungsschutz muss durch den Einbau
sichergestellt sein.

Achtung: Falschanschluss kann zur Zerstérung der
Leistungselektronik fiihren.

Anschlusswerte

Netzspannung:

380-415V 2N~, 50/60Hz
380-415V 3N~, 50/60Hz

Komponentennennspannung: 220-240V

Keine Anschlussleitung werkseitig vorhanden

Zum Anschluss muss der Deckel der Anschlussdose auf der
Geréateunterseite geldst werden, um an die Anschlussklemme
zu gelangen. Nach dem Anschluss muss der Deckel wieder
befestigt und die Anschlussleitung mit der Zugentlastungs-
schelle gesichert werden.

Die Anschlussleitung muss mindestens dem Typ HO05 RR-F
entsprechen.

Anschlussmoglichkeiten: 5-poliger Anschluss

G® 4 2 3 4 © |y 5 3 4 O
1IN~ o—0O O O @] 3~0 O O O @]
o~ | L1 N| PE L1 L2 L3 PE
L1 L2 20v| 230V
230 -240 V 230V
12 34 O 1 2 34 @
2N~ O O O O @] 3N~O O O O O
L1 L2 N PE L1 L2L3 N PE
20V
230V 230V
230V 230V

*

Achtung! Sonderanschluss 230 -240 V 3~!

** Diese Anschlussvariante ist in der Schweiz durch den SEV nicht zuge-

lassen.
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Anschlussmaoglichkeiten: 6-poliger Anschluss

(k%) 4 5 3 4 5@ (*)12345@
N~ O—O—0 0—0 O 3~0—0 O0—0 O O
o~ | L1 N | PE L1 L2 L3 PE
L1 L2 230V, 230V
230-240V 230V
1 2 34 5@ 1 2 3 4 5@
2N~ O O—0O0 O—0 O [3N~0 O 0 0—0 O
L1 L2 N PE L1 L2 L3 N PE
230V
230V 230V
230V 230V

*

Achtung! Sonderanschluss 230 -240 V 3~!

** Diese Anschlussvariante ist in der Schweiz durch den SEV nicht zuge-

lassen.

Anschlussleitung werkseitig vorhanden

Das Kochfeld ist werkseitig mit einer temperaturbesténdigen
Anschlussleitung ausgestattet.

Der Netzanschluss wird gemaf dem Anschlussschema vorge-
nommen, ausgenommen die Anschlussleitung ist bereits mit
einem Stecker ausgestattet.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch eine besondere Anschlussleitung ersetzt
werden. Um Gefahrdungen zu vermeiden, darf dieses nur
durch den Hersteller oder seinen Kundendienst erfolgen.

Anschlussmaoglichkeiten

% 220-240V 1~ S 220-240V 3~
N S

SRR

é 5 = <5

@
grin-gel é
schwarz
braun
weiss
blau
griin-gelb
@
grun-gel é

LN (o2 13
380-415V 2N™ 380-415V 3N™

S|| S 2123l | 5l = E ==

@ o) | @ o [S)]

(L2 N @ | 2N @

6A

* Achtung! Sonderanschluss 230 -240V 3~!

** Diese Anschlussvariante ist in der Schweiz durch den SEV nicht zuge-

lassen.



Montageanweisung

Anschlussmoglichkeiten

(%) 220-240V 1~ (%) 220-240V 3~

N E=] =N N Ee]

sisllall gz $ne|sl| S|l gl 2l 3| Be

HEIEIR T HEIE R R

@ sy | @ Y4143
L N ) L7 12 (3 @
380-415V 2N~ 380-415V 3N~

N 2 N Ee)

I I EI R E C‘?’, “?’) ERE 2= C‘?’, "?’,

%EH%ggségggggEﬂg

@ s> | @ SV

L1 12 N ) L1122 1t3 N )

]
>

* Achtung! Sonderanschluss 230 - 240 V 3~ !

** Diese Anschlussvariante ist in der Schweiz durch den SEV nicht zuge-

lassen.

Technische Daten

Abmessungen Kochfeld

Hohe/ Breite/ Tiefe. . ....... mm
EinbaumaRe

Breite/ Tiefe .. ............ mm
Kochzonen

vornelinks . ......... @ cm/ kW
hintenlinks.......... @ cm/ kW
hintenrechts ........ @ cm/ kW
vornerechts......... @ cm/ kW
Kochfeld gesamt. . ........ kW

45 x 580 x 510

560 x 490

12,21/ 2,2

©O

00

14,5/1,2
17,17 x 26,5/ 2,4
14,5/1,2

7,0

Abmessungen Kochfeld

Hohe/ Breite/ Tiefe......... mm
Einbaumale

Breite/ Tiefe . . ............ mm
Kochzonen

vorne links .......... @ cm/ kW
hintenlinks. ......... @ cm/ kW
hintenrechts ........ @ cm /[ kW
vornerechts. ........ @ cm/ kW
Kochfeld gesamt. . ........ kW

45x 770 x 510

750 x 490

12;21/2,2

14,5/1,2
17; 17 x 26,5/
18/1,8

7,6

N

4

Inbetriebnahme

Nach dem Einbau des Feldes und nach dem Anlegen der Versor-
gungsspannung (Netzanschluss) erfolgt zuerst ein Selbst-Test
der Steuerung und es wird eine Serviceinformation fiir den Kun-
dendienst angezeigt.

Wichtig: Zum Netzanschluss diirfen keine Gegenstande auf den
Touch-Control Sensortasten sein!

Mit einem Schwamm und Splilwasser kurz Gber die Oberflache
des Kochfeldes wischen und anschlieRend trockenreiben.

Wichtig:

Nach dem Netzanschluss oder einem Netzausfall ist die Ver-
riegelung aktiviert (siehe Kapitel Verriegelung Kindersiche-
rung).

Kalibrierung

Durch die Betatigung der Verriegelungs-Taste erfolgt eine
Kalibrierung der Steuerung.

Hierbei ist es wichtig, dass die Betatigung der Verriegelungstaste
ohne Handschuhe mit sauberen Fingern und leichtem Andruck
erfolgt.
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Elimination de I’'emballage

Eliminez le plus écologiquement possible I'emballage de trans-
port. Le recyclage des matériaux d'emballage permet d'économi-
ser des matieres premiéres et de réduire le volume des déchets.

Elimination des appareils hors service

Le symbole sur le produit ou son emballage
indique que ce produit ne peut étre ftraité
comme déchet ménager. Il doit plutét étre remis
au point de ramassage concerné, se chargeant
du recyclage du matériel électrique et électroni-
0
Votre contribution & une élimination correcte de
ce produit permet de protéger I'environnement et la santé de vos
contemporains. Une élimination incorrecte est une menace pour
I'environnement et la santé. Pour obtenir plus de détails sur le
recyclage de ce produit, veuillez prendre contact avec le bureau
municipal de votre région, votre service de récupération des
déchets ménagers ou le magasin ou vous avez acheté le produit.

Utilisation conforme a I'usage prévu

La table de cuisson ne doit étre utilisée que pour la préparation
de repas dans le cadre d'une utilisation domestique et similaire.
Les utilisations similaires sont:

— l'utilisation dans les magasins, les bureaux et autres environ-
nements de travail

— I'utilisation dans des entreprises agricoles

— l'utilisation par des clients dans des hotels, des motels et
autres environnements d'habitat typiques

— l'utilisation dans les pensions avec petits-déjeuners

Ne jamais utiliser I'appareil pour des applications non appro-
priées et toujours 'utiliser sous surveillance.

Ce que vous trouverez ici...

Lisez soigneusement les informations portées dans ce manuel
avant de mettre votre table de cuisson en service. Vous y trouve-
rez des remarques importantes concernant votre sécurité, I'utili-
sation, I'entretien et la maintenance de votre appareil qui vous
permettront d’en profiter longtemps.

En cas de panne, consultez d’abord le chapitre «Que faire en cas
d’anomalie?». Vous pouvez souvent remédier vous-méme aux pan-
nes mineures et économiser ainsi des frais d'intervention inutiles.

Conservez soigneusement cette notice. Remettez-la aux nou-

veaux propriétaires de I'appareil, pour leur sécurité et leur infor-
mation.

Sommaire
Consignes de sécurité et avertissements ............cccocvcuvnee. 16
Pour le raccordement et le fonctionnement ........................... 16

Pour la table de cuisson en général
Pour [€S PErSONNES.......c.coiiiiiceieeeciereesee e

Description de 'appareil ..........ccooeeierriencsisnsnsenesssssensennns 18
Commande par touches Sensitives..............ccoeeveveeeeerivcrenenns 19
ULiliSation.........cceceeevsincersireree e 20
Limitation de la durée de fonctionnement.............cccveveuennee. 20
AULTES TONCHONS ... 20
Conseils pour économiser de I'énergie.........c.coevvevrrenenenes 20
Positions de cuissoN ..........ccccceeevevverenenene. ..20
Utilisation des touches...........cccoceveiieiiccviiienane 21
Mettre en marche la table et la zone de cuisson .... 221
Arréter la zone de CUISSON ........ccceveevveveeveciieieiieenens .21
Arréter la table de CuiSSON .........coveeeieieecece e 21
Mise en marche du double circuit de
cuisson (Si diSPONIBIE)......c.cueurerueereriererieere s 21
Verrouillage/ Sécurité enfants ...........cccccceevviecieccieiccsenne, 22
Arrét automatique (MINUENE) ....ccccevvvveeeeeecceeeee e 22
Précuisson automatique ..........c.ccoeereveriireiniseeeseeeee 23
Nettoyage et entretien ... 24
Table de cuisson Vitroceramique ..o 24
SalissSures résistantes..........ovvveveeeeeeeeee e 24
Que faire en cas de problémes? ........ccceeevveerrerersserensennes 25
Instructions de montage ..........ocorriinnninncnnnensns 26
Consignes de sécurité pour l'installateur
des meubles de CUISINE ........ccccuevvveeeeeicecccece e, 26
MONEAGE ... e 26
Raccordement €lectrique ..o 28
Caractéristiques techniques.............ccovvvvrrevnrsnrcsns 29
MiISE BN SEIVICE .....ocveceecviceeeeee ettt 29

Consignes de sécurité et avertissements

Pour le raccordement et le fonctionnement

* Les appareils ont été congus selon les normes de
sécurité en vigueur.

* Le raccordement au secteur, I'entretien et la répa-
ration de I'appareil ne doivent étre effectués que
par un professionnel agréé, conformément aux
standards de sécurité en vigueur. Les travaux
effectués de fagon non conforme mettent votre
sécurité en danger.
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* Si le cordon d'alimentation de cet appareil est
endommage, celui-ci doit étre remplacé par le
fabricant ou par son Service Aprés-Vente ou par
une personne qualifiée, afin d’éviter tout danger.

* Ne pas faire fonctionner I'appareil via une minuterie
externe ou une commande a distance externe.



Consignes de sécurité et avertissements CF)

Pour la table de cuisson en général

Ne jamais placer de casseroles ou de poéles vides
sur une zone de cuisson activée. Evitez de chauf-
fer des récipients a vide (danger de surchauffe des
récipients!).

Attention lors de l'utilisation de la casserole bain-
marie. Les casseroles bain-marie peuvent chauffer
a vide, sans aucun avertissement! Ceci endom-
mage le récipient et la zone de cuisson. Dans ce
cas, la responsabilité du fabricant ne pourra étre
engagée!

Les graisses et les huiles surchauffées peuvent
s’enflammer spontanément. Ne pas préparer de
mets ou de plats avec de I'huile ou de la graisse
sans surveillance. Ne jamais éteindre de I'huile ou
de la graisse enflammée avec de l'eau! Arréter
I'appareil et recouvrir les flammes avec précaution,
par ex. a I'aide d’'un couvercle ou d’'une couverture
extinctrice.

La surface en vitrocéramique est trés résistante.
Evitez toutefois d’y faire tomber des objets durs.
Les impacts en forme de point peuvent entrainer la
rupture de la table de cuisson.

Risque de choc électrique en cas de brisure, de fis-
sure ou d’autres endommagements de la vitrocéra-
mique. Mettre aussitdt I'appareil hors service.
Couper immédiatement le fusible domestique et
appeler le Service Aprés-Vente.

S'il n’est plus possible d’arréter la table de cuisson
(touches sensitives défectueuses), couper immé-
diatement le fusible domestique et appeler le Ser-
vice Aprés-Vente.

Attention en travaillant avec des appareils
ménagers! Ne jamais poser les cables a proximité
des zones de cuisson chaudes.

Risque d’incendie: ne jamais entreposer des objets
sur la table de cuisson.

Ne pas déposer de feuille d’aluminium ou de film
plastique sur les zones de cuisson. Eloigner de la
zone de cuisson chaude tout ce qui risque de fon-
dre, p.ex. objets ou films en plastique, sucre et
mets contenant beaucoup de sucre. Du sucre ren-
versé sur la plaque vitrocéramique doit étre retiré
immédiatement, tant qu'il est chaud et ce, avec un
grattoir spécial verre, afin d’éviter tout endomma-
gement de la table de cuisson.

Ne jamais déposer directement sous la table de
cuisson, des objets sensibles au feu, facilement
inflammables ou déformables.

+ Ne jamais faire chauffer des boites de conserves
fermées, ni d’'emballages stratifiés sur les zones de
cuisson. L'alimentation en énergie pourrait les faire
éclater!

+ Maintenir les touches sensitives propres, car des
salissures sur 'appareil pourraient étre détectées
comme effleurement d’un doigt. Ne jamais poser
d'objets (tels que casseroles, torchons, etc.) sur les
touches sensitives!

* Au cas ou les aliments déborderaient sur les tou-
ches sensitives, nous conseillons d’actionner la
touche Arrét!

* Les casseroles et les poéles chaudes ne doivent
pas recouvrir la zone des touches sensitives. Dans
ce cas, I'appareil s’arréte automatiquement.

* Ne jamais faire flamber une préparation sous une
hotte aspirante — les résidus de graisse contenus
dans le filtre pourraient s’enflammer!

» Eviter de laisser brller a nouveau les encrasse-
ments.

+ La table de cuisson en vitrocéramique ne doit, en
aucun cas, étre nettoyée avec un appareil a vapeur
ou avec un ustensile similaire!

Pour les personnes

+ Ces appareils peuvent étre utilisés par des enfants
agés de plus de 8 ans et par des personnes avec
des capacités physiques, sensorielles ou mentales
réduites ou des personnes manguant d’expérience
et/ou de connaissances, a condition qu’elles soient
surveillées ou initiées concernant ['utilisation en
toute sécurité de l'appareil et qu’elles aient bien
compris les dangers en résultant. Il est interdit aux
enfants de jouer avec I'appareil. Le nettoyage et
I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre effec-
tués par des enfants, a moins qu'ils le fassent sous
surveillance.

* Les surfaces des plaques de cuisson et des élé-
ments thermiques sont brdlantes pendant le fonc-
tionnement. Il convient donc de tenir les enfants
éloignés.

+ Seuls des grilles de protection ou recouvrements
pour tables de cuisson proposés par le fabricant de
la table de cuisson ou les grilles de protection ou
recouvrements pour tables de cuisson cités par le
fabricant dans le manuel de service peuvent étre
utilisés. L utilisation de grilles ou de recouvrements
inadaptés peut entrainer des accidents.

17



Description de I'appareil
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Le décor peut étre différent de celui illustré.

Zone de cuisson avant gauche

Zone de cuisson arriere gauche

Zone de cuisson arriere droite

Zone de cuisson avant droite
Panneau de commande Touch Control
Table de cuisson vitrocéramique

N ok~ 0w b=

Touche Marche/Arrét

18

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.

17.
18.

Touche de sélection zones de cuisson

Symbole pour I'attribution de 'emplacement de la zone de
cuisson sur la table vitrocéramique

Touche Plus (augmenter) / Touche Moins (réduire)
Affichage position de cuisson

Voyant de contr6le Multicircuits (si existant)
Touche multicircuits

Touche minuterie

Affichage minuterie

Témoin d’attribution de la zone de cuisson sur la table
vitrocéramique (minuterie)

Touche de verrouillage
Point de disponibilité Précuisson automatique



Description de I'appareil

Commande par touches sensitives

La commande de la table vitrocéramique se fait via les touches
sensitives Touch-Control. Les touches sensitives fonctionnent de
la maniére suivante: effleurez briévement, avec la pointe du
doigt, un symbole sur la surface vitrocéramique. Chaque appui
correctement effectué est confirmé par un signal sonore. Par la
suite, la touche sensitive Touch-Control est appelée «touche».

Touche Marche/Arrét (7)

Avec cette touche, toute la table de cuisson est mise en marche
ou arrétée. Il s'agit du commutateur principal.

Touche de sélection zone de cuisson; p.ex. avant gauche
© @)

L'appui sur I'une des touches de sélection zones de cuisson,
vous permet de sélectionner une zone de cuisson a disposition,
pour laquelle, ensuite, avec la touche Plus ou Moins vous pouvez
régler une position de cuisson.

Touche Plus @ / Touche Moins © (10)

Ces touches vous permettent de régler les positions de cuisson
ou l'arrét automatique. Avec la touche Moins, vous diminuez la
valeur affichée, avec la touche Plus vous I'augmentez. La valeur
affichée peut étre effacée en appuyant simultanément sur les
deux touches.

D

Affichage position de cuisson B. (11)
L'affichage indique la position de cuisson sélectionnée, ou:

H .............. Chaleur résiduelle
_14: ............ Précuisson automatique
Touche multicircuits ©) (13)

Pour la mise en circuit d’autres circuits de chauffe.

Touche minuterie €9 (14)
Pour programmer I'arrét automatique.

Touche de verrouillage (©) (17)

Pour activer et désactiver le verrouillage/la sécurité enfants.
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Utilisation

Limitation de la durée de fonctionnement

La table de cuisson posséde une limitation automatique de la
durée de fonctionnement. La durée de fonctionnement en con-
tinu de chacune des zones de cuisson dépend de la position de
cuisson sélectionnée (voir tableau).

Condition: pas de modification de réglage au niveau de la zone
de cuisson pendant la durée de fonctionnement. Lorsque la limi-
tation de la durée de fonctionnement a déclenché, la zone de
cuisson est arrétée, un bref signal sonore retentit et un H est indi-
qué dans I'affichage.

Limitation de la durée
de fonctionnement
(en heures)

10

Position de cuisson
sélectionnée

OO~ WN -
NN NWROITO

Autres fonctions

Lorsque vous actionnez simultanément deux ou plusieurs tou-
ches sensitives — ce qui peut étre le cas, par exemple, lorsque
vous posez un récipient sur une touche — celles-ci ne répondent
pas.

Un signal sonore retentit; il est limité dans le temps. L'arrét se fait
apres quelques secondes. Retirez I'objet posé sur les touches
sensitives.

20
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Conseils pour économiser de I’énergie

Vous trouvez, ci-apres, quelques conseils importants concernant
I'utilisation économique et efficace de votre nouvelle table de
cuisson et les ustensiles de cuisson adaptés.

+ Le diamétre du fond de la casserole devrait correspondre a
celui de la zone de cuisson.

+ Veillez au moment de l'achat de casseroles au diamétre du
fond; parfois les indications données par le fabricant corres-
pondent au diamétre du bord supérieur. Ce dernier est sou-
vent plus grand que le fond de la casserole.

+ Les autocuiseurs sont particuliérement économiques en terme
de temps de cuisson et de consommation d’énergie, grace a
leur fermeture hermétique et la surpression de vapeur a l'inté-
rieur de la casserole. Les temps de cuisson rapides protegent
les vitamines.

+ Veillez toujours @ une quantité suffisante de liquide dans
l'autocuiseur; celui-ci et la zone de cuisson pourraient étre
endommageées par la surchauffe d'une casserole vide.

+ Dans la mesure du possible, fermez toujours les casseroles a
I'aide d'un couvercle adapté.

+ Utilisez de préférence une casserole de taille bien adaptée a la
quantité des aliments & cuire. Une casserole trop grande avec
peu d’aliments nécessite beaucoup d’énergie.

Positions de cuisson

La puissance de chauffe des zones de cuisson peut étre réglée
sur plusieurs positions. Le tableau vous indique des exemples de
cuisson dans les différentes positions.

Position Indiquée pour
de cuisson q P
0 Position Arrét, utilisation de la chaleur
résiduelle, maintien au chaud
1-2 Continuer la cuisson de petites quantités
(puissance réduite)
3 Continuer la cuisson
4-5 Continuer la cuisson de quantités
importantes, terminer de rétir de gros
morceaux de viande
6 Roétir, préparer un roux
7-8 Rotir
9 Démarrer la cuisson, saisir, rotir
(puissance maximum)

Indicateur de chaleur résiduelle

La table de cuisson est équipée d’un indicateur de cha- ’
leur résiduelle H. h

Tant que le H reste allumé, une fois la zone de cuisson

arrétée, la chaleur résiduelle peut étre utilisée pour faire fondre
ou pour maintenir les plats au chaud. Une fois la lettre H éteinte,
la zone de cuisson peut encore étre chaude. Risque de brdlures!
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Utilisation des touches

Dans la commande décrite ici, 'appui d’'une touche (de sélection) doit étre
suivi par I'appui d’'une autre touche.

L'appui de la touche suivante doit toujours avoir lieu sous 10 secondes,
dans le cas contraire, la sélection s'efface.

Les touches Plus/Moins peuvent étre effleurées individuellement ou étre
maintenues appuyées.

Mettre en marche la table et la zone de cuisson
1. Appuyer sur la touche Marche/Arrét jusqu’a ce que les affichages des
positions de cuisson indiquent 0. La commande est préte a fonctionner.

2. Ensuite, appuyer sur une touche de sélection zone de cuisson (p.ex.
pour la zone avant gauche). L'affichage de la position de cuisson de
la zone de cuisson sélectionnée clignote.

3. Sélectionner une position de cuisson avec les touches Plus @ ou
Moins @ Avec la touche Plus, la position de cuisson 1 est activée,
avec la touche Moins, la position de cuisson 9.

4. Poser une casserole sur la zone de cuisson.

Pour cuisiner simultanément sur d’autres zones de cuisson, répéter les points 2 a 4.

Arréter la zone de cuisson

5. L'affichage de la position de cuisson de la zone de cuisson sélectionnée
doit clignoter. Pour cela appuyer sur une touche de sélection zone de
cuisson (p.ex. @ pour la zone avant gauche).

6. a) Actionner plusieurs fois la touche Moins @ jusqu’a ce que I'affi-
chage de la position de cuisson indique 0 ou

b) actionner une fois simultanément les touches Moins @ et Plus @
La zone de cuisson peut étre arrétée directement de n'importe quelle
position de cuisson ou

c) actionner la touche Marche/Arrét . Toute la table de cuisson est
arrétée (toutes les zones de cuisson sont arrétées).

Arréter la table de cuisson

7. Appuyer sur la touche Marche/Arrét . La table de cuisson est com-
pletement arrétée, indépendamment de son réglage.

Mise en marche du double circuit de cuisson @
(si disponible)
(Seulement pour les zones de cuisson avec plusieurs cercles de chauffe)

Il n'est possible de commuter le deuxieme circuit d'une zone donnée qu'aprés
avoir mis en route celle-ci.

1. Sélectionnez l'intensité souhaitée entre 1 et 9.

2. Mettez en marche le deuxiéme circuit de cuisson en activant la touche
Multicircuits @
Le voyant de contrdle (commutation du double circuit) s’allume.

3. Enpressant de nouveau la touche Multicircuits @ vous déconnectez le cir-
cuit externe. Le voyant de contréle (commutation du double circuit) s'éteint.

Remarque

+ Les circuits de chauffe mis en circuit manuellement sont automatiquement
arrétés lorsque la zone de cuisson est arrétée.
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point de disponibilité arrét automatique
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Verrouillage/ Sécurité enfants

Le verrouillage permet de bloquer I'utilisation et le réglage (p.ex. position de
cuisson 4). Seule la touche Marche/Arrét reste accessible pour couper la
table de cuisson.

Le verrouillage peut étre activé, la table de cuisson étant éteinte ou allumée. Le
verrouillage activé est maintenu, méme lorsque la table de cuisson est arrétée!
Ainsi, le verrouillage sert également de sécurité enfants et permet de bloquer la
table de cuisson contre toute mise en marche volontaire ou involontaire.

Activer le verrouillage

1. Appuyer sur la touche de verrouillage jusqu’a retentissement du
signal sonore. Le voyant de contréle de verrouillage s'allume. Le ver-
rouillage est activé, les touches sont verrouillées.

Annuler le verrouillage

2. Appuyer sur la touche de verrouillage jusqu’a retentissement du
signal sonore. Le voyant de contrdle du verrouillage s'éteint et le ver-
rouillage est désactivé.

Remarque

Le verrouillage est activé aprés le raccordement au réseau ou une panne de
courant.

Arrét automatique (minuterie)

L’arrét automatique permet d’arréter automatiquement chaque zone de cuis-
son en fonctionnement aprés une durée de cuisson réglable. Vous pouvez
régler des temps de cuisson entre 1 & 99 minutes.

1. Mettre en marche la table de cuisson. Mettre en marche une ou plusieurs
zones de cuisson et sélectionner la(les) position(s) de cuisson souhai-
tée(s).

2. Appuyer sur la touche de sélection zone de cuisson (p.ex. @ pour la
zone avant gauche). L'affichage de la position de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée clignote.

3. Actionner alors immédiatement la touche Minuterie . Le point de
disponibilité de I'arrét automatique s’allume.

4. Ensuite, entrer a I'aide des touches Plus @ ou Moins @ la durée de
cuisson réglable entre 1 a 99 minutes. Avec la touche Plus, la valeur affi-
chée commence a 01, avec la touche Moins a 99.

Important: La minuterie ne peut étre activée que lorsque les zones de
cuisson ont été auparavant activées (position de cuisson supérieure a 0).

Pour programmer I'arrét automatique d’une autre zone de cuisson, répé-
ter les opérations 2 a 4.

5. Une fois la durée de cuisson écoulée, la zone de cuisson est arrétée. Un signal
sonore retentit; il est limité dans le temps et peut étre arrété en appuyant sur
n'importe quelle touche (a l'exception de la touche Marche/Arrét).

Consignes

+ Pour vérifier le temps écoulé (arrét automatique), actionner la touche de sélec-
tion de zone de cuisson correspondante. La valeur affichée peut étre lue.

+ Lorsque plusieurs zones de cuisson avec arrét automatique sont program-
mées, I'affichage Minuterie indique toujours la zone de cuisson réglée sur
la durée de cuisson la plus courte.

+ Pour désactiver 'arrét automatique avant la fin de cuisson: Sélectionner la
zone de cuisson correspondante, actionner la touche Minuterie et,
avec les touches Plus ou Moins, modifier la valeur de la minuterie ou la
remettre a zéro.
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position de cuisson 57

Avec la précuisson automatique, la précuisson se fait sur position 9. Aprés un
certain temps, le réglage est ramené automatiquement sur une position infé-
rieure (1 a 8) pour terminer la cuisson.

En utilisant la précuisson automatique, il faut régler seulement la position de
cuisson a laquelle la cuisson doit étre continuée, car c’est I'électronique qui
passera la zone de cuisson de la position précuisson automatique a la posi-
tion plus basse.

O @ " n La précuisson automatique est adaptée a la cuisson de plats, permettant un
1. @ - U © 0 u démarrage de la cuisson a froid, chauffés rapidement a forte puissance et
O ﬂ dont la cuisson est terminée en douceur, sans surveillance permanente

(p-ex. pot au feu).

1 ! t
réduction

\ 4

1. Mettez une zone de cuisson en marche. L'affichage de la position de
‘-' ’-, cuisson de la zone de cuisson sélectionnée doit clignoter. Ensuite,
appuyez sur une touche de sélection zone de cuisson (p.ex. @ pour
la zone avant gauche).

N
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2. Réglez la zone de cuisson sur position 9. Appuyez de nouveau sur la
touche Plus @ pour activer la précuisson automatique.

3 Le point de disponibilité de la précuisson automatique s'allume.
—p -' i 3. Tout de suite aprés, sélectionnez la position souhaitée pour terminer la
(A%
‘7?; cuisson a l'aide de la touche Moins @ (position 1 & 8).

4. La précuisson automatique se déroule conforme a la programmation.
Aprés un certain temps (voir tableau), la cuisson continue sur la position
de cuisson réduite.

Le point de disponibilité de la précuisson automatique s'éteint.

Position - . Consignes
. Précuisson automatique . , -
de cuisson Temps (min:sec) + Pendant la précuisson, la touche Plus @ permet d’augmenter la position
sélectionnée P ’ pour continuer la cuisson. En appuyant sur la touche Moins @ la pré-
cuisson automatique s'arréte.
+ Si, apres l'activation de la précuisson, la position 9 est maintenue pour ter-
miner la cuisson, la précuisson automatique est arrétée automatiquement
aprés 10 secondes et la cuisson continue sur position 9.

01:11
02:44
04:47
05:28
06:29
01:11
02:44
02:44

© 00O ~NO O~ WN -
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Nettoyage et entretien

A

+ Avant le nettoyage, éteignez la table de cuisson et laissez-la
refroidir.

+ La table de cuisson en vitrocéramique ne doit, en aucun cas,
étre nettoyée avec un appareil a vapeur ou avec un ustensile
similaire!

+ Pendant le nettoyage, veillez a passer trés rapidement sur la
touche Marche/Arrét. Une mise en marche involontaire sera
ainsi évitée!

Table de cuisson vitrocéramique

Important! N'utilisez jamais de nettoyants agressifs ou abrasifs,
comme par ex. poudres a récurer, éponges abrasives ou métalli-
ques, laine d'acier, produit anti-rouille, produit détachant etc.

Nettoyage apres l'utilisation

1. Nettoyez la table de cuisson lorsqu’elle est salie, idéalement
apres chaque utilisation. Pour ce faire, utilisez un linge humide et
un peu de produit & vaisselle. Ensuite, essuyez la table de cuis-
son avec un linge propre et sec, afin d’éliminer tout reste de pro-
duit & vaisselle.

Entretien hebdomadaire

2. Nettoyez et entretenez soigneusement 'ensemble de la table
de cuisson une fois par semaine avec un produit nettoyant spé-
cial vitrocéramique du commerce.

Conformez-vous impérativement aux instructions du fabricant.
Les produits nettoyants laissent, au moment de leur application,
un film protecteur qui agit de maniére hydrofuge et anti-salissant.
Toutes les salissures s’accrochent sur ce film protecteur et peu-
vent étre enlevées plus facilement. Ensuite, essuyez la surface
avec un linge propre et sec. Veillez a bien éliminer tout résidu de
produit nettoyant, afin d’éviter toute réaction agressive a la mise
en marche suivante et ainsi toute modification de la surface vitro-
céramique.
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Salissures résistantes

Des salissures importantes et taches (taches de calcaire,
taches brillantes «nacrées») peuvent facilement étre éliminées
lorsque la table de cuisson est encore tiede. Pour cela, utilisez
un produit nettoyant du commerce et respectez les consignes
indiquées au paragraphe 2.

Des restes alimentaires débordés doivent d'abord étre détrem-
pés avec un linge ou une éponge humide, puis étre retirés a
l'aide d'un grattoir spécial vitrocéramique. Nettoyez, ensuite, la
surface vitrocéramique suivant les indications données au para-
graphe 2.

Enlevez immédiatement du sucre caramélisé et du plastique
fondu — encore chauds — a I'aide d'un grattoir spécial vitrocérami-
que. Nettoyez, ensuite, la surface vitrocéramique suivant les indi-
cations données au paragraphe 2.

Les grains de sable tombés sur la table de cuisson pendant
I'épluchage de pommes de terre ou de salade peuvent, en tirant
les casseroles, provoquer des rayures. Veillez toujours a la pro-
preté de la surface vitrocéramique, et particuliérement aux grains
de sable.

Un changement de couleur de la zone de cuisson n'a pas
d'influence sur le bon fonctionnement et la stabilité de la plaque
vitrocéramique. Il ne s’agit pas d’une altération du matériau mais
de restes calcinés qui n‘ont pas été enlevés.

Des zones brillantes se produisent par le frottement du fond de
la casserole, en particulier en utilisant des ustensiles avec fond
en aluminium ou des produits nettoyants inadaptés. Elles ne
peuvent étre retirées que trés difficilement avec des nettoyants
du commerce. Répétez le nettoyage plusieurs fois, le cas
échéant. L'utilisation de produits nettoyants agressifs et de cas-
seroles a fonds rugueux peut endommager le décor et des
taches sombres se forment.



Que faire en cas de problemes?

A

Les interventions ou réparations non qualifiées sont
dangereuses; elles peuvent provoquer une électrocution ou un
court-circuit. Elles sont a proscrire, afin d’éviter tout dommage
corporel et matériel. Confiez toujours ce type de travail a un spé-
cialiste, comme p.ex. le Service Aprés-Vente.

Notez
Au cas ou votre appareil montre des anomalies, vérifiez a I'aide
de la notice d'utilisation, si vous pouvez y remédier vous-méme.

Vous trouverez ci-aprés des conseils pour éliminer vous-
méme des anomalies de fonctionnement.

Les fusibles disjonctent plusieurs fois de suite?
+ Contactez un Service Aprés-Vente technique ou un installa-
teur électricien!

La table de cuisson ne se met pas en marche?

+ Le fusible de votre installation domestique (boite a fusibles) a
disjoncté?

+ Avez-vous bien branché le cordon électrique?

+ Le verrouillage est activé apres le raccordement au réseau ou
une panne de courant (voir chapitre Verrouillage/ Sécurité
enfants).

+ Les touches sensitives sont partiellement recouvertes par un
linge humide, du liquide ou un objet métallique? Retirez-les.

La table de cuisson, voire la zone de cuisson s’arréte subitement.

+ Avez-vous involontairement appuyé sur la touche Marche/
Arrét?

+ Les touches sensitives sont partiellement recouvertes par un
linge humide, du liquide ou un objet métallique? Un signal
sonore retentit; il est limité dans le temps. L'arrét se fait aprés
quelques secondes. Retirez I'objet posé sur les touches sensi-
tives.

+ Le coupe-circuit automatique de sécurité s'est déclenché,
c'est-a-dire, une position de cuisson a été utilisée sans aucune
modification pendant une durée, dépassant un certain temps?
Voir chapitre «Limitation du temps de fonctionnement».

Impossible de stopper la table de cuisson encastrable.
+ Composant électronique défectueux.
Coupez le fusible et appelez le Service Aprés-vente.

La table de cuisson ne chauffe pas.
+ Zone de cuisson défectueuse. Appelez le Service Aprés-
Vente.

+ Zone intérieure de la zone de cuisson a plusieurs circuits
défectueuse.
Ne continuez surtout pas a utiliser le circuit extérieur fonction-
nant encore! Avertissez immédiatement le Service Aprés-
Vente.

D

La table de cuisson émet des bruits (cliquetis ou craque-

ments) ou, au moment de la mise en service de la table de

cuisson, un bruit de ronronnement est perceptible?

* Cela est d0 a des raisons techniqgues mais n'a aucune
influence sur la qualité et le fonctionnement.

L’indicateur de chaleur pour zone de cuisson ou 'indicateur

de chaleur résiduelle H ne s'allume pas ou seulement par-

tiellement.

+ Affichage LED défectueuse. Appelez le Service Aprés-Vente.
Risque de brilure, car le danger n'est plus signalé.

La table de cuisson est félée ou présente des fissures?

+ Risque de choc électrique en cas de brisure, de fissure ou
d’autres endommagements de la vitrocéramique. Mettez aussi-
tot I'appareil hors service. Coupez immédiatement le fusible
domestique et appelez le Service Apres-Vente.

Le code d’erreur F0 s’affiche?

+ La commande du Touch-Control présente un défaut aprés le
calibrage. La table de cuisson doit &tre mise hors tension pen-
dant quelques secondes (réinitialisation). Si I'erreur persiste
aprés la mise sous tension et le calibrage, contactez le SAV.
Contactez également le SAV si l'erreur survient pendant ['utili-
sation quotidienne. Voir Mise en service (Calibrage).

Le code d’erreur Fc s’affiche?

+ La zone de cuisson est trop chaude. Une fois refroidie, elle
fonctionne de nouveau normalement.

Le code d'erreur Ft ou FE s'affiche?

» Le capteur de température du Touch-Control présente un
défaut. Laissez refroidir la zone de cuisson. Si l'erreur reste
affichée, contactez le SAV.

Le code d’erreur FL s’affiche?

+ Luminosité trop élevée pour permettre un fonctionnement cor-
rect du Touch-Control, p.ex. en raison d'un éclairage
halogene trop puissant de la hotte.

Réduisez la luminosité pour que la commande fonctionne de
nouveau correctement.

Les codes d'erreur FJ, FU, FA ou FC s'affichent?

+ Contrdle interne du logiciel. L'affichage disparait a lissue du
contréle.
Si l'erreur reste affichée, contactez le SAV.

Le code d’erreur Fr s’affiche ?

+ Erreur de la fonction Relais.
La table de cuisson doit étre mise hors tension pendant quel-
ques secondes (réinitialisation). Si l'erreur persiste apres la
mise sous tension, contactez le SAV.
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Consignes de sécurité pour I'installateur
des meubles de cuisine

+ Les placages, colles et revétements plastiques des meubles
avoisinants doivent résister a la chaleur (>75 °C). Si les con-
treplacages et revétements ne sont pas suffisamment résis-
tants aux hautes températures, ils risquent de se déformer.

+ L’encastrement doit étre réalisé de maniere a empécher tout
contact avec 'appareil.

+ L'utilisation de baguettes de finition en bois massif installées
sur le plan de travail derriére la plaque de cuisson est autori-
sée, a condition de respecter les distances minimum indiquées
sur le schéma d'installation.

 Respecter impérativement les distances minimum de découpe
par rapport au mur arriere, en suivant scrupuleusement le
schéma d’encastrement.

+ En cas de montage directement a cété d’un meuble haut, res-
pectez une distance de sécurité d’'au moins 50 mm. La paroi
latérale du meuble doit étre revétue d’'un matériau thermo-
résistant. Pour des raisons techniques de travail, la distance
devrait étre de 300 mm minimum.

+ La distance entre la table de cuisson et une hotte aspirante
doit étre en conformité avec la notice de montage de la hotte
aspirante (distance minimum).

+ Tenez les enfants éloignés du matériel d'emballage (films
plastiques, Polystyréne, clous, etc.); celui-ci peut représenter
une source de danger. Les petites pieces risquent d'étre ava-
lées et les films plastiques peuvent provoquer I'étouffement.
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Consignes importantes

+ Les éventuelles traverses placées sous le plan de travail doi-
vent étre supprimées dans la zone de la découpe qui recevra
la table de cuisson.

+ Lorsque la table de cuisson est installée sur un meuble (paroi
latérale, tiroirs, etc.), prévoyez impérativement une isolation et
un espace suffisants pour prévenir tout contact accidentel
entre le meuble et la table de cuisson. Cette protection ne doit
pas étre démontable sans outils appropriés.

+ Pour éviter tout risque d’inflammation, ne déposez ou installez
jamais des objets ou des produits facilement inflammables ou
non résistants a la chaleur a proximité de la table de cuisson.

Joint d’étanchéité
Avant I'encastrement, le joint d'étanchéité doit étre mis en place.

+ Evitez impérativement que du liquide puisse passer entre le
bord de la table de cuisson et le plan de travail ou entre le plan
de travail et le mur et pénétrer ainsi dans les appareils électri-
ques situés en contrebas.

+ Lors de I'encastrement d’une table de cuisson en vitrocérami-
que dans un plan de travail irrégulier recouvert de céramique
ou similaire (carrelage), le joint placé sur la table de cuisson
doit étre enlevé et I'étanchement de la table de cuisson par
rapport au plan de travail doit étre réalisé a I'aide d'un produit
d'étanchement souple (mastic).

* Ne collez jamais la table de cuisson avec du silicone! Un
démontage ultérieur de la table de cuisson ne serait alors plus
possible sans endommagement.

Découpe du plan de travail

Effectuez la découpe du plan de travail de maniére trés précise,
avec une bonne lame de scie bien droite ou avec une défon-
ceuse. Les tranches de la découpe doivent étre vitrifiées pour
éviter toute pénétration d'humidité.

Pour réaliser la découpe, suivez les indications du schéma.

La table de cuisson doit reposer de fagon absolument horizontale
et plane. Toute tension risque d’entrainer la rupture de la surface
vitrocéramique.

Vérifiez que le joint est bien en place et posé en continu.
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Dimensions en mm Languette j I/
h‘é’

+ Posez la table de cuisson dans la découpe
réalisée dans le plan de travail et ajustez-
la.

\\
I>>) >> | ﬂ + En passant par le bas, fixez les languettes
4 "’ a l'aide de vis dans les trous de fixation

prévus a cet effet; ajustez la plaque et ser-

rez bien les vis.
ﬂ\/ E * Les vis doivent étre serrées a la main et

avec un tournevis; ne pas utiliser un tour-
nevis électrique.

Type X3 X2 >>>> > « Pour des plans de travail de faible épais-
60 600 560mmz1.0 i I seur, veillez a la bonne position de la lan-

80 800 750mmz1.0 gIJette. o
+ Si une fixation par languette n'est pas pos-

_____________ é Ve X sible en raison de la trop faible épaisseur
I

/ du plan de travail, une latte de renforce-
x2 i ment doit étre fixée dans la zone des lan-

|
\ : guettes.
40 /® 2 / 40? >>) S @ IQ Important:
I "mm = Veillez a poser la table de cuisson en
I
I
|

vitrocérame parfaitement a plat; une
légére inclinaison ou un appui non uni-
forme risque de la vriller et de la fendre.

(1) Espacement minimal par rapport aux

meubles attenantes
(2) Dimensions du fraisage
(3) Dimensions hors tout de la table de cuisson
(@) Passage du cable a l'arriére
(5) Hauteur d'encastrement
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Raccordement électrique

Le branchement électrique ne doit étre effectué que par
un spécialiste agréé!

Les réglementations et conditions de branchement des com-
pagnies locales de distribution d’électricité doivent elles aussi
étre respectées dans leur intégralité.

Lors du raccordement de I'appareil, prévoyez un dispositif per-
mettant d'isoler celui-ci du réseau avec un intervalle de cou-
pure d'au moins 3 mm sur tous les poles. Les commutateurs
LS, les coupe-circuit et les fusibles constituent des dispositifs
de séparation adéquats.

Lors de linstallation et des travaux de réparation, utilisez I'un
de ces dispositifs pour mettre I'appareil hors tension.

Le fil de terre doit étre suffisamment long pour que, en cas de
rupture de la décharge de traction, ce fil ne soit soumis a la
traction qu'aprés les cables conducteurs d’électricité.
L'excédent de cable doit étre retiré de I'espace en dessous de
I'appareil.

Veillez a ce que la tension secteur présente soit conforme a
celle de I'étiquette.

L'encastrement doit étre réalisé de maniére a empécher tout
contact avec I'appareil.

Attention: Un mauvais raccordement peut provoquer la
destruction de I'électronique de puissance.

Puissance connectée
Tension secteur:  380-415 V 2N~, 50/60 Hz

380-415 V 3N~, 50/60 Hz

Tension nominale des composants: 220-240 V

Le cordon d’alimentation n’est pas fourni par le fabricant.

Pour le raccordement, libérer le couvercle du boitier de raccor-
dement situé sur la partie inférieure de 'appareil, afin de per-
mettre I'accés au serre-fil. Une fois le raccordement établi,
refermer le couvercle et sécuriser le cordon d’alimentation a
I'aide de la bride de décharge de tension.

Le cordon de raccordement doit correspondre au minimum au
type HO5 RR-F.

Possibilités de branchement: raccordement 5 poles

G® 4 2 3 4 © |y 5 3 4 O
1IN~ o—0O O O @] 3~0 O O O @]
o~ | L1 N| PE L1 L2 L3 PE
L1 L2 20v| 230V
230 -240 V 230V
12 34 O 1 2 34 @
2N~ O O O O @] 3N~O O O O O
L1 L2 N PE L1 L2L3 N PE
20V
230V 230V
230V 230V

*

Attention! Branchement spécial 230 - 240 V 3~!

** Cette variante de branchement n'est pas agréée par le SEV Suisse.
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Possibilités de branchement: raccordement 6 poles

(k%) 4 5 3 4 5@ (*)12345@
N~ O—O—0 0—0 O 3~0—0 O0—0 O O
o~ | L1 N | PE L1 L2 L3 PE
L1 L2 230V, 230V
230-240V 230V
1 2 34 5@ 1 2 3 4 5@
2N~ O O—0O0 O—0 O [3N~0 O 0 0—0 O
L1 L2 N PE L1 L2 L3 N PE
230V
230V 230V
230V 230V

*

Attention! Branchement spécial 230 - 240 V 3~!

** Cette variante de branchement n'est pas agréée par le SEV Suisse.

Appareil livré avec cordon d’alimentation

La table de cuisson est équipée en usine d'un cordon électri-
que thermorésistant.

Le raccordement au réseau se fait d’aprés le schéma électri-
que, seul le cordon de raccordement est déja muni d’une prise
électrique.

Si le cordon d’alimentation de cet appareil est endommage,
celui-ci doit étre remplacé par un cordon spécial neuf. Pour
éviter tout danger, le cordon ne peut étre remplacé que par le
fabricant ou par son Service Apres Vente.

Possibilités de branchement

(%) (*)

220-240V 1~ 220-240V 37

noir
brun
blanc
bleu
vert-jaune
vert-jaune
noir
brun
blanc
bleu
vert-jaune
@
veé-;aune

L N ) L L2 L3

380-415V 2N~ 380-415V 3N~
SNE e
si| || &lll|B3NN2 | || & 5| 1B2NNE
c 8 Sl [2e <l e = ©
VN 2 N2

Lr Lz N <) Lr Lz L3 N o

6A

* Attention! Branchement spécial 230 - 240 V 3~!
** Cette variante de branchement n'est pas agréée par le SEV Suisse.
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Possibilités de branchement

*%  220-240V 1~ €D) 220-240V 3~
212 2(]| 12
si1slel | 2ll12 3nWs 5]l s||¢l| 2| 3| sHE
e sl e el Isliel]l @2 2 & -
eUn® IS
L N ) L1 12 L3 @
380-415V 2N~ 380-415V 3N~
(0] [0} (] (0]
= c of [ g % | le Ol | g g
|| 3| 12| §l 2| &n=| ||| |El| §l l=|| SHUNE
<l a2 | 5 2 + ! c| sl |2 | 5l = = 0
w w ¥ EE‘
Ly L2 N )} L1z L3 w )}

]
>

* Attention! Branchement spécial 230 -240 V 3~!
** Cette variante de branchement n'est pas agréée par le SEV Suisse.

Caractéristiques techniques

Dimensions

de la table de cuisson

hauteur/largeur/profondeur . mm |45 x 580 x 510

Cotes d'encastrement

largeur/profondeur. ... ..... mm | 560 x 490

Zones de cuisson %\ N\
avg‘nt gauche........ @em/ kW [12;21/2,2 @ . O
arriecre gauche . . ... .. @em/kW [14,5/1,2 =
arriére droite ........ dem/ kW [17;17 x 26,5/ 2,4

avant droite . ........ dem/kW [14,5/1,2

Table de cuisson globale .. .. kW | 7,0

Dimensions

de la table de cuisson

hauteur/largeur/profondeur . mm |45 x 770 x 510

Cotes d'encastrement

largeur/profondeur. ... ..... mm | 750 x 490

Zones de cuisson O N
avantgauche.. ... @om/kW 1221122 |O) , O
arriecre gauche . . ... .. @em/kW [14,5/1,2

arriére droite ........ Dem/ kW [17;17 x 26,5/ 2,4

avant droite . ........ Jem/kw [18/1,8

Table de cuisson globale .. .. kW | 7,6

Mise en service

Une fois la table de cuisson encastrée et branchée (réseau), un
auto-test de I'élément de commande est effectué et un message
destiné au Service Aprés-Vente s'affiche.

Important: Lors du branchement, veiller a ce qu’aucun objet ne
soit posé sur les touches sensitives du Touch-Control!

Nettoyer rapidement la surface de la table de cuisson a l'aide
d’une éponge et de I'eau additionnée de produit a vaisselle, puis
I'essuyer bien avec un linge propre et sec.

Important:

Le verrouillage est activé aprés le raccordement au réseau
ou une panne de courant (voir chapitre Verrouillage/
Sécurité enfants).

Calibrage

Le calibrage de la commande est effectué en actionnant la
touche de verrouillage .

Ici, il est important que l'actionnement de la touche de ver-
rouillage se fasse sans gants, avec des doigts propres et une
pression légere.
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Smaltimento dell'imballo

Smaltire gli imballi per il trasporto nel rispetto dell'ambiente. La
rimessa dell'imballo nel circolo di produzione consente di rispar-
miare le materie prime e di diminuire la quantita di rifiuti.

Smaltimento degli apparecchi usati

Il simbolo sul prodotto o sulla confezione indica
che il prodotto non deve essere considerato
come un normale rifiuto domestico, ma deve
essere portato nel punto di raccolta appropriato
per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed
I elettroniche. Smaltendo in modo appropriato
questo prodotto si contribuisce alla salvaguardia
dell'ambiente e alla salute della collettivita. Si mettono in pericolo
I'ambiente e la salute delle persone smaltendo i prodotti in modo
non adeguato. Per informazioni piu dettagliate sul riciclaggio di
questo prodotto, contattare I'ufficio comunale, il servizio locale di
smaltimento rifiuti o il negozio in cui & stato acquistato il prodotto.

Utilizzo conforme alla destinazione d’uso

Il piano cottura & destinato unicamente alla preparazione di cibi
in ambito domestico o in ambiti analoghi. Ambiti analoghi sono:

— l'utilizzo in negozi, uffici ed altri ambienti di lavoro analoghi
— l'utilizzo in aziende agricole

— l'utilizzo da parte di clienti negli hotel, nei motel e in altri tipici
ambienti di dimora

— l'utilizzo in pensioni con servizio di prima colazione

Il piano cottura non deve essere utilizzato per scopi diversi da
quelli previsti e deve essere utilizzato soltanto sotto sorveglianza.

Qui trovate...

Siete pregati di leggere attentamente le informazioni contenute
nel presente manuale prima di mettere in funzione I'apparecchio.
In questo manuale sono contenute importanti indicazioni relative
la vostra sicurezza, I'uso, la cura e la manutenzione dell'apparec-
chio, affinché ne possiate rimanere soddisfatti a lungo.

Se dovesse mai verificarsi un guasto, consultare innanzitutto il
capitolo ,Cosa fare in caso di problemi“?. Spesso & possibile
riparare piccoli guasti in modo autonomo evitando cosi i costi che
si devono normalmente sostenere per la riparazione.
Conservare con cura questo manuale d'uso e di montaggio Con-
segnarlo ai nuovi eventuali proprietari per loro opportuna infor-
mazione e per la tutela della loro incolumita.

Indice
Indicazioni in materia di sicurezza e avvertenze................. 30
Per il collegamento e il funzionamento ............cccovvvrrencene, 30

Per il piano di cottura in generale
PEr 1€ PErSONE......cc e

Descrizione dell'apparecchio...........ccocevrerisernsenesessnsensennes 32
Uso dei tasti @ SENSOre ........cccooveerennieeeeeeeeee 33
1 €OMANdi ... ————— 34
Limitazione della durata d'eSercizio ...........c.coeeeerviccnirinne 34
Altre FUNZIONI ..o 34
Consigli per il risparmio d'energia...........cccoceevevrrevernenerenens 34
Livelli di potenza ..........c.coovvnirencncnne ... 34
Comando atasti........ccccevereirereieeeeieicneenn ...35
Accensione del piano e della zona di cottura... ...35
Spegnimento della zona di cottura................... ...35
Spegnimento del piano di cottura .................... ...35
Accensione secondo circuito (Se presente) ..........occcoeeeeenee 35
Blocco dei sensori /sicurezza per i bambini .......................... 36
Spegnimento automatico (HMEer) ........ccocovrrvvrrrrrreneenes 36
Cottura con awvio rapido ..........cccceevveverivieeiese e 37
Pulizia e manutenzione...........coocvmmiisnnsnnnsssseeens 38
Dimensioni del piano di cottura..........cccooevivvncinicceen 38
Particolari tipi di SPOICO.......cceiirieererericee e 38
Che fare in caso di problemi?.........ccoeivrrinecnsevrscsesennens 39
Istruzioni di mMoNtaggio..........cceoeecemrerccrenernrscsere s 40
Indicazioni di sicurezza per il montaggio
dei mobili da CUCING .........ccovrireeiriee e 40
INCASS0. ...ttt s 40
Collegamento elettriCo ........covvveeeririceiesce e 42
Dati tECNICH ...t 43
MesSa in fUNZIONE .......c.ceoviieiireceee e 43

Indicazioni in materia di sicurezza e avvertenze

Per il collegamento e il funzionamento

* Gli apparecchi corrispondono alle attuali prescri-
zioni di sicurezza.

+ Solo un tecnico specializzato & autorizzato a colle-
gare I'apparecchio alla rete elettrica, ad eseguire
operazioni di manutenzione ordinaria o a riparare
I'apparecchio, attenendosi naturalmente alle dispo-
sizioni di sicurezza vigenti in materia. Lavori ese-
guiti in modo inappropriato possono mettere in
pericolo la vostra incolumita.
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+ Se il cavo di collegamento alla rete dell’apparec-
chio di questo apparecchio viene danneggiato,
farlo sostituire dal produttore, dal suo Servizio Tec-
nico o da un tecnico qualificato, per evitare pericoli
di qualsiasi genere.

* Non operare I'apparecchio con un timer o teleco-
mando esterno.



>

* Non porre mai oggetti inflammabili, esplosivi o
deformabili direttamente sotto il piano di cottura.

* Non riscaldare mai scatole di conserva ancora

Indicazioni in materia di sicurezza e avvertenze

Per il piano di cottura in generale

* Non mettere pentole e padelle vuote sulle zone di
cottura accese. Evitare di fare cuocere a vuoto le

pentole, perché possono surriscaldarsi!

Fare attenzione durante l'uso di pentole per
«bagnomaria», perché potrebbero cuocere a vuoto
senza che ce ne si renda conto! Possono verificarsi
danni alla pentola e al piano di cottura di cui non ci
assumiamo la responsabilita!

| grassi e gli oli possono prendere fuoco se si surri-
scaldano. Si raccomanda pertanto di non allonta-
narsi durante la preparazione di cibi contenenti oli
o0 grassi. In caso gli oli o i grassi dovessero pren-
dere fuoco, non spegnerlo mai con acqua! Spe-
gnere l'apparecchio e poi coprire le fiamme con
prudenza, per esempio con un coperchio 0 una
coperta estinguente.

La superficie in vetroceramica & molto resistente
agli urti. Evitare perd che oggetti solidi e duri
cadano sulla superficie di cottura, perché potreb-
bero provocarne la rottura se appuntiti.

Pericolo di scosse elettriche in presenza di incrina-
ture, crepe o se la superficie di cottura in vetrocera-
mica si  dovesse rompere.  Spegnere
immediatamente I'apparecchio. Disinserire il fusi-
bile ed interpellare il Servizio Tecnico.

Se a causa di un difetto nel comando dei sensori
non si puo piu spegnere il piano di cottura, disinse-
rire immediatamente il fusibile ed interpellare il Ser-
vizio Tecnico.

Fare attenzione se si collegano apparecchi elettrici
addizionali! | cavi di allacciamento non devono
venire a contatto con le zone di cottura calde.

Pericolo di incendio: non riporre mai oggetti sul
piano cottura.

Non appoggiare sulla superficie di cottura né fogli
di alluminio, né materiale plastico. Tenere lontano
dal piano di cottura caldo tutto cid che possa fon-
dere, come p.es. oggetti di plastica, film protettivi e
specialmente zucchero o cibi molto zuccherati. Per
evitare che la superficie si danneggi, rimuovere
immediatamente e con cautela lo zucchero dalla
zona di cottura ancora calda servendosi di un
apposito raschietto per vetro.

chiuse e confezioni multistrati sulle zone di cottura.
L'apporto di energia potrebbe farle scoppiare!

Assicurarsi che i tasti a sensore siano sempre
puliti, perché I'apparecchio potrebbe interpretare le
macchie di sporco come un contatto digitale voluto.
Non appoggiare mai oggetti (pentole, asciugamani
ecc.) sui sensoril

Se i cibi traboccati dovessero ricadere sui sensori,
si consiglia di spegnere 'apparecchio con il tasto di
spegnimento.

Le pentole e i tegami non devono coprire i tasti

sensori, perché altrimenti 'apparecchio si disattiva
automaticamente.

Non fiammeggiare mai sotto una cappa aspirante
per non far incendiare i grassi che si sono deposi-
tati nei filtri!

Evitare che impurita o resti di cibo traboccato dalle
pentole si solidifichino sulla superficie di cottura.

Il piano di cottura non deve assolutamente essere
pulito utilizzando apparecchi di pulizia a vapore o
simili!

Per le persone
* Questi apparecchi possono essere usati da bam-

bini di eta minima di 8 anni e da persone ridotte
facolta fisiche, sensoriali 0 mentali o con scarsa
esperienza se le suddette persone sono sorve-
gliate o se hanno ricevuto istruzioni riguardo all'uso
sicuro dell'apparecchio e hanno compreso i pericoli
che ne derivano. E vietato lasciar giocare con
I'apparecchio i bambini. La pulizia e la manuten-
zione da parte dell'utente non devono essere ese-
guiti da bambini, salvo il caso in cui i bambini siano
sorvegliati.

Le superfici delle zone di cottura si riscaldano
durante l'uso. Per questo motivo tenere lontani i
bambini.

Si devono utilizzare unicamente griglie di prote-
zione dei fuochi o coperchi dei fuochi del produt-
tore del piano cottura ovvero quelli autorizzati dal
produttore nelle istruzioni per l'uso. L'utilizzo di gri-
glie di protezione dei fuochi o coperchi dei fuochi
non idonei pud essere causa di incidenti.
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Descrizione dell'apparecchio

..............

..............

12 11 7 10 13

17 9 8 18

La decorazione del piano puo differire dalle illustrazioni.

Zona di cottura anteriore sinistra
Zona di cottura posteriore sinistra
Zona di cottura posteriore destra
Zona di cottura anteriore destra
Pannello comandi Touch-Control
Dimensioni del piano di cottura

N o ok~ w0 b=

Tasto di accensione/spegnimento
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10.
1.
12.

13.
14.
15.
16.

17.
18.

Tasto di selezione della zona di cottura

Simbolo per I'assegnazione della posizione della zona di
cottura sul piano di cottura

Tasto Piu (alzare) / Tasto Meno (diminuire)
Indicazione del livello di cottura

Spia di controllo per I'accensione di circuiti esterni (se
presente)

Tasto Multicircuiti
Tasto Timer
Indicazione timer

Spia di controllo per 'assegnazione della posizione della
zona di cottura sul piano in vetroceramica (timer).

Tasto di bloccaggio

Punto della disponibilita della cottura automatica con avvio
rapido



Descrizione dell'apparecchio

Uso dei tasti a sensore

L'uso del piano di cottura in vetroceramica avviene tramite i tasti
a sensore Touch-Control. Basta toccare leggermente un simbolo
della superficie in vetroceramica. Ogni tocco corretto € confer-
mato da un segnale acustico. Per semplificare chiamiamo il tasto
a sensore Touch-Control in seguito semplicemente «tasto».

Tasto di accensione/spegnimento (7)

Usarlo per accendere e spegnere il piano di cottura. Questo tasto
¢ in pratica l'interruttore principale.

Tasto selettore zona di cottura ad es. davanti a sinistra @
(8

Attivando uno dei tasti di selezione disponibili si seleziona una
zona di cottura, il cui livello di potenza pud poi essere regolato
servendosi del tasto Piu o Meno .

Tasto Piu @ / Tasto Meno © (10)

Con questi due tasti si possono regolare ed impostare il livelli di
cottura o lo spegnimento automatico. Diminuire i valori con il
tasto Meno, aumentarli con il tasto Piu. Il valore indicato pud
essere cancellato premendo contemporaneamente i due tasti.

>

Indicazione del livello di cottura 5'. (11)
Questo indicatore visualizza il livello selezionato oppure

H .............. Calore residuo.
ﬁu, ............ Cottura con avvio rapido

Tasto Multicircuiti ©) (13)
Serve per accendere i circuiti esterni.

Tasto timer 9 (14)

Per la programmazione dello spegnimento automatico.

Tasto di bloccaggio (8) (17)
Attivazione e disattivazione della sicurezza bambini.
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Limitazione della durata d'esercizio

Il funzionamento continuo dell'apparecchio ¢ limitato nel tempo
da un dispositivo automatico. La durata di funzionamento di ogni
singola zona di cottura dipende dal livello di cottura selezionato
(vedi tabella).

Il presupposto € che non si modifichino le impostazioni della
zona di cottura durante il suo funzionamento. Quando si attiva il
dispositivo per la limitazione della durata d'esercizio, la zona di
cottura si spegne, viene emesso un breve segnale acustico e
visualizzata una H.

Limitazione della durata
d'esercizio (ore)
10

Livello di potenza
impostato

O©CoO~NOOOTPWN
NN NWROITO

Altre funzioni

L'azionamento contemporaneo o prolungato di due o pit sensori
—ad es. a causa di una pentola appoggiata involontariamente su
di essi — non attiva nessuna delle funzioni di accensione.
Viene emesso un breve segnale acustico. Dopo alcuni secondi si
disattiva il piano di cottura. Rimuovere I'oggetto dai tasti.
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Consigli per il risparmio d'energia
In seguito vi diamo alcuni consigli su come adoperare il nuovo
piano di cottura in modo efficace ed economico.

+ |l diametro della base della pentola deve corrispondere al dia-
metro della zona di cottura.

« Durante l'acquisto di una pentola verificare se il diametro indi-
cato si riferisce al fondo o alla parte superiore del recipiente,
perché quest'ultimo & quasi sempre piu grande di quello del
fondo.

* Quando si preparano piatti dai lunghi tempi di cottura, & possi-
bile risparmiare tempo ed energia utilizzando una pentola a
pressione, la quale permette inoltre di conservare le vitamine
contenute negli alimenti.

+ Assicurarsi che la pentola a pressione contenga sufficiente
liquido, perché il surriscaldamento provocato dalla sua man-
canza potrebbe danneggiare la pentola e la zona di cottura.

* Quando possibile, chiudere sempre le pentole con un coper-
chio adatto.

+ Scegliere la pentola adatta alla quantita di cibo da cuocere.
Una pentola grande ma semi vuota comporta un dispendio
d'energia.

Livelli di potenza

La potenza della zona di cottura pud essere regolata su vari
livelli. Nella tabella sono elencate le indicazioni relative ai diversi
tipi di cottura.

Livello Idoneo per
impostato P
0 Posizione OFF, uso del calore residuo,
mantenimento al caldo
1-2 Proseguimento di cottura di quantita
ridotte di cibo (potenza minima)
3 Proseguimento di cottura
4-5 Cottura di grandi quantita di cibo, arrosti-
mento di pezzi piu grandi
6 Arrostimento, soffritto con farina
7-8 Cottura al forno
9 Arrostire / rosolare, cuocere
(potenza piu alta).

Indicatore del calore residuo

Il piano di cottura & dotato di un indicatore del calore ’
residuo dal simbolo H. h

La visualizzazione della H dopo lo spegnimento significa

che si puo usufruire del calore residuo per mantenere in caldo i
cibi o scioglierli. Anche dopo che si & spenta la visualizzazione
della H, la zona di cottura puo essere ancora calda. Attenzione,
pericolo d’ustioni!
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Comando a tasti

Per attivare il comando qui descritto si deve prima premere un tasto di sele-
zione e quindi subito dopo un altro. Il secondo tasto deve essere premuto
entro 10 secondi, perché altrimenti si disattiva la selezione desiderata.

| tasti Piu e Meno possono essere attivati singolarmente o essere tenuti pre-
muti in modo permanente.

Accensione del piano e della zona di cottura

1. Premere il tasto di accensione/spegnimento fino a che gli indica-
tori del grado di cottura non visualizzano 0. Il comando & pronto per I'uso.

2. Premere quindi un tasto selettore della zona di cottura (ad es. @ per
la zona anteriore sinistra). L'indicazione del livello di potenza lampeggia.

3. Selezionare il livello di potenza con il tasto Piu @ o0 Meno @
Selezionando il tasto Piu si attiva il livello di potenza 1, selezionando il
tasto Meno il livello 9.

4. Appoggiare una pentola sulla zona di cottura.

Per cuocere contemporaneamente anche su altre zone di cottura, ripetere i
passaggi descritti dal punto 2 al punto 4.

Spegnimento della zona di cottura

5. L'indicazione del livello di potenza deve lampeggiare. Per questo pre-
mere un tasto selettore della zona di cottura (ad es. @ per la zona
anteriore sinistra).

6. a)Premere piu volte il tasto Meno @ fino a quando non viene indicato il
livello di potenza 0 oppure

b) Premere contemporaneamente una volta i tasti Meno @ e Piu @
La zona di cottura puod essere spenta direttamente indipendentemente
dal livello di cottura impostato oppure

c) Premere il Tasto di accensione/spegnimento . Tutto il piano/tutte
le zone di cottura si spengono.

Spegnimento del piano di cottura

7. Premere il tasto di accensione/spegnimento . Il piano di cottura
viene completamente disattivato indipendentemente dalle impostazioni
attive al momento.

Accensione secondo circuito @ (se presente)

(soltanto per le zone di cottura con piu circuiti)

L'inserimento del secondo circuito della rispettiva zone di cottura pud essere
eseguito solamente dopo aver acceso la rispettiva zona di cottura.

1. Selezionare un grado di cotturatra1 e 9.

2. Inserire il secondo circuito riscaldante mediante il tasto Multicircuiti @
La spia di controllo (accensione del doppio circuito) si accende.

3. Per spegnere il circuito esterno basta premere di nuovo il tasto Multicir-
cuiti @
La spia di controllo (accensione del doppio circuito) si spegne.
Indicazione
+ | circuiti accesi manualmente sono disattivati automaticamente, quando si
spegne la zona di cottura.
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dello spegnimento automatico
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Blocco dei sensori /sicurezza per i bambini

Con il blocco potete fissare un'impostazione (ad es. il grado di cottura 4).
Rimane disponibile solo il tasto di accensione / spegnimento per spegnere il
piano di cottura.

Il bloccaggio puo essere attivato a piano di cottura acceso o spento. Il blocco
sensori rimane acceso anche dopo lo spegnimento del piano di cottura! In
questo modo si protegge l'apparecchio dall'uso non appropriato o involonta-
rio.

Attivazione del blocco dei sensori

1. Toccare il tasto di bloccaggio fino a quando non & emesso un
segnale acustico. La spia di controllo del bloccaggio € illuminata. Il blocco
dei sensori & attivato e i sensori sono bloccati.

Disattivazione del blocco dei sensori

2. Toccare il tasto di bloccaggio fino a quando non & emesso un
segnale acustico.
La spia di controllo si spegne e il bloccaggio € disattivato.

Indicazione

Immediatamente dopo il collegamento alla rete di alimentazione o dopo una
mancanza di corrente € attivo il bloccaggio.

Spegnimento automatico (timer)

Lo spegnimento automatico disattiva ogni zona di cottura accesa al termine
di un periodo di tempo predeterminato. Possono essere regolati tempi di cot-
tura tra 1 e 99 minuti.

1. Accendere il piano di cottura. Accendere una o pit zone di cottura e sele-
zionare il livello di potenza desiderato.

2. Premere il tasto selettore della zona di cottura (ad es. @ per la zona
anteriore sinistra). L'indicazione del livello di potenza lampeggia.

3. Premere subito dopo il tasto Timer . Si accende il punto della dispo-
nibilita dello spegnimento automatico.

4. Impostare quindi un tempo di cottura compreso tra 1 e 99 minuti pre-
mendo il tasto Piu @ o Meno @
Premendo il tasto Piu il valore indicato inizia da 01, premendo il tasto
Meno da 99.
Importante: Il timer pud essere acceso solo dopo aver acceso anche le
zone di cottura (livello di potenza superiore a 0).

Ripetere i passi 2 a 4 per programmare lo spegnimento automatico per
un’altra zona di cottura.

5. La zona di cottura si spegne allo scadere del periodo di tempo impostato
ed viene emesso un breve segnale acustico che pud essere disattivato
premendo un tasto qualsiasi (ad eccezione di quello di accensione/spe-
gnimento).

Indicazioni

+ Premere il rispettivo tasto selettore della zona di cottura per controllare il
tempo decorso spegnimento automatico). Il valore indicato pud essere
letto.

+ Quando sono programmate diverse zone di cottura con spegnimento auto-
matico, nell'indicazione del timer € indicata sempre la zona di cottura con il
tempo piu breve.

* Per l'interruzione anticipata dello spegnimento automatico, Selezionare la
zona di cottura, azionare il tasto Timer e modificare o azzerare il
valore con i tasti Pit 0 Meno.
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Cottura con avvio rapido
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Cottura con avvio rapido 2

Con questa funzione la cottura inizia al livello 9 per poi diminuire automatica-
mente (da 8 a livello 1) trascorso un determinato periodo di tempo.

Quando si attiva la funzione di cottura con avvio rapido, si deve impostare
anche il livello di potenza per il proseguimento di cottura che sara selezionato
automaticamente dall'elettronica.

La cottura automatica con avvio rapido & adatta per piatti che da freddi
devono riscaldarsi velocemente e che possono poi continuare a cuocere
senza dover essere controllati continuamente (p.e. i bolliti di carne).

1.

Accendere una zona di cottura. L'indicazione del livello di potenza deve
lampeggiare. Per questo premere un tasto selettore della zona di cot-
tura (ad es. @ per la zona anteriore sinistra).

2. Impostare il livello di potenza 9. Premendo di nuovo il tasto Piu @ per
attivare la funzione di cottura automatica con avvio rapido.

Si accende il punto della disponibilita della funzione di cottura automatica
con awvio rapido.

3. Selezionare quindi un livello di potenza minore per il proseguimento della
cottura (da 1 a 8) premendo il tasto Meno @

4. La cottura con avvio rapido sta funzionando correttamente e, trascorso
un determinato periodo di tempo (vedi tabella), la cottura proseguira al
livello di potenza impostato.

Si spegne il punto della disponibilita della funzione di cottura automatica
con avvio rapido.

Indicazioni

Durante I'avvio rapido si pud aumentare il grado di cottura per il prosegui-
mento di cottura premendo il tasto Piu @ Premendo il tasto Meno @ Si
disattiva la funzione di cottura con avvio rapido.

Se dopo che si & attivata la funzione di cottura con avvio rapido, non si
seleziona un livello di cottura inferiore a 9 per il proseguimento di cottura,
la funzione si disattiva automaticamente dopo 10 secondi e rimane il grado

di cottura 9.
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Pulizia e manutenzione

A

« Lasciare raffreddare la superficie di cottura prima di procedere
alla pulizia.

+ |l piano di cottura non deve assolutamente essere pulito utiliz-
zando apparecchi di pulizia a vapore o simili!

+ Fare attenzione a strofinare soltanto brevemente sul tasto di
accensione/spegnimento per evitare di accendere involon-
tariamente il piano di cottura.

Dimensioni del piano di cottura

Importante! Per la pulizia non utilizzare mai detergenti aggres-
sivi, come prodotti 0 spugne abrasive, prodotti antiruggine, smac-
chiatori, ecc.

Pulizia dopo I'uso

1. Pulire sempre il piano di cottura quando & sporco, preferibil-
mente dopo ogni uso. Per la pulizia servirsi di un panno umido e
di un po' di detersivo per stoviglie a mano. Asciugare quindi il
piano di cottura con un panno pulito per rimuovere i possibili resti
di detersivo dalla superficie in vetroceramica.

Manutenzione settimanale

2. Pulire e curare il piano di cottura una volta la settimana con un
prodotto normale per la pulizia della vetroceramica.

Osservare le indicazioni dei rispettivi produttori.

Il silicone presente in alta percentuale in questo prodotto genera
una pellicola protettiva che agisce contro l'acqua e lo sporco.
Tutte le impurita rimangono sulla pellicola e possono essere
quindi rimosse con facilita. Asciugare quindi la superficie con un
panno pulito. Fare attenzione a che non rimangano resti di deter-
gente sulla superficie di cottura perché avrebbero un effetto
aggressivo quando la si riscalda e potrebbero quindi modificarne
la struttura.
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Particolari tipi di sporco

Eliminare lo sporco piu difficile e le macchie resistenti (ad es. di
calcare) al termine della cottura, quando la zona di cottura &
ancora tiepida. Usare un detersivo comune reperibile in commer-
cio e procedere come descritto al punto 2.

Rimuovere inizialmente i cibi incrostati dalla superficie di cot-
tura con un panno bagnato ed eliminare quindi quanto rimane
servendosi di uno speciale raschietto per superfici in vetrocera-
mica. Continuare quindi la pulizia come descritto al punto 2.

Rimuovere immediatamente zucchero o materiale plastico dalla
superficie di cottura ancora calda con un raschietto per vetro.
Continuare quindi la pulizia come descritto al punto 2.

| granelli di sabbia che possono essere caduti sul piano di cot-
tura durante la pulizia di insalata o patate, potrebbero graffiarla
quando si spostano le pentole! Rimuovere quindi immediata-
mente i possibili granelli dalla superficie di cottura.

| cambiamenti cromatici non influiscono sul funzionamento e la
stabilita della vetroceramica. Non si tratta, infatti, di modifiche del
materiale del piano di cottura, ma di semplici residui non rimossi
che si sono quindi carbonizzati.

Lo sfregamento dei fondi delle pentole sulla superficie potrebbe
causare la formazione di aree lucide, specialmente se le pentole
sono d’alluminio o se si sono utilizzati detergenti non appropriati.
La loro rimozione, abbastanza difficile, pud essere eseguita con
comuni detergenti. Pulire quindi, se necessario, piu volte il piano.
L'utilizzo di detergenti aggressivi, o la frizione con il fondo delle
pentole, potrebbe smerigliare nel tempo le decorazioni del piano
di cottura e potrebbe contribuire alla formazione di macchie
scure.



Che fare in caso di problemi?

A

Modifiche e riparazioni all'apparecchio non a regola d’arte pos-
sono essere pericolose, perché si corre il rischio di scosse elettri-
che e cortocircuiti. La non osservanza di questa regola potrebbe
provocare danni alla persona e all'apparecchio. Fare pertanto
eseguire i lavori soltanto da un elettricista specializzato come ad
es. da uno del Servizio Tecnico.

Nota bene!

Se dovesse mai verificarsi un guasto, consultare innanzitutto il
presente manuale d'uso per verificare se pud essere rimosso
personalmente.

Seguono alcuni consigli su come eliminare i possibili problemi.

| fusibili scattano ripetutamente?
* Interpellare il Servizio Tecnico o un'elettricista.

Il piano di cottura non si accende?

+ Verificare che non sia scattato il fusibile domestico.

+ Controllare che sia stato collegato il cavo di alimentazione.

+ Immediatamente dopo il collegamento alla rete di alimenta-
zione o dopo una mancanza di corrente ¢ attivo il bloccaggio
(vedi capitolo Blocco dei sensori /sicurezza per i bambini).

+ | tasti sono parzialmente coperti da un panno umido, un liquido
0 un oggetto metallico? Rimuovere 'oggetto.

Il piano o la zona di cottura si sono spenti improvvisamente.

+ Avete involontariamente premuto il tasto di accensione/spe-
gnimento?

+ | tasti sono parzialmente coperti da un panno umido, un liquido
0 un oggetto metallico? Viene emesso un breve segnale acu-
stico. Dopo alcuni secondi si disattiva il piano di cottura.
Rimuovere l'oggetto dai tasti.

+ La funzione di spegnimento di sicurezza ha disattivato la zona
di cottura, perché & stata usata per un periodo troppo lungo?
Vedere il capitolo ,Limitazione della durata di servizio”.

Non é possibile spegnere I'apparecchio.
+ Uno dei componenti elettronici & guasto.
Staccare la corrente e chiamare il Servizio Tecnico.

La zona di cottura non si riscalda.

+ Lazona di cottura & guasta. Contattare il Servizio Tecnico.

+ |l cerchio interno d'una zona di cottura ad uso multiplo & difet-
toso.
Non continuare ad utilizzare il cerchio esterno! Chiamare
immediatamente il Servizio Tecnico.

>

Si sentono rumori come se qualcosa scricchiolasse o scat-

tasse o la zona di cottura emette un breve ronzio durante il

surriscaldamento?

+ Questo rumore & dovuto a motivi tecnici e non pregiudica
assolutamente la qualita e il funzionamento dell'apparecchio.

La spia dei gradi di cottura e I'indicazione del calore H non si

illuminano o si illuminano parzialmente.

+ La spia di controllo & guasta. Chiamare il Servizio Tecnico.
Pericolo di scottature, poiché manca l'indicazione della zona di
cottura ancora calda.

Sono presenti rotture o incrinature sul piano di cottura?

+ Pericolo di scosse elettriche in presenza di incrinature, crepe o
se la superficie di cottura in vetroceramica si dovesse rom-
pere. Spegnere immediatamente I'apparecchio. Disinserire il
fusibile ed interpellare il Servizio Tecnico.

E’ visualizzato F0?

+ Il comando dei tasti a sensore mostra un errore dopo la cali-
bratura. Il circuito elettrico dell'apparecchio deve essere sepa-
rato per pochi secondi dalla rete elettrica (Reset). Se dovesse
sussistere l'errore dopo il collegamento alla rete elettrica o
dopo la calibratura, chiamare il nostro Servizio di assistenza
clienti.

Se l'errore dovesse comparire durante il normale funziona-
mento, chiamare anche il Servizio Tecnico. Vedi Messa in fun-
zione (calibrazione).

E’ visualizzato Fc?

+ L'elettronica & troppo calda. Funzionera normalmente dopo il
raffreddamento.

E’ visualizzato Ft o FE?

+ |l sensore delle temperatura dei tasti a sensore mostra un
errore. Lasciare raffreddare il piano di cottura. Chiamare il Ser-
vizio Tecnico se l'errore sussiste.

E’ visualizzato FL?

» Troppa luce ad es. per lilluminazione alogena della cappa
aspirante per il corretto funzionamento dei tasti a sensore.
| dei tasti a sensore funzioneranno normalmente dopo I'abbas-
samento dell'illuminazione

E’ visualizzato FJ, FU, FA o FC?

+ Controllo interno della software Chiamare il Servizio Tecnico
se l'errore sussiste.
Se il codice errore rimane visibile, contattare il servizio tecnico.

E’ visualizzato Fr?

+ Errore della funzione relé.
Il circuito elettrico dell’apparecchio deve essere separato per
pochi secondi dalla rete elettrica (Reset). Chiamare il Servizio
Tecnico se 'errore sussiste.
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Istruzioni di montaggio

Indicazioni di sicurezza per il montaggio
dei mobili da cucina

+ Impiallacciature, collanti o rivestimenti plastici sui mobili adia-
centi devono essere termoresistenti (>75°C). Se non sono suf-
ficientemente termoresistenti, potrebbero deformarsi nel
tempo.

+ Ad apparecchio montato deve anche essere assicurata la pro-
tezione dal contatto accidentale con i cavi elettrici.

+ Se si rispettano le distanze minime prescritte & permesso
applicare dei pannelli decorativi in legno massiccio sul bordo
posteriore del piano di lavoro.

+ Devono anche essere rispettate le distanze minime dei ritagli
del piano sul lato posteriore come indicato nelle illustrazioni di
montaggio.

* Mantenere una distanza di sicurezza laterale dai pensili di
almeno 50 mm. Il rivestimento laterale del pensile deve essere
di materiale resistente al calore. Per esigenze tecniche di
lavoro, la distanza laterale dai pensili deve essere di almeno
300 mm.

+ La distanza minima da osservare tra le cappe aspiranti e la
superficie di cottura deve corrispondere come minimo a quella
indicata nelle istruzioni di montaggio della cappa aspirante.

+ | materiali di imballo (p.es. fogli di plastica, polistirolo espanso,
chiodi, ecc.) devono essere tenuti lontani dai bambini, perché
potrebbero risultare pericolosi per la loro incolumita. Potreb-
bero, infatti, inghiottire le parti piccole o rischiare il soffoca-
mento giocando con le pellicole di plastica.
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Incasso

Avvertenze importanti

+ Rimuovere i possibili listelli trasversali che si trovano nell'area
inferiore d'intaglio del piano di lavoro.

+ Se si trovano altri mobili (pareti laterali, cassetti, ecc.) sotto il
piano di cottura, evitare il loro contatto installando un doppio
fondo ad una distanza minima di 20 mm dal lato inferiore del
piano di cottura. Il doppio fondo deve poter essere rimosso
solo utilizzando appositi attrezzi.

+ A causa del pericolo d'incendio assicurarsi che non ci siano
mai oggetti infiammabili o deformabili per apporto di calore in
diretta prossimita del piano di cottura.

Guarnizione del piano di cottura

Controllare, prima del montaggio, che la guarnizione del piano di
cottura sia collocata a dovere.

+ Si devono evitare infiltrazioni di liquidi tra la cornice del piano
di cottura e il piano di lavoro, oppure tra il piano di cottura e la
parete, che potrebbero ricadere sugli elettrodomestici sotto-
stanti.

« Se il piano di cottura & montato in una superficie di lavoro non
piana, come p.e. quelle con rivestimenti di ceramica o simili
(piastrelle etc.), si deve provvedere alla rimozione della guarni-
zione che si trova eventualmente sul piano di cottura e
all'ermetizzazione della superficie d