HELEr

Bedienungsanleitung

Induktions-Einzelkochplatte
Induktions-Doppelkochplatte

Mod.: IKF-E 18 S Mod.: IKF-D 31 S



Sehr geehrter Kunde,

wir bedanken uns recht herzlich, dass Sie unser Produkt
erworben haben. Bitte lesen Sie die Hinweise dieser
Gebrauchsanweisung vor Inbetriebnahme aufmerksam durch,
damit Sie das Gerat kennen lernen und es richtig benutzen.
Sie finden hier wichtige Hinweise fur den Gebrauch, lhre
Sicherheit, die Pflege und die Wartung des Gerates. Wenn Sie
sich mit dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht haben,
wird die Bedienung des Gerates kein Problem sein.

Prufen Sie bitte sofort, ob das Gerat unbeschadigt bei [hnen
angekommen ist. Stellen Sie einen Transportschaden fest, so
wenden Sie sich bitte mit einer genauen Schadensangabe an
die Stelle, wo Sie das Gerat gekauft haben bzw. Ihren
zustandigen Kundendienst.

Diese Bedienungsanleitung ist so aufzubewahren, dass sie im
Bedarfsfall jederzeitégriffbereit ist. Die Bedienungsanleitung
gehort zum Gerat und ist inklusive Garantieschein, Kassenbon
und nach Moglichkeit Originalkarton mit Innenverpackung
sorgfaltig aufzubewahren. Bei Besitzerwechsel muss die
Anleitung mit ausgehandigt werden.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, solche Anderungen
vorzunehmen, die keinen Einfluss auf die Funktionsweise
des Gerates haben.

Achtung!

Bedienen Sie das Gerat erst, wenn Sie sich mit den Hinweisen

ﬂng dem Inhalt dieser Bedienungsanleitung vertraut gemacht
aben.



Sicherheitsvorschriften

Das Gerat darf nur, wie in der Bedienungsanleitun
beschrieben, verwendet werden! Jeder andere Gebrauch
Ist unzulassig! Bei Schaden durch falsche Bedienung oder
Nichtbeachten der Sicherheitsvorschriften erlischt jegliche
Haftung und Garantie! Bei Besitzerwechsel muss diese
Anleitung weitergegeben werden.

Warnung: HeilRe Oberflache!
Verbrennungs- und Verletzungsgefahr!
Gehause und Kochstelle(n) werden wahrend

des Betriebes heild. Durch heilles Kochgeschirr
kann die Glaskeramikplatte auch nach der

Benutzung noch fur eine kurze Zeit eine
erhohte Restwarme aufweisen.

. Achtung! Personen mit eingesetzten Geraten zur
Unterstiitzung  der  Lebensfunktion (z.B.
Herzschrittmacher, Insulinpumpe oder
Gehorapparat) miissen sicherstellen, dass die
Arbeit und Funktion dieser Gerate nicht durch das
Induktionskochgerat gestort wird.

. Das Gerat nur an einer einphasigen Steckdose mit der
auf dem Typenschild angegebenen Netzspannung
anschliel3en.

. Nehmen Sie das Gerat keinesfalls in Betrieb, wenn das
Gerat, die Netzanschlussleitung oder der Netzstecker in
irgendeiner Form eine Beschadigung aufweist.

. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
daruber und von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
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an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die
daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch
Kinder durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind 8
Jahre und alter und werden beaufsichtigt.

. Kinder, die junger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat
und seiner Anschlussleitung fernzuhalten.

. Die Zuleitung darf wahrend des Betriebes nicht mit dem
Gerat in Beruhrung kommen. Auch Anschlussleitungen
von anderen Elektrogeraten in der Nahe durfen heilde
Kochstellen nicht beruhren. Brandgefahr!

. Die Netzanschlussleitung nicht herunter hangen lassen,
um ein versehentliches Herunterziehen des Gerates zu
vermeiden.

. Schutzen Sie die Netzanschlussleitung vor scharfen
Kanten, Einklemmen sowie vor jeder Hitzeeinwirkung
und legen oder wickeln Sie es niemals uber oder um
das Gerat.

. Das Gerat nur mit vollstandig abgewickelter
Netzanschlussleitung betreiben. Uberhitzungsgefahr!

. Niemals unter Spannung stehende Teile beruhren!
Lebensgefahr!



. Das Gerat niemals mit nassen oder feuchten Handen
berthren! Lebensgefahr!

. Kleine Kinder oder Haustiere unbedingt vom Gerat fern
halten. Verbrennungsgefahr!

. Betreiben Sie das Gerat stets nur unter Aufsicht!

. WARNUNG: Beim Arbeiten mit Olen und Fetten sollte
das Gerat wegen Brandgefahr nicht unbeaufsichtigt
bleiben. Fette, Ol und Alkohol konnen sich entzunden.
Niemals versuchen, ein Feuer mit Wasser zu loschen,
sondern das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen
und die Flammen mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.

. Das Gerat darf nicht in unmittelbarer Umgebung eines
Heizgerates, Herdes, Heizkorper, Ofen oder anderen
Produkten die Warme erzeugen oder an offenem Feuer
betrieben werden.

. Das Gerat nicht in Feuer- oder Explosion gefahrdeten
Raumen oder leicht entzundlicher Atmosphare
benutzen. Brandgefahr!

. Keine leicht entflammbaren Stoffe oder Sprays in der

Nahe des Gerates aufbewahren oder benutzen!
Brandgefahr!

. WARNUNG: Beim Auftreten von Rissen, Bruchen oder
Sprungen der Glaskeramik oder des Kochgerates ist
das Gerat sofort aulRer Betrieb zu nehmen und vom
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Stromnetz zu trennen, um einen moglichen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

. Durch defekte Stellen konnen uberkochende Speisen
an spannungsfuhrende Teile des Kochfeldes gelangen.

. Beachten Sie die Hinweise zur Pflege und Reinigung
der Glaskeramik in der Bedienungsanleitung.

Bei unsachgemaller Behandlung ubernehmen wir keine
Haftung.

. Nach jedem Gebrauch und bei langerem Nicht-
gebrauch des Gerates, vor jeder Reinigung und
Pflege ist der Netzstecker zu ziehen.

. Bei auftretenden Storungen oder nicht einwandfreien
Betrieb des Gerates schalten Sie das Gerat aus, ziehen
Sie den Netzstecker und setzen Sie sich mit unserem
Kundendienst in Verbindung. Reparaturen durfen nur
von autorisierten Fachbetrieben oder durch unseren
Kundendienst erfolgen.

. Die Steckdose muss jederzeit zuganglich sein, um ein
schnelles Entfernen des Netzsteckers zu ermoglichen.
Der Netzstecker ist nicht an der Netzanschlussleitung
aus der Steckdose zu ziehen.

. Vor  jeder Benutzung das  Gerat, die
Netzanschlussleitung oder den Netzstecker auf Fehler
uberprufen. Ist der  Netzstecker, die Netz-



anschlussleitung oder das Gerat beschadigt, darf das
Gerat nicht in Betrieb genommen werden.

. Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt
wird, muss sie durch den Hersteller oder seinen
Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person
ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Durch unsachgemal’e Reparatur konnen erhebliche
Gefahren fur den Benutzer entstehen.

. Das Gerat nicht mit einem Verlangerungskabel
benutzen.

. Das Gerat darf nicht mit Hilfe einer externen
Zeitschaltuhr oder einem externen Fernwirksystem
bedient werden.

. Das Gerat, die Netzanschlussleitung oder den
Netzstecker nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen. Achten Sie darauf, dass kein Wasser auch
nicht von der Unterseite in das Gerat eindringen kann.

. Das Gerat niemals in einem Geschirrspuler reinigen.

. Das Gerat nicht mit einem Dampfreinigungsgerat
reinigen!

. Das Gerat darf nicht als Ablageflache benutzt werden.
Treffen Sie Mallnahmen gegen mogliche Brandrisiken.

. Das Gerat nicht im Freien oder in feuchten Raumen
verwenden!



. Nach dem Gebrauch ist die Induktionskochplatte durch
ihre Regel- und/oder Steuereinrichtungen auszu-
schalten und der Netzstecker zu ziehen. Verlassen Sie
sich nicht allein auf die Topferkennung. Das Gerat ist
erst durch Ziehen des Netzsteckers vom Stromnetz
getrennt!

. Achten Sie darauf, dass sich in der Nahe des
Kochfeldes keine brennbaren Stoffe befinden, die sich
unter dem Einfluss der Warmestrahlung oder durch
direkte Beruhrung (z.B. Vorhange, Gardinen etc. durch
zufallige Luftbewegung) entziinden konnen.

. Stellen Sie den Kocher nicht unter Schranke oder unter
anderen leicht entzundlichen Materialien! Brandgefahr!

. Der Raum (iber dem Gerat muss frei sein. Auch der
Betrieb unter einer Dunstabzugshaube ist aufgrund der
nicht einzuhaltenden Sicherheitsabstande nicht moglich.

. Wenn Sie das Gerat bewegen oder auf einen anderen
Platz stellen mochten, schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose. Bewegen
Sie das Gerat nicht durch Ziehen der Netzanschlussleitung
oder wenn sich auf dem Gerat Kochgeschirr befinden
sollte.

. Wenn Sie eine Steckdose in der Nahe des Kochfeldes
benutzen, achten Sie darauf, dass das Kabel des
Elektrogerates nicht mit der heiRen Kochstelle in
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Beruhrung  kommt.  Netzanschlussleitungen  von
elektrischen Geraten durfen heille Kochstellen nicht
beruhren.

. Stellen Sie das Gerat nicht auf Metall- oder lackierten
Flachen, da sich diese erhitzen und die Unterseite des
Gerates oder Mobel beschadigt werden konnen.

. Die Luftungsschlitze des Gerates nicht abdecken oder
blockieren. Uberhitzungsgefahr!

. Das Gerat muss stets frei ventilieren konnen.

. Stecken Sie keine Gegenstande in die Luftungsschlitze
des Gerates. Stromschlaggefahr!

. Keine Behalter oder Gefale aus Aluminium, Kunststoff,
oder Aluminiumfolie auf heile Oberflachen der
Kochzonen stellen. Benutzen Sie kein Geschirr aus
Aluminium.  Erhitzen  Sie  keine  ungeoffnete
Konservendose.

. Verwenden  Sie  nur  Kochgeschirr,  welches
entsprechend den Angaben des Herstellers zur
Benutzung auf Induktionskochgeraten geeignet ist.

. Benutzen Sie nur Topfe und Pfannen mit ebenem
Boden, die keine Rander, Grate oder scharfe Kanten
aufweisen. Es entstehen sonst bleibende Kratzer auf
dem Glas.

. Zucker in fester oder flussiger Form sowie Kunststoff
darf nicht auf das heiBe Kochfeld gelangen. Beim
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Erkalten konnen Risse oder Bruche der Glaskeramik
auftreten. Sollte Zucker oder Kunststoff versehentlich
auf heille Kochzonen gelangt sein, mussen diese mit
dem Klingenschaber abgeschabt werden.

. Vermeiden Sie Kochgeschirr mit nassem oder feuchtem
Boden auf das Kochfeld zu stellen, da dies zu
irreversiblen Veranderungen oder Verfarbungen des
Kochfeldes fuhren kann.

. Vorsicht bei der Verwendung von Simmertopfen.
Simmertopfe konnen unbemerkt leer kochen!

Dies fuhrt in der Folge zu Beschadigungen am Topf und
am Kochfeld. Hierfur wird keine Haftung ubernommen!

. Gegenstande aus Metall, wie zum Beispiel Messer,
Gabeln, Loffel und Topfdeckel sollten nicht auf die
Kochebene abgelegt werden, da sie heill werden
konnen. Verbrennungsgefahr!

. Vermeiden Sie, dass Gegenstande auf das Kochfeld
fallen. Punktformige Schlagbelastungen konnen in
ungunstigen Fallen zu Rissen und Bruchen in der
Glaskeramik fuhren.

. Die Induktionskochplatte ist nur fur Haushaltszwecke
zum Zubereiten von Speisen bestimmt. Jeder andere
Gebrauch ist unzulassig. Das Gerat ist nicht fur den
gewerblichen Gebrauch vorgesehen.
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Wird das Induktionskochgerat in unmittelbarer Nahe
einer Radio-, TV oder sonstigen Sendeanlage oder
Computer, oder anderen Speichermedien betrieben,
muss abgeklart werden, ob die Bedienung
gewahrleistet ist, da diese Gerate empfindlich auf
Magnetfelder reagieren.

Reparaturen an Elektrogeraten durfen nur von
autorisierten ~ Vertragswerkstatten /  Fachleuten
durchgefuhrt werden. Unsachgemale Reparaturen
verursachen schwerwiegende Gefahren fur den
Benutzer.

Das Gerat nur im abgekuhlten Zustand reinigen,
transportieren oder verpacken.

Lassen Sie zur Sicherheit Ihrer Kinder keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor usw.)
erreichbar liegen.

Verpackung

Nach dem Auspacken das Gerat auf Transportschaden und den Lieferumfang auf
Vollstandigkeit Uberprufen! Bei Sch&den oder unvollstédndiger Lieferung wenden Sie sich
bitte an Ihr Fachgeschéaft, wo Sie das Gerat gekauft haben.

Werfen Sie den Originalkarton nicht weg, dieser wird zum Aufbewahren oder zum
Versenden bendtigt.

Kochgeschirr

e Benutzen Sie nur Kochgeschirr oder Pfannen, welche fiir Induktionskochgerate

geeignet sind.

Geeignet sind Topfe/Pfannen, welche aus Eisen bestehen, d.h. emaillierte Tépfe, Topfe aus

Gusseisen oder magnetischem Edelstahl.

Hinweis: Testen Sie die Eignung des Kochgeschirr mit Hilfe eines Magneten. Bleibt der
Magnet am Topfboden haften, ist der Topf bzw. die Pfanne fir Induktion
geeignet.

e Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit flachem Topfboden. Dieser muss vollstdndig eben sein,

damit die Beheizung optimal funktionieren kann.
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Stellen Sie nur Tépfe/Pfannen mit trockenem Topfboden auf die Kochstelle.

Nur Kochgeschirr benutzen, das keine Rander, Grate oder scharfe Kanten aufweist.
Schieben Sie die Tépfe/Pfannen niemals von der Kochzone, um die Glaskeramik nicht zu
zerkratzen.

Nur bei Verwendung von Kochgeschirr und einem der entsprechenden Kochstelle
angepassten Durchmesser nutzen Sie die Vorteile der Induktion voll aus.

Immer auf eine ausreichende Menge Flussigkeit im Topf achten, da bei leergekochtem Topf
die Kochstelle und der Topf durch Uberhitzung beschadigt werden kénnen.

Vergessen Sie beim Kochen nicht den Topfdeckel und vermeiden Sie unnétiges Offnen.
Kochen mit Topfdeckel verbraucht weniger Energie als ohne.

Zu jeder Speisemenge sollte der richtige Topf verwendet werden. Ein groRer kaum gefillter
Topf bendtigt viel Energie.

Das Kochfeld und die Topfb&éden sollten stets sauber gehalten werden. Verschmutzungen
fuhren zu Stérungen in der Warmeubertragung.

Bitte ebenfalls die aufgefihrten Hinweise im Punkt ,Sicherheitsinformation” beachten.

Standort

Halten Sie einen Sicherheitsabstand von
mindestens 1 m zu allen brennbaren Gegenstanden,
Wanden oder Baulichkeiten ein. Brandgefahr!

Stellen Sie das Gerat auf einen hitzebestandigen,
stabilen, trockenen, offenen und fur Kinder nicht
zuganglichen Platz und nur auf ebener Flache auf.

Nicht auf Metall- oder lackierten Flachen aufstellen.

Die Luftzirkulation des Gerates muss nach allen Seiten
frei gewahrleistet sein.

Das Gerat ist nicht fur den Einbau geeignet.

Beachten Sie die aufgefuhrten Sicherheitshinweise.
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Produktbeschreibung

Induktions-Einzelkochplatte (IKF-E 18 S)

Kochzone

Display

Anzeigeleuchte “Timer” Funktion

Anzeigeleuchte “Lock” Funktion

Betriebsanzeigeleuchte

Anzeigeleuchte Temperaturwahl

Sensortaste “Lock” Funktion: Verriegelungsfunktion (Kindersicherung)

Sensortaste “Timer” Funktion: Laufzeiteinstellung

Sensortaste “Function” : Einstellung Temperaturwahl / Leistungsstuf
0 Sensortaste ,ON/OFF*
1 Drehknopf

2,2 OCONOOARRWN -

Induktions-Doppelkochplatte (IKF-D 31 S)
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Kochzone

Display

Anzeigeleuchte “Timer” Funktion

Anzeigeleuchte “Lock” Funktion

Betriebsanzeigeleuchte

Anzeigeleuchte Temperaturwahl

Sensortaste “Lock” Funktion: Verriegelungsfunktion (Kindersicherung)
Sensortaste “Timer” Funktion: Laufzeiteinstellung

Sensortaste “Function” : Einstellung Temperaturwahl / Leistungsstufen
10 Sensortaste ,ON/OFF*

11 Drehknopf

OCoOoO~NOOOPA~,WN -

Wichtige Hinweise:

Achtung: Die Induktionskochplatte funktioniert nur mit aufgesetztem
Kochgeschirr und Pfannen, welche fiir Induktionskochgeréate
geeignet sind.

Ist kein Kochgeschirr aufgesetzt oder das Kochgeschirr ist nicht
geeignet, schaltet das Gerat aus Sicherheitsgriinden sofort ab.

Inbetriebnahme:

Vor der ersten Inbetriebnahme das Gerét mit einem feuchten Tuch abwischen und mit einem
trockenen Tuch sorgfaltig trocken wischen. Das Gerat darf nur in vollstandig trockenem Zustand
in Betrieb genommen werden. Beachten Sie die Hinweise zur ,Pflege und Reinigung“ der
Glaskeramik.

Achtung! Das am Topfboden erwdarmte Kochgeschirr darf nur mittig auf der Kochstelle
stehen. Es darf nicht auf dem Bedienfeld oder am Rand abgestellt werden.

o Stellen Sie das Kochgeschirr in die Mitte der Kochstelle.

o Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Es ertdnt ein kurzer Signalton und im Display
wird , L “ angezeigt. lhr Gerét ist nun betriebsbereit.

e Dricken Sie die Taste , ON/OFF “ (10). Im Display wird ,, ON “ angezeigt. Jetzt kbnnen Sie
die weiteren Einstellungen vornehmen:

Sensortaste ,.Function® (9) - Auswahl der Leistungsstufe sowie der Temperatur:

Modell ,, IKF-E 18 S“:

e Dricken Sie die Taste ,, Function “ (9). Im Display leuchtet die Standardanzeige ,, 1600 “
auf und die Anzeigeleuchte (5) leuchtet.

e Durch Drehen des Drehknopfes (11) nach links oder rechts kénnen Sie die gewlinschte
Leistungsstufe einstellen: 200-350-500-650-800-1000-1200-1400-1600-1800W

Modell ,, IKF-D 31 S*:

e Wahlen Sie die gewiinschte Kochstelle aus und driicken Sie die Taste ,, Function “ (9).
Im Display der linken Kochstelle leuchtet die Standardanzeige ,, 1600 “ auf und im
Display der rechten Kochstelle die Anzeige , 1200 “ und die entsprechende Anzeigeleuchte
(5) leuchtet.

e Durch Drehen des Drehknopfes (11) nach links oder rechts kénnen Sie die gewlinschte
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Leistung fiir die jeweilige Kochstelle einstellen:

Leistungsstufen (Kochstelle links):
200-350-500-650-800-1000-1200-1400-1600-1800W

Leistungsstufen (Kochstelle rechts):
200-350-500-650-800-900-1000-1100-1200-1300W

Auswahl der Temperatur (Modell ,IKF-E 18 S / IKF-D 31 S%):

e Durch nochmaliges Drucken der Taste ,,Function® (9) gelangen Sie in den Modus
Temperatureinstellung. Im Display leuchtet als Standardanzeige , 240 “ und die
entsprechende Anzeigeleuchte (6) leuchtet.

e Durch Drehen des Drehknopfes (11) nach rechts oder links kénnen Sie die gewlinschte
Temperatur einstellen: 60-80-100-120-140-160-180-200-220-240°C

Sensortaste ,, Timer “ (Modell ,IKF-E 18 S/ IKF-D 31 S):

e Drucken Sie die Taste ,Function® (9) und wahlen die gewuinschte Kochstufe und die
Temperatur.

o Drucken Sie die Taste ,,Timer “ (8). Im Display leuchtet die Standardanzeige ,, 0:00 “ und
die entsprechende Anzeigeleuchte (3) leuchtet.

e Durch Drehen des Drehknopfes nach rechts oder links kénnen Sie den gewiinschten
Zeitablauf von 1 — 180 min. einstellen.
Hinweis: Das Display zeigt abwechselnd die aktuell abgelaufene Zeit und die zuletzt
voreingestellte Temperatur an.
Nach Ablauf der Zeit wird die ausgewahlte Kochstelle abgeschaltet. Das Geréat befindet sich
weiterhin im Betriebszustand.

Topferkennungsfunktion (Modell ,IKF-E 18 S / IKF-D 31 S*):

Die Topferkennungsfunktion ist nach Aktivierung der Kochstelle aktiv.

Falls Sie das Kochgeschirr wéhrend des Kochvorgangs von der Kochstelle nehmen, ertdnt ein
Signalton und im Display wird ,, EO “ angezeigt und die Anzeigenleuchte blinkt auf. Wird
innerhalb weniger Sekunden das Kochgeschirr wieder aufgesetzt, laufen die vorgewéhlten
Einstellungen weiter. Wird das Zeitlimit Uberschritten, schaltet das Gerat in den ,Standby*
Modus.

Kindersicherung / Verriegelungsfunktion (Modell ,IKF-E 18 S/ IKF-D 31 S):

Nach dem Einschalten der Steuerung kann diese Funktion aktiviert werden. Driicken Sie die
Taste , Lock “ (7). Die entsprechende Anzeigeleuchte leuchtet (4). Die Elektronik bleibt im
verriegelten Zustand und es kann keine andere Funktion eingegeben werden, bis die
Verriegelung wieder aufgehoben wird. Zum Aufheben der Verriegelungsfunktion driicken Sie
die Taste , Lock “ (7) bis die entsprechende Anzeigeleuchte (4) nicht mehr aufleuchtet. Die
Verriegelungsfunktion ist aufgehoben.

Hinweis fiir Modell ,,IKF-D 31 S*:
Die Verriegelungsfunktion kann nur fur die jeweilig ausgewahlte Kochstelle aktiviert werden.

Uberhitzungsschutz (Modell ,IKF-E 18 S/ IKF-D 31 S*):

Die Induktionskochplatte ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Sollte Ihre Kochplatte
Uberhitzen (z.B. leerer Topf) ertdnt ein anhaltender Signalton und die Kochfunktion schaltet sich
nach einigen Minuten automatisch ab.
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Lufter (Modell ,IKF-E 18 S/ IKF-D 31 S):

Nach Auswahl der Kochstelle startet ein Lufter, welcher die Bauteile im Inneren des Gerates
kiihit und vor einer Uberhitzung schitzt. Ein Nachlaufen des Lifters nach Ausschalten des
Gerates und nach langer Betriebsdauer ist normal.

Ausschalten des Gerates

e Dricken Sie die Taste ,, ON/OFF “ (10). Im Display wird ,, H “ angezeigt, wenn die
Temperatur > 60°C ist.
Das Gerat beendet die eingestellte Funktion. Der Lifter kann noch einige Zeit nachlaufen
bevor das Gerat abschaltet. Das Geréat befindet sich immer noch im Betriebszustand.

e Ziehen Sie den Netzstecker.

ACHTUNG: Das Gerat ist erst ausgeschaltet und vom Stromnetz
getrennt, wenn Sie den Netzstecker ziehen. Stets den Netzstecker ziehen,
wenn das Geréat nicht in Gebrauch ist.

Reinigung und Pflege

Achtung! Vor jeder Reinigung, Pflege, Wartung oder Reparatur das Gerat

unbedingt vom Stromnetz trennen.

e Halten Sie den ,Touch-Control“ Bereich fur die Kochstellen stets frei, sauber und trocken.

e Schalten Sie das Geréat aus, ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und lassen Sie das
Gerat abkiihlen.

¢ Reinigen Sie das Gerat regelmafig.

e Nach jedem Gebrauch tbergelaufene Speisereste (Fett oder Ol) mit einem feuchten Tuch und ein
wenig Spilmittel reinigen und trocknen.

e Keine trockenen, scheuernden und atzenden Reinigungsmittel verwenden, welche die Glaskeramik
oder das Gehdause zerkratzen oder beschadigen kénnten!

o Keine Dampfreinigungsgerate zur Reinigung verwenden!

e Benutzen Sie keine Metallschwamme, Pulverreiniger oder korrodierende Reinigungssprays.

e Starke Verschmutzungen oder Fettriickstande sind mit einem speziellen Glaskeramikreiniger zu
entfernen. Eingebrannte Verschmutzungen entfernen Sie mit einem speziellen Glaskeramikschaber.

e Achten Sie darauf, dass nur die Klinge des Schabers mit der Glaskeramik in Beriihrung kommt. Das
Gehéuse des Schabers kann das Glas zerkratzen. Verwenden Sie nur Klingen im einwandfreien
Zustand!

e Geschmolzene Kunststoffpartikel, Zucker oder zuckerhaltige Lebensmittel missen sofort mit einem
Schaber von der Glaskeramik entfernt werden.
Achtung! Gehen Sie beim Umgang mit dem Glasschaber vorsichtig vor! Die Klinge des Schabers
kann Verletzungen verursachen!

o Das Gerét, die Netzanschlussleitung oder Netzstecker niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen oder mit ibermaRig viel Wasser in Kontakt bringen! Stromschlaggefahr!

o Keine feuchten Tépfe aufsetzen und kein Zucker oder Salz auf die Oberflache bringen.

e Das Kochfeld und die Topfbdden sollten stets sauber gehalten werden. Verschmutzungen fuhren zu
Stérungen der Warmeibertragung und kénnen die Oberflache des Kochfeldes beschéadigen.

e Halten Sie die Liftungsschlitze / Ventilationséffnungen frei von Staub und Flusen.
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Fehlercode / Problem und Lésung:

Fehler Code Problem MaBRnahmen

maogliche Ursache

EO Kochfeld arbeitet nicht Benutzen Sie nur fur Induktionskochzonen
Kein Topf/Pfanne aufgesetzt geeignetes Kochgeschirr/Pfannen
Ungeeignetes Kochgeschirr

E1 . Kontaktieren Sie den zustandigen
Elektronikfehler Kundendienst zwecks Uberpriifung.

E2 . Kontaktieren Sie den zustandigen
Temperaturfuhler defekt Kundendienst zwecks Uberpriifung

E3 Uberspannung (zu hohe Netzspannung) | - . . . .

Im Elektronikschaltkreis ist ein Fehler Hb?rprufen Sie, ob dashIGerat a!ntdle I|<o|:rekte}

aufgrund zu hoher Netzspannung elzspannung angeschiossen Ist, weiche au
dem Typenschild vermerkt ist.

aufgetreten. ) )

E4 Unterspannung (zu geringe Ziehen Sie den Netzg,tegker auslder

Netzspannung) Steckdose, warten Sie circa 2 Minuten und
. C stecken Sie den Netzstecker wieder in die
Im Elektron|kschaltkre|s ist ein Fehler Steckdose
gﬂ]tgg:gez# geringer Netzspannung Sollte dgr Fehlgr wiederholt a.uftreten,
’ kontaktieren Sie den zustandigen
Kundendienst.

E5 Uberhitzungsschutz / mégliche Warten Sie einige Minuten und lassen Sie die
Uberschreitung der Kochstellen- Kochstelle / Kochgeschirr abkiihlen.
temperatur Sollte der Fehler wiederholt auftreten,

Topf / Pfanne ist leer Uberprufen Sie das Kochgeschirr bzw.
Topf/Pfanne hat eine zu hohe kontaktieren Sie den zustandigen
Temperatur Kundendienst.

E6 Die Temperatur im Inneren des Gerates | Prifen Sie, ob die Ventilationséffnungen nicht
ist zu hoch blockiert sind und saubern Sie diese
Lufter defekt (siehe Abschnitt ,Pflege und Reinigung®).

Starten Sie das Gerét erneut.

Sollte der Fehler wiederholt auftreten,
kontaktieren Sie den zustandigen
Kundendienst.

Technische Daten / Produktinformation:

MaReinheit Induktions Induktions-
Einzelkochplatte Doppelkochplatte
IKF-E 18 S IKF-D 31 S

Breite mm 280 580
Tiefe mm 355 355
Hoéhe mm 75 75
Gesamt-Leistung Watt 1800W 3100W
Spannung / Frequenz Volt 220-240V~50Hz 220-240V~50Hz
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Erweiterte Produktinformation gemaR Verordnung (EU) 66/2014

Mod.: IKF-E 18 S
(BI-18VI-6(S))

Symbol

Wert

Einheit

Modellbezeichnung

IKF-E 18 S

Art der Kochmulde

freistehend

Anzahl der Kochzonen und/oder
Flachen

1

Heiztechnologie (Induktion-Kochzone
und Kochflachen, Strahl-Heizkorper-
Kochzonen, Kochplatten):

Induktions-
Heizelement

Fur kreisférmige Kochzonen oder
Flachen: L&dnge und Breite der
Nutzflache pro Elektroheizunng oder
Umgebung, abgerundet auf die
nachstgelegenen 5 mm

19.0

cm

Fur nicht kreisférmige Kochzonen
oder Flachen: Lange und Breite der
Nutzflache pro Elektroheizung oder
Umgebung, abgerundet auf die
nachstgelegenen 5 mm

cm

W

cm

Energieverbrauch pro Kochzone oder
Flachenberechnung pro kg

EC Elektrisches Kochen

191.8

Whikg

Energieverbrauch fur das Kochfeld
pro kg berechnet:

EC Elektrisches Kochfeld

191.8

Whikg

Erweiterte Produktinformation gemaR Verordnung (EU) 66/2014

Mod.: IKF-D 31 S
(BI-31VI-5-2)

Symbol

Wert

Einheit

Modellbezeichnung

IKF-D 31 S

Art der Kochmulde

freistehend

Anzahl der Kochzonen und/oder
Flachen

2

Heiztechnologie (Induktion-Kochzone
und Kochflachen, Strahl-Heizkorper-
Kochzonen, Kochplatten):

Induktions-
Heizelement

Fur kreisférmige Kochzonen oder
Flachen: Lange und Breite der
Nutzflache pro Elektroheizunng oder
Umgebung, abgerundet auf die
nachstgelegenen 5 mm

20.0/20.0

cm

Fur nicht kreisférmige Kochzonen
oder Flachen: Lange und Breite der
Nutzflache pro Elektroheizung oder
Umgebung, abgerundet auf die
nachstgelegenen 5 mm

cm

W

cm

Energieverbrauch pro Kochzone oder
Flachenberechnung pro kg

EC Elektrisches Kochen

189.8/192.2

Whkg

Energieverbrauch fir das Kochfeld
pro kg berechnet:

EC Elektrisches Kochfeld

191.0

Whkg
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Gewaihrleistung und Kundenservice

e Die Gewahrleistung fir dieses Gerat erfolgt auf Basis der gesetzlichen Bestimmungen. Als Nachweis fir den
Gewabhrleistungsanspruch dient eine Kopie des Kaufbeleges.

e Schéden, die auf natiirliche Abnutzung, Transportschéden, Uberlastung, Nichtbeachtung der Montage-
/Bedienungsanleitung oder unsachgemalfie Behandlung zuriick zu fihren sind, bleiben von der Garantie
ausgeschlossen. Der Hersteller haftet nicht fur indirekte Folge- und Vermdgensschéaden.

e Beanstandungen kénnen nur dann anerkannt werden, wenn das Geréat im Originalzustand und frachtfrei an
den Lieferanten bzw. den Kundenservice des Herstellers zuriick gesandt wird.

e Technische Anderungen in Bezug auf die Weiterentwicklung des Gerétes sind vorbehalten.

Entsorgung
Das Symbol auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt nicht als
normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling von
elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben werden muss. Durch lhren Beitrag zum korrekten
Entsorgen dieses Produktes schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Umwelt
und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen gefahrdet. Weitere Informationen tUber das
Recycling dieses Produktes erhalten Sie von lhrer zusténdigen 6rtlichen Entsorgungsstelle, lhrer

B \Vullabfuhr oder dem Geschéft in dem Sie das Produkt erworben haben. Dieses Symbol ist nur in der

Européischen Union gultig.

Sonstige Hinweise:

Versuchen Sie nicht das Gerat selbst zu 6ffnen oder zu reparieren, da dies zum Verfall der Garantie fuihrt und
Personen und Sachschaden nach sich ziehen kénnen. Reparaturen dirfen nur von autorisierten Fachbetrieben
oder durch unseren Kundendienst durchgefiihrt werden.

CE-Kennzeichnung
Die CE-Kennzeichnung belegt, dass das Geréat alle grundlegenden Anforderungen erfillt Richtlinie Gber die

»Elektromagnetische Vertraglichkeit (Richtlinie 2014/30/EU), ,Niederspannungsrichtlinie (Richtlinie 2014/35/EU) und Richtlinie
“RoHS* (Richtlinie 2011/65/EU).
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Heller Elektro-Hausgerdte GmbH
Muhlberger Stralie 34
D — 04895 Falkenberg/Elster

Kundendienst: Tel.: 035365/430-15
Email: info@heller-elektro.de
www.heller-elektro.de
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