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WARNUNG

Stellen Sie den Girill im Freien auf eine harte, ebene, nicht brennbare Oberflache, wo sich keine Dachiberhange oder brennbare Materialien befinden. Verwenden Sie es

niemals auf Holz oder anderen Oberflachen, die brennen kénnten.

Stellen Sie den Girill nicht in der Nahe von offenen Fenstern oder Turen auf, damit keine Funken und Rauch in Ihr Haus gelangen. Stellen Sie den Grill bei windigem

Wetter in einem windgeschtzten AuBenbereich auf.

Verwenden Sie keine Holzstdmme, da die Temperatur zu hoch und der Grill beschadigt wird.

SICHERHEITSHINWEISE

Die Nichtbeachtung der Sicherheitshinweise in dieser Bedienungsanleitung kann zu schweren Kérperverletzungen oder zum Tod oder zu einem Brand oder einer

Explosion fuhren, die zu Sachschéden fthren

VERWENDEN SIE NUR IM FREIEN.

. Verwenden Sie nicht in geschlossenen Raumen! Es kénnen sich giftige Dampfe
ansammeln, die zu schweren Korperverletzungen oder zum Tod fuhren kénnen.
. Verwenden Sie das Gerat nur in gut bellfteten Raumen. Verwenden Sie es
nicht in einer Garage, auf einer Veranda, auf einer Uberdachten Terrasse oder
unter einer Uberkopfkonstruktion.

. Das Gerat darf nicht in oder auf Freizeitfahrzeugen und / oder Booten installiert
werden.

. WICHTIG! Halten Sie Kinder und Haustiere fern!

. Das Gerat darf niemals von Kindern benutzt werden.

. UnsachgemaBe Montage kann gefahrlich sein. Das Gerat muss geméB der
Montageanleitung ordnungsgemal montiert werden.

. Stellen Sie den Grill immer auf eine stabile, ebene Flache.

. WICHTIG! Verwenden Sie keinen Spiritus oder Benzin zum Anztnden oder
Wiederanztinden Verwenden Sie nur Anztndhilfen gemé&B EN 1860-3.

. WICHTIG! Dieser Grill wird wahrend des Gebrauchs sehr heiB und darf nicht
bewegt werden!

. Gehen Sie beim Bedienen des Geréats mit angemessener Sorgfalt vor.

. Lassen Sie niemals Kohlen und Asche unbeaufsichtigt im Grill.

. Offnen Sie den Deckel beim Anziinden und Anlassen der Holzkohle.

. Wir empfehlen die Verwendung eines Holzkohle-Anztindkamins. Wenn Sie sich
fur die Verwendung von Holzkohle-Fltssiganztnder entscheiden, verwenden Sie
nur den fur das Anztnden von Holzkohle zugelassenen Flissiganzinder.

. Verwenden Sie kein Benzin, Alkohol oder andere leicht flichtige FlUssigkeiten,
um Holzkohle anzuzinden.

. Stellen Sie das Grillgut erst auf den Grill, wenn der Brennstoff mit einer Schicht
Asche bedeckt ist! Es wird empfohlen, dass der Grill vor dem ersten Gebrauch
aufgeheizt wird und der Brennstoff mindestens 30 Minuten lang glihen muss.
Dadurch kann der Flussiganztnder vollstandig ausbrennen. Die Nichtbeachtung
dieser Informationen kann dazu fuhren, dass die Ddmpfe von Flussiganzinder
im Grill eingeschlossen werden und ein Brand oder eine Explosion beim Offnen
des Deckels verursacht werden.

. Verwenden Sie niemals Holzkohle, die mit einem Fllssiganztnder vorbehandelt
wurde. Verwenden Sie nur hochwertige einfache Holzkohle oder
Holzkohle-Holz-Gemische.

. Fullen Sie niemals Holzkohle-Flussiganzinder in heiBe oder sogar warme
Kohlen, da dies zun FlammenrUckschlagen und schwere Verbrennungen fihren
kann.

. Uberschreiten Sie nicht eine Temperatur von 200 ° C. Lassen Sie keine
Holzkohle und / oder Holz auf den Wanden des Cirills liegen. Dies verringert die
Lebensdauer des Metalls und die Oberflachenbeschaffenheit Ihres Grills
erheblich.

. Nach jedem Gebrauch reinigen Sie den Grill grindlich und tragen Sie erneut
eine dunne Schicht Ol auf das Innere auf, um Rost zu vermeiden. Decken Sie
den Grill ab, um ihn vor tbermé&Bigem Rost zu schutzen.

. Wir empfehlen, einen Feuerldscher zur Hand zu haben. Wenden Sie sich an
Ihre ortliche Behorde, um die richtige GroBe und den richtigen Typ des
Feuerléschers zu ermitteln.

. Halten Sie den Grill auBerhalb der Reichweite von Kindern und lagern Sie ihn
an einem trockenen Ort auf, wenn Sie ihn nicht benutzen.

Dieses Gerat muss wahrend des Gebrauchs von brennbaren Stoffen
ferngehalten werden. Brennbare Stoffe durfen sich niemals innerhalb eines
Meters von der Ruckseite oder den Seiten des Gerats befinden.

. Halten Sie den Kochbereich (3 m um das Gerét) von Zindquellen wie
Zuandflammen an Warmwasserbereitern, stromfihrenden Elektrogeraten usw.
und brennbaren Dampfen / Flissigkeiten wie Benzin, Alkohol usw. fern.

. Halten Sie Stromkabel,Gas- und Kraftstoffschlauche von erhitzten

Oberflachen fern.

. Bewahren Sie keine Gegenstande oder Materialien im Lagerbereich unter dem
Gerét auf, da dies die Strdomung von Verbrennungsiluft zur Unterseite des
Feuerraums blockieren wirde.

. Verwenden Sie den Grill nicht ohne Aschenwanne.

. Versuchen Sie nicht, die Aschenwanne zu entfernen, wahrend es heiBe Kohlen
enthalt oder wahrend Sie grillen.

. Entfernen Sie die Asche erst, wenn die gesamte Holzkohle vollstandig
ausgebrannt und geldscht ist und der Grill abgekuhlt ist.

. Legen Sie die Holzkohle immer in den Holzkohlenrost. Stellen Sie keine Holzkohle

direkt in den Boden des Feuerraums.

. Tragen Sie keine Kleidung mit locker flieBenden Armeln beim Anztinden oder
der Verwendung des Girills.

. Verwenden Sie langstielige Grillutensilien und Topflappen, um Verbrennungen
und Spritzer zu vermeiden. Tragen Sie Schutzhandschuhe bei der Handhabung
heiBer Teile.

. Verwenden Sie den Grill nicht bei starkem Wind.

. Bertihren Sie niemals die Koch- oder Holzkohlenroste, die Asche, die
Holzkohle oder den Grill, weil sie hei3 sind.

. Halten Sie beim Offnen des Deckels Hande, Gesicht und Kérper in sicherem
Abstand von heiem Dampf und Flammenausbrtchen. Stellen Sie sicher, dass
der Deckel vollstandig gedffnet ist. Wenn der Deckel nicht vollstandig geoffnet
ist, kann er zurtckfallen und Verletzungen verursachen.

Verwenden Sie kein Wasser, um Flammenausbriiche zu bek&mpfen oder
Holzkohle zu 1&schen.

. Léschen Sie die Holzkohle, wenn Sie mit dem Kochen fertig sind. SchlieBen Sie
den Deckel und die Beluftung, um die Flammen zu ersticken.

. Werfen Sie heiBe Kohlen niemals dort weg, wo sie betreten werden oder eine
Brandgefahr darstellen konnten. Werfen Sie niemals Asche oder Kohle weg,
bevor diese vollstandig geldscht sind. Lagern Sie den Grill erst, wenn Asche
und Kohle vollstéandig geléscht sind.

. Dieser Girill ist nicht fur die Verwendung als Heizgeréat bestimmt und darf
niemals als Heizgerat verwendet werden.

. Das Auskleiden des Feuerraums mit Aluminiumfolie behindert den Luftstrom.
Verwenden Sie stattdessen eine Auffangwanne, um das Abtropfen von Fleisch
aufzufangen, wenn Sie auf indirekte Weise grillen.

BestimmungsgemaBe Verwendung

Dieses Gerat ist ein mobiler Grill fir den Gebrauch im Freien. Es ist zum Grillen,
Frittieren, Braten und Backen von Lebensmitteln in privaten Umgebungen
bestimmt.

Das Werkzeug ist nicht fir den kommerziellen Gebrauch bestimmt.

Jede andere Verwendung oder Veranderung am Gerat gilt als nicht bestim-
mungsgemaBer Gebrauch und kann erhebliche Gefahren verursachen.

Grillen

1. Legen Sie maximal 2.0 kg Holzkohle auf den Holzkohlenrost oder in einen
Holzkohle-Anzdndkamin.

2. Zinden Sie die Holzkohle an und warten Sie, bis sie stark brennt.

3. Bitte verteilen Sie die Kohlen gleichméaBig auf dem Holzkohlenrost und
stellen Sie den Rost auf den Feuerraum.

4. Lassen Sie die Holzkohle bei gedffnetem Deckel anbrennen, bis sie mit
Asche bedeckt ist (ca. 20 Min.)

5. Legen Sie das Grillgut auf den Rost und schlieBen Sie den Deckel, falls
gewlnscht.

6. Uberpriifen Sie das Grillgut regelmaBig. Verwenden Sie ein Fleischthe-
rmometer, um sicherzustellen, dass das Grillgut vollstandig gegart sind,

bevor Sie sie herausnehmen.

FETTBRAND

. Verwenden Sie kein Wasser bei Fettbranden. Dies kann zu Verletzun-
gen fuhren.

. Wenn das Gerat nicht regelmaBig gereinigt wird, kann ein Fettbrand
auftreten, der das Produkt beschadigen kann. Befolgen Sie die
Anweisungen zur allgemeinen Reinigung des Gerats, um Fettbrande zu
vermeiden.

. Die beste Moglichkeit, Fettbrande zu vermeiden, ist die regelmaBige
Reinigung des Gerats.

VORSICHT
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Holzkohle hinzufiigen

VAN WARNUNG VAN

Fugen Sie niemals Holzkohle-Flussiganzinder in heiBe oder sogar warme
Kohlen hinzu,da dies zu schweren Verbrennungen fhren kann.

Um die Warme Uber einen langeren Zeitraum konstant zu halten, missen
maoglicherweise Holzkohle und/oder Holz hinzugefligt werden.

-

. Offnen Sie vorsichtig den Deckel.

. Entfernen Sie mit Topflappen vorsichtig die Roste. Stellen Sie es auf eine
nicht brennbare Oberflache in der Nahe des Geréats.

. Bitte treten Sie zurlick. Verwenden Sie lange Kochutensilien, um Asche auf
heiBen Kohlen leicht auszubursten.

. Verwenden Sie eine Kochzange, um Holzkohle und/oder Holz zum

Holzkohlerost zu geben. Achten Sie darauf, dass Sie keine Asche und

Funken aufwirbeln.

Stellen Sie die Roste mit Topflappen vorsichtig auf den Feuerraum.

Falls gewlnscht, schlieBen Sie den Deckel!

w N

N

o o

Reinigung und Pflege

VAN WARNUNG VAN

Stellen Sie vor dem Reinigen des Girills sicher, dass dieser vollstandig
abgekuhlt ist.

Asche

Sobald die Holzkohle ausgebrannt, vollstandig geléscht und abgekuhlt ist,
reinigen Sie den Innenraum mit einer Ofenburste. Die restliche Asche kann in
die Aschenwanne geburstet werden. Nehmen Sie die Aschenwanne heraus und
leeren Sie es.

Stellen Sie jedoch sicher, dass die folgenden VorsichtsmaBnahmen beachtet
werden.

. Entfernen Sie die Asche erst, wenn die gesamte Holzkohle vollstandig
ausgebrannt und geldscht ist und der Grill abgekuhlt ist.

. Werfen Sie heiBe Kohlen niemals dort ab, wo sie betreten werden oder eine
Brandgefahr darstellen konnten. Werfen Sie niemals Asche oder Kohle weg,
bevor diese vollstandig geldscht sind. Lagern Sie den Girill erst, wenn Asche
und Kohle vollstandig geldscht sind.

. Versuchen Sie nicht, die Aschenwanne zu entfernen, wenn es heiBe Kohlen
enthalt oder wenn Sie grillen.

Korrosion

. Wenn Rost auf der AuBenflache des Grills auftritt, reinigen und polieren Sie den
betroffenen Bereich mit Stahlwolle oder einem feinen Schmirgelleinen. Bitte
fuhren Sie die Nachbesserung mit einem hochwertigen, hochtemperaturbestan-
digen Lack durch.

. Tragen Sie niemals Farbe auf die Innenflachen auf. Rostflecken auf den
Innenflachen kénnen poliert, gereinigt und leicht mit Pflanzendl beschichtet
werden, um weiteres Rosten zu minimieren.

Innen- und AuBenseite des Geréts

. Reinigen Sie das Gerat haufig, vorzugsweise nach jedem Garvorgang.

. Das Gerat sollte mindestens einmal im Jahr gereinigt werden.

. Verwechseln Sie nicht braune oder schwarze Fettansammlungen und Rauch
mit Lackfarbe. Das Innere des Grills wird im Werk nicht lackiert (und sollte
niemals lackiert werden). Tragen Sie eine starke Lésung aus Reinigungsmittel
und Wasser auf oder verwenden Sie einen Geréatereiniger mit Burste an den
Innenseiten des Geratedeckels und -bodens. Spulen Sie es aus und lassen Sie
es vollstandig an der Luft trocknen. Tragen Sie keinen atzenden Geréatereini-
ger/Ofenreiniger auf lackierte Oberflachen auf.

. Kochflachen: Wenn zum Reinigen einer der Kochflachen des Gerats eine
Borstenburste verwendet wird, stellen Sie sicher, dass vor dem Grillen keine
losen Borsten auf den Kochflachen verbleiben. Es wird nicht empfohlen, die
Kochflachen zu reinigen, solange das Gerét heif3 ist.

. Kunststoffoberflachen: Waschen Sie es mit warmem Seifenwasser und
wischen Sie es trocken ab. Verwenden Sie kein Citrisol, keine Scheuermittel,
Entfetter oder konzentrierten Geratereiniger fur Kunststoffteile, da dies zu
Beschadigungen und / oder Ausfallen der Teile fuhren kann.

. Porzellanoberflachen: Aufgrund der glasartigen Zusammensetzung kénnen
die meisten Ruckstande mit Backpulver-/Wasser-Losung oder einem speziell
formulierten Reinigungsmittel abgewischt werden.

Bei hartnackigen Flecken verwenden Sie bitte das nichtscheuernde Scheuermit-
tel.

. Lackierte Oberflachen:Waschen Sie es mit einem milden Reinigungsmittel
oder einem nichtscheuernden Reinigungsmittel und warmem Seifenwasser.
Wischen Sie es mit einem weichen, nicht fusselnden Tuch trocken ab.

. Edelstahloberflachen: Um das hochwertige Aussehen lhres Gerats zu
erhalten, waschen Sie es mit einem milden Reinigungsmittel und warmem
Seifenwasser und wischen Sie es nach jedem Gebrauch mit einem weichen
Tuch trocken ab.

Festgebackte Fettablagerungen erfordern moglicherweise die Verwendung des
abrasiv wirkenden Schmirgelschwamms aus Kunststoff. Verwenden Sie nur in
Richtung der gebursteten Oberflache, um Beschadigungen zu vermeiden.
Verwenden Sie keinen abrasiv wirkenden Schmirgelschwamm fur Bereiche mit
Grafiken.

Abfallentsorgung

Dieses Gerat darf nicht als unsortierter Hausmull entsorgt werden. Es muss zur
Wiederverwertung an einer daftr vorgesehenen Sammelstelle abgegeben
werden. Auf diese Weise tragen Sie zum Schutz von Ressourcen und Umwelt
bei. Wenden Sie sich an Ihre 6rtlichen Behorden, um weitere Informationen zu
erhalten.

Kinder durfen wegen moglicher Verletzungs- oder Erstickungsgefahr nicht mit
Plastiktiten und Verpackungsmaterial spielen. Lagern Sie dieses Material sicher
oder entsorgen Sie es umweltgerecht.

Aushérten des Grills

Durch das Ausharten lhres Grills werden Schaden an der AuBenverkleidung
minimiert und der Farbgeruch beseitigt, der der ersten Mahilzeit unnatdrliche
Aromen verleihen kann. Harten Sie den Grill regelmaBig aus, um ihn vor
Korrosion zu schutzen.

—

. Beschichten Sie alle Innenflachen mit pflanzendl leicht. Beschichten Sie

den Holzkohlenrost und die Aschenwanne nicht.

2. Legen Sie maximal 2.0 kg Holzkohle auf den Holzkohlenrost oder in
einen Holzkohle-Anzindkamin.

3. ZUnden Sie die Holzkohle an und warten Sie, bis sie stark brennt.

4. Verteilen Sie die Kohlen gleichmaBig auf dem Holzkohlenrost.

5. Lassen Sie die Holzkohle bei gedffnetem Deckel anbrennen, bis sie mit
Asche bedeckt ist (ca. 20 Min.)

6. SchlieBen Sie den Deckel, wenn die Kohlen stark brennen. Lassen Sie
die Temperatur 100 °C auf der Warmeanzeige erreichen. Halten Sie
diese Temperatur fur 2 Stunden lang.

7. Erhohen Sie die Temperatur auf 200 °C. Dies kann durch Hinzufligen

von mehr Holzkohle und/oder Holz erreicht werden. Siehe Abschnitt

‘Holzkohle hinzuftigen'. Halten Sie diese Temperatur 1 Stunde lang und

lassen Sie das Gerat dann vollstandig abkuhlen.

Lagern Sie das Gerat
Wenn das Gerat langere Zeit gelagert werden muss (z. B. Uber den Winter):

1. Stellen Sie sicher, dass das Gerat abgekuhlt ist. Reinigen Sie das Gerat
sorgfaltig.

2. Das Gerat kann an einem trockenen Ort in Innenrdumen (z. B. in einer
Garage oder einem Keller) gelagert werden.

3. Decken Sie das Gerat ab.
Uberprufen Sie das Geréat auf Rost und andere Beschadigungen, wenn
Sie das Geréat aus dem Lager nehmen.

A

X X
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Avertissement

Placez le gril a I'extérieur sur une surface dure, plane et incombustible, loin des surplombs du toit ou de tout matériau
combustible. Ne I'utilisez jamais sur du bois ou d’autres surfaces susceptibles de brdler.

Placez le gril loin des fenétres ou des portes ouvertes pour empécher les étincelles et la fumée d’entrer dans votre maison.
Par temps venteux, placez le gril dans un endroit a I'extérieur protégé du vent.

N'utilisez pas de blches de bois, car la température sera trop chaude et le gril sera endommageé.

Consignes de sécurité

Le non-respect des consignes de sécurité contenues dans ce mode d’emploi peut entrainer des blessures corporelles
graves ou la mort, un incendie ou une explosion causant des dommages matériels.

UTILISER UNIQUEMENT A L’EXTERIEUR.

. Ne pas utiliser dans des espaces clos! Les vapeurs toxiques peuvent s’accumuler et
causer des blessures graves ou la mort.

. Utilisez cet appareil uniquement dans un endroit bien ventilé. Ne I'utilisez pas dans un
garage, un porche, un patio recouvert ou sous une structure supérieure de quelque
nature que ce soit.

. L’appareil n'est pas destiné a étre installé dans ou sur des véhicules et/ou bateaux de
plaisance

. IMPORTANT! Gardez les enfants et les animaux domestiques a I'écart!

. L’appareil ne doit jamais étre utilisé par des enfants.

. Un montage incorrect peut étre dangereux. L’appareil doit étre correctement assemblé
conformément aux instructions de montage.

. Gardez toujours le barbecue sur une surface stable et plane.

. IMPORTANT! N'utilisez pas de spiritueux ou d'essence pour I'éclairage ou le
ré-éclairage! N'utilisez que des allume-feu conformes a la norme EN 1860-3.

. IMPORTANT! Ce gril devient trés chaud et ne doit pas étre déplacé en cours
d'utilisation!

. Soyez prudence lorsque vous utilisez I'appareil.

. Ne laissez jamais le charbon et les cendres dans le gril sans surveillance.

. Ouvrez le couvercle tout en allumant et en allumant le charbon de bois.

. Nous recommandons I'utilisation d'un démarreur de cheminée au charbon de bois. Si
vous choisissez d'utiliser un liquide d’éclairage a base de charbon de bois, n’utilisez que
du liquide d’éclairage approuvé pour allumer le charbon de bois.

. N'utilisez pas d’essence, d’alcool ou d’autres liquides trés volatils pour allumer le
charbon de bois.

. Placez les aliments sur le barbecue uniquement lorsque le combustible est recouvert
d’'une couche de cendre! Il est recommandé de réchauffer le gril avant la premiére
utilisation et de faire briller le combustible pendant au moins 30 minutes. Cela permet a
'essence a briquet de briler complétement. Le non-respect de ces consignes pourrait
coincer les vapeurs d’essence a briquet dans le barbecue et provoquer un incendie
instantané ou une explosion lorsque le couvercle est ouvert.

. N'utilisez jamais de charbon de bois qui a été prétraité avec de I'essence a briquet.
N'utilisez qu’un charbon de bois ordinaire de haute qualité ou un mélange charbon/bois.
. N'ajoutez jamais de liquide d’éclairage au charbon de bois aux charbons chauds ou
méme aux charbons chauffés, car un retour de flamme peut se produire et causer de
graves brdlures.

. Ne pas dépasser une température de 200°C. Ne laissez pas le charbon de bois et/ou le
bois reposer sur les parois du gril. Dans ce cadre, la durée de vie du métal et le fini de
votre gril seront grandement réduits.

. Aprés chaque utilisation, nettoyez soigneusement le gril et appliquez une Iégere couche
d’huile a l'intérieur pour éviter la rouille. Couvrez le gril pour le protéger de la rouille
excessive.

. Nous vous conseillons d’avoir un extincteur a portée de main. Consultez les autorités
locales pour déterminer la taille et le type d’extincteur appropriés.

. Rangez le gril hors de portée des enfants et dans un endroit sec lorsqu'’il n'est pas utilisé.
. Cet appareil doit étre tenu a I'écart des matériaux inflammables pendant son utilisation.
Les matériaux combustibles ne doivent jamais se trouver a moins d’'un métre de l'arriere
ou des cotés de I'appareil.

. Gardez la zone de cuisson (3 métres autour de I'appareil) a I'écart des sources
d’'inflammation telles que les veilleuses sur le chauffe-eau, les appareils électriques sous
tension, etc. et les vapeurs ou liquides inflammables tels que I'essence, I'alcool etc.

. Garder le cordon d’alimentation électrique, le tuyau d’alimentation en gaz et en
carburant a I'écart de toute surface chauffée.

. N’entreposez pas d’objets ou de matériaux sous l'appareil qui pourraient bloquer
I'écoulement de I'air de combustion vers le dessous de la chambre de combustion.

. N'utilisez pas le gril sans cendrier en place.

. N’essayez pas d’enlever le cendrier lorsqu’il contient des braises chaudes ou pendant la
cuisson au gril.

. N’enlevez pas les cendres jusqu’a ce que tout le charbon de bois soit complétement
bralé et complétement éteint et que le gril soit froid.

. Mettez toujours du charbon de bois dans la grille de charbon de bois. Ne mettez pas de
charbon de bois directement au fond de la chambre de combustion.

. Ne portez pas de vétements a manches amples lorsque vous allumez ou utilisez le
barbecue.

. Utilisez des ustensiles de barbecue a long manche et des gants de cuisine pour éviter
les bralures et les éclaboussures. Utilisez des gants de protection pour manipuler les
composants chauds.

. N'utilisez pas le barbecue par vent fort.

. Ne touchez jamais les grilles de cuisson ou de charbon de bois, les cendres, le charbon
de bois ou le barbecue pour vérifier s’ils sont chauds.

. Lorsque vous ouvrez le couvercle, gardez les mains, le visage et le corps a une distance
sécuritaire de la vapeur chaude et des flammes. Assurez-vous que le couvercle est bien
ouvert. Si le couvercle n’est pas complétement ouvert, il pourrait tomber en arriere et
causer des blessures.

. N'utilisez pas d’eau pour contréler les flambées ou pour éteindre le charbon de bois.

. Eteignez le charbon de bois une fois la cuisson terminée. Fermez le couvercle et la
ventilation pour étouffer les flammes.

. Ne jetez jamais les charbons chauds ot vous risquez de les piétiner ou de vous exposer
a un risque d’incendie. Ne jetez jamais de cendres ou de charbons avant qu'ils ne soient
complétement éteints. Ne rangez pas le barbecue avant que les cendres et le charbon
ne soient complétement éteints.

. Ce barbecue n’est pas destiné et ne doit jamais étre utilisé comme appareil de
chauffage.

. Le revétement de la chambre de combustion avec du papier d’aluminium obstruera le
flux d’air. Utilisez plutét une lechefrite pour recueillir les égouttures de la viande lors de
la cuisson au barbecue par la méthode indirecte.

Usage prévu

Cet appgreil er)t un barbecue mobile pour une utilisation extérieure. Il est destiné a la
cuisson sur le gril, a la friture, a la torréfaction et a la cuisson des aliments dans un
environnement privé.

L’outil n’est pas destiné a un usage commercial.

Toute autre utilisation ou modification de I'appareil est considérée comme une utilisation
non conforme et peut entrainer des dangers considérables.

Grillage

1. Placez au maximum 2.0 kg de charbon de bois sur la grille de charbon de bois ou dans
un démarreur de cheminée a charbon de bois.

2. Allumez le charbon de bois et attendez qu'il brale fortement.

3. Etalez les charbons uniformément sur la grille de charbon de bois et placez les grilles
de cuisson sur la chambre de combustion.

4. Avec le couvercle ouvert, laisser briler le charbon de bois jusqu'a ce qu’il soit
recouvert de cendres (environ 20 min.).

5. Placer les aliments sur la grille de cuisson et fermer le couvercle si désiré.

6. Vérifiez les aliments de temps en temps. Utilisez un thermometre a viande pour vous
assurer que les aliments sont bien cuits avant de les retirer.

A\ ATTENTION
Ne pas utiliser d’'eau sur un feu de graisse. Si I'appareil n'a pas été nettoyé

FEUX DE GRAISSE

régulierement, il peut se produire un feu de graisse qui peut endommager le produit.
Suivez les instructions sur le nettoyage général de I'appareil pour prévenir les feux
de graisse. Le meilleur moyen de prévenir les feux de graisse est de nettoyer
régulierement I'appareil.

Ajout de charbon de bois

Attention

JAN

N’ajoutez jamais de liquide d’éclairage au charbon de bois aux charbons chauds ou
méme aux charbons chauffés, car un retour de flamme peut se produire et causer de
graves brdlures.

JAN

Afin de maintenir la chaleur constante sur une plus longue période de temps, il peut étre
nécessaire d’'ajouter du charbon de bois et/ou du bois.

1. Ouvrez le couvercle avec précaution.

2. En portant des gants de cuisine, enlevez soigneusement les grilles de cuisson.
Placez-les sur une surface non combustible pres de I'appareil.

3. Reculez et utilisez de longs ustensiles de cuisine pour brosser légérement les cendres
sur les charbons chauds.

4. Utilisez des pinces de cuisson pour ajouter du charbon et/ou du bois a la grille de
charbon de bois. Veillez a ne pas attiser les cendres et les étincelles.

5. En portant des gants de cuisine, placez avec précaution les grilles de cuisson sur la
chambre de combustion.

6. Si vous le souhaitez, fermez le couvercle!
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Nettoyage et entretien

A Attention A

Avant de nettoyer le barbecue, assurez-vous qu'il est complétement refroidi.

Cendres

Une fois que le charbon de bois est brdlé, complétement éteint et refroidi, nettoyez l'intérieur
avec une brosse a four. Les cendres restantes peuvent étre brossées dans le cendrier.
Retirez le cendrier et videz-le, mais veillez a respecter les précautions suivantes.

. N'enlevez pas les cendres jusqu’a ce que tout le charbon de bois soit complétement brdilé
et complétement éteint et que le gril soit froid.

. Ne jetez jamais les charbons chauds ou vous risquez de les piétiner ou de vous exposer a
un risque d’'incendie. Ne jetez jamais de cendres ou de charbons avant qu'ils ne soient
complétement éteints. Ne rangez pas le barbecue avant que les cendres et le charbon ne
soient complétement éteints.

. N'essayez pas d’enlever le cendrier lorsque qu'il contient des braises chaudes ou pendant
le grillage.

Corrosion

. Si de la rouille apparait sur la surface extérieure du barbecue, nettoyez et polissez la zone
affectée avec de la laine d’acier ou du sable fin toile émeri. Retouchez avec une peinture de
bonne qualité résistante aux hautes températures.

. N'appliquez jamais de peinture sur les surfaces intérieures. Les taches de rouille a l'intérieur
des surfaces peuvent étre polies, nettoyées et Iégérement enduites d’huile végétale pour
minimiser la rouille.

Intérieur et extérieur de I’appareil

. Nettoyez souvent I'appareil, de préférence aprés chaque cuisson.

. L’appareil doit étre nettoyé au moins une fois par an.

. Ne confondez pas I'accumulation brune ou noire de graisse et de fumée avec de la peinture.
L'intérieur des grilles n'est pas peint a l'usine (et ne doit jamais étre peint). Appliquez une
solution forte de détergent et d’eau ou utiliser un nettoyant pour appareil avec une brosse a
récurer a lintérieur du couvercle et du fond de I'appareil. Rincez et laissez sécher
complétement & l'air. N'appliquez pas de nettoyant caustique pour appareil/four sur les
surfaces peintes.

. Surfaces de cuisson: Si vous utilisez une brosse a poils pour nettoyer les surfaces de
cuisson de I'appareil, assurez-vous qu'’il n'y a pas de poils libres sur les surfaces de cuisson
avant de les griller. Il n'est pas recommandé de nettoyer les surfaces de cuisson lorsque
I'appareil est chaud.

. Surfaces en plastique: Lavez a 'eau tiéde savonneuse et essuyer. N'utilisez pas de
Citrisol, de nettoyants abrasifs, de dégraissants ou de nettoyants concentrés pour appareils
ménagers sur des piéces en plastique, car cela pourrait entrainer des dommages et/ou
défaillances des pieces.

. Surfaces en porcelaine: En raison de sa composition semblable a celle du verre, la plupart
des résidus peuvent étre essuyés avec une solution de bicarbonate de soude/eau ou un
nettoyant spécialement formulé. Utilisez un récurage non abrasif de la poudre pour les
taches tenaces.

. Surfaces peintes: Lavez avec un détergent doux ou un nettoyant non abrasif et de I'eau
chaude savonneuse. Essuyer avec un chiffon doux non abrasif.

. Surfaces en acier inoxydable: Pour conserver I'apparence de haute qualité de votre
appareil, nettoyez-le avec un détergent doux et de I'eau chaude savonneuse et essuyez-le
avec un chiffon doux aprés chaque utilisation. Les dépots de graisse cuits au four peuvent
nécessiter I'utilisation d’'un tampon de nettoyage en plastique abrasif. Utilisez uniquement
dans le sens de la finition brossée pour éviter les dommages. N'utilisez pas de tampon
abrasif sur les zones comportant des graphiques.

Elimination des déchets

Cet appareil ne doit pas étre jeté avec les déchets municipaux non triés. Il doit étre retourné
a un point de collecte désigné pour le recyclage. Vous contribuez ainsi a la protection des
ressources et de I'environnement. Contactez vos autorités locales pour plus d'informations.

Les enfants ne doivent pas jouer avec les sacs en plastique et le matériel d’emballage, car ils
risquent de se blesser ou de suffoquer. Entreposez ce matériel de fagon sécuritaire ou en
disposez de fagon écologique.

Traitement du gril

Le traitement de votre gril réduira au minimum les dommages au fini extérieur et éliminera
I'odeur de peinture qui peut donner des saveurs non naturelles au premier repas. Traitez le
gril périodiquement pour le protéger de la corrosion.

1. Enduisez légérement toutes les surfaces intérieures d’huile végétale. N'enduisez pas la
grille a charbon de bois et le cendrier.

2. Placez au maximum 2.0 kg de charbon de bois sur la grille de charbon de bois ou dans un
démarreur de cheminée a charbon de bois.

3. Allumez le charbon de bois et attendez qu'’il brale fortement.

4. Répartissez les charbons uniformément sur la grille de charbon de bois.

5. Avec le couvercle ouvert, laissez briler le charbon de bois jusqu’a ce qu'il soit recouvert
de cendres (environ 20 min.).

6. Fermez le couvercle avec les charbons ardents. Laisser la température atteindre 100°C
sur l'indicateur de chaleur. Maintenez cette température pendant 2 heures.

7. Augmentez la température & 200°C. Ceci peut étre réalisé en ajoutant plus de charbon
et/ou de bois. Voir la section «Ajout de charbon». Maintenez cette température pendant 1
heure puis laissez refroidir complétement.

Stockage de I’appareil

Si I'appareil doit étre stocké pendant une période prolongée (par exemple en hiver):

1. Assurez-vous que I'appareil est refroidi. Nettoyez soigneusement I'appareil.

2. L'appareil peut étre stocké dans un endroit sec a l'intérieur (par exemple garage ou cave).
3. Couvrez I'appareil.

Lorsque vous retirez I'appareil du stockage, vérifiez qu'il n'est pas rouillé ni endommagé.

i\

X X
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Avvertenza

Allontanare la griglia all’'aperto ad una superficie rigida, non infammabile dalle sporgenze del tetto o qualsiasi materiale
combustibile. Non usarlo alla superficie lignea o di altri materiali che possono ardere.

Allontanare la griglia dalle finestre o porte aperte per prevenire I'ingresso delle scintille volanti e del fumo nella Sua casa.
Nel tempo ventoso, posizionare la griglia all’area all’aperto che & protetta dal vento.

Non utilizzare ceppi di legno, perché la temperatura sara troppo alta e la griglia sara danneggiata.

Istruzioni di sicurezza

Il fallimento di seguire le istruzioni di sicurezza in questo manuale d’utente causerebbe la grave lesione corporale o la
morte o un incendio, un’esplosione che comporta il danno ai beni

USARE ALL’APERTO SOLO.

. Non usare negli spazi chiusi! Il fumo tossico pud accumularsi e causare quindi la
grave lesione corporale o la morte.
. Usare solo I'apparecchio in un’area ben ventilata. Non usarlo in un garage,
portico, patio coperto o sotto una struttura riscaldata di ogni tipo.
. L’apparecchio non viene installato in o ai veicoli e/o imbarcazioni da diporto.
. IMPORTANTE! Allontanare i bambini e piccoli animali!
. L’apparecchio non viene usato mai dai bambini.

L’improprio assemblaggio sarebbe pericoloso. L'apparecchio non viene
assemblato correttamente secondo le istruzioni dell’'assemblaggio.
. Mantenere sempre il barbecue alla superficie stabile, livellata.
. IMPORTANTE! Non usare il liquore o la benzina per accensione o riaccensione!
Usare solo I'accendino conforme a EN 1860-3!”
. IMPORTANTE! Questa griglia sarebbe caldissima e non viene spostata durante
I'uso!
. Effettuare la cura ragionevole nell’aprire I'apparecchio.
. Non lasciare mai il carbone e la cenere nella griglia incustodita.
. Aprire il coperchio nell’accendere ed avviare il carbone.
. Raccomandiamo l'uso di un avviatore camino a carbone. Se sceglie di usare il
fluido per illuminazione carbone, usare solo il fluido approvato per illuminare il
carbone.
. Non usare la benzina, I'alcool o altri fluidi altamente volatili per accendere il
carbone.
. Posizionare solo I'alimento alla griglia quando il carburante & coperto con uno
strato di cenere! Si raccomanda che la griglia € riscaldata prima dell’'uso iniziale ed
il carburante deve ardere per almeno 30 minuti. Questo consente al fluido per
illuminazione di ardere completamente. Il fallimento di osservare questa
informazione intrappolerebbe il fumo dal liquido per illuminazione nella griglia e
causerebbe un fuoco istantaneo o esplosione quando il coperchio & aperto.
. Non usare mai il carbone che & stato pretrattato con il fluido per illuminazione.
Usare solo un carbone di alta qualita o una miscela di carbone/legno.
. Non aggiungere mai il fluido per illuminazione al carbone caldo o anzi tiepido che
causerebbe la severa bruciatura.
. Non eccedere una temperatura di 200 C. Non lasciare il carbone e/o legno alle
pareti della griglia. Se lo fa. La vita del metallo sara ridotta notevolmente, la Sua
griglia sara esaurita.
. Dopo ogni uso, pulire completamente la griglia e riapplicare un leggero
rivestimento d’olio allinterno per prevenire la ruggine. Coprire la griglia per
proteggerlo dall’eccessiva ruggine.
. Consigliamo di avere un estintore nella mano. Ricorrere alla Sua autorita locale
per determinare la corretta dimensione e tipo dell’estintore.
. Conservare la griglia fuori la portata dei bambini e al luogo secco quando non in
uso.
. L’apparecchio viene allontanato dai materiali infiammabili durante 'uso. Materiali
infiammabili non devono essere entro 1 metro dal dorso o i lati dell'apparecchio.
. Svuotare I'area di cottura(3 metri attorno all’apparecchio) delle fonti d’accensione
come luci pilota su scaldabagni, apparecchi elettrici in tensione ecc. e vapori/liquidi
inflammabili come benzina, alcool ecc.
. Allontanare qualsiasi cavo d’alimentazione elettrica, tubo d’alimentazione del gas,
del carburante da ogni superficie riscaldata.

Non conservare gli oggetti o materiali nellarea di conservazione sotto
I'apparecchio, che bloccherebbe il flusso d’aria di combustione sotto il focolare.
. Non usare la griglia senza il cassetto cenere al posto.
. Non tentare di spostare il cassetto cenere quando contiene il carbone caldo o
durante la grigliata.
. Non spostare la cenere affinché tutto il carbone & bruciato completamente e
estinto pienamente, mentre la griglia & fredda.
. Mettere sempre il carbone nella griglia. Non mettere direttamente il carbone in
fondo al focolare.
. Non indossare il vestito con maniche lasche volanti quando accende o utilizza la
griglia.
. Usare gli utensili della griglia a manico lungo ed i guanti da forno per evitare la
bruciatura e lo schizzo. Usare i guanti protettivi quando utilizza i componenti caldi.
. Non usare la griglia nel forte vento.
. Non toccare la griglia di cottura o carbone, la cenere, il carbone o la griglia per
vedere se sono caldi.
. Nell'aprire il coperchio, mantenere le mani, la faccia ed il corpo ad una distanza
di sicurezza dal vapore caldo e dalla fiamma. Assicurare che il coperchio € spinto
e sempre aperto. Se il coperchio non & aperto pienamente, puo arretrare e causare
la lesione.

. Non usare I'acqua per controllare la scintilla o estinguere

il carbone.

. Estinguere il carbone al termine della cottura. Chiudere il coperchio e la
ventilazione per soffocare le fiamme.

. Non versare il carbone caldo dove puo essere calpestato o essere un pericolo
d’'incendio. Non versare mai la cenere o il carbone prima che € pienamente estinto.
Non conservare la griglia affinché la cenere ed il carbone sono estinti pienamente.
. La griglia non & progettata né usata come un riscaldatore.

. L’allineamento del focolare con il foglio di alluminio impedira il flusso d’aria. Usare
invece una leccarda per captare le gocce dalla carne quando fa il barbecue con il
metodo indiretto.

Uso desiderato

L’apparecchio & una griglia mobile per uso all’aperto. Non & progettato per
cuocere alla griglia, friggere, arrostire e cuocere al forno I'alimento nel’ambiente
privato.

Lo strumento non & progettato per uso commerciale.

Ogni altro uso o modifica al dispositivo € considerato improprio e causerebbe il
pericolo considerevole.

Cottura alla griglia

1. Posizionare un massimo di 2.0 kg di carbone alla griglia o nell'avviatore di

camino carbone.

2. Accendere il carbone e aspettare la forte bruciatura.

3. Applicare omogeneamente il carbone alla griglia e posizionare la griglia di
cottura al focolare.

4. Con il coperchio aperto, lasciare ardere il carbone affinché sia coperto con la
cenere (appross. 20 min).

5. Posizionare I'alimento alla griglia e chiude il coperchio quando necessario.

6. Controllare periodicamente l'alimento. Usare un termometro di carne per
assicurare che I'alimento € cotto pienamente prima di essere rimosso.

A CAUZIONE AN

FUOCHI DI GRASSO

Non usare acqua al fuoco di grasso. E’ possibile la lesione personale. Se
I'apparecchio non € stato pulito regolarmente, un fuoco di grasso avverrebbe
e danneggerebbe il prodotto. Seguire le istruzioni sulla pulizia dell'apparecchio
generico per prevenire il fuoco di grasso. Il miglior modo di prevenire il fuoco
di grasso € pulire regolarmente I'apparecchio.

Aggiunta del carbone

A Avvertenza A

Non aggiungere mai il fluido per illuminazione al carbone caldo o anzi tiepido
che causerebbe la severa bruciatura.

Al fine di mantenere il calore per un periodo piu lungo, sarebbe necessario
aggiungere il carbone e/o legno.

1. Aprire attentamente il coperchio.

2. Indossare i guanti da forno, rimuovere attentamente la griglia di cottura. Lo
posizionare alla superficie non infiammabile vicina all’apparecchio.

3. Stare dietro e usare i lunghi utensili di cottura per spazzolare leggermente a
parte la cenere o il carbone caldo.

4. Usare le pinze da cucina per aggiungere il carbone e/o legno alla griglia di
carbone. Stare attenti per non agitare il cenere né la scintilla.

5. Indossare i guanti da forno, posizionare attentamente la griglia di cottura al
focolare.

6. Chiudere il coperchio quando desiderato!
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Pulizia e cura

A Avvertenza A

Prima di pulire la griglia, assicurare che ¢ stato raffreddato completamente.

Cenere

Quando il carbone & bruciato, estinto pienamente e raffreddato, pulire I'interno con
una spazzola da forno. La rimasta cenere pud essere spazzolata al cassetto cenere.
Rimuovere e svuotare il cassetto cenere,

ma assicurare che le seguenti precauzioni sono osservate.

. Non spostare la cenere affinché tutto il carbone & bruciato completamente e estinto
pienamente, mentre la griglia & fredda.

. Non versare il carbone caldo dove pud essere calpestato o essere un pericolo
d’incendio. Non versare mai la cenere o il carbone prima che € pienamente estinto.
Non conservare la griglia affinché la cenere ed il carbone sono estinti pienamente.

. Non tentare di spostare il cassetto cenere quando contiene il carbone caldo o durante
la grigliata.

Corrosione

. Se la ruggine appaia alla superficie esterna della griglia,

pulire e lucidare I'area interessata con lana d'acciaio o tessuto smerigliato

a grana fine. Ritoccare con un rivestimento qualitativo resistente all’alta temperatura.
. Non applicare il rivestimento alla superficie interna. Le macchie di ruggine alla
superficie interna possono essere lucidate, pulite e rivestite leggermente con un olio
vegetale per minimizzare I'ulteriore ruggine.

Interno ed esterno dell’apparecchio

. Pulire sempre I'apparecchio, preferibiimente dopo ogni cottura.

. L’apparecchio viene pulito almeno una volta all'anno.

. Non sbagliare il cumulo marrone o nero del grasso e fumo di rivestimento. L'interno
della griglia non é rivestito alla fabbrica (e non viene rivestito). Applicare una forte
soluzione di detergente e acqua o usare un detergente dell'apparecchio con la
spazzola per pulire il coperchio ed il fondo dell'apparecchio. Sciacquare ed aspettare
la completa asciugatura d’aria. Non applicare I'apparecchio caustico/il detergente del
forno alla superficie rivestita.

. Superfici da cottura: Se un pennello in setola & usato per qualsiasi superficie da
cottura dell'apparecchio, assicurare la mancanza della setola lasca alla superficie da
cottura prima della cottura alla griglia. Non si raccomanda di pulire la superficie da
cottura quando I'apparecchio € caldo.

. Superfici plastiche: Lavare con l'acqua di sapone tiepida ed asciugare. Non utilizzare
citrisolo, detergenti abrasivi, sgrassatori o detergenti concentrati dell’apparecchio sulle
parti in plastica, poiché cid pud causare danni e / o guasti alle parti.

. Superfici in porcellana: In considerazione della composizione simile al vetro, il
maggiore residuo viene eliminato con la soluzione di soda/acqua al forno o il
detergente specialmente formulato. Usare la polvere abrasiva non abrasiva

per macchie ostinate.

. Superfici rivestite: Lavare con il detergente dolce o non

abrasivo e l'acqua di sapone tiepida. Asciugare con un panno morbido non abrasivo.
. Superficie d'acciaio inossidabile: Per mantenere 'apparenza di alta qualita del Suo
apparecchio, lavare con il detergere mite e I'acqua di sapone tiepida ed asciugare con
un panno morbido dopo ogni uso. | depositi di grasso al forno richiederebbero I'utilizzo
diun

tampone di pulizia in plastica. abrasivo. Usare solo nella direzione della finitura
spazzolata per evitare il danno. Non usare il tampone abrasivo nelle aree con grafici.

Smaltimento dei rifiuti

L’apparecchio non viene smaltito come un rifiuto municipale non classificato. Viene
reso al punto di raccolta indicato per riciclo. In tale modo, pud contribuire alla
protezione delle risorse riciclabili e dell'ambiente. Contattare la Sua autorita locale per
maggiore informazione.

Bambini non devono giocare con sacchetti plastici né materiali d'imballo a causa della
possibile lesione o del danno di soffocazione. Conservare tali materiali in sicurezza o
smaltirli in modo ecosostenibile.

Cura della griglia

La cura della Sua griglia minimizzera il danno alla finitura esterna, liberera la griglia
dall’odore del vernice che impartisce il sapore non naturale al primo pasto. Curare
regolarmente la griglia per proteggerla dalla corrosione.

1. Rivestire leggermente tutte le superfici interiori con olio vegetale. Non rivestire la
griglia di carbone né il cassetto cenere.

2. Posizionare un massimo di 2.0 kg di carbone alla griglia o nell'avviatore di camino
carbone.

3. Accendere il carbone e aspettare la forte bruciatura.

4. Diffondere omogeneamente il carbone alla griglia di carbone.

5. Con il coperchio aperto, lasciare ardere il carbone affinché sia coperto con la cenere
(appross. 20 min).

6. Con la forte bruciatura del carbone, chiudere il coperchio. Far la temperatura
raggiungere 100 C sull'indicatore di calore. Mantenere la temperatura per 3 ore.

7. Aumentare la temperatura a 200 C. Puo essere raggiunta aggiungendo pit
carbone e/o legno. Vedere la sezione ‘Aggiunta del carbone’, Mantenere la
temperatura per 1 ora quando l'unita si raffredda completamente.

Conservazione dell’apparecchio

Qualora I'apparecchio viene conservato per un periodo prolungato di tempo(a.e,
l'intero inverno).
1. Assicurare che I'apparecchio & raffreddato. Pulire attentamente I'apparecchio.
2. L’apparecchio viene conservato al posto secco al coperto(a.e, garage o cantina).
3. Coprire I'apparecchio.
Nel rimuovere I'apparecchio dalla conservazione, controllare I'apparecchio per la
ruggine e altro danno.

A
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Waarschuwing

Plaats de grill buiten op een hard, niveau, onbrandbaar opperviak, weg van dakuitsteek lengten of enig brandbaar
materiaal. Gebruik het nooit op houten of andere opperviakken die kunnen branden.

Plaats de grill uit de buurt van geopende ramen of deuren om te voorkomen dat vliegende vonken en rook in uw huis
terechtkomen. Bij winderig weer, plaats de grill in een buitenruimte die beschermd is tegen de wind.

Gebruik geen houtblokken, omdat de temperatuur te hoog wordt en de grill beschadigd raakt.

Veiligheidsinstructies

Het niet opvolgen van de veiligheidsinstructies in deze gebruikershandleiding kan leiden tot ernstig lichamelijk letsel of
overlijden of in een brand of explosie die materiéle schade veroorzaakt

ALLEEN BUITENSHUIS GEBRUIK .

. Niet gebruiken in gesloten ruimtes! Giftige dampen kunnen zich ophopen die ernstig
lichamelijk letsel of overlijden kunnen veroorzaken.
. Gebruik het apparaat alleen in een goed geventileerde ruimte. Gebruik het niet in een
garage, veranda, overdekt terras of onder een over-Head structuur van welke aard dan
ook.
. Het apparaat is niet bedoeld om te worden geinstalleerd in of op recreatieve voertuigen
en/of boten.
. Belangrijk! Houd kinderen en huisdieren weg!
. Het apparaat mag nooit worden gebruikt door kinderen.

Onjuiste  montage kan gevaarlijk zijn. Het apparaat moet volgens de
montagehandleiding op de juiste wijze worden gemonteerd.
. Houd de barbecue altijd op een stabiel, niveau oppervlak.
. Belangrijk! Gebruik geen Spirit of benzine voor verlichting of herverlichting! Gebruik
alleen aanmaakblokjes die voldoen aan en 1860-3.
. Belangrijk! Deze grill wordt erg heet en mag niet worden verplaatst tijdens gebruik!
. Wees voorzichtig bij het bedienen van het apparaat.
. Laat kolen en as nooit onbewaakt achter.
. Open het deksel tijdens het aansteken en start de houtskool.
. Wij adviseren het gebruik van een houtskoolschoorsteen starter. Als u ervoor kiest om
houtskoolverlichtingsvloeistof te gebruiken. gebruik alleen verlichtingsvloeistof die is
goedgekeurd voor het aansteken van houtskool.
. Gebruik geen benzine, alcohol of andere zeer vluchtige vloeistoffen om houtskool aan te
steken.
. Plaats het voedsel alleen op de barbecue als de brandstof bedekt is met een laag as!
Het wordt aanbevolen om de grill voor het eerste gebruik op te warmen en de brandstof
minimaal 30 minuten te laten gloeien. Hierdoor kan de aanstekervioeistof volledig
doorbranden. Het niet in acht nemen van deze informatie kan dampen van lichtere
vloeistof in de barbecue vasthouden en kan een flits of explosie veroorzaken wanneer het
deksel wordt geopend..
. Gebruik nooit houtskool die is voorbehandeld met lichtere vloeistof. Gebruik alleen een
hoogwaardige houtskool of houtskool / houtmengsel.
. Voeg nooit houtskoolverlichtingsvloeistof toe aan hete of zelfs warme kolen, want er kan
een flashback optreden die ernstige brandwonden veroorzaakt.
. Een temperatuur van 200 ° C niet overschrijden. Laat houtskool en / of hout niet op de
wanden van de grill rusten. Aan het doen. Zo wordt de levensduur van het metaal en de
afwerking van uw grill aanzienlijk verkort.
. Na elk gebruik. maak de grill grondig schoon en breng opnieuw een dunne laag olie aan
op de binnenkant om roestvorming te voorkomen. Bedek de grill om hem te beschermen
tegen overmatig roesten.
. We adviseren om een brandblusser bij de hand te hebben. Raadpleeg uw plaatselijke
autoriteit om de juiste maat en het juiste type brandblusser te bepalen.
. Bewaar de grill buiten het bereik van kinderen en op een droge plaats wanneer deze niet
in gebruik is.
. Dit apparaat moet tijdens gebruik uit de buurt van brandbare materialen worden
gehouden. Brandbare materialen mogen zich nooit binnen 1 meter van de achterkant of
zijkanten van het apparaat bevinden.
. Houd de kookzone (3 meter rondom het apparaat) vrij van ontstekingsbronnen zoals
waakvlammen op boilers, elektrische apparaten onder spanning, enz. En brandbare
dampen / vloeistoffen zoals benzine, alcohol enz.
. Houd alle elektrische voedingskabels, gas- en brandstoftoevoerslang verwijderd van
verwarmde oppervlakken.
. Bewaar geen voorwerpen of materialen in de opslagruimte onder het apparaat, die de
stroom van verbrandingslucht naar de onderkant van de vuurhaard zou blokkeren.
. Gebruik geen grill zonder aslade.
. Probeer de aslade niet te verwijderen terwijl deze hete kolen bevat of tijdens het grillen.
. Verwijder geen as voordat alle houtskool volledig is doorgebrand en volledig is gedoofd
en de grill is afgekoeld.
. Plaats altijd houtskool in het houtskoolrooster. Plaats geen houtskool direct op de bodem
van de vuurhaard.
. Draag geen kleding met losse, vloeiende mouwen tijdens het aansteken of gebruiken
van de barbecue.
. Gebruik barbecuegereedschap met lange steel en ovenwanten om brandwonden en
spatten te voorkomen. Gebruik beschermende handschoenen bij het hanteren van hete
componenten.
. Gebruik de barbecue niet bij harde wind.
. Raak de kook- of houtskoolroosters, as, houtskool of de barbecue nooit aan om te zien
of deze heet zijn.
. Bij het openen van het deksel, Houd handen, gezicht en lichaam een veilige afstand van
hete stoom en vlam flare-ups. Zorg ervoor dat het deksel helemaal open wordt geduwd.
Als het deksel niet volledig open is, kan het terugvallen en letsel veroorzaken.
. Gebruik geen water om opflakkeringen tegen te gaan of te doven
houtskool.

. Blus houtskool wanneer u klaar bent met koken. Sluit het deksel en de ventilatie om de
vlammen te stikken.

. Dump nooit hete kolen waar ze kunnen worden opgevoerd of brandgevaar. Nooit as of
kolen dumpen voordat ze volledig zijn gedoofd. Bewaar de barbecue pas als de as en de
kolen volledig zijn gedoofd.

. Deze barbecue is niet bedoeld voor en mag nooit worden gebruikt als een kachel.

. Het binnenwerk van de Firebox met aluminiumfolie zal de luchtstroom belemmeren.
Gebruik in plaats daarvan een DRIP pan om de mest uit vlees te halen bij het
barbecueén met de indirecte methode.

Beoogd gebruik

Dit apparaat is een mobiele barbecue voor gebruik buitenshuis. Het is in de neiging om
te grillen. Frituren. het braden en bakken van voedsel in privé-omgevingen.

De tool is niet bedoeld voor commercieel gebruik.

Elk ander gebruik of wijziging van het apparaat wordt beschouwd als ondeskundig
gebruik en kan aanzienlijke gevaren veroorzaken.

Grillen

1. Plaats maximaal 2.0 kg houtskool op het houtskool rooster of in een starter van
houtskool schoorsteen.

2. Steek de houtskool aan en wacht tot hij sterk brandt.

3. Verdeel de kolen gelijkmatig over het houtskool rooster en leg de kook roosters op de
Firebox.

4. Laat de houtskool met deksel open branden tot deze bedekt is met as (ca. 20 min.)
5. Plaats eten op het kook rooster en sluit het deksel indien gewenst.

6. Controleer het eten regelmatig. Gebruik een vlees thermometer om ervoor te zorgen
dat voedsel volledig gekookt is voordat u het verwijdert.

/N  VOORzZICHTIGHEID /\

GROTE BRANDEN

Gebruik geen water op een vetvuur. Dit kan lichamelijk letsel tot gevolg hebben. Als
het apparaat niet regelmatig wordt gereinigd, kan er vetbrand ontstaan dat het
product kan beschadigen. Volg de instructies voor algemene reiniging van het
apparaat om vetbranden te voorkomen. De beste manier om vetbranden te
voorkomen, is om het apparaat regelmatig schoon te maken.

Houtskool toevoegen

A Waarschuwing A

Voeg nooit houtskoolverlichtingsvloeistof toe aan hete of zelfs warme kolen,
aangezien er een terugslag kan optreden die ernstige brandwonden kan
veroorzaken.

Om de warmte gedurende een langere periode constant te houden, kan het nodig zijn
om houtskool en / of hout toe te voegen.

1. Open het deksel voorzichtig..

2. Draag ovenwanten en verwijder voorzichtig de kookroosters. Plaats het op een
onbrandbaar oppervlak in de buurt van het apparaat.

3. Ga achteruit en gebruik lang kookgerei om de as op hete kolen lichties weg te
borstelen.

4. Gebruik kooktangen om houtskool en / of hout aan het houtskoolrooster toe te voegen.
Pas op dat u geen as en vonken oproept.

5. Draag ovenwanten en plaats de kookroosters voorzichtig op de vuurhaard.

6. Sluit desgewenst het deksel!
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Reiniging en verzorging

A Waarschuwing A

Voordat u de barbecue schoonmaakt, moet u ervoor zorgen dat deze volledig is
afgekoeld.

As

Zodra de houtskool is opgebrand, volledig is gedoofd en afgekoeld, maak je de binnenkant
schoon met een ovenborstel. De resterende as kan in de aslade worden geborsteld.
Verwijder de aslade en leeg deze,

maar zorg ervoor dat de volgende voorzorgsmaatregelen in acht worden genomen.

. Verwijder geen as voordat alle houtskool volledig is doorgebrand en volledig is gedoofd en
de grill is afgekoeld.

. Dump nooit hete kolen waar op kan worden gestapt of brandgevaar kan ontstaan. Gooi
nooit as of kolen weg voordat ze volledig zijn gedoofd. Bewaar de barbecue niet voordat as
en kolen volledig zijn gedoofd.

. Probeer de aslade niet te verwijderen terwijl deze hete kolen bevat of tijdens het grillen.

Corrosie

. Als roest aan de buitenkant van de barbecue verschijnt,

Reinig en poets het getroffen gebied met staalwol of fijne korrel

schuurlinnen. Bijwerken met een hittebestendige verf van goede kwaliteit.

. Breng nooit verf aan op de binnenopperviakken. Roestvlekken aan de binnenkant
Oppervlakken kunnen worden gepolijst, gereinigd en licht worden gecoat met plantaardige
olie om verder roesten te minimaliseren.

Apparaat binnen en buiten

. Reinig het apparaat vaak, bij voorkeur na elke bereiding.

. Apparaat moet minstens eenmaal per jaar worden schoongemaakt.

. Verwar geen bruine of zwarte ophoping van vet en rook voor verf. De binnenkant van grills
wordt in de fabriek niet geverfd (en mag nooit worden geverfd). Breng een sterke oplossing
van wasmiddel en water aan of gebruik een apparaatreiniger met schrobborstel aan de
binnenkant van het deksel en de onderkant van het apparaat. Spoel en laat volledig aan de
lucht drogen. Breng geen bijtende apparatuur / ovenreiniger aan op geverfde opperviakken.
. Kookoppervlakken: als een borstel wordt gebruikt om een van de kookoppervlakken van
het apparaat schoon te maken, zorg er dan voor dat u geen losse haren op de
kookopperviakken achterlaat voordat u gaat grillen. Het wordt afgeraden om
kookoppervlakken schoon te maken terwijl het apparaat heet is.

. Kunststof oppervlakken: wassen met warm zeepwater en droogvegen. Gebruik geen
citrisol, schuurmiddelen, ontvetters of een geconcentreerde reiniger voor apparaten op
plastic onderdelen, omdat dit kan leiden tot schade en / of defect van de onderdelen.

. Porseleinen oppervlakken: vanwege de glasachtige samenstelling kunnen de meeste
resten worden weggeveegd met zuiveringszout / wateroplossing of speciaal geformuleerd
reinigingsmiddel. Gebruik niet-schurende schuurmiddelen

poeder voor hardnekkige viekken.

. Geverfde oppervlakken: wassen met een mild reinigingsmiddel of niet-schurend

schoner en warm zeepwater. Veeg droog met een zachte niet-schurende doek.

. Roestvrijstalen opperviakken: om het uiterlijk van uw apparaat van hoge kwaliteit te
houden, wassen met een mild schoonmaakmiddel en warm zeepwater en na elk gebruik
droogwrijven met een zachte doek. Gebakken vetafzetting kan het gebruik van een
schuurmiddel vereisen

plastic reinigingskussen. Gebruik alleen in de richting van de geborstelde afwerking om
schade te voorkomen. Gebruik geen schuurspons op plaatsen met grafische afbeeldingen.

Afvalverwijdering

Dit apparaat mag niet als ongesorteerd gemeentelijk afval worden verwijderd. Het moet
worden teruggebracht naar een aangewezen inzamelpunt voor recycling. Op deze manier
draagt u bij aan de bescherming van herbronnen en het milieu. Neem contact op met uw
lokale autoriteiten voor meer informatie.

Kinderen mogen niet spelen met plastic zakken en verpakkingsmateriaal, vanwege mogelijk
letsel of verstikkingsgevaar. Bewaar dergelijk materiaal veilig of voer het milieuvriendelijk af.

Het drogen van de grill

See section 'Adding charcoal'. Maintain this temperature for 1 hour then allow unit to cool
completely.

Als u uw grill uitharden, minimaliseert u schade aan de buitenafwerking en verwijdert u de grill
van verf geur die onnatuurlijke smaken kan delen met de eerste maaltijd. De grill periodiek
genezen om het te beschermen tegen corrosie.

1. Licht de bekleding van alle binnenopperviakken met plantaardige olie. Het houtskool
rooster en de Aspan niet afkapen.

2. Plaats maximaal 2.0 kg houtskool op het houtskool rooster of in een houtskool
schoorsteen starter.

3. Steek de houtskool aan en wacht tot deze sterk brandt.

4. Verdeel de kolen gelijkmatig over het houtskool rooster.

5. Laat de houtskool met deksel open branden tot deze bedekt is met as (ca. 20 min.)

6. Als de kolen sterk branden, sluit de deksel. Laat de temperatuur oplopen tot 100. C op de
warmte-indicator. Houd deze temperatuur gedurende 2 uur bij.

7. Verhoog de temperatuur naar 200. C. Dit kan worden bereikt door meer houtskool en/of
hout toe te voegen. Zie rubriek ' houtskool toevoegen '. Onderhoud deze temperatuur
gedurende 1 uur en laat de unit dan volledig afkoelen.

Apparaat bewaren

Als het apparaat voor langere tijJd moet worden opgeslagen (bijv. In de winter):

1. Zorg dat het apparaat is afgekoeld. Reinig het apparaat zorgvuldig.

2. Het apparaat kan binnenshuis op een droge plaats worden opgeslagen (bijv. Garage of
kelder).

3. Bedek het apparaat.

Wanneer u het apparaat uit de opslag haalt, controleert u het op roest en andere schade.

i\

X X
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Varning

Placera grillen pa en hard, icke-brandfarlig yta utanfor takvaggarna eller annat brannbart material. Anvand det aldrig pa

tra eller andra ytor som kan brinna.

Placera en grill bakom fonster eller 6ppna dorrar for att forhindra att gnistor och rék kommer in i ditt hem. Placera grillen i

ett vindskyddat utomhusomrade i blasigt vader.

Anvand inte vedkubbar, eftersom temperaturen blir fér varm och grillen skadas.

Sakerhets instruktioner

Underlatenhet att folja sakerhetsinstruktionerna i denna handbok kan leda till allvarlig personskada eller dédsfall, brand

eller explosion som kan leda till egendomsskador.

ENDAST EXTERN.

. Anvand inte i slutna utrymmen! Det kan samlas giftiga dngor som kan orsaka
allvarliga eller dédliga skador.

. Anvand endast enheten pa ett vl ventilerat omrade. Anvand inte den i ett garage,
veranda, tackt uteplats eller nagon form av huvudstruktur.

. Apparaten ar inte avsedd for installation pa eller pa fritidsfordon och / eller batar.

. VIKTIGT! Hall dina barn och husdjur borta!

. Apparaten far aldrig anvandas med barn.

. Felaktig installation kan vara farligt. Enheten maste vara korrekt installerad i
enlighet med installationsinstruktionerna.

. Hall alltid grillen pa en stabil, jamn yta.

. VIKTIGT! Anvand inte alkohol eller bensin for belysning eller belysning! Anvand
endast brandman enligt EN 1860-3.

. VIKTIGT! Denna grill &r valdigt het och bér inte flyttas under anvandning!

. Var forsiktig nér du anvander enheten.

. Ldmna aldrig kol och aska pa en obevakad grill.

. Oppna locket medan du ténder och startar kolet.

. Vi rekommenderar att du anvander en kolstarter. Om du bestdmmer dig for att
anvanda kolbelysningsvatska. Anvand endast godkanda belysningsvatskor for
kolbelysning.

. Anvand inte bensin, alkohol eller andra mycket flyktiga vatskor for att antéanda kol.

. Lagg inte mat pa grillen forrén branslet ar tackt med aska! Det rekommenderas att
grillen varms upp for forsta gangen och branslet ska glédas i minst 30 minuter.
Detta gor att den lattare vatskan branner helt. Om du inte gér det kan det leda till
lattare vatskestritning och kan orsaka brand eller explosion nar locket 6ppnas.

. Anvand aldrig trakol som tidigare har behandlats med en lattare vatska. Anvand
endast hogkvalitativ vanlig trakol eller kol / trablandning.

. Tillsatt aldrig kolbelysningsvatska till heta eller till och med heta kol, eftersom
anténdning kan orsaka svara brannskador.

. Temperaturen far inte Overstiga 200 ° C. Lat inte kol och / eller tra vila pa
grillvaggarna. Ansiktet. Detta forkortar metallens livslangd avsevart och gor grillen
fardig.

. Efter varje anvandning. rengdr grillen val och applicera ett 1att lager olja for att
forhindra rost. Tack grillen for att skydda den mot éverdriven rost.

. Vi rekommenderar att brandslackaren ar till hands. Be din lokala myndighet om
lamplig storlek och typ av slackare.

. Forvara grillen utom réackhall for barn pa en torr plats nar den inte anvands.

. Enheten maste hallas borta fran brandfarliga material under anvandning.
Brandfarliga material far aldrig placeras en meter fran enhetens baksida eller sida.
. Hall kokzonen (3 meter runt apparaten) borta fran antandningskallor, t ex
vattenvarmare, levande elektrisk utrustning etc. och brandfarliga angor / vatskor
sasom bensin, alkohol etc.

. Hall strém-, gas- och branslekablarna borta fran den uppvarmda ytan.

. Forvara inte foremal eller material i forvaringsomradet under enheten, vilket kan
hindra férbranningsluften till botten av spisen.

. Anvand inte grillen utan pannan.

. Forsok inte ta bort askpannan nar den innehaller varm kol eller under grillning.

. Ta inte bort askan férran all trakol har brants helt och stéangts av och grillen ar sval.

. Lagg alltid kol pa en kolgrill. Placera inte kol direkt under spisen.

. Anvand inte kérhylsorna nar du tander eller nar du anvander grillen.

. Anvand grillverktyg med langa handtag och ugnspanna for att undvika
brannskador och stank. Anvand skyddshandskar nar du hanterar heta
komponenter.

. Anvand inte grillen i héga vindar.

. Rér aldrig vid matlagningsgrillen eller trakolen, askan, kolen eller grillen for att se
om de ar heta.

Nar du éppnar locket, halla hander, ansikte och kropp pa ett sakert avstand fran het
anga och flamma uppblasningar.Se till att locket skjuts helt 6ppet. Om locket inte ar
helt 6ppet kan det falla tillbaka och orsaka skador.

. Anvand inte vatten for att kontrollera uppblasningar eller for att slacka kol.

. Slack kol nar du ar klar.

Stang locket och ventilationen for att kvava lagorna.

. Kasta aldrig heta kol dar jarn kan vara eller kan vara brandrisk. Kassera aldrig
aska eller kol innan de sléckts helt. Hall inte grillen férran asken och kolen har gatt
av.

. Denna grill ar inte avsedd och bér aldrig anvandas som varmare.

. Fodret pa spisen med aluminiumfolie forhindrar luftflode. Anvand istéllet en panna
for att droppa kétt nar du grillar med den indirekta metoden.

Avsedd anvandning

Denna apparat ar en mobil grill fér utomhusbruk. Den ar avsedd fér grilining.
frasning. rostning och bakning av mat i privata miljéer.

Verktyget ar inte avsett for kommersiellt bruk.

All annan anvandning eller modifiering av enheten anses vara felaktig anvandning
och kan orsaka betydande faror.

Grillning

1. 1. Placera max 2.0 kg kol pa kolrosten eller i en kolskorstarter.

2. Tand kolet och vanta tills det brinner starkt.

3. Sprid kolerna jamnt pa kolrosten och placera kokgallerna pa eldstaden.

4. Med locket 6ppet,lat kolet brinna tills det &r tackt med aska (ca 20 min.)

5. Lagg mat pa matlagningsgallretoch stéang dnskat lock.

6. Kontrollera mat regelbundet. Anvand en kétttermometer for att se till att maten
ar helt kokt innan du tar bort den.

A VARNING A

Feta skyldigheter

Anvand inte vatten pa en fettférbranning. Personskada kan uppstd. Om
apparaten inte har rengjorts regelbundet kan det uppsta en fettbrand som kan
skada produkten. Folj anvisningarna for allmén rengdring av apparaten for att
forhindra fettbrander. Det basta sattet att forhindra fettbrander ar att rengéra
apparaten regelbundet.

Lagga till kol

A Varning A

Tillsatt aldrig trakolbelysningsvatska till heta eller till och med varma kol,
eftersom det kan uppsta aterflode som kan orsaka svara brannskador.

For att halla varmen konstant under en langre tid kan det vara nédvandigt att
tillsatta kol och / eller tra.

1.0ppna locket forsiktigt.

2. Ta bort tradstallet fran soppan med fingrarna. Placera den pa en icke-brandfarlig
yta néra enheten.

3. Stall at sidan och anvand langa koksredskap for att borsta askan forsiktigt pa
heta kol.

4. Lagg kol- och / eller kolgrill i kbksstangerna. Var noga med att inte blanda aska
och gnistor.

5. Lagg med ugnen i fingrarna och lagg forsiktigt de blétldaggande rutorna i spisen.
6. Stang locket om sa 6nskas!
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Rengoring och skotsel Férvara apparaten

Om du lagrar enheten under en lang tid (t.ex. pa vintern):
. 1. Se till att din enhet har svalnat. Rengér utrustningen noggrant.
A Va rnin g 2. Enheten kan forvaras i ett torrt rum inomhus (till exempel i ett garage eller kallare).
3. Stang enheten.
Nar du tar bort enheten maste rost och andra skador tas om hand.

Innan du rengér grillen, se till att den har svalnat helt.

A
Aska )( X

Nar kolet ar utbrant, helt slackt och svalt ska du rengéra interiéren med en ugnsborste.
Resterande aska kan borsta i aska. Ta bort askpannan och tém den,

men se till att foljande forsiktighetsatgarder foljs.

. Ta inte bort askan forran allt kol &r helt utbrant och helt slackt och grillen ar sval.

. Slapp aldrig heta kol dar de kan trampas pa eller utgér brandfara. Dumpa aldrig aska
eller kol innan de slackts helt. Forvara inte grill férran aska och kol ar helt slackta.

. Forsok inte ta bort askskivan medan den innehaller heta kol eller under grillning.
Korrosion

. Om rost visas pa utsidan av grillen,

reng6r och buffra det drabbade omradet med stalull eller finkorn ﬁ
smargelduk. Touch up med en hdgkvalitativ hég temperaturbestandig farg.

. Applicera aldrig farg pa de inre ytorna. Rostflackar pa insidan Ytor kan buffras,
rengdras och latt beldggas med vegetabilisk olja for att minimera ytterligare rost.

Apparatens inre och yttre

. Rengor apparaten ofta, helst efter varje kokning.

. Apparaten ska reng6ras minst en gang om aret.

. Missa inte brun eller svart ansamling av fett och rok for farg. Interiéren i grillar ar inte
malade pa fabriken (och bér aldrig malas). Anvand en stark 16sning av tvattmedel och
vatten eller anvand en rengdringsapparat med skurborste pa insidan av apparaten
lock och botten. Skélj och lat lufttorka helt. Applicera inte kaustisk apparat /
ugnsrensare pa malade ytor.

. Matlagnings ytor: Om en borste anvands for att rengéra nagon av apparatens
kokytor, se till att inga 16sa borst kvar kvar pa kokytorna innan du grillar. Det
rekommenderas inte att rengéra kokytorna medan apparaten ar varm.

. Plast ytor: Tvatta med varmt tvalvatten och torka torrt. Anvand inte citrisol,
rengdringsmedel, avfettningsmedel eller en koncentrerad apparatrengéring pa
plastdelar, eftersom det kan leda till skador och / eller fel pa delarna.

. Porslin ytor: Pa grund av glasliknande sammanséttning kan de flesta rester torkas
bort med bakpulver / vattenldsning eller speciellt formulerat rengéringsmedel. Anvand
icke slipande skur

pulver fér envisa flackar.

. Malade ytor: Tvatta med milt rengéringsmedel eller €j slipande

renare och varmt tvalvatten. Torka av med en mjuk, icke slipande trasa.

. Rostfri stal ytor: Tvatta med milt tvattmedel och varmt tvalvatten och torka med en
mjuk trasa efter varje anvandning for att bibehalla din apparats hoga kvalitet. Bakade
fettavlagringar kan krava anvandning av ett slipmedel

plaststdddyna. Anvand endast i riktning pa borstad finish for att undvika skador.
Anvand inte slipskydd pa omraden med grafik.

Sophantering

Denna utrustning ska inte kastas som osorterat kommunalt avfall. Det maste
returneras till den angivna insamlingsplatsen for atervinning. Detta hjélper dig att
skydda dina resurser och din miljé. Kontakta din lokala myndighet fér mer information.

Barn far inte leka med plastpasar och forpackningar pa grund av risken for
personskador eller andnéd. Forvara sadant material pa ett sakert satt eller kassera det
pa ett miljévanligt satt.

Hardar grillen

Torkning av rutnatet minskar skadorna pa utsidan och eliminerar lukten av farg som
kan ge naturliga smaker till den forsta maltiden. Gor regelbundet utslaget for att
skydda det mot erosion.

1. Lagg latt vegetabilisk olja pa varje inneryta. Férpacka inte kolrosten och askpannan.
2. Tillsatt upp till 2.0 kg trékol i kolet eller pa toppen av kolskorstenen.

3. Tand kolet och vanta tills det bréanner starkt.

4. Sprid kolerna jamnt dver kolnatet.

5. Med locket 6ppet, lat kolet brinna tills det &r tackt med aska (ca 20 min.)

6. Med kol som brinner starkt, sting locket. Lat temperaturen na 100 ° C pa
varmeindikatorn. Hall denna temperatur i 2 timmar.

7. Oka temperaturen till 200 ° C. Detta kan uppnas genom att tillsétta mer kol och /
eller trd. Se avsnittet "Lagga till kol". Hall denna temperatur i 1 timme och lat enheten
sedan svalna helt.
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Varovani

Umistéte gril do tvrdé, rovné, nehoflavé oblasti venku a gril udrzujte ve vzdalenosti od stfechy nebo jinych hoflavin. Nikdy

nepouzivejte na povrch dfeva nebo jinych hoflavych latek.

Umistéte gril do vzdalenosti od otevieného okna nebo dvefi, abyste zabranili vniknuti jisker a koufe do domu. Za
vétrného pocCasi umistéte gril do venkovniho otevieného prostoru.
Nepouzivejte difevéné Spalky, protozZe teplota bude pfilis vysoka a gril se poskodi.

Bezpecnostni tipy

Pokud nebudete dodrzovat bezpecnostni pokyny v této uzivatelské pfirucce, poté mize zplsobit vazné zranéni nebo smrt
nebo pozar ¢i vybuch, coz mlze zpUsobit vazné posSkozeni majetku.

POUZE PRO VENKOVNI POUZITi.

. Nepouzivejte v uzavieném prostoru!Mize hromadit toxické vypary a zpusobit
vazné zranéni nebo dokonce smrt.

. Tento produkt by mél byt pouzivan na dobfe vétraném misté. Nesmi pouzivat v
garazi, verandé, kryté terase nebo jakoukoli pod zvySenou strukturou.

.Tento produkt nesmi byt instalovano na rekreaéni vozidla a / nebo v palubé na
pouziti .

. DULEZITE! Drzte déti a doméci zvitata daleko!

. Déti by nemély pouzivat tento produkt.

. Pokud je zafizeni nespravné sestaveno, mlze to byt nebezpeéné. Zafizeni musi
byt spravné sestaveno podle montaznich pokynu.

. Gril vzdy polozte na stabilni povrch.

. DULEZITE: Nepouzivejte benzin k zapaleni nebo k osvétleni! P¥i zapalovani
pouzivejte pouze zapalovace v souladu s EN 1860-3.

. DULEZITE! Tento gril je velmi horky a nesmi se b&hem pouZivani pohybovat!

. PFi pouzivani zafizeni budte zvlasté opatrni.

. Nenechavejte uhli a popel v grilu v nepfitomnosti nikoho.

. Po zapaleni uhli se musi otevfit viko trouby.

. Doporucujeme pouZzit kominovy startér. Pokud se rozhodnete pouzit zapalovaci
kapalinu na uhli. K zapalovani uhli pouzivejte pouze schvalené zapalovaci
kapaliny.

. K zapalovani uhli nepouzivejte benzin, alkohol nebo jiné vysoce tékavé kapaliny.
. Jidlo vlozte na gril az poté, co je palivo pokryto vrstvou popela! Pfed prvnim
pouzitim se doporucuje ohfivat gril a palivo musi byt spaleno po dobu nejméné 30
minut. Tim se kapalina v peci Uplné spali. NedodrZeni tohoto pravidla mize mit za
nasledek smiseni ¢asti kapaliny z grilu do koufe, coZz muze zpUsobit ohné zablesku
nebo vybuch pfi otevieni vika.

. Nepouzivejte dfevéné uhli oSetfené lehkym olejem. Pouzivejte pouze kvalitni uhli
nebo kvalitni uhli / smés dfeva.

. Nikdy nepfidavejte zapalovaci kapalinu na horké nebo teplé uhli, protoZze muze
dojit k zablesku, ktery muze zplsobit vazné popaleniny.

. Nepfekracujte 200 ° C. Na gril nedavejte uhli ani dfevo. Pokud tak uginite, vyrazné
to zkrati Zivotnost kovu a poskodi povrch grilu.

. Po kazdém pouzitidikladné ocistéte gril a naneste tenkou vrstvu oleje na ném,
aby zabranil rezivéni. Zakryjte gril, aby zabranil korozi.

. Doporu€ujeme pfipravit hasici pfistroj. Pro ur€eni vhodné velikosti a typu hasiciho
pFistroje pozadejte na mistni Ufad.

. Gril by mél byt uchovavan mimo dosah déti a pokud se nepouziva, mél by byt
uchovavan na suchém misté.

. Bé&hem pouzivani grilu musi byt na dostateCnou vzdalenost od hoflavych
materialu. Hoflavé materidly nesmi byt umistény do 1 metru od zadni nebo boéni
strany grilovaciho zafizeni.

. UdrZujte vareni prostor (3 metry kolem spotiebi¢e) mimo zdroje zapaleni, jako
ohfiva¢ vody, elektricka spotfebi¢ s kontrolkou a hoflavé pary / kapaliny jako
benzin, alkohol atd..

. Udrzujte vSechny napadjeci kabely, hadice na pfivod plynu a paliva mimo
vyhfivané povrchy.

. Neskladujte pfedméty ani materialy ve skladovacim prostoru pod grilovaciho
zafizeni, které zabrani proudéni spalovaciho vzduchu na dno spalovaci komory.

. Nepouzivejte gril bez popelniku.

. Nepokousejte se vyjmout popelnik, pokud mate horké uhli nebo béhem grilovani.
. Neodstranujte popel, dokud veskery uhli neni UpIné vyhorel a zcela nezhasne a
dokud gril nezchladne.

. Dfevéné uhli vzdy vlozi do kamna na uhli. Dfevéné uhli neumistujte pfimo na dno
trouby.

. Pfi zapalovani trouby nebo pfi pouzivani grilovaciho zafizeni nesmi nosit volné
rukavy.

. Pouzijte dlouhy grilovaci madlo a rukavice na peceni.Pfi manipulaci s horkymi
¢astmi pouzivejte ochranné rukavice, aby nedoslo k popaleni a rozstfiknuti.

. Nepouzivejte gril za silného vétru.

. Nikdy se nedotykejte troubu na vafeni nebo uhli, popela, uhli nebo grilu, abyste
zjistili, zda jsou horké.

. Pri otevirani vika se ujistéte, Ze ruce, obli¢ej a télo v bezpe¢né vzdalenosti od
horké pary a plamene vzplanuti.Ujistéte se, Ze viko je zcela zatlaceno. Pokud viko
neni Uplné oteviené, muze spadnout a zplsobit zranéni.

. Nepouzivejte vodu ke kontrole vzplanuti nebo k uhaseni dfevéné uhli.

. Po dokonceni vafeni uhaste uhli.Uzavrete viko a vétrani, abyste udusili plameny.

. Nikdy nenechavejte horké uhli na misté, kde by na néj mohlo Slapnout nebo kde
by mohlo dojit k pozaru.Nikdy nevyhazujte popel ani uhli Uplné.Neskladujte gril,
dokud zcela nezhasne popel a uhli.

. Tento gril neni vhodny a nemél by se pouzivat jako topeni.

. Gril potazeny hlinikovou félii bude blokovat proudéni vzduchu. Misto toho pfi
grilovani nepfimou metodou pouzijte odkapavaci misku k zachyceni kapi¢ek vody
na maso.

Pouziti produktu

Tento spotrebi€ je mobilni gril pro venkovni pouziti. Je uréen k grilovani. smazeni.
peceni a peceni jidla v soukromém prostiedi.

Nastroj neni uréen pro komeréni pouZziti.

Jakékoli jiné pouziti nebo modifikace zafizeni je povazovano za nespravné pouziti
a muze zpUsobit zna¢na nebezpedi.

Grilovani

1. vlozte maximalné 2.0 kg uhli do kamna na dfevéné uhli nebo do startér
kominového uhli.

2. Zapalte dfevéné uhli a pockejte, az velmi dobre hofi.

3. Rozlozte uhli rovnomérné do kamna na dfevéné uhli a umistéte kuchyriské
vybaveni na troubu.

4. Otevfete viko a nechejte dfevéné uhli hofet, dokud dfevéné uhli bude zcela
pokryto popelem (asi 20 minut).

5. Polozte jidlo na rost a je-li to nutné, uzavrete viko.

6. Pravidelné kontrolujte jidlo. Pfed vyjmutim jidla pouzijte k méFeni jidla teplomér
masa, abyste se ujistili, Ze je jidlo zcela varené.

A POZOR AN

TUK POZARY

Nepouzivejte vodu na plasticky ohen. Muze dojit ke zranéni osob. Pokud
spotfebi¢ nebyl pravidelné &istén, mize dojit k pozaru tukem, ktery mlze
produkt poskodit. Postupujte podle pokynt k obecnému cisténi spotiebice,
abyste zabranili pozaru tukem. Nejlep$i zpusob, jak zabranit pozaru tukem, je
pravidelné ¢isténi spotfebice.

Pridat direvéné uhli

Varovani A

Nikdy nepfidavejte zapalovaci kapalinu na horké nebo dokonce teplé uhli,
protoZe muze dojit k zablesku, ktery mize zpUsobit vazné popaleniny.

Pro udrZeni konstantniho tepla v troubé po del§i dobu muze byt nutné pfidat uhli a
/ nebo drevo.

1. Opatrné otevrete viko.

2. Pfi pouzivani rukavic bez prstu peclivé vyjméte troubu na vareni. Umistéte jej na
nehoflavy povrch blizko spotfebice.

3. Postavte se a pouzivejte dlouhé kuchynské nacini jemné kartacujte popel z
horkého uhli.

4. Pouzivejte kuchyriské klesté pfidani uhli a / nebo dfeva do troubu na
uhli.Davejte pozor, aby nedoslo ke vzniceni popela a jisker

5. Pfi pouzivani rukavic na peceni trouby peclivé polozte troubu na vafeni do
ohniste.

6. V pfipadé potfeby zaviete viko!
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Varovani

Pred cisténim grilu se ujistéte, Ze zcela vychladl.

Popel

Po spéleni dfevéné uhli, Gplném zhasnuti a vychladnuti, vyGistéte interiér kartaéem na
troubu.Zbyvajici popel Ize natfit do popelniku.Vyjméte popelnik a vyprazdnéte jej,ale
ujistéte se,Ze jsou dodrzovana nasledujici bezpecnostni opatieni.

. Neodstrariujte popel, dokud veskeré dfevéné uhli neni upIné vyhorelo a zcela
nezhasne a gril nezchladne.

. Nikdy nevyhazuijte horké dfevéné uhli tam, kde by se na né mohlo Slapnout nebo kde
by mohlo dojit k pozaru. Nikdy nevyhazujte popel ani dfevéné uhli, dokud Uplné
nezhasnou. Neskladujte gril, dokud zcela nezhasne popel a uhli.

. NepokouSejte se odstranit popelnik, pokud mate horké dfevéné uhli nebo béhem
grilovani.

Koroze

. Pokud se na vnéjSim povrchu grilu objevi rez, oistéte a vyleStéte rezavou ocelovou
vinu nebo jemny brusny hadfik.Doplnéni barvy vysoce kvalitni vysokoteplotni barvou.
. Na vnitfni povrchy nikdy nenanasejte barvy.Rezové skvrny na vnitfnich plochach
mohou byt obrouseny, Cisté a lehce potazené rostlinnym olejem, a koroze muze byt
snizena v co nejvétsi mire.

Interiér a exteriér zarizeni

. Cistéte spotFebi& &asto, nejlépe po kazdém pikniku.

. Zarizeni by mélo byt €isténo alespon jednou ro¢né.

. Nenechte se mylit ,Ze smés hnédého tuku a €erného koure jsou smiSené barvy.
Interiér grilu nebyl v tovarné natfen (a nemél by byt nikdy natfen). Vycistéte grilovaci
zafizeni silnym Gisticim prostfedkem a vodnym roztokem nebo $tétcem uvnitf vika a
dna grilovaciho zafizeni. Oplachnéte a zcela ususte na vzduchu. Na povrch
lakovaného grilovaci zafizeni / troubu nepouzivejte Ziravé Gistici prostfedky.

. Varné povrchy: Pokud se ke karta¢ovani nékterého z povrchli spotiebice pouziva
Stétinovy kartac, pred grilovanim zajistéte, aby na grilovacich plochach nezustaly
zadné volné stétiny. Nedoporucuje se Cistit povrchy vareni, kdyz je zafizeni horké.

. Plastové povrchy: Omyjte teplou mydlovou vodou a otfete dosucha. Na plastové
dily nepouzivejte citrisol, abrazivni Cistici prostfedky, odmastovadla ani
koncentrovany Eistici prostfedek, protoZe to mize mit za nasledek poskozeni a / nebo
selhani soucasti.

. Porcelanové povrchy: Vzhledem ke sloZzeni podobnému sklu Ize vétSinu zbytk(
setfit pomoci roztoku sody / vody nebo specidlné vytvoreného Gisticiho prostfedku.
Pro odolné skvrny pouzijte neabrazivni Cistici prasek.

. Natfené povrchy: Omyjte jemnym Cisticim prostfedkem nebo neabrazivnim Eisticim
prostfedkem a teplou mydlovou vodou.

Otfete do sucha mékkym neabrazivnim hadfikem.

. Nerezové povrchy: Chcete-li zachovat vysoce kvalitni vzhled spotfebice, umyite jej
jemnym Cgisticim prostfedkem a teplou mydlovou vodou a po kazdém pouziti otfete
mékkym hadfikem. Peceni mastné necistoty mohou vyzadovat pouziti abrazivniho
plastového ¢isticiho podlozky. Pouzivejte pouze ve sméru kartaovaného povrchu,
aby nedoslo k poskozeni. Nepouzivejte abrazivni podlozku na oblasti s grafikou.

Nakladani s odpady

Toto zafizeni nesmi byt likvidovano jako netfidény komunalni odpad.Musi byt vracena
na uréené sbérné misto k recyklaci.Timto zpusobem pfispivate k ochrané zdroju a
zivotniho prostredi.Dal$i informace ziskate od mistnich dradu.

Déti by si nemély dovolit hrat si s plastovymi sacky a obalovymi materialy, protoze to
muZze détem zplsobit Ujmu nebo uduseni. Tento material skladujte bezpec¢né nebo
zlikvidujte s ohledem na Zivotni prostredi.

Peceni grilu

Snazte se, aby Skody na vnéj$im povrchu grilu minimalizovana a odstranit zapach
barvy na grilu, ktery mize dat prvnimu jidlu nepfirozenou chut. Pravidelné vytvrzujte
gril, aby zabranil korozi

1. Jemné naneste rostlinny olej na vSechny vnitfni povrchy zafizeni. Nepouzivejte olej
na troubu dfevné uhli a popelniky.

2. vlozte maximalné 2.0 kg uhli do kamna na dfevéné uhli nebo do startér kominového
uhli.

3. Zapalte dievéné uhli a pockejte, az velmi dobre hofi.

4.Rozlozte uhli rovhomémé do kamna na dfevéné uhli a umistéte kuchynskeé
vybaveni na troubu.

5.0tevrete viko , nechejte dfevéné uhli hofet, dokud dfevéné uhli bude zcela pokryto
popelem (asi 20 minut).

6. Kdyz uhli silné hofi,uzavrete viko. Teplota na indikatoru teploty se nastavi na 100 °
C. Tuto teplotu udrzujte po dobu 2 hodin.

7. Zvyste teplotu na 200 ° C. Toho Ize dosahnout pfidanim vice uhli a / nebo dfeva. Viz
¢ast "Pridani uhli". Udrzujte tuto teplotu po dobu 1 hodiny a poté nechte zafizeni Gplné
vychladnout.

Ukladani spotiebice

Pokud spotfebi¢ potfebuje skladovat dlouhou dobu (napfiklad v zimé):

1. Ujistéte se, Ze spottebi¢ vychladlo. Peclivé vycistéte spotfebic.

2. Spotfebit Ize skladovat na suchém misté v interiéru (napf. V garazi nebo ve sklepg).
3. Zakryjte spotfebic.

Pfi vyjimani spotfebite ze Uloziste, zkontrolujte, zda neni poskozen korozi nebo jinym
poskozenim.

A

X X
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Varovanie

Umiestnite gril do tvrdej, rovné, nehorlavé oblasti vonku a gril udrzujte vo vzdialenosti od strechy alebo inych horfavin.
Nikdy nepouzivajte na povrch dreva alebo inych horfavych latok. Umiestnite gril do vzdialenosti od otvoreného okna alebo
dveri, aby ste zabranili vniknutiu iskier a dymu do domu. Za veterného pocasia umiestnite gril do vonkajSieho otvoreného

priestoru.

Ne uporabljajte lesa, saj bo temperatura prevroca in Zar poSkodovan.

Bezpecnostné tipy

Ak nebudete dodrziavat bezpecnostné pokyny v tejto pouzivatel'skej priruc¢ke, potom mdze spdsobit vazne zranenie alebo
smrt alebo poZiar &i vybuch, o mdzZe spbsobit vazne poskodenie majetku.

LEN PRE POUZITIE VONKU.

. Nepouzivajte v uzavretom priestore! M6Ze hromadit' toxické vypary a spdsobit
vazne zranenie alebo dokonca smrt.

. Tento produkt by mal byt pouzivany na dobre vetranom mieste. Nesmie pouzivat
v garazi, verande, krytej terase alebo akukolvek pod zvySenou Struktirou.

.Tento produkt nesmie byt inStalované na rekreacné vozidla a / alebo v palube na
pouzitie.

. DOLEZITE! Drzte deti a domace zvierata daleko!

. Deti by nemali pouzivat tento produkt.

. Pokial je zariadenie nespravne zostavené, mdze to byt nebezpecné. Zariadenie
musi byt spravne zostavené podla montaznych pokynov.

. Gril vzdy polozte na stabilny povrch.

. DOLEZITE: Nepouzivajte benzin na zapalenie alebo k osvetlenie! Pri zapalovani
pouzivajte iba zapalovaca v sulade s EN 1860-3.

. DOLEZITE! Tento gril je velmi hortci a nesmie sa pogas pouzivania pohybovat!
. Pri pouzivani zariadeni budte zvlast opatrni.

. Nenechavaijte uhlia a popol v grile v nepritomnosti nikoho.

. Po zapaleni uhlie sa musi otvorit’ veko rury.

. Odporu¢ame pouzit kominovy Startér. Ak sa rozhodnete pouzit zapalovacej
kvapalinu na uhlie. K zapalovania uhlia pouzivajte iba schvalené zapalovacie
kvapaliny.

. K zapalovania uhlie nepouzivajte benzin, alkohol alebo iné vysoko prchavé
kvapaliny.

. Jedlo vlozte na gril az potom, €o je palivo pokryté vrstvou popola! Pred prvym
pouzitim sa odporuca ohrievat gril a palivo musi byt spalit po dobu najmenej 30
minut. Tym sa kvapalina v peci Uplne spali. NedodrZanie tohto pravidla méze mat
za nasledok zmieSanie Casti kvapaliny z grilu do dymu, ¢o méze spdsobit ohrfia
zablesku alebo vybuch pri otvoreni veka.

. Nepouzivajte drevené uhlie oSetrené lahkym olejom. PouZivajte len kvalitné uhlie
alebo kvalitné uhlie / zmes dreva.

. Nikdy nepridavajte zapalovacie kvapalinu na hortce alebo teplé uhlie, pretoze
moze dojst k zablesku, ktory mbze spbsobit vazne popaleniny.

. Neprekracujte 200 ° C. Na gril nedavajte uhlie ani drevo. Ak tak urobite, vyrazne
to skrati Zivotnost kovu a poskodi povrch grilu.

. Po kazdom pouzitidukladné ocistite gril a naneste tenku vrstvu oleja na riom, aby
zabranil hrdzavenie. Zakryte gril, aby zabranil korézii.

. Odporucame pripravit hasiaci pristroj. Pre ur€enie vhodnej velkosti a typu
hasiaceho pristroja pozZiadajte na miestny urad.

. Gril by mal byt uchovavany mimo dosahu deti a ak sa nepouziva, mal by byt
uchovavany na suchom mieste.

. Pogas pouzivania grilu musi byt na dostatoénu vzdialenost od horlavych
materialov. Horfavé materialy nesmu byt umiestnené do 1 metra od zadnej alebo
bocnej strany grilovacieho zariadenia.

. Udrzujte varenie priestor (3 metre okolo spotrebi¢a) mimo zdroja zapalenia, ako
ohrieva¢ vody, elektricka spotrebi¢ s kontrolkou a horfavé pary / kvapaliny ako
benzin, alkohol atd' .

. Udrzujte vSetky napajacie kable, hadice na privod plynu a paliva mimo vyhrievané
povrchy.

. Neskladujte predmety ani materialy v skladovacom priestore pod grilovacieho
zariadenie, ktoré zabrani prudeniu spalovacieho vzduchu na dno spalovacej
komory.

. Nepouzivajte gril bez popolnika.

. Nepokusajte sa vybrat popolnik, ak mate horuce uhlie alebo poc&as grilovania.
.Neodstrariujte popol, kym vSetok uhlie nie je Uplne vyhorel a Uplne nezhasne a
kym gril ochladne.

. Drevené uhlie vzdy vlozi do kachle na uhlie. Drevené uhlie neumiestriujte priamo
na dno rary.

. Pri zapalovani rury alebo pri pouzivani grilovacieho zariadenie nesmie nosit volné
rukavy.

. Pouzite dlhy grilovacie madlo a rukavice na pec¢eni.Pfi manipulaciu s horucimi
Castami pouzivajte ochranné rukavice, aby nedoslo k popaleniu a rozstreknutiu.

. Nepouzivajte gril za silného vetra.

. Nikdy sa nedotykajte rdru na varenie alebo uhlie, popola, uhlie alebo grile, aby ste
zistili, &i su horuce.

. Pri otvarani veka sa uistite, Ze ruky, tvar a telo v bezpecnej vzdialenosti od horucej
pary a plamena vzplanuti.Ujistéte sa, Ze veko je uplne zatlacené. Ak veko nie je
Uplne otvorené, méze spadnut a spdsobit’ zranenie.

. Nepouzivajte vodu na kontrolu vzplanutie alebo k uhasenie drevené uhlie.

. Po dokonéeni varenia uhaste uhli.Uzaviete veko a vetranie, aby ste udusili
plamene.

. Nikdy nenechavaijte hortce uhlie na mieste, kde by na neho mohlo $liapnut alebo
kde by mohlo déjst k pozaru.Nikdy nevyhadzujte popol ani uhlie UpIné.Neskladujte
gril, kym Uplne nezhasne popol a uhlia.

. Tento gril nie je vhodny a nemal by sa pouzivat ako kurenie.

. Gril potiahnuty hlinikovou féliou bude blokovat pradenie vzduchu. Namiesto toho
pri grilovani nepriamou metddou pouzite odkvapkavaciu misku na zachytenie
kvapdcok vody na maso.

Pouzitie produktu

Tento spotrebi€¢ je mobilny gril na vonkajSie pouZzitie. Je uréeny na grilovanie.
vyprazanie. pecenie a pecenie jedla v sukromnom prostredi.

Nastroj nie je ur€eny pre komeréné pouzitie.

Akékolvek iné pouzitie alebo modifikacie zariadenia je povazované za nespravne
pouzitie a m6ze spdsobit znacné nebezpecenstva.

Grilovanie

1. vloZzte maximalne 2.0 kg uhlia do pece na drevené uhlie alebo do Startér
kominového uhlia.

2. Zapalte drevené uhlie a pockajte, az velmi dobre hori.

3. Rozlozte uhlie rovhomerne do pece na drevené uhlie a umiestnite kuchynské
zariadenia na raru.

4. Otvorte veko a nechajte drevené uhlie horiet, kym drevené uhlie bude Uplne
pokryté popolom (asi 20 minut).

5. Polozte jedlo na rost a ak je to nutné, uzavrite veko.

6. Pravidelne kontrolujte jedlo. Pred vybratim jedla pouzite na meranie jedla
teplomer masa, aby ste sa uistili, Ze je jedlo Uplne varené.

/N  POzor AN

TUK POZIARE

Nepouzivajte vodu na plasticky ohern. Méze dojst k zraneniu os6b. Pokial
spotrebi¢ nebol pravidelne Cisteny, méze dojst’ k poziaru tukom, ktory moze
produkt poskodit. Postupujte podla pokynov k vSeobecnému Cistenie
spotrebi¢a, aby ste zabranili poziaru tukom. Najlepsi spbsob, ako zabranit
poziaru tukom, je pravidelné Cistenie spotrebica.

Pridat’ drevené uhlie

A varovanie

Nikdy nepridavajte zapalovacie kvapalinu na horuce alebo dokonca teplé
uhlie, pretoze moze dojst k zablesku, ktory mézZe spdsobit vazne popaleniny.

Pre udrzanie konstantného tepla v rare po dih$iu dobu méze byt nutné pridat uhlia
a/ alebo drevo.

1. Opatrne otvorte veko.

2. Pri pouzivani rukavic bez prstov starostlivo vyberte riru na varenie. Umiestnite
ho na nehorlavy povrch blizko spotrebica.

3. Postavte sa a pouzivajte dlhé kuchynské nacinie jemne kefujte popol z
horticeho uhlia.

4. Pouzivajte kuchynské klieSte pridanie uhlia a / alebo dreva do rdru na
uhli.Davejte pozor, aby nedoslo k vznieteniu popola a iskier

5. Pri pouzivani rukavic na pecenie rury starostlivo polozte rdru na varenie do
ohniska.

6. V pripade potreby zatvorte veko!
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Cistenie a starostlivost’

A varovanie

Pred Cistenim grilu sa uistite, Ze Uplne vychladol.

Aopol

Po spaleni drevené uhlie, Uplnom zhasnutie a vychladnuti, vycistite interiér kefou na
troubu.Zbyvajici popol mozno natriet' do popelniku.Vyjméte popolnik a vyprazdnite ho,
ale uistite sa, Ze sa dodrziavaju nasledujice bezpecnostné opatrenia.

. Neodstrariujte popol, kym vSetky drevené uhlie nie je Uplne vyhorelo a Uplne
nezhasne a gril ochladne.

. Nikdy nevyhadzuijte hortice drevené uhlie tam, kde by sa na ne mohlo $liapnut alebo
kde by mohlo déjst k poziaru. Nikdy nevyhadzujte popol ani drevené uhlie, kym Gplne
nezhasnu. Neskladuijte gril, kym Uplne nezhasne popol a uhlia.

. Nepokusajte sa odstranit popolnik, ak mate horice drevené uhlie alebo pocas
grilovania.

Kordzia

. Ak sa na vonkajSom povrchu grile objavia hrdza, o€istite a vylestite hrdzavd ocelovi

vinu alebo jemny brusny hadfik.Doplnéni farby vysoko kvalitné vysokoteplotné farbou.

. Na vnuatorné povrchy nikdy nenanasajte barvy.Rezové Skvrny na vnuatornych
plochach mézu byt obrusené, Cisté a lahko potiahnuté rastlinnym olejom, a korézia
mobze byt znizena v €o najvacsej miere.

Interiér a exteriér zariadeni

. Cistite spotrebi& &asto, najlepsie po kazdom pikniku.

. Zariadenie by malo byt Cistené aspori raz rocne.

. Nenechajte sa mylit, Ze zmes hnedého tuku a Cierneho dymu su zmieSané farby.
Interiér grilu nebol v tovarni natrety (a nemal by byt nikdy natrety). Vycistite grilovacie
zariadenie silnym Ccistiacim prostriedkom a vodnym roztokom alebo Stetcom vnutri
veka a dna grilovacieho zariadeni. Oplachnite a Uplne vysuste na vzduchu. Na povrch
lakovaného grilovacie zariadenie / rdru nepouzivajte Zieravé Cistiace prostriedky.

. Varné povrchy: Ak sa ku kefovanie niektorého z povrchov spotrebi¢a pouziva
Stetinova kefa, pred grilovanim zaistite, aby na grilovacich plochach nezostali Ziadne
volné Stetiny. Neodporuga sa istit povrchy varenie, ked je zariadenie horuce.

. Plastové povrchy: Umyte teplou mydlovou vodou a utrite dosucha. Na plastové diely
nepouzivajte citrisol, abrazivne Cistiace prostriedky, odmastovace ani koncentrovany
Cistiaci prostriedok, pretoZze to méze mat za nasledok poskodenie a / alebo zlyhanie
sucasti.

. Porcelanové povrchy: Vzhladom k zloZeniu podobnému sklu mozno vaésinu zvyskov
zotriet pomocou roztoku sédy / vody alebo Specidlne vytvoreného distiaceho
prostriedku. Pre odolné Skvrny pouzite neabrazivny Gistiaci prasok.

. Natreté povrchy: Umyte jemnym Ccistiacim prostriedkom alebo neabrazivnym
Cistiacim prostriedkom a teplou mydlovou vodou. Utrite do sucha makkou
neabrazivnym handri¢kou.

. Nerezové povrchy: Ak chcete zachovat vysoko kvalitny vzhlad spotrebic¢a, umyte ho
jemnym Cistiacim prostriedkom a teplou mydlovou vodou a po kazdom pouziti utrite
makkou handri¢kou. Peenie mastné necistoty mézu vyzadovat pouZitie abrazivneho
plastového Cistiaceho podlozky. Pouzivajte len v smere briseného povrchu, aby
nedoslo k poskodeniu. Nepouzivajte abrazivne podlozku na oblasti s grafikou ..

Nakladanie s odpadmi

Toto zariadenie nesmie byt likvidované ako netriedeny komunalny odpad.Musi byt
vratena na uréené zberné miesto na recyklaci.Timto spdsobom prispievate k ochrane
zdrojov a zZivotného prostrediu.DalSou informacie ziskate od miestnych dradov.

Deti by si nemali dovolit hrat sa s plastovymi vrecuska a obalovymi materialmi,
pretoZze to moze detom spdsobit ujmu alebo udusenie. Tento material skladujte
bezpecne alebo zlikvidujte s ohfadom na Zivotné prostredie.

Pecenie grilu

Snazte sa, aby $kody na vonkajSom povrchu grile minimalizovana a odstranit zapach
farby na grile, ktory méze dat prvému jedlu neprirodzenou chut. Pravidelne vytvrdzujte
gril, aby zabranil korozii

1. Jemne naneste rastlinny olej na v8etky vnutorné povrchy zariadenia. Nepouzivajte
olej na ruru drevnej uhlia a popolniky.

2. vlozte maximalne 2.0 kg uhlia do pece na drevené uhlie alebo do Startér
kominového uhlia.

3. Zapalte drevené uhlie a pockajte, az velmi dobre hori.

4 Rozlozte uhlie rovhomerne do pece na drevené uhlie a umiestnite kuchynské
zariadenia na ruru.

5.0tevrete veko, nechajte drevené uhlie horiet, kym drevené uhlie bude Upine pokryté
popolom (asi 20 minut).

6. Ked uhlie silno hori, uzavrite veko. Teplota na indikatore teploty sa nastavi na 100 °
C. Tuto teplotu udrzujte po dobu 2 hodin.

7. Zvyste teplotu na 200 ° C. To mozno dosiahnut pridanim viac uhlia a / alebo dreva.
Pozrite "Pridanie uhlie". Udrzujte tuto teplotu po dobu 1 hodiny a potom nechajte
zariadenie Uplne vychladnut.

Ukladanie spotrebica

Pokial spotrebi¢ potrebuje skladovat dlht dobu (napriklad v zime):

1. Uistite sa, Ze spotrebi¢ vychladlo. Starostlivo vycistite spotrebic.

2. Spotrebi¢ mozno skladovat na suchom mieste v interiéri (napr. V garazi alebo v
pivnici).

3. Zakryte spotrebic.

Pri vyberani spotrebi¢a zo UloZiska, skontrolujte, ¢i nie je poSkodeny koréziou alebo
inym poskodenim.

N
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Avertizare

A se aseza gratarul in aer liber pe o suprafata tare si necombustibila departe de acoperis sau de orice material inflamabil.
A nu se utiliza niciodata pe suprafete din lemn sau din alte materiale care pot arde.
A se aseza gratarul departe de ferestrele si usile deschise pentru a preveni scanteile si fumul sa intre in locuinta. Cand bate

vantul, a se aseza gratarul in aer liber intr-o zona protejata.

Nu folositi busteni din lemn, deoarece temperatura va fi prea fierbinte si gratarul va fi deteriorat.

Instructiuni de siguranta

JAN

Nerespectarea instructiunilor de sigurantd din acest manual de utilizare poate duce la vatamari corporale grave sau la
deces ori la incendii sau explozii care pot cauza deteriorarea proprietatii.

A SE FOLOSI DOAR iN AER LIBER

. A nu se folosi in spatii inchise! Fumul toxic poate produce vatamari corporale
grave sau moartea.

. A se folosi produsul numai intr-o zona ventilata. A nu se folosi in garaje, verande,
spatii acoperite sau structuri aseméanatoare.

. Produsul nu este destinat instalarii in sau pe vehiculele de agrement sau
ambarcatiuni.

. IMPORTANT. A se tine copiii si animalele de companie la distanta sigura!

. A nu folosi acest produs de catre copii.

. Asamblarea necorespunzatoare poate fi periculoasa. A se asambla produsul
conform instructiunilor de folosire.

. A se pastra gréatarul pe o suprafata stabila si nivelata.

. IMPORTANT! A nu se utiliza spirt sau benzina pentru aprindere sau re-aprindere!
A se utiliza doar aprinzatoare in conformitate cu EN 1860-3.

. IMPORTANT! Cosul de ardere devine foarte fierbinte! A nu se muta in timpul
utilizarii!

. A se proceda cu grija la operarea produsului.

. A nu se lasa nesupravegheati carbunii si cenusa gratarului.

. A se deschide capacul numai dupa ce s-a iluminat si arderea carbunelui a inceput.
. Va recomandam folosirea unui starter adecvat carbunelui. Daca folositi carbune
lichid, a se folosi un starter omologat pentru acest gen de carbune.

. A nu se utiliza benzing, alcool sau alte lichide foarte volatile pentru a aprinde
carbunele.

. A se aseza alimentele pe gratar numai dupa ce carbunele este acoperit de un strat
de cenusalSe recomanda ca inainte de prima utilizare gratarul sa fie incalzit si
carbunele sa arda cel putin 30 minute. Acest lucru fi permite fluidului din bricheta sa
arda complet. Nerespectarea acestor instructiuni pot aprinde vapori inflamabili si
exista riscul de incendiu sau explozie atunci cand capacul este deschis.

. A nu se utiliza carbune pre-tratat cu fluid de bricheta. A se folosi carbune de inalta
calitate sau un amestec de lemn-carbune.

. A nu se adduga niciodata substante de aprindere sau carbuni incinsi deoarece pot
provoca arsuri severe.

. A nu se depasi o temperaturd mai mare de 2000C. A nu se permite carbunelui
si/sau lemnului sa arda prea mult peretii gratarului, astfel se prelungeste durata de
viatd a produsului.

. Dupa fiecare utilizare, a se curata gratarul temeinic si se va acoperi cu ulei de
gratare pentru a preveni ruginirea. A se acoperi produsul pentru a evita ruginirea
excesiva.

. Va sfatuim saaveti la indemané un extinctor. Tn acest sens consultati autoritatile
locale pentru a determina tipul si marimea acestuia.

. A se depozita intr-o spatiu uscat si departe de copii atunci cand nu este folosit.

. A se tine departe acest produs de substantele inflamabile in timpul folosirii.
Substantele inflamabile ar trebui depozitate la o distantd mai mare de 1m de
spatelesau lateralul produsului.

. A se pastra o distantd sigura (3 m in jurul produsului) de diverse surse de
alimentare pe bazd de gaze, electrice sau alte substante inflamabile precum
gazolina, alcool, etc.

. A se tine orice cablu electric de alimentare ori conducte de gaz sau combustibil de
orice suprafata incalzita.

. A nu se depozita obiecte sau materiale ce ar putea bloca fluxul de aer de sub
aparat necesar arderii.

. A nu se folosi gratarul fara cenusar.

. A nu se indeparta cenusarul cand acesta contine cabune incins sau in timpul
functionarii.

. A nu se indeparta cenusa pana nu tot carbunele este ars si racit complet, iar
gartarul este rece.

. A se pune intotdeauna carbunele in locul destinat. A nu se pune carbunele direct
in parteainferioara a zonei de ardere.

. A nu se purta haine lungi atunci cand aprindeti sau folositi gratarul.

. A se folosi ustensile speciale pentru gratar pentru a evita arsurile si ranirea. A se
folosi manusi de protectie atunci cdnd manipulati obiecte fierbinti.

. A nu se folosi gratarul pe vant puternic.

. A nu se atinge gratarul ori suprafata de gatit, cenusa, carbunele sau orice alta
suprafata daca observatica aceasta este fierbinte.

. La deschiderea capacului, a se tine mainile, fata si corpul la o distanta sigura de
aburul fierbinte sau flacari. Asigurati-va ca este deschis complet capacul. In cazul
n care acesta nu este complet deschis, exista posibilitatea ca acesta sa alunece si
sa produca raniri.

. A nu se folosi apa pentru a controla flacarile sau a stinge carbunele.

. Stingeti c&rbunele dupa ce ati gatit. Inchideti capacul si ventilarea pentru a
inchide fluxul de aer necesar arderii.

. A nu se arunca carbuni incinsi in zone unde ar putea fi calcati in picioare sau pot
provoca un incendiu. A nu se depozita gratarul pana cand cenusa si carbunii nu
sunt stinsi complet.

. Acest gratar nu este si nu ar trebui sa fie folosit ca incalzitor.

. Acoperirea cu folie de aluminiu va limita fluxul de aer. Folositi vase speciale
pentru a strange indirect grasimea in timpul folosirii.

Folosinta

Acest produs este un gratar mobil destinat spatiilor in aer liber. El poate fi folosit
pentru frigere, préjire,coacere si perpelire pentru uz casnic.

Acest aparat nu estedestinat folosirii in scop comercial

Orice alta utilizare sau modificare a aparatului seva considera improprie si ar putea
cauza pericole.

Frigere

1. Puneti maxim 2.0 kg de carbune in suport sau in spatiul destinat acestuia.

2. Aprindeti carbunele si asteptati pana cand acesta arde puternic.

3. Imprastiati carbunii uniform si plasati gratarul pe suport.

4.Cu capacul deschis, lasati carbunele sa arda pana se acopera cu un strat de
cenusa (aproximativ 20 minute)

5. Asezati mancarea pe locul de gatit si inchideti capacul daca doriti.

6.Verificati periodic mancarea. A se folosi un termometru pentru mancare pentru a
va asigura ca este complet gatita si apoi indepartati-o.

A PRECAUTII

FOCUL PRODUS DE GRASIMEA SCURSA

A nu se folosi apa pentru a stinge focul produs de grasimea scursa. Pot aparea
raniri. Dacp produsul nu este curatat in mod periodic, focul produs de grasime
poate distruge produsul. A se urma instructiunile de curatare pentru a preveni
focul produs de grasime. Cea mai buna preventie o reprezinta curatarea
periodica a produsului.

Adaugarea carbunelui

Avertizari

JAN

A nu se adauga niciodata lichid de aprindere pe carbune incins sau cald
deoarece pot provoca arsuri severe

JAN

Pentru a mentine caldura constanta pentru o lunga perioada de timp, este posibil
sa fie necesar adaugarea de carbune sau lemn

1. Deschideti cu atentie capacul.

2. Purtand méanusi de protetie, scoateti cu atentie gratarul; Asezati-I pe o suprafata
necombustibila aproape de produs.

3. Stati deoparte si folositi ustensile lungi pentru a inlatura cenusa de de carbunii
ncinsi.

4. Folositi un cleste pentru a adauga carbune sau lemn. Fiti atenti sa& nu sara
cenusa sau scantei.

5. Folosind méanusi de protectie pentru a pune gratarul pe pozitie.

6. Daca doriti, puteti inchide capacul!
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Curatare si ingrijire

VAN Avertizari

Tnainte de curatarea grétarului asigurati-vé ciacesta este racit complet.

Cenusa

Odata ce carbunele este stins complet si rece, curétati interiorul cu o perie.

Cenusa ramasé poate fi pusd in cenusar. Indepartati cenusarul si goliti-l, dar cu
precautie.

A nu se indeparta cenusarul pana cand tot carbunele nu este ars complet si gratarul
rece.

A nu se arunca carbuni incinsi in zone unde ar putea fi calcati in picioare sau pot
provoca un incendiu. A nu se arunca cenusa sau carbunii inainte de a fi complet stinsi.
A nu se depozita gratarul pana ce carbunii si cenusa nu sunt complet stinsi.

A nu se indepérta cenusarul daca contine carbuni incinsi sau in timpul gatitului.

Coroziune

Daca rugina apare pe suprafata exterioara a gratarului, curatati si lustruiti zona
afectata cu o perie de sdrma sau cu smirghel. Vopsiti cu o vopsea de buna calitate,
rezistenta la temperaturi ridicate.

A nu se aplica vopsea pe suprafata interioara. Petele de rugina din aceasta zonapot fi

lustruite, curatate si usor acoperite cu ulei vegetal pentru a preveni ruginirea ulterioara.

Interiorul si exteriorul produsului

A se curata aparatul des, preferabil dupa fiecare folosire.

Aparatul ar trebui curatat cel putin o data pe an.

A nu se acoperi acumularile maro sau negre produse de grasimi si fumului cu vopsea.
Interiorul gratarului nu este acoperit de vopsea din fabrica (si nu ar trebui niciodata
vopsit). Aplicati o solutie puternica de detergent si apa sau folositi un aparat cu perie
de de curatare pe interiorul capacului si in partea inferioara a acestuia. Se clateste si
se lasa la uscat in aer liber. A nu se aplica substante caustice pe suprafetele vopsite.
Suprafetele de gatit: Daca se foloseste o perie pentru a curata suprafata degatit.
Asigurati-va ca nu raman fire pe gratar. Nu se recomanda curatarea suprafetelor cand
produsul este fierbinte.

Suprafete din plastic: spalati cu apa calda cu sapun si stergeti folosind o carpa uscata.
Nu utilizati citrisol, detergenti abrazivi, degresanti sau un aparat de curatat concentrat
pe piese din plastic, deoarece acest lucru poate duce la deteriorarea si/sau defectarea
pieselor.

Suprafete de portelan: din cauza compozitiei sticloase, cele mai multe reziduuri pot fi
sterse cu bicarbonat de sodiu/solutie de apa sau substante de curatat speciale. A se
folosi pulbere de spalare neabraziva pentru pete persistente.

Suprafete vopsite: spalati cu un detergent usor sau pastéd neabraziva si apa calda cu
sapun. Stergeti si uscati cu o carpa moale si neabraziva.

Suprafete din otel inoxidabil: pentru a mentine aspectul superior al aparatului, spalati
cu detergent usor si apa calda cu sapun, apoi stergeti si uscati cu o carpa moale dupa
fiecare utilizare. Depozitele de grasimi arse pot necesita utilizarea unui tampon abraziv
din plastic. A se utiliza numai intr-o singura directie pentru a evita deteriorarea. A nu
se folosi abraziv pe suprafetele cu elemente grafice.

Eliminarea deseurilor

Acest aparat nu trebuie eliminat ca deseu municipal nesortat. Acesta trebuie returnat
la un punct de colectare pentru reciclare. In acest fel, contribuiti la protectia resurselor
si a mediului inconjurator. Contactati autoritatile locale pentru mai multe informatii.
Copiii nu ar trebuie sa se joace cu pungi de plastic si materiale de ambalare, din cauza
posibilelor raniri sau pericolului de sufocare. Depozitati astfel de materiale in conditii
de siguranta sau eliminati-le din mediul inconjurator.

ingrijirea gratarului

Ingrijirea gratarului va minimiza deteriorarea finisajului exterior, precum si a scapa de
mirosul de vopsea, care ar putea distruge mancarea. Ingrijiti grétarul periodic pentru
a-l proteja de coroziune.

1. Ungeti usor toate suprafetele interioare cu ulei vegetal. A nu se acoperi gratarul si
cenusarul.

2. Puneti maxim 2.0 kg de carbune in suport sau in spatiul destinat acestuia.

3. Aprindeti carbunele si asteptati pana cand acesta arde puternic.

4. Tmpréastiati c&rbunii uniform pe gratar.

5. Cu capaculdeschis, permiteti arderea carbunelui pana cand acestia sunt acoperiti
cu un strat de cenusa (aproximativ 20 minute).

6. Cu carbunii incinsi, inchideti capacul. Se lasa temperatura sa ajunga la 1000C
aratata pe indicatorul de caldura. Mentineti aceasta temperatura timp de 2 ore.

7. Mariti temperatura la 2000C Aceasta poate fi obtinuta prin addugarea de carbune
sau lemn. A se vedea sectiunea “Adauga carbune”. Mentineti aceasta temperatura
timp de o ora si apoi raciti aparatul complet.

Depozitarea aparatului

Daca este nevoie ca aparatul sa fie depozitat pentru o lunga perioada (de exemplu,
peste iarna):

1. Asigurati-va ca aparatul este racit complet. A se curdta cu atentie inainte de
depozitare.

2. Aparatul poate fi depozitat in spatii uscate (de exemplu, garaj sau pivnita).

3. Acoperiti aparatul.

Cand scoateti aparatul pentru o noua intrebuintare, verificati-l de rugina sau alte
deteriorari.
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